
LES DESSERTS

NOTRE DESSERT DU MOMENT (CONSULTEZ NOS ARDOISES)

***********************************

GOURMANDISE AUX FRAISES, CHANTILLY, ÉCLATS DE SABLÉ BRETON, 

CRÈME ONCTUEUSE À LA FLEUR D’ORANGER & VOILE FRAISE & BAIES DE TIMUR

***********************************

MADELEINES AU CHOCOLAT, POIRES POCHÉES À LA VANILLE, 

PRALINÉ CROUSTILLANT AUX SÉSAMES & SAUCE CHOCOLAT À LA FÈVE TONKA 

***********************************

AFFOGATO “AL CAFÉ”, GLACE VANILLE & CHANTILLY PISTACHE 

***********************************

CAFÉ GOURMAND

***********************************

THÉ GOURMAND

***********************************

ASSIETTE DE FROMAGES SÉLECTION DE LA FROMAGERIE LAMY AUX HALLES DE LIMOGES 

LES ENTRÉES

NOTRE ENTRÉE DU MOMENT (CONSULTEZ NOS ARDOISES)

***********************************

ANNEAU FEUILLETÉ AU CAMEMBERT FERMIER, POMMES ACIDULÉES,  COMPOTÉE D’OIGNONS 

& ÉCLATS DE PÉCAN  

***********************************

 MINI CROQUE D’ÉFFILOCHÉ D’AILE DE RAIE RÔTIE AU BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL, 

FINE  BÉCHAMEL CITRONNÉE AU VIN BLANC  & PERLES DE YUZU

M E N U  2 8€

E N T R É E ,  P L A T ,  D E S S E R T  O U  F R O M A G E
 

LES PLATS

NOTRE SUGGESTION DU MOMENT (CONSULTEZ NOS ARDOISES)

***********************************

LONGE DE THON, SAUCE VIERGE TIÈDE  INFUSÉE À LA CORIANDRE, 

PURÉE DE CÉLERI À LA VANILLE DE MADAGASCAR & MOUSSE COCO CITRON

***********************************

 FILET MIGNON DE COCHON BASSE TEMPÉRATURE AUX ABRICOTS, 

JUS RÉDUIT MIEL & THYM & POMMES DE TERRE GRENAILLES

***********************************

“ORZO’TTO” CRÉMEUX À LA SCAMORZA FUMÉE, ASPERGES VERTES GRILLÉES 

& NOISETTES CROQUANTES TORRÉFIÉES

( P R I X  T T C  S E R V I C E  C O M P R I S )

E N  C A S  D ’ A L L E R G I E S  M E R C I  D E  P R É V E N I R  N O T R E  É Q U I P E



LES ENTRÉES
 

TARTARE DE THON SAUCE SOJA PONZU YUZU, AVOCAT, NOIX DE COCO 

& HUILE DE SÉSAME GRILLÉ  

*****

VELOUTÉ FROID AUX PETITS POIS & MENTHE, FRAISES À L’HUILE D’OLIVE & PIMENT D’ESPELETTE, 

BURRATA & PICKLES D’OIGNONS ROUGES

 LES PLATS

MAGRET DE CANARD LAQUÉ, SAUCE VIERGE NOIX DE PÉCAN AU VINAIGRE DE FRAMBOISE 

& POLENTA CRÉMEUSE AU MASCARPONE  

*****

POISSON DU MOMENT EN CROÛTE DE CHORIZO, 

“ORZO’TTO” CRÉMEUX À LA SCAMORZA FUMÉE & JUS VÉGÉTAL AUX POIS MARAÎCHERS  

***** 

“ORZO’TTO” CRÉMEUX À LA SCAMORZA FUMÉE, ASPERGES VERTES GRILLÉES 

& NOISETTES CROQUANTES TORRÉFIÉES

LES DESSERTS OU L’ASSIETTE DE FROMAGE 

   DOUCEUR SABLÉE GANACHE MONTÉE À LA VANILLE, COMPOTÉE DE RHUBARBE, 

CROUSTILLANT PRALINÉ À LA PISTACHE & CHOCOLAT BLANC

*****

MI-CUIT AU CHOCOLAT NOIR, COEUR COULANT AU BEURRE DE CACAHUÈTE,

CRÉME GLACÉE À LA LAVANDE & CHANTILLY

*****

L’ASSIETTE DE FROMAGE & SON MESCLUN  
(FROMAGERIE LAMY HALLES-CENTRALES DE LIMOGES)

M E N U  3 9€

( P R I X  T T C  S E R V I C E  C O M P R I S )

E N T R É E ,  P L A T ,  D E S S E R T  O U  F R O M A G E

E N  C A S  D ’ A L L E R G I E S  M E R C I  D E  P R É V E N I R  N O T R E  É Q U I P E  L O R S  D E  V O T R E  C O M M A N D E
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