NEUEROFFNUNG

Indische Spezialitaten - Tandoori Restaurant

KAARSTER STR. 13 - 41564 KAARST

i tel: oo

*_ 36 85 507

} Fax: 0 21 31 - 40 85 523 - Bei Storung: 0162 - 2784199
’ Lieferung ab 13,- € in Kaarst
Offnungszeiten: ‘
v Mo.-Fr.: 11.30 - 22.30 Uhr
: Sa.: 16.00 - 22.30 Uhr

So.- & Feiertage:12.00 - 22.30 Uhr ,,
Bestellanahme bis 22.15 Uhr |




Suppen

1 Vegetable Soup

exotische Suppe mit frischem Gemiise nach altindischer Art 6,50

2 Tomato Soup '781 (7]

frische Tomatensuppe nach stidindischer Art 6,50
3 Chicken Cream Soup

Hihnersuppe nach altindischem Rezept zubereitet 6,90
4 LasanSoup @

frische Knoblauchsuppe nach altindischer Art 6,50
9 Dal Soup (\s]

mit frischen Linsen 6,90

Vorspeisen

mit verschiedene Sof3en
6 Gobi Pakora

4 Stiicke Blumenkohl in Pakorateig 6,70
7 Panir Pakora'’ @

4 Stiicke hausgem. indischer Rahmkase in Pakorateig 6,70
8 Chicken Pakora

4 Stiicke Hahnchenbrustfilet in Pakorateig 6,90
9 Onion Pakora 3

Zwiebelringe in Pakorateig 6,50
10 Mix Pakora ' &

5 Stiicke Mix-Gemuse Pakora nach Art des Hauses 6,70

Pakora: in gewurzten Kichererbsenmehl goldbelb gebacken,
serviert mit vier verschiedenen Sofen.

Salate

B T -

11 Gemischter Salat &
frischer gemischter Salat 7,90 :
12 Panir Salat frischer gemischter Salat mit hausgem. indischen Rahmkase, @ '
pikant gewdirzt flambiert mit einem leckeren Mango-Dressing
13 Chicken Salat frischer gemischter Salat mit Hahnchenbrustfilet, pikant gewtrzt,
flambiert mit einem leckeren Mango-Dressing
14 Chicken Chees Salat
frischer gemischter Salat mit Hahnchenbrustfilet und hausgem.
indischen Rahmkase, flambiert mit einem leckeren Mango-Dressing
15 Krabbencocktail ¢
nach sudindischer Art (exotisch)
16 Entenbrustsalat
gemischter Salat mit gebratenem Entenfleisch 14,90

17 Samosa'’ 3

e

2 Stick, gefilte Teigtaschen mit Erbsen und Kartoffeln®
18 Samosa'’ @

19 Puri Cholle &
Fladenbrot mit Kichererbsen




Beilagen

' 0 Raita Joghurt mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln und Gewiirzen @
61 Nan®"7 Fladenbrot aus Weizenmeh! @
M 62 Grlic Nan B'7 mit Knoblauch &

563 Panir NanB'7 Nan mit Kasefiillung @
; 563aMethi Nan B'7 mit verschiedenen Krautern und Butter (@

564 Basmati Reis®'" eine Portion (%)
565 Pappad®" zwei Stick (%
566 Kartoffel Nan®'’ P
s66aMango Chutney @
566bMix Pickel Gemise, Obst SUl-Sauer e
| Indische Spezialitaten
mit Basmati-Reis

700aChicken Bengen

Hiihnerfilet mit fr. Auberginen, wirzige Currysofte

701 Chicken Curry

Hahnchenfleisch in hausgemachter spezial wirziger Currysole
701aChicken Gobi

Huhnerfilet mit fr. Blumenkohl, wurzige Currysofie
702 Chicken Mango ’

Hahnchenfleisch mit Mango und hausg. ind. Rahmkase nach altind. Art (mild)
703 Butter Chicken Spezial "8

gegrilltes Hahnchenfleisch in einer

cremigen Sahne-, Butter- und TomatensofRe (mild)
704 Chicken Champignon

Hahnchenfleisch mit fr. Champignons, Tomaten in wirziger Knoblauchsofle
704aChicken Cholle

Huhnerfilet mit Kichererbsen, Ingwer, Knoblauch in pikanter Softe
705 Chicken Saag ’

Hahnchenfleisch mit ind. Spinat, verfeinert nit Knoblauch, Ingwer, Zwiebeln

und Tomaten nach nordischer Art (mild)

705aChicken Lemon ’
Hiihnerfilet gebr. mit Paprika, Kartoffeln und Limetten

in einer exotischen SofRe (wrzig)
706 Chicken Chees’
| Hahnchenfleisch mit hausg. indischem Rahmkase in exotischer Sahne-Sofle
- 707 Chicken Korma’>#
Hahnchenfleisch mit KokosnuB, Mandeln, Cashewkernen
in einer speziellen Mouglaisofe (mild)
708 Chicken Bhindi Hahnchenfleisch mit Okra
(Spezialgemiise aus Indien, ahnlich wie Bohnen)
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Tomaten in Currysofie (wirzig)
709 Chicken Chili Masala’
gebr. Hahnchenfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch
und hausgemachtem ind. Rahmkase in mittelscharfer ChillisoRe
710 Chicken Kasmiri’ gebr. Hahnchenbrustfilet mit fr. Champignons,

hausgemachtem indischen Rahmkase, Paprika, Tomaten, Ingwer, Knoblauch,

verfeinert mit Kasmiri Masala (scharf) nach nordind. Art

711 Chicken Madras Hahnchenbrustfilet mit Kokosnu® und Ananas,
nach sudind. Madras-Art (sehr scharf)

712 Chicken Vindaloo Hahnchenbrustfilet und Kartoffeln
mit Knoblauch in Vindaloo-Sof3e (scharf)
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1) enthalt glutanhaltige Getreide 2) Krebstier erzeugnisse 3) Ei erzeugniss 4) Fisch erzeugniss
5) enthalt Erdnusse 6) Sojabohnen 7) enthalt Milch erzeugnisse 8) enthalt Schallenfriichte 9) enthalt Selarie
10) enthalt Senf11) enthalt Sesamsamen2) enthalt Lupine 14) enthalt Weichtiere
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| _l
mit Basmati-Rej&
743 Mutton Curry i
Lammfleisch in hausgemachter spezial wiirziger Currysd_', =

714 Mutton Champignon
Lammfleisch mit fr. Champignons

und Tomaten in wirziger Knoblauchsole

715 Mutton Saag

Lammfleisch mit ind. Spinat,
verfeinert mit Knoblauch, Ingwer, Zwiebeln und

Tomaten nach nordindischer Art
715aLamm Cholle

Lammfleisch mit Kichererbsen

Knoblauch, Ingwer in pikanter wurziger Currysofle
716 Mutton Bhindi
| Lammfleisch Lammfleisch mit Okra

(Spezialgemuse aus Indien, ahnl. wie Bohnen)
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Tomaten in CurrysofRe (wurzig)

716aLamm Bengen
Lammfleisch mit fr. Auberginen in wirziger Currysofe

717 Mutton Korma 337
Lammfleisch mit Kokosnu, Mandeln,

Cashewkernen, spez. Mouglaisofe (mild)
718 Mutton Chilli Masala’
gebr. Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch
und hausgemachtem ind. Rahmkase in mittelscharfer Chillisofe, Ingwer,
719 Mutton Kasmiri” gebr. Lammfleisch mit frischen Champignons,
hausgemachtem indischen Rahmkase, Paprika, Tomaten, Ingwer, Knoblauch,
verfeinert mit Kasmiri Masala (scharf) nach nordind. Art
720 Mutton Madras Lammfleisch mit Kokosnuf und Ananas,
nach stidind. Madras-Art (sehr scharf)
721 Mutton Vindaloo®*"8 Lammfleisch und Kartoffeln
mit Knoblauch in Vindaloo-Sof8e (scharf)

Entenfleisch
mit Basmati-Reis und kl. Salat

480 Enten Curry

Entenfleisch in hausgemachter spezial wiirziger Currysofe

482 Ente Champignon
Entenfleisch mit fr. Champignons, Tomaten in wiirziger Knoblauch softe

483 Ente Madras Curry
Entenbrustfilet mit Kokosnuf und Ananas, nach stidind. Madras-Art (sehr scharf)

484 Ente Korma **’
Entenfleisch mit KokosnuR, Mandeln, Cashewkernen, spez. Mouglaisofte (mild)

485 Ente Kasmiri

gebr. Entenfleisch mit frischen Champignons, hausgemachtem indischen
‘ Rahmkase, Paprika, Tomaten, Ingwer, Knoblauch, verfeinert mit Kasmiri Masala

| (scharf) nach nordind. Art
486 Ente Saag
Entenfleisch mit ind. Spinat, verfeinert mit Knoblauch, Ingwer, Zwiebeln
| und Tomaten nach nordischer Art (mild)
487 Ente Chili Masala’
gebr. Entenfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch
und hausgemachtem ind. Rahmkase in mittelscharfer Chillisofe
L488 Ente Bhindi
' Entenfleisch mit Okra (Spezialgemuise aus Indien, &hnlich wie Bohnen)
‘ Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Tomaten in Currysofe (wurzig)
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Scampigerichte
mit Basmati-Reis uns kl. Salat

722 Scampi Curry*

Riesengarnelen mit Knoblauch, Ingwer, Zwiebeln

und Tomaten in wirziger Currysoiie
723 Scampi Chili Masala’

Riesengarnelen mit Ingwer, Zwiebeln,

hausgemachtem indischen Rahmkase, Paprika und Tomaten in ChillisoRe
724 Scampi Kasmiri ’

Riesengarnelen mit Knoblauch, Champignons,

hausgemachtem indischen Rahmkése, Ingwer,

Zwiebeln und Tomaten in wiirziger CurrysoRe

724aFisch Curry

Lachsfilet in wiirziger CurrysoRe

Tikka Masala Solle

mit Basmati-Reis und kl. Salat

725 Chicken Tikka Masala’

gegrilltes Hahnchenfilet in raffinierter Joghurt-Tikka-Masala-Softe
726 Mutton Tikka Masala

gegrilltes Lammfleisch in exotischer Sole
727 Tandoori Mix

gegrilltes Hahnchenfilet und Lammfleisch, Ente mit Spezial-Tandoori-Masala

728 Scampi Tikka Masala’
Riesengarnelen in einer pikanten indischen Scampi-Masala-Softe

729 Tandoori Seekh Kebab

Huhnerhackfleisch, Knoblauch, Ingwer und wurziger CurrysoRe, scharf

Tikka Tandoorr CGrill .

mit Basmati-Reis, Naan Brot und kl. Salat

730 Chicken Tikka Tandoori’

Huinerbruststicke in Tandoori am Spiel gegrillt
731 Chicken Tikka (Garlic) Tandoori

Hinerbruststiicke mit Knoblauch in Tandoori am Spief’ gegrillt
732 TLamm Tikka Tandoori

Lammfleisch am Spief im Tandoori gegart

733 Jheenga Tandoori

Garnelen mariniert nach art des Hauses und im Tandoori gegrillt

734 Tandoori Mix Grill

Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoorispezialitaten
(lamm, Hahnchen, Garnelen)

735 Paneer Tikka Tandoori’ @
Hausgemachter frischer indischer K&se mariniert in Joghurt

und zahlreiche gewdirzen gegrillt

Thali

mit Basmati-Reis und kl. Salat, Papadom
730 Goa Thali

Chicken Curry Hahnchenfleisch mit hausgem. wirziger Curry-Sole,
Monton Sag-Lammfleisch mit Spinat, Knobl., Ingwer, Tomaten, Basmati-Reis,

Keine andere Zusammenstellung moglich!!!

23,90



Ty TS
Biriany
520 Chicken Biriany
mit Hahnchenfilet, gebratenem Reis, e

verschiedenen indischen Gewturzen, Rosinen und Cashewniissen
521 Shrimps Biriany*®

mit Krabben, gebratenem Resis,

verschiedenen indischen Gewurzen, Rosinen und Cashewniissen
522 Vegetables Biriany*:

mit Gemuse, gebratenem Reis,

verschiedenen indischen Gewlirzen, Rosinen und Cashewntissen
523 Mixed Biriany::

mit Huhnerfilet, Entenfleisch, Gemuse, gebratenem Reis, 13.50

verschiedenen indischen Gewurzen, Rosinen und Cashewnissen
524 Ente Biriany+:

mit Entenfleisch, gebratenem Reis, 15,50
verschiedenen indischen Gewurzen, Rosinen und Cashewnissen

525 Lamm Biriany «
mit Lammfleisch, gebratenem Reis, 14,00
verschiedenen indischen Gewtrzen, Rosinen und Cashewniissen

Vegetarische Spezializdten

mit Basmati-Reis, auch vegan méglich.
700 Gemuse +Curry

Gemdise mit Pikant Wurziger SoRe 11,50
499 Veg. Koffta fr. Gemiiseballchen mit Ingwer,

Knoblauch in milder CurrysoRe 12,00
500 Chana Masala pikante Kichererbsen, verfeinert mit Ingwer,

Knoblauch, Zwiebeln und Tomaten in wiirziger Softe 11,50
901 Alu Gobi’ Blumenkohl mit Kartoffeln, verfeinert mit frischen Tomaten, Ingwer

und Knoblauch nach nordischer Art (wiirzig) 11,50
502 Panir Champignon’ hausgemachter indischer Rahmkase mit frischen Champignons,

Paprika, ,Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch und Ingwer in wirziger KnoblauchsoRe 11,50
503 Palak Panir ’

indischer Spinat mit hausgemachtem indischen Rahmkase nach nordindischer Art 11,50
504 Shahi Panir’

hausg. indischer Rahmkase mit Mandeln, Niissen, Rosinen in MouglaisoRe (mild) 11,50
505 Panir Bhindi ’inkl. Okra (Spezialgemiise aus Indien, dhnlich wie Bohnen)

mit hausg. ind. Rahmkase, Paprika, Zwiebeln, Ingwer, frischen Champignons,

14,50

12,90

Knoblauch und Tomaten in wiirziger Spezial-Curry-SoRe 12,50
506 Punjabi Dal Mkhni
indische Linsen mit Currysofe 12,50

507 Alu Palak mit ind. Spinat, verfeinert mit Knoblauch,
Ingwer, Zwiebeln, Tomaten und Kartoffeln
508 Bhind Massala mit frische Okra, verfeinert mit Knoblauch,

Ingwer, Zwiebeln, Tomaten

Desserts

564a Indischer Milchreis’ eine Portion
564b Kolfi’¢ indisches Eis mit Mandeln, KokosnuR, Pistazien
564c Gulab Jamun's (4 Stuck)

Traditionelle indische Sullspeise in Sirup

564d Mango Creme’ 420

mit Vanille Eis
564e Vanille Eis’ 3,00
264f Indien paradis’ Hausgemachte Mangocreme mit Sahne 4,00

Getranke auf Anfrage
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