
Lundi
Pâté en Croûte

 Emincé de Boeuf et ses Pommes de Terre
 Crumble à l’Abricot

Mardi
Tarte au Fromage

Vol au Vent de Sot l’Y Laisse de Poulet, Champignons de Paris, 
Quenelles et son Riz

Chou

Mercredi
Oeuf Mayonnaise

Rôti de Porc au Jus Tomaté et son Accompagnement
Salade de Fruits

Jeudi
Crudités

Cassoulet
Brioche Perdue

Vendredi 
Entrée du Jour

Linguines au Saumon à l’Aneth
Tartelette à la Poire

Fondant au Chocolat et sa Crème Anglaise

M E N U  D U  J O U R  *
A  2 1 €  T T C

D U  1 6  A U  2 0  M A R S  2 0 2 6

R E S T A U R A N T  L ' A T E L I E R

*  Q u a n t i t é s  l i m i t é e s ,  l e s  m e n u s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d ' ê t r e  m o d i f i é s
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