
Nuestros Quesos Andaluces y Chacinas Isidoro 
Blázquez 

*Jamón Ibérico 100% Bellota d.o …….…….………….…………22.00 

*Lomito 100% Bellota  ……………………….……………… 6,50 / 13,00 

*Dehesa dos Hermanas Puro de Oveja 
  Santa Bárbara de Casa (Huelva)………………..……………..….… 9,50 

*El Bosqueño Cabra Payoya. El Bosque (Cádiz)..…..…..……… 9,50 

*Chicharrón de Cádiz……………………………………….……….….….. 7,50 

*Cecina de Buey en Aceite……………………………..………. 7,50 /15,00 
         Ensaladas y Frios 

*Ensaladilla de rape y langostinos…………….…………………..9,00 

*Papas Aliñás Templadas al Estilo Cabildo.……………………9,00 

*Ensaladilla de Pulpo  al Pimentón de la Vera………………9,00 

*Tomate rosa aliñado con Ventresca de Atún y   
  Cebolla Morada  Encurtida…………………………………………….….11.00 

*Anchoas en Salazón sobre Pan Tostado (2uds)……………..……..5,50 

*Trilogía de Ensaladillas……………………….………..….…….…… 10,00 

*Aguacate, Cocktail de Salmón y Salsa Rosa………………10,00 

*Micuit de Oca ,Confitura de Naranja Amarga y  
  Whisky de Malta con sus Tostaditas……………….…8,50 / 17,00 

                       tiene huevo la cosa 

*Tagarninas con Puntas de Foie Plancha y Jamón………..17,50  

      
*Papas con Huevos a Cocinados a Baja Temperatura 
Trufados y Tomate Frito de Los Palacios……………………..……11.50 

*Revuelto de Bacalao ,Gambas,Verduras y Manzana…..13,50 

 más cositas 

*Croquetas Cremosas de Jamón (6uds)………………………….….………7,80 

*Alcachofas en Flor Plancha con Crema de Queso 
  Trufado y Taquitos de Cecina de Buey……………….….….…14.00     

*Papas Arrieras al Estilo Sanlúcar …………………………………10,50 

*Arroz con Pato ( 2/4 Pax)…………………………………………….……………24.00 



 

                              Pescados y Mariscos 

*Gambas Blancas Ext. Cocidas ( Cada 100 Grs)……………………………12,00 

*Gamba roja Alist. Plancha (Cada 100 Grs.)……….…………….……. 12,00 

*Pulpo Plancha sobre Crema de Papas al Mojo Picón…15,00 

*Calamar de Potera Frito o Plancha (Cada 100 grs.)………..……….7.00 

*Lomo de Bacalao Gratinado con Alioli sobre  
  Salsa de Tomate de Los Palacios……………………………….……………17.50  

*Almejas al Estilo “Don Miguel”………………………………………..…….17,00   

*Vieiras con Langostinos y Vinagreta de Tomate( 2 unds.)………7.00 

                                                                                                                                                 
                     Nuestras Carnes Maduradas

*Lomo alto buey angus e.e.u.u.(Cada 100 Grs.)…………………………….10,00 

*T-Bone Centro Europa con       
 Guarnición de Huevos Rotos( 1Kg .  aprox)………………….……..…70.00 

*Lomo Bajo Angus Irlanda Miguel Vergara(Cada 100 grs.)…….10.00 

*Lomo Bajo Vaca Gallega (Cada 100 Grs. 40 Días Maduración Aprox)……..…7,00 

*Solomillo Buey Certificado Valle del Esla(Cada 100. Grs.)………12,00 

*Presa Ibérica de Bellota  
 Cubierta de Jamón Ibérico bellota D.O.( 220Grs. Aprox.)……….…22,90 

P a n  y  P i c o s : 1 , 0 0  P o r  P a x .  

O  l  i v a s 2 , 5 0    

1 0  %  I V A i n c  l  u i d o   

P r  e c i o s i n d i c a d o s e n €  

   

  


