Sébastien, un chef 3 votre ta9'¢"

La carte des pieces cocktails est fournie a titre informatif.
Nous élaborons ensemble un cocktail personnalisé, en fonction de vos golts et préférences.
Pour plus d'informations, n'hésitez pas a me contacter.

Pieces cocktails froides :

Mini cake au boeuf séché et ricotta.
Sablé au Beaufort.
Gougere au fromage.
Panna cotta au reblochon, crumble.
Finger de truite fumé, creme acidulée.

Finger au jambon de Savoie, beurre cornichon.
Tartare de truite, croQton brioché, creme cheese acidulé.
CEuf de caille en aspic, truite fume, creme wasabi.
Coleslaw au cheddar fumé.

Verrine chou-fleur dubarry, gelée de persil et saumon fumé.
Saumon fumé, blinis, citron et creme acidulé.
Brochette d’artichaut a ’huile, jambon de pays.

CEuf de caille, mimosa de petit pois wasabi.

Bille de mozzarella mariné, jambon prescuitto.

Mini club au poulet.

Wraps saumon fumé, concombre, creme acidulé a ’aneth.
Médaillon de homard a la parisienne.

Chair de tourteaux a ’'aneth, piment d’Espelette et citron confit.
Tartare de beeuf mariné fagon gravlax.

Pieces cocktails végétaliennes :

Bille de melon et vin chaud.
Taboulé libanais.

Houmous de betterave, pistache.
Verrine de carotte, pesto de coriandre.
Sommité de chou-fleur roti au curcuma et coriandre, sauce tahini.
Brochette melon pasteque.
Gaspacho de tomate andalou.

Pince végétale en pickles.
Artichaut poivrade, jus de barigoule acidulé
Zaalouk d’aubergine
Soupe chaude ou froide de saison



Pieces cocktails chaudes :

Cube de polenta croustillante.
Croque au Beaufort.
Croustillant au reblochon.

Velouté de potimarron a la noisette.
Cromesquis de reblochon, gelée de pomme de Savoie.
Aiguillette de fera snackeé, risotto crémeux.
Cube de beeuf, sauce béarnaise.

Brochette de volaille.

Bouillon de poulpe snacké, pomelos, papaye.
Croustillant de paleron de boeuf.

Orge crémeuse a la carotte, sauce vierge aux agrumes
Poireaux en vinaigrette, ponzu, safran, sésame.

Pieces cocktails sucrées :

Mini financier aux myrtilles et zeste de citron.
« Crozilait » a la vanille.
Tartelette myrtilles.
Panna cotta a la praline rose.
Mini baba a la chartreuse.
Mousse au chocolat noir Inaya.

Cube de pomme caramélisée, crumble.
Cheesecake aux saveurs d’orient, biscuit pistache.
Sablé au citron vert, mousse légere au miel et pollen.
Tartelette au chocolat et fruit de la passion.
Tartelette aux fruits de saison.

Nage de fruit, sirop aux épices douces.



