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Sauces disponibles en fonction des saisons 

La Saumon (dès de saumon frais citronnée et moutardée)  +1€/pers

La Forestière (lardons fumés, champignons réduits au vin blanc) 

La Poulette (poulet du Sud Ouest, curry, champignons, lait de coco) 

La Carbonara (avec œuf poché +1€/pers)

La Parisienne (poulet du Sud Ouest, moutarde à l'ancienne, champignons réduits au vin blanc) 

La Poireaux - lardons   (poireaux réduits à la bière, lardons fumés) 

La Biquett�O Lard (chèvre, lardons)

La Burger (viande hachée, cheddar, oignons confits au miel, moutarde, cornichons) 

La Marinette (crème de chorizo, lardons fumés, paprika) 

La Carbognaise (viande hachée, lardons fumés, carottes, curry) 

La Tikka Masala (poulet du Sud Ouestt aux épices masala, cumin, tomates, lait de coco et noix 

de cajoux)
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La Bolognaise 

La Chili (viande hachée, haricots rouges, maïs légèrement épicé) 

La Poulet Basquaise (poulet du Sud Ouest, trio de poivrons, oignons rouges) 

La Royale (chiffonnade de jambon cuit, champignons) 

La Pepperoni (chorizo doux, trio de poivrons)   

L'Olivette (lardons fumés, olives vertes et noires, persil) 
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L'Indienne   (curry d'aubergines sauce tomate crémée au lait de coco)  

La Courgetta   (courgettes, tomates, ricotta, ail, pignons de pin)  

La Tomato (sauce tomates, champignons, olives, boules de mozzarella) 

La Chevr'nard (chèvre, miel, épinard, crème) 

La Fromagère (comté AOP, cantal AOP, emmental, crème) 

La Gorgonzola (crème infusée aux herbes, gorgonzola) 

La Ricotti (ricotta, épinard, citron, pignons de pin) 

La Carott' Curry   (curry de carottes au lait de coco, paprika, cumin, pois chiches et fêta) 

La Triple C   (persillade de champignons, chèvre, noisettes torréfiées)  

L'Automnale   (champignons, poireaux, ricotta, crème, noisettes torréfiées) 


