
MENU DECOUVERTE 

26€ 
Ce menu n’est pas servi : 

Le vendredi soir, le samedi au déjeuner et au dîner 

Ainsi que le dimanche et les jours fériés 

 

This menu is not available: 

On Friday evenings, and on Saturdays for lunch and 

dinner 

On Sundays and public holidays 

 

Crème de chèvre aux herbes en ravioles de betterave, vinaigrette de fraises et pignons 

de pin à l’huile de noix 

Goat cheese and herb cream in beet ravioli, with a strawberry vinaigrette and pine nuts in 

walnut oil  

(OU entrée du Menu Saveurs +6€)  

(OR starter from the Menu Saveurs + 6€)  

 

· · · · · · · · ·  

Saumon confit à l’huile de tomate, mini brocolis, siphon d’hollandaise et café, condiment 

d’oignons 

Salmon confit in tomato oil, baby broccoli, hollandaise and coffee mousse, onion relish  

(OU plat du Menu Saveurs +8€ pas la beuchelle)  

(OR hot dish from the Menu Saveurs +8€ except the Beuchelle) 

 

· · · · · · · · · · 

Crème glacée chocolat blanc/caramel, pétale pomme, gel de poivron/framboise, crumble 

thé matcha  

White chocolate and caramel ice cream, apple petals, bell pepper and raspberry gel, matcha 

tea crumble  

(OU dessert du Menu Saveurs +4€)  

(OR dessert from the Menu Saveurs +4€) 
 

 

Formule Déjeuner uniquement : ENTREE+ PLAT OU PLAT+ DESSERT = 23€ 

Lunch menu only : STARTER + MAIN COURSE OR MAIN COURSE + DESSERT = 23€ 
Du mercredi au vendredi midi ----------Wednesday to Friday lunchtime 

 

 

Signalez vos intolérances alimentaires et vos allergies lors de votre commande 

Report your food intolerances and allergies when ordering 


