Bistrot

Iere

ANTIPASTO

@ * Nervetti - crema di fagioli bianchi - legumi croccanti 7.8.9)
14

* Crumble alle nocciole - cime di rapa - uovo croccante - salsa allo yogurt (1.3,7.8.10)
14

= Crema catalana salata al cacio e pepe - grissini al parmigiano (1,7)
13

* Panino con pulled pork - maionese al lampone - chips di patate (1,36.8,11)
14

* Pancetta cotta da noi - schiacciata al grano saraceno e ceci -
melanzane aglio, olio, peperoncino (1,6,12)

14

PRIMI

= Gnoccehi di pane croccanti - fonduta di grana e pistacchio -
guanciale croccante (1,3,7.8)

16

* Lasagna al quinto quarto - ricotta di pecora (1,3,7,8,12)
47

* Maccheroni - ragu di funghi - spuma al parmigiano (1379)
16

+ Ravioli d'anatra e foie gras - fondo di brasato - olivello spinoso (1,3912)
18




Bist rot

SECONDI

= Animelle alla brace - ceci neri - castagne (8.9)
23

+ Galantina di faraona - purea di fave - bietole saltate (3.7,8,9)
24

» Vitello - crocchetta di patate - glassa al vino rosso - mousse di porcini (1,3.7,12)
24

« Stinco disossato - sedano rapa e rafano - prugne (g)
23

« Agnello porchettato cotto a bassa temperatura - puré di patate - salsa al
mirtillo (1,7)

24

* Involtini vegetariani - topinambur - patata americana (1.36.7.8.9)
21

Coperto 2,50 € Acqua 2,50 €

| gentili clienti sono pregati di comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolieranze_

Allergeni: 1 Glutine - 2 Crostacel - 3 Uova- 4 Pesce- 5 Arachidi - 6 Sola- 7 Latte - 8 Frutta a Guscio N —————]
9 Sedano- 10 Senape- 11 Sesamo- 12 Anidride solforosa - 13 Lupini - 14 Molluschi 5

SR i B S b partire dat noitre pare




. Pera calda al vin brulé con zabaione e 8
sbriciolata di noci pecan (1,3,7,8.12)

. Mousse al cioccolato fondente, sale Maldon, 7
cialda croccante e salsa di ribes (1,3,7)

. Pavlova, panna al Marron Glacé, frutta 8
secca, meringa e gelato al caramello salato
(7.8)

 (Creéme brulée alla zucca, rosmarino e zenzero 7
(3.7)

Tarte Tatin di mele, gelato alla crema di 8
vaniglia e olio al timo limonato (1,3,7.8)

I gentili clienti sono pregati di comunicare al personale di sala
eventuali allergie e intolleranze.

Allergeni: 1 Glutine - 2 Crostacei - 3 Uova- 4 Pesce- 5 Arachidi - 6 Soia- 7 Latte
8 Frutta a guscio - 9 Sedano- 10 Senape- 11 Sesamo- 12 Anidride solforosa
13 Lupini - 14 Molluschi



