
Pollo AglioNahndenbru(mir Brc(ol

und (nobhudeinesal](e. dad nl & Pomme5 trilej

Pollo Catala na Hihhndenb,un auf(.talanirdp An

Papriia, Mdir, Miey Bohnm. n Tomaimqrc pikan!daa Reil & 5alat

Pollo al Spina(i ft n(henbrunm[spinat

und 6orgon:ola$u(e,dazu Krckelten & salal

Pollo ai Fu ng h i ttatrntlenurust m t

Iiifi{(h.mpigonsahneid(! ddu Pomme! trller&Salal

Pollo al Pepe Hrhndenbrun m t Eirn( Pfeffer sahme@

Pollo Milano paoierre Mhndenb rn m( Pommer rr res & talar

170

171

172

173

174
175

フ′50

7′50

7,50

7,50

7′50
7′00
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htbe lageund,Om「 Psr“6 odg

150  Scaloppa Milanese,2nie■ 6Schnセel晰maA〔

151 5(aloppina ai Funghil6rillo6m fr.o.mrsgron s.hi€t u(e

1 52 5(aloppi na a I Pepe M€d.ihnrm g,ijn6 Plelier hsahneraue

153 Scaloppa GorgonzolaMedallonrmir&qon?olasihnes.ua

154 S(aloppina Alla Bolognese
MflUil 0n( iihsto.tm mi ihinLn' lOe u^i Fe&hq(e

155 5(aloppina Hawaii
M.iailoB mit Ananat Sdinken', &jq & SMal $ue

155 S(aloppina Cordon Bleu pantftisdnitel
qefjl I mit 5dinlrcn.8 l6a in frii.lE ftanrprgmB,ahn€{.ru(e

157 S<aloppina Fabro mi !hmho'. A(idEdm r 5.hErr
58 S(a lop pa Ca nta re lli s,'hnod mn Prfle,lings ud lrhne.ruft

8′50

8′50

6′ 50

フ′50
8′00
8,00

8′50

7,50

8,50 l80 Calamari Fritti lrtti€rr€rTnrenn(h mil

RemouladeB;u@&frildem (noblauh dadtalal
7′00

www.Yilloroso-tegel.de
www villoroso-berlin.de
www. pizzerio-villoroso.de
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4980
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Alle Fleischgerichte werden mit 5alatbeilage serviert

Biste(ca ai Funghi Rumpn€.kc 2{qmitknand
vom 6( I mit ftiJder thamplgnonrahne$u(, daru hmms fril€{

Biste((a al Pepe Ruflrpneata ?009 mil liftrand

vom 6r ll mil qijmm Philer in 5ahn€saLr(e, dir (rckelten

Bi5te<Ca Gorgonzola RumFkakc. 200! mit f snond

rcm(dll mit60rymr aeu(e,dar Pomn6l.il6

9′00

9′50

10′ 00

160

161

162

190 Pi22a BanlbinO ml'lock、 vuも t und(h`m,10nOn,
191 5paqhettifur Kinder mllom`ten&FI“(httu(e
192 Schκ it2elfur Kinder W"ner Ar,mitお mm=s Fritも

193 Fischstdbchen m tPomms rrtes

194 Chi<ken Nuggets 6srid

195 Kids Menii + Kiddy Box

2′00
2,50
3,50

3,00
3′50
4′ 50

200 SPaghetti‐ Eis
202 Tiranl[suH`us,gma(htc Kostl)(hklt

2′00
3′00
6′ 50203 Heagen Dazs toot er & (ream ltho( (ho( (hip lPralines & (rcim,

5tawberrles & (ream 
I Strawbery (heeR Gke lVanill. (anmel &own e

164

165

166

167

168

8′50

8′50

9′50

6′50

8′50

Siidamerikani5(he Pfanne w6d.f hilhionei
gerdmueh mit ChampEnons& Twieb! n nTomalmqu(e, da Relt

Mexikanis(he Pfanne
gesdnel* ki vom Rind S khwein, qebGkn m BBQ Sau(e da Rei5

Argentinis(he Pf anne v€6d fhixh5oftn

${hRuell m I Eratka ofleli. &o((o[ &I0malpn rn pikantrhmilmeu(e

Nudel-Pf anne Rrqaronl m tvordeMhinlen',

Champiqnonr & ti n Tomaten Sahneeuc m t ftle iibeda.k€n

Pollo-Pf anne mil fl iihn(henbruirsiijden mlt PapI t.
rihi!, (hanpiqnonr & Zwiebdn m lomils 9ue, dizu Rei!

）̈

210
211
212
213
214
215
216
220
221
222
223
230
231

Coca Colal', Coca Cola Lighto, Fantaan fl.
Mineralwasser
Orangensaft oder A
Fassbrause
S(hultheiB 6er hd
Berliner Kindl 6erPad

Beck's oe,P"r
Chiantiror rrc{len

Lambrus(o ror siiR

Fra scat i we B'rfoden

Soavewi8 lod€n
Wodka
weinbrand
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pfelsaft
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2.30
2′30
2,30
2.30

F10′75
F10,75
F10′75
f10′75

Hamburger nir RiDdtuisrh, Iomalm,

cu e lw ebeln, tisbeqsalai und Snad6iuc

Cheeseburger m Rmdfeiah,Iomren,Gu e

Zwieb€ln, tiihrgia a! (e*und t'.de(e
312 Doppel-HamburgermitRndfleird,Ioriaren

Gude,Zwiebeln, t $erce arund Snadeu(e

313 Doppel-Cheeseburger m tBindflo(,lomiten,
6ude,ZwPbeli, t sbrqe .l & Sii(teuc

IEONI,314 Alle Burger auch mit Pommes & alkoholf]eie
Getrank erhaltlich Zuschiag 3,00(E

3,50

4′00

5,00

5′ 50

:11

310

311

303 Chi(ken Nuggetr ssrodmitBBQ sa(e,
daru (ounty Pootog und 5ahr

6′00
ńach Art des Hauses,dazu

多.:"mmeS,Salat&Ta・ ikt

ター暉)1甲D

卵"Qお紗 〇
働 c男雌り醸

"hwe, s(heflei stre fe
Chicken Nuggett

country Potatoes &
mit BBQ‐ Sauce

Country Potatoet

it B8Q-Sauce.dazu
mmes Frites & Salat
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子。■schsiabchen mit,OmmO,
。Chicken‖uggeヽ

`s,u`k

I Splelzeug+l(Opri SOnne

+lU'S(her+Lur,b。 ‖On
MenO iewe‖ s wahlweise mil:

Came di lllaiale - oom Sch,yuein

Came di lllanzo - uom Rind

annengetichle

Pollo - oom fluhn

Pesci - lisch erichle

?er Bameino

′

ITALIEN ISCH E SPEZIALITATEN
一
じ

Telefon:

Online Bestellr-rnq unler

, www.PirrerirYilluRoso.Icgcl.de
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Frei Hous
Lieferung ob 7,00 4

`

Anfahrtskosten l′50(

13507&13509 0,00(

trohnau / Glienicke

s(hiinilieR / Bieselheide

3,00(1

4′00(

Ti:e‐ BrOgge‐VVe9 23,1 3509 Berlin
ハlle Speisen t,uて h fur SelbsIで,loh。ler
Ornungs2eileni 1091iで h von ll.00‐ 22.00 Uhi

|

Buryer

Iex-lllex & American

L' t t.t,' t c' Em ! fi: ft fwt g .『″



47 Peperoni
48 Pommes Frites
49 Bratkartoffeln

50 FOCaCCia PizabrotmnOrelano 2,00

51 KrOketten           l,50
52 ReiS                2,(〕 0
53 POtatOeS            l,50
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Broccolial Forno
&o(oli mit khinken' und ffit! iiberba*en

8ro(<olial Gorgonzola
8o(@li mit 6oryonzolasau(e md (noblauch iibedacken

Frutti di Mare Meereifriichtenl.t

Camembert Panato
(amembe( iiberb.den mitPrcirllb€ereo

Knoblauchbrot
6 Scheiben Brot mit fiirchen Tomaten, Zwieb€ln,

5,00

5,00

5,00

5,00

2,00

6′00
PeteBilieo und l(noblaud

Funghi Ripieni Oampignonr geltilh
lnitSpinal und Gorqonzola ijbedaden

Napoli mftTom.t€nsue

Bolognese Flei5(h,Tomateneu(e

Alla Carbonara mis(hinken', Ei& S.hne$u(e
Ca nta re mrr 8ro(oh. 4 vels(h. l(ilelon€n & 5dhnsdu(r
Arabiata mit zudini, Aubrrain€n,
P.pdti & Zwlebeln in pilant€r To;aiensau(€

Al Forno n Flcisrheu(e & (;!e iibefioden
Marinara mI Meerefriidt€n & Tomarnsau(e

G.mberetti m Shrimpe.Chdmpignons&Sahnplau(e

Gorgonzola m 6orgon?ola,Sahneeuce

Per Amore mit 8rc(oli& thimp6
in l(noblau(h-Sahn€'auce

Vegetaiia papika, zwipbetn,
6.mpignont Anisdoden inTomateniau.c

Spezial mil geidnelzeh.n tleisd,
(hempignons& Sahnenuce

r ro.4,OO
112.4,50
I r4.5,(X)
r r6.5,OO
l!8.5,OO

12● 5,00

=22.5.50
124.5,50

126.5′00
123.5,50

r39.5,OO 140.5,OO

!a!.5,O0 ra2.5,(X,

:43.5′ 00  144.5,00

145.5′ 50  1“6.5′50

rr1.4,00
rrr.4,50
rrs.5,OO
1t7.5,OO
1re.s,(X)

12r.5.(X'
123.5,50
r25.5,50
r27.5,0o
r2e.5,50

Am Matiit<ana
Sdinkei', Zwi€beln in Tomiteneue {pikan0
Pollo Hehn(henbrunnil
Champignont inSahne

Tomatensuppe
Chili(on Carne (idad)
fauriger Bohn€ntopf mI Ha(mei5d vom Rind

11

12

13
15

3′00
3,00

3,00

3,00

Broccoli(remesuppe
Knoblauchcremesuppe

lnsalata Verde griiner Salat

lnsalata di C€taioli 6u*enelar

lnsalata di Pomodori Iom.tensalat

lnsalata Mista gemiechterSalat

lnsalata Formaggi gemi{hrer salar

mit Fetaliire

ln5alataTonno
gemi5dlersalatnilThunl5sch und Ei

lnsalata villa Rosa
EoBer gemis(hier Salal mil Ttunfr (h, tetaka5e,

Ei,Pep3roni

lnsalata L'Amore groBer grnischt€r 5alat
mit Hiihndenbrurl urd Moaarell.hre
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２
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２
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２

　

２ 5,00

4′00
4′50
4,50
4,50

5′00

2,50

3,00

3,00
3′00
3′00

3′00    S,00

‐‐‐    5,50

Omelette al Formaggio mir ter.bse, d.zu Salat

Omelette al Pros(iutto mir khinken*,d.zu sal.r

Omelette al Gamberetti mit 5h mp5, dauu Salat

Om€lette Mista milftampiqnons und schinken

5,00

5′00
5,00

5,00

30
31

33

MozzalellamitMozzarellakaie,Barilikum&fLTomalen 7t,5,OO A.7,5O
Milano m ftampignont Plockwu6t und Ei ts,s,Oo 76.7,50
Tonno E Cipolle mnTh0nfsd&zwiebetn 7?.5,OO 7s.7,5O
Mista m Plorhi/uH, s(hinkenl ftampignons & P$ercni 7s.5,OO so.7,5o
Quattro Stagioni s1.5,00 s2.7,50
mit khinlen', Arti(hoden, Ihunfisd & Peperoni

Vegeta ria mir 8oc(oli, Ani(hoden, (hampignons & Paprila 8r.5,50 sa.Z50
Frutti di Mare mit Meercsfiij(hlen & frisden Nnoblauch s5.5,OO s5.8,OO
Verde mit Goryonzol., Spinat & fis(hen Tomaten s7.6,OO ss.8,OO
Primavera mitSpinal ferahse, (noblauch& ti s9.6,00 9o,8,OO
Pollo mit H5hndenbrust, fr. (hampignonr & (urry 91.6,50 92.8,50
Ga m beretti mit Shimpr fr. Tomat€n & l{noblauch 93.5,50 94.7,50
Scampi mir Gm8gamelen, l(labben, Xnoblaud &ft.Tomaten 95.6,50 ,6.&50
Zinga ra Gchart) P.prika, B{o((oli, Mai5, ft.mpignonr 99.5,50 tOO.7,5O
VillaRosaSpagh€ni,Plo.kwurl&l(noblauch tor.5,5O 102.7,50
Calzone geltllte Piza t03.5,50 104.7,50
mit flo&lvul5t Gampignont khinken'& Peperoni

Riva salami&F€taht€ 105.5,50 106.7,50
Calzoneverde gelijlltePiza 107.5,50 ros.7,5o
ZLr(d ni, lubeqing tetali5e&(noblaud

BBQ-Chicken880{au@,H,hnchenbru5l, 352.6,003s3.8,00
Salami,Zwiebeln

ChickenCurlyTomalen-(urry-Sauce,Moaarclta 35a.6,00 355.8,00
Hdhndenbost, Ananas

Ro(ky Mountain Hiihidenbrust, (reme traid€ 355.6,00 357,8,00
5pinal, l(nobla uch

Sucuk mittij*. Knoblauchwurt 35s.6,OO 3j9.8,00
Gyro! mit6yotundzwiebeln 360.6,00 161.8,00
Canta relli mit Ha.mei5d, Pfifieiinqe 362.6,50 38,8,50
8rft coli, i. Tomalen Sau(e Hollandaite,

Fantastic mit Voderidinhn, Salami, &con 30a,6,50 365.8,50
ftampignon5, Mais, Pepemni, Zwirbaln

Tropica na mit salami, 8arcn, Papdka, Moaarella, oliven 365.6,00 367.8.00
Suprememitschinkei*,(hampignons,fr.Tomaten 35s.5,00 369.8,00
Deluxe Bm(coli, Sdink€n*, Sh mpt Saue llollandaise, 370.450 371.8,50
Farmer nh Ha*l!ei5d, olr Eohnen, Papdka, Zwiebeln ,22.6,50 3?/3.8,50
Orient mit BBQ-Sau(e, Suok (tU*. (noblaudwusl) 374.6,00 37j.8,00
腱takase′ Zwiebe n

Margeritha mit Tom.teneue und (;jtr

Fu ng h i mir ftampignont

SalamimirPlodwuEr
Prosciutto mitkhinken

Hawaii mit Sdioleo'& Ananas

Formagg i mit 4 veMhiedenen kilelonen

61.3′00
●3.4′00
6S.4′00
●7.4,00

69.5′00
71.6,00

62.5′00
646′ 50

“

.6,00

60.6,50

70.7,50

'2.8′
00

aO Reispfanne ReismitHahndenbrun,Papdta,Zu(hini
und Aubeqinen in Tomaten'auc€

/t3 Riiotto Villa Ro5a Reis mit Shimps, Zwiebeln,
fiisden(hampignonrund Cur!9hn€eu(e

5′00

5′00

Spaghetti Aglio E Olio
mit fr. Xnoblald. fi. Tomalen. olav.nal & Pplusilie

Tagliatelle,,Ciao Bello"
Bandnud€ln mlt Fleisdrpitzen, (hampagnons & (ognacSahneeu(e

Tagliatelle Rustica gelb& gdjne B.ndnudeln
mat H,hnchenbirn, in qiiner Ptefi€E.hn€eucp

Tonellini alla Panna
Teiguschen mit Sdinkent & Sahnesauce

Tortellini Gorgonzola
Tdgtafi€o mitSpinatin Gorgonzoln Snho.suce

Tonellini al Forno
Telgtasften mil Tomalenfleilchs.uce & X;s€ obeda*en
Lasagne al Forno HauqemadrerNud€laufla0f
mit Tomaten+leisdeu@ & kiie iib€6a*en
Pasta Mista ve6<h. iludelroncr
mil Fleischeu(e und lGs! iib$baden
Gnocchi Pomodori xanoffetnu detn in Tomare nsau(e

Gno(chi Gorgonzola Xarn ffelnudctn mirspin.t

mil Xanoff.ln, Sau(e Nollandaire Lrnd X;sr iibefta(ken

Spargel-8a<on
mlt Xdrlofr€ln, Sau(e Hollandaise und lcre iib€rbad€o

Spargel-Ha<kflel3ch
mii lbnoffeln, Sdu(e Hollandais€ und rcise iiberba(Ien

Spargel-Chi<ken
mh Xanolr.ln, Sau@ Hollaodai5e und l(;s€ ib.daden
Kartoffelgratin mI Sparg€1, Vord€6dinken.
Siu(c Hollandai5p,mitllouar€llaliise iib€da*pn
Ka rtoffel- Bro(<ol i in sahneeu(e mit Xiise iib€rba*en
Ka rtoffel-Spi nat io Sahngau(e mir t6ir iiba6.d€o
Blumenkohl-S<hink€n*
mll(anoff€ln. SauceHoll.ndiiseund XSs.iibeda*en
Blumenkohl-8a<on mit (.rroffeto,
Sau(e lkrlandair€ und Xii* obedaden
Blumenkohl-Ha<kfl eis(h
mtt knofQln, Sauce Hollandaise und K;ise iibeda*€n
Blumenkohl-Chicken
mi! l0nof.ln, Sau(. Hdlandaiie und 16r. tbcda(hn

ln 6oqonzdasau(e

Spargel-Schinken*

130

131

132

133

134

135

136

138

148
149

4,50

5′00

5′00

5′00

5′50

5′00

5′00

C∞

5′00
5′00

400

401

402

403

404

405
406
407

400

409

410

6.00

6,00

6′50

6.50

●50

5,00
5′0()

6′00

6,00

6′50

●50


