
menu égallien 
du midi (lunch only)  

     ENTREE + PLAT + DESSERT 25 €  
* ENTREE + PLAT / PLAT + DESSERT 21 € 

 

 
 Accras de poisson  

ou 
Pâté de canard en feuilleté 

 

** ** ** 
Foie de Veau , 

Garniture grand-mère et jus au vinaigre de xérès 
ou   

Retour de la criée,  
Risotto de riz Venere, émulsion à l’Aneth 

ou 

     Plat végétarien   
(Spanakopita : Œuf, épinards, menthe, aneth, oignon, Feta) 

 

** ** ** 

Assiette de fromage du moment 
ou 

 Ravani, poire pochée au vin blanc, glace pistache 
ou 

Tartare de Mangue,  
Crumble citron vert, espuma noix de coco 

 
 

Suggestion de vin au verre : 

-  Blanc :AOP Muscadet Sèvre et Maine, famille Lieubeau certifié bio 2024 …6 €                   

-  Rouge : AOC Cahors, cuvée Calcaire, Château Les Croisille, Demeter 2022 …7 € 

-  Rosé : Bordeaux, Château La Verrière, certifié bio 2024 »…6 € 

Les softs : 

Euskola original (cola Basque),  Euskola Zéro …4 € 

Bière blonde bio Basque sans alcool « Getaria »…6 € 

Limonade originale ou orange pétillante du Pays Basque…4.€ 

*Menu 2 plats du midi : Excepté le samedi midi et les groupes à partir de 8 personnes 

 


