
                   

MENÚ FIN de SEMANA
 -   SÁBADOS y DOMINGOS mediodía  -

ESTE MENÚ SOLO SE PODRÁ REALIZAR 
A MESA COMPLETA

                                                                                                                                                     

    PICA PICA   COMPLETO  
    PATATAS BRAVAS

SAQUITOS CRUJIENTES de QUESO de CABRA  con SÉSAMO y MIEL
CALAMARCITOS ENCEBOLLADOS

MEJILLONES al VAPOR de ALBARIÑO

    SEG  UNDOS   A ESC  OGER  
LAGARTO IBÉRICO (tiras) a la BRASA

con PATATA  ASADA y PIMIENTOS

LATA de ARROZ NEGRO MARINERO con GAMBA ROJA  y ALL i OLI

     BACALAO a la LLAUNA confitado con PIMIENTOS y AJITOS FRITOS

ENTRECOTTE de VACA a la BRASA con PATATAS FRITAS - Supl. 4 €

CALAMARCITOS de PLAYA a la PLANCHA con CUS CUS y SOFRITO PICANTE

ENTRAÑA ARGENTINA de TERNERA (poquito hecha)  a la BRASA
con CHIMICHURRI, PATATA ASADA y PIMIENTOS 

POSTRES   A ESCOGER  
  CREMA CATALANA CREMADA

MEL i MATÓ
SORBET de LLIMONA

TRUFES GELADES de XOCOLATA amb NATA
PUDING de COCO i PANSES

A  GUA   i   VINO  
                            AGUA MINERAL Y PORRÓN VI NEGRE JOVE PENEDÉS

                       o     VI BLANC JOVE PENEDÉS 
                       (1 BOT. o PORRÓN .x cada 3 PRS.)

                                 ________________________

                                 ALL i O LI -   2,40   €
SALSA ROQUEFORT -        3,60 €
TORRADA PA EXTRA - 1,50 €

  ---------------------

      1. ÉSTE MENÚ SOLO SE SERVIRÁ A MESA COMPLETA, EXCEPTUANDO NIÑOS,
VEGETARIANOS, CELÍACOS, ETC..

 

       2. ESTE MENÚ ES POR PERSONA (Max.14 Prs.), NO SE PUEDE COMPARTIR MENÚ
       

                            3. TODAS LAS BEBIDAS, EXTRAS, SALSAS 0 GUARNICIONES
                                                       QUE NO ESTÉN AQUÍ ESPECIFICADAS SE COBRARÁN APARTE                         

      
                  

       MENÚ TXULETON
          

         - MÍN. 2PRS -

          
          

        PARA PICAR
        ENSALADA de SAQUITOS de QUESO de CABRA
            con FRUTOS SECOS y VINAGRETA de MIEL

                       MORCILLA CRUJIENTE de BURGOS y PIMIENTOS CONFITADOS

                                 CARNE al FUEGO     
                TXULETÓN (800 gr.) CARNE de VACA NACIONAL

              A LA BRASA, SERVIDO A LA PIEDRA
            Acompañado de Patatas Fritas + 

             Sal Gruesa + Mostaza + Chimichurri

       POSTRES   A ESCOGER  
              CREMA CATALANA CREMADA

                     MEL i MATÓ
                    SORBET de LLIMONA

    TRUFES GELADES de XOCOLATA amb NATA
PUDING de COCO i PANSES

      A  GUA   i   VINO  
                  AGUA MINERAL Y  PORRÓN VI NEGRE JOVE PENEDÉS

                  (1 BOT. o PORRÓN .x cada 3 PRS.)       

                    
              

                         

- Restaurant Any 1982 -

- Masía Tito Carlos -
CUINA CATALANA I DE MERCAT

- Restaurant Any 1982 -

- Masía Tito Carlos -
CUINA CATALANA I DE MERCAT




