
 
 
 
 
 
 
 
LE CHEF SAMI CUISINE UNIQUEMENT DES PRODUITS FRAIS, sans micro- onde et à la minute 
 
ENTREES                        €                                                                                                                                                 
 
Gravlax de saumon maison, Tzatziki a l’aneth                               15.00 
Carpaccio de St Jacques, huile d’olive truffée          15.00 
Cuisses de grenouilles sautée a l’ail et soja           14.00 
Escalope de foie gras aux épices du soleil           16.00 
Feuilleté de crottin de Chavignol            14.00   
                                                                       
PLATS 
 
Filet de bœuf grillé,  gratin Dauphinois                             29.00 
Burger Maison au bacon (ou pas), galette et mesclun         21.00 
Dos de Cabillaud rôti huile truffée, tarte tatin de lgumes                  27.00 
Magret de Canard IGP, sauce Framboises                             26.00 
Andouillette de Troyes 5A, pommes grenailles          22.00 
Ris de veau cœur, gratin dauphinois (selon arrivage)         55.00 
Côte de bœuf 1kg a partager (selon arrivage) bleu/blanc         95.00 
Filet de bœuf Rossini, façon grand chef           47,00   
          
                                                                                                                 
          
 
               
DESSERTS 
                                                                                                                     
Tarte fine aux pommes ou Tatin, glace vanille            10.00                                                                                         
Fondant au chocolat, cœur coulant, boule de glace (10 min)          10.00 
Duo de panna-cotta en coque de chocolat                      10.00 
Kouign Amman, caramel beurre salé              10.00 
 
 


