
 
 

 

 

 

Weihnachtsmenü 
 
 

 
 

Vorspeisen 
 
 

Zuppa di carote 
Karotten-Creme-Suppe 

  
 

Insalata di campo 
Feldsalat mit roten Zwiebeln, 

Cocktailtomaten und Parmesan,                        
angemacht mit Olivenöl und Balsamico-Creme   

 
 

***** 
 

Hauptgänge 

 
Menü 1 

 
Filettino ai funghi misti 

Schweinefilet mit Mischpilzen in Rahmsauce, 
dazu Rosmarinkartoffeln und Gemüse  

38.5o € 
 

Menü 2 
 

Anatra al vino rosso 
Entenbrust in Rotweinsauce,  

dazu Rosmarinkartoffeln, Preiselbeeren und Gemüse 
40.5o € 

 
 

 



Menü 3 
 

Bistecca argentina ai funghi porcini 
Argentinisches Rumpsteak vom Grill 

auf gebratenen Steinpilzen mit Cocktailtomaten und Knoblauch 
( leicht pikant )  

dazu Rosmarinkartoffeln und Gemüse  
41.5o € 

 
Menü 4 

 
 Suflet di salmone 

Suflierftes Lachsfilet mit Zucchini überbacken    
auf Pernod-Sauce 

dazu Rosmarinkartoffel und Gemüse 
41.5o € 

 
Menü 5 

 
Cotolette d´agnello alle erbe 
Lammkoteletts in Kräutersauce,  

dazu Rosmarinkartoffeln und Gemüse 
41.5o € 

 
*****  

 

Dessert 
 

Tiramisu 
 

*****  
 

Vino rosso 
Negroamaro – Appassimento  
Conte di Campiano / Apulien 

31.5o € / o.75l Flasche 
9.oo € / o.2l Glas 

  
Vino bianco 

Ciro bianco DOC  
Ippolito Mare Chiaro / Calabria 

29.5o € / o.75l Flasche 
8.oo € / o.2l Glas 


