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LES BURGERS

LES ENTREES

Cheese burger : steak haché, ketchup, double cheddar, oignons,

Eufs mimosa de L'Echoppe s00¢e [ ,_;'.1' b tomates, cornichons, frites 15,50 €
| W PP . i i'"l ] Grilled burger : steak haché, sauce barbecue, bacon,
Salade Landaise (gésiers, lardons, rillettes de canard, tomates) 8,00€ r. ,l, J cheddar, tomates, cornichons, frites 16,00 €
Salade de chévre chaud au miel 800€ i Montagnard : steak haché, creme aux oignons caramélisés,
Burrata, tomates cerises, roquette et pesto 10,00 € '!fj",: g reblochon, tomates cerises, cornichons, frites 16,50 €
Encornets et chorizo a la plancha, persillade et citron 10,00€ | : \,* o i . . ! . i .\ LeVeggie: burger au choix avec galette végétarienne 16,50 €
Foie gras mi-cuit maison et sa compotée d’'oignons 13,50 € [ MENU ENFANT _IO 50 € ¥ LES INCONTOURNABLES
LES SALADES (jusqua 10 ans / boissons non comprises) . Trilogie Italienne : Salade césar, part de pizza reine, gratin
Mini pizza Reine ou Margherita ou Fromages ou | | dgjiatey fraiches S TIERN ik &
. . ~ Y . 1 F 1 . . Ve b n
(avec notre panier maison en pate a pizza +1€) L Pp let tillant. f ? Jamb fgt . Assiette Echoppe : Gambas persillées a la plancha, pates au
(supplément poulet +2,50€, toast chévre +2€) {3 ) SUIEERThuSHant, jiitey OU JamBaiitas - pesto de Génes, salade océane (salade, tomates cerises, légumes
Ha MR il 40 i 22 i ~ grillés, saumon fumé) 20,00 €
C évre chaud : salade, toasts de chévre chaud, miel, tomates it 2 boules de glace ou Moelleux au chocolat A Assiette Gourmande : Salade de gésiers, brochette de magret, toast de
Getises, fomatesisepEE TR0 RIECHETHIER T4Rps - foie gras mi-cuit maison, gratin de pétes fraiches aux cepes 23,50 €
César : salade, poulet croustillant, tomates cerises, parmesan, M E N U EC H O P P E 2 1 €
gredtans, salCEiCE I, 15,00€ Salade de chévre chaud au miel LES PIZZAS
!talienne : salade, mozzarella, fomate.s. cerises, tomates séchées, (tomates cerises, tomates séchée.s, légumes grillés) ou (supplément un ingrédient +1€, un ceuf +1,50€, une burrata +5€)
jambon de pays, parmesan, huile basilic 15,00 € _ _ Salade Landaise
Sud-Ouest : salade, rillettes de canard, gésiers, jambon de pays, (gésiers, lardons, rillettes de canard, tomates cerises, crodtons) Margherita : sauce tomate, mozzarella 10,50 €
tomates cerises, croltons 16,00 € ki’ [ndalely ey’ Reine : sauce tomate, champignons,
Bavette aux échalotes confites maison, frites et salade ou jambon blanc, mozzarella 11,50 €
A I Céte de C?‘!‘o"' fr ites et salade ou Végétarienne : sauce tomate, mozzarella,
LES PATES FRAICHES AUX CUFS Gambas persillées, riz (sauce du moment) tomates cerises et légumes grillés 12,00 €
(supplément parmesan +1€) ] akaladal Chorizo : sauce tomate, mozzarella, chorizo,
Mousse au chocolat maison ou oignons, poivrons 12,50 €
Pates au Pestp : Pes?o de. Génes maison (basilic, pignons, Créme briilée maison ou Capri : créme fraiche, mozzarella, chévre,
parmesan, huile d'olive, ail) 15,00 € ah 2 boules de glace, _ . oignons, noix, miel 12,50 €
Pates Carbonara : Guanciale, jaune d'ceuf, fromage de brebis, coulis rr;?lsotn ghocolat ogéargmel f’te“ge salé ft Cfg’;tgg maison Calzone : créeme fraiche, mozzarella,
parmesan et poivre noir 15,00 € ORI 1SN @€ qesselt «HpYMC EiNE jambon blanc, ceuf, champignons 12,50 €
Pates Pesto et gambas : pesto de Génes maison, tomates cerises, Fromages : créme fraiche, mozzarella, roquefon,
gambas a la plancha 19,00 € ME N U‘ PLAISIR 3 2€ \ chevre, gorgonzola 13,50 €
Pates Bolognaise : sauce bolognaise maison, stracciatella Encornets et chorizo a la plancha, persillade et citron ou Saumon : créme fraiche, mozzarella, saumon fumé,
et parmesan 16,00 € Burrata, tomates cerises, roquette et pesto ou oignons, persillade 14,00 €
y ) Salade Périgourdine Echoppe : Pesto de Génes, mozzarella,
Pour encore plus de gourr?andlse, r;jgutez e iata (gésiers, rillettes de canard, lardons, tomates cerises, crodtons, tomates cerises, jambon de pays, parmesan 14,50 €
S lfies PP copeaux de foie gras) it Burrata : Sauce tomate, mozzarella, tomates cerises,
A bl o . burrata, basilic 15,00 €
LES VIANDES kL Magret de canard sauce aux cépes ou 4 fromages, frites ou LAOELE
e Poisson du marché, riz ou ok LES DESSERTS MAISON
(supplément sauce +1€, parmesan +1€) & H Pates fraiches au pesto de Génes maison, s (supplément chantilly, coulis chocolat ou caramel beurre salé +1,50€)
{ | . < _ tomates cerises et gambas a la plancha :
Escalope de poulet milanaise, pates fraiches i I R o kit LES GOURMETS LES GOURMANDS
Ll frornages A fnte,s 3 < = Dessert a la carte parmi « Les Gourmets » ~ Cheese-cakedeVéro 7,50 €  Café cannelé 4,50 €
Carpaccio de boeuf, [égumes grillés, roquette, ' ~ Mousse auchocolat  6,50€ Café gourmand 7,50 €

parmesan avec frites et salade 15,00 € & : BOISSONS CHAUDES ET DIGESTIFS i | . Creme brilée 650€ Thé gourmand 8,00 €

Tartare de beeuf a l'italienne (coupé au couteau) frites

il ol Fromage blanc 0% 4,50 € i 3
et salade 1500€ = | Café 180€ Manzana Get274c  550€ | cuifau el I: ";f:rl"lge; b AN 8!
- ° . 1 tl] a Pe I ‘Il e 7 1
Bavette aux échalotes confites, frites et salade 1600€ i Décaféiné 1,90€  Armagnac, Cognac, | Tiramisu aux spéculoos 7,50€ Champagne gourmand 11,50 €
Entrecéte, sauce aux cépes ou 4 fromages, ! . Café creme 2,50€ Rhum Ambré 4c/ 600€ [ ChERD ek fs lidaeoi d Irish aourmand 12,00 €
frites et salade 2400€ | ' Cappuccino 390¢€ lIrish coffee 800€ | bla%::?\ec I ¢ a'7“20 3 Color?el ’
i \ Bl CPPucene : i iy :
;iotte dte ble;f sauce aux cépes ou 4 fromages, 2600 € | l"‘ Thé ou infusion 2,90 € Jamaican coffee 8,50 € F| i Glace 2 boules au choix 4,50 € vodka, sorbet citron 7,00 €
1 TS TR f : 1f Rhum Crocodile (Gironde) 4cl 8,00€ ~ Rhum arrangés maison 4c/ 6,50€ | | Glace 3 boules au choix 6,50€ Mousquetaire
' - (vanille, café, chocolat fraise, citron, cassis, poire) ~ armagnac, sorbet citron 8 00 €

Bumbu, Diplomatico 4c/ 6,50€ =
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