
Menu du Midi  
35€ 

(Du mercredi au vendredi midi - hors week-end et jours fériés) 

Amuse Bouche 
——————————————————- 

Tataki de saumon, 
Crudités, oeufs de truite, tobiko, tofu,  
gelée de dashi au plancton ‘Marino’ 

Ou 
Tranché de Presa de Porc Noir Catalan,  

Pied de porc, crème de haricots Tarbais, myrtilles 
——————————————————- 

Filet de Merlu de ligne, 
En croûte de courgette, crème safranée,  

artichaut, salicorne, pâtes langues d’oiseau, 
purée de tomate et poivron rouge 

Ou 
Filet de Cannette, 

Tempura de bimi, pomme de terre,  
compotée d’aubergine au curry, jaune d’oeuf parfait 

————————————————— 
Soupe de Pêches, 

Fruits rouges, sorbet citron 
Ou 

Chocolat Noir, 
Mousse & sablé, Mûres,  
glace au thé Earl Grey 

Ou 
Assiette de fromages de « chez Dadou » 

Menu ‘Arpège’ Midi 
(En 4 temps) 

65€ 
Servi à l’ensemble de la table 

Amuse Bouche 
———————————————— 

Tataki de thon rouge Ikejime, 
Crudités, oeufs de truite, tobiko, tofu,  
gelée de dashi au plancton ‘Marino’ 

———————————————— 
Filet de Turbot, 

En croûte de courgette, crème safranée,  
ravioli de poulpe, poêlée de girolles, salicorne, purée de 

tomate et poivron rouge 
———————————————— 

Filet de Boeuf de Galice &  
bavette de Wagyu Australien, 
Tempura de bimi, pomme de terre,  

compotée d’aubergine au curry, jaune d’oeuf parfait 
———————————————— 

Chocolat, 
Mousse & biscuit,  

compotée d’abricots,  
glace au romarin 

Prix nets, tva 10% incluse – Service compris 
Viande origine France et Espagne


