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- RESTAURANT -

ENTREES

**ENTREE SUR CARDOISE - 10,50€
CREME DE SAISON - 14,50€

Servit froid, oeuf mollet, lard fumé

TARTARE DE SAUMON - 16,50€

Mariné, wakamé, creme davocat et crudités )
6 Huitres fine de claire N°2 - 18,00€
ASSIETTE DE LA MER - 19,50€ Assiette de bulots ( 12) - 9,00€

Huitre fine de claire N°2, crevettes roses, bulots Crevettes roses (6) - 11,00€

PLATS

** PLAT SUR LARDOISE - 21,50€
PIECE DE BOUCHER - 25,50¢

frites, échalote confite, jus réduit

GAMBAS - 27,00€

Poelée, oreicchiette (pate), créme gambas

RIS DE VEAU - 35,00¢

croustillant, mousseline de carotte, petits pois, jus de veau

FROMAGES

ASSIETTE DE FROMAGES - 10,00€

DESSERTS

** DESSERT SUR LARDOISE - 8,00¢
RIZ AU LAIT- 8,00€

Noisettes caramélisées, caramel beurre salé

PAVLOVA - 11,00¢€

Meringue, crémeux framboise, fruits rouges

CHOU CRAQUELIN - 10,00€

Créme pralinée, caramel amaretto, amandes caramélisées

CAFE GOURMAND - 11,00€

** Nous vous proposons un Menu - «écrit sur ardoise» -
Entrée + Plat ou Plat + Dessert - 24,00€
Entrée + Plat + Dessert - 29,00€

MENU ENFANT - 14,00€
VIANDE OU POISSON

+ BOULE DE GLACE OU RIZ AU LAIT
+ 1 SIROP AU CHOIX

«FAIT MAISON»
Prix net - service compris - Nos viandes sont dorigine UE GLACE ENFANT «CARTE D'OR»



