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BRUSCHETTA DE TOMATE 8,5€
Tomato bruschetta
Tomaten-Bruschetta

FOCACCIA CON ALIOLI Y OLIVAS 8,5€
Focaccia with aioli and olives
Focaccia mit Aioli und Oliven

GAMBAS AL AJILLO 15€
Garlic prawns
Knoblauchgarnelen

MEJILLONES A LA MARINERA 16,5€
Mussels in marinara sauce
Miesmuscheln in Marinara-Sauce

BERENJENAS A LA PARMESANA 15€
GRATINADAS AL HORNO DE PIEDRA
Aubergines with parmesan cheese au gratin 
baked in a stone oven
Köstliche Auberginen, gratiniert mit Parmesan, 
im Steinofen gebacken

CARPACCIO DE TERNERA  16,5€
TOMATE CHERRY, RÚCULA Y PARMESANO  
Beef carpaccio, with rocket, 
cherry tomato and parmesan cheese
Rinder-Carpaccio, Kirschtomate, 
Rucola und Parmesan

VITELLO TONNATO  16,5€
Vitello tonnato, veal in tuna sauce 
Vitello tonnato, Kalbfleisch in Thunfischsauce

BURRATA CON TOMATE FRESCO Y PESTO         18€
Fresh burrata cheese with tomato and pesto
Burrata mit frischen Tomaten und Pesto-Sauce

FRITURA DE CALAMAR Y GAMBAS 18,5€
Fried squid and prawns
Frittierte Tintenfische und Garnelen

TARTAR DE ATÚN Y AGUACATE  18,5€
Tuna and avocado tartare
Thunfisch-Avocado-Tartar

ENSALADA DE PULPO  18,5€
Octopus salad
Oktopus-Salat

PULPO A LA PUTANESCA  22€
Octopus alla puttanesca
Oktopus alla puttanesca

PROSCIUTTO DI PARMA CON BURRATA Y  24€
FOCACCIA AL ROMERO
Parma ham, fresh burrata cheese and
focaccia bread
Parmaschinken, Burrata und Rosmarinfocaccia

ANTIPASTO DE LA CASA  26€
Acompañado de variación de embutidos, 
quesos, verduras y focaccia al romero
Italian cold cuts selection, cheeses, vegetables
and rosemary focaccia bread
Variation aus Wurst, Käse, Gemüse und
Rosmarinfocaccia
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CAPRINA 16€
Queso de cabra con confitura de fresa, 
cebolla frita y tomate cherry
Goat’s cheese in strawberry sauce,
cherry tomato and crispy onion
Ziegenkäse mit Erdbeermarmelade, frittierten 
Zwiebeln und Cherry-Tomaten

RUCHETTA  15€
Rúcula, miel, nueces, pera y  escamas de parmesano
Rocket, honey, walnuts, pear and parmesan flakes
Rucola, Honig, Walnüsse, Birne und Parmesanflocken

SALMÓN FRESCO MARINADO CON CÍTRICOS  19€
Tomate cherry y gambas en crema de Philadelphia
Fresch salmon marined with citrus with cherry
tomatoes and prawns in Philadelphia cream cheese
Frischer Lachs mariniert mit Zitrusfrüchten,
Cherry-Tomaten, Garnelen in Philadelphia-Creme

MIXTA  11€
Mixed / Mixed Pequeña / Small    8€
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BIANCO E ROSSO  14€
Tomate, albahaca y burrata fresca
Tomato, basil and fresh burrata cheese
Tomaten, Basilikum und frische Burrata-Käse

FOCACCIA GOLOSONA  18€
Salmón fresco marinado con cítricos, 
queso, burrata, tomate y pistacho 
Fresh salmon marinated with citrus, tomato,
Stracchino cheese and pistacchio
Frisch marinierter Lachs mit Zitrusfrüchten, 
Burrata-Käse, Tomaten und Pistazien

FOCACCIA PORTO BELLO 16€ 
Setas rellenas de burrata, jamón de parma, 
parmesano y mozzarella
Mushrooms stuffed with Burrata cheese,
Parma ham, parmesan and mozzarella
Gefüllte Pilze mit Burrata, Parmaschinken, 
Parmesan und Mozzarella

FOCACCIA PAISANA  15€
Mozzarella, berenjenas, queso de cabra, 
sobrasada, miel y piñones
Mozzarella, aubergine, goat cheese,
sobrasada, pines and honey
Mozzarella, Auberginen, Ziegenkäse, 
Sobrasada, Honig, Pinienkerne
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TORTELLINI RICOTTA Y 16,90€ 
ESPINACAS EN SALSA DE GORGONZOLA
Ricotta and spinach tortellini in gorgonzola sauce
Ricotta-Spinat-Tortellini in Gorgonzolasauce

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE CON RAGÚ DE   16€
TERNERA HECHO A LA VIEJA USANZA  
Spaghetti bolognese with beef ragu
in the old fashioned way
Ragù vom Rind nach alter Tradition

SPAGHETTI ALLA CARBONARA “CLASSICA”  16,5€
CON GUANCIALE, HUEVO Y QUESO PECORINO
Spaghetti carbonara with gunciale, 
pecorino cheese and fresh eggs
Klassische Spaghetti alla Carbonara mit
Guanciale, Ei und Pecorino Käse

SPAGHETTI NEGRO FRUTTI DI MARE 22€
Black spaghetti frutti di mare
Schwarze Spaghetti Frutti di Mare

SPAGHETTI AGLIO, OLIO Y GAMBAS  22€
Spaghetti aglio e olio, with garlic,
olive oil and prawns
Spaghetti Aglio, Olio und Garnelen

LINGUINI ALLE VONGOLE     22€
Linguine with clams
Linguine mit Venusmuscheln

LINGUINI BOGAVANTE           29€
Lobster linguine
Linguine mit Hummer

TAGLIATELLE AL TARTUFO   20€
CON SETAS PORCINI BURRATA 
Y CREMA DE TRUFA NEGRA
Tagliatelle al tartufo, with porcini mushrooms, 
burrata cheese and cream of black truffle
Tagliatelle al Tartufo mit Steinpilzen,
Burrata-Käse und schwarzer Trüffelsahne

Precios en euros / IVA incluido   ·    Prices in euros / VAT included   ·   Preise in Euro / inklusive Mehrwertsteuer

Focaccia
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RAVIOLIS RELLENOS DE SETAS Y RICOTTA          20€
EN SALSA DE TRUFA Y SETAS
Ravioli pasta stuffed with mushrooms and
ricotta cheese with cream of black truffle 
and mushrooms
Ravioli gefüllt mit Pilzen und Ricotta in
Trüffel- und Pilzsauce

CANELONES CASEROS RELLENOS           18€
DE REQUESÓN Y ESPINACAS, GRATINADOS
AL HORNO CON MOZZARELLA
Cannelloni stuffed with ricotta cheese and spinach
covered with mozzarella and baked
Hausgemachte Cannelloni gefüllt mit Ricotta und
Spinat, mit Mozzarella im Ofen gratiniert

LASAGNA AL RAGÚ DE CARNE CON  16,9€
MOZZARELLA GRATINADA AL HORNO
Lasagna al ragu (meat sauce), covered with 
mozzarella and baked gratin
Lasagne mit Rindfleischragout, Mozzarella, 
im Ofen gratiniert 

ORECCHIETTE VULCANO, PASTA CON  24€
MARISCO SERVIDO EN CAZUELA DE BARRO, 
TAPADA CON MASA DE PIZZA Y COCINADA
EN HORNO DE PIEDRA
Orecchiette vulcano, with seafood served in a
clay pot, covered with a pizza base and
cooked in a stone oven
Orecchiette Vulcano Pasta mit Meeresfrüchten,
serviert in einem Tontopf, bedeckt mit
Pizzateig und gebacken
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RISOTTO FRUTTI DI MARE 21€
Risotto with fresh sea food
Risotto mit frischen Meeresfrüchten

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI 18,5€
Risotto ai funghi porcini (with mushrooms)
Risotto ai funghi porcini (mit Pilze)
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Nuestras pizzas se trabajan a mano con el máximo 
cuidado de fermentación y materia prima de primera 
calidad, formando un producto sano y saludable.
Our pizzas are hand made with the utmost care 
and with top quality ingredients, for a healthy and 
delicious product.
Unsere Pizza, von Hand zubereitet mit größter 
Sorgfalt bei der Fermentation und der Verwendung 
hochwertiger Rohstoffe, ergibt ein gesundes und 
nahrhaftes Produkt.

MARGHERITA  12€
Tomate, mozzarella, albahaca
Tomato sauce, mozzarella and basil
Tomatensosse, mozzarella und Basilikum

PROSCIUTTO            13€
Tomate, mozzarella y jamón york
Tomato, mozzarella and ham
Tomatensosse, Mozzarella und Kochschinken

CAPRICCIOSA  14,5€
Tomate, mozzarella, jamón york, champiñones, 
alcachofas y olivas negras
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, 
artichokes and black olives
Tomatensosse, Mozzarella, Kochschinken,
Champignons, Artischocken und schwarze Oliven



Precios en euros / IVA incluido   ·    Prices in euros / VAT included   ·   Preise in Euro / inklusive Mehrwertsteuer

PIZZA VEGETARIANA  13€
Tomate, mozzarella y fantasía de verduras
Tomato, mozzarella and mix vegetables
Tomatesosse, Mozzarella und Gemüse-Fantasie

QUATTRO STAGIONI 14,5€
Tomate, alcachofas, jamón york,
champiñones y pimiento
Tomato, artichokes, ham, mushrooms and pepper
Tomatensosse, Artischocken, Schinken, 
Champignons und Paprika

PARMIGIANA DI MELANZANE 13,5€
Tomate, mozzarella, berenjenas frescas y
escamas de parmesano gratinadas 
Tomato, mozzarella, fresh aubergines and
parmesan flakes au gratin
Tomatensosse, Mozzarella, frische Auberginen 
und gratinierte Parmesanflocken

PRIMAVERA 14€
Tomate, mozzarella, rúcula, jamón de Parma,
escamas de parmesano y tomate cherry 
Tomato, mozzarella, rocket, Parma ham,
parmesan cheese and cherry tomatoes
Tomatensosse, Mozzarella, Rucola, Parmaschinken, 
Parmesanflakes und Kirschtomaten

TONNO E CIPOLLA 14,5€
Tomate, mozzarella, atún y rodajas de cebolla
Tomato, mozzarella, tuna and onion slices
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch 
und Zwiebelscheiben

QUATTRO FORMAGGI  13,5€
Tomate, mozzarella y quesos variados
Tomato, mozzarella and assorted cheeses
Tomatensosse, Mozzarella und verschiedene 
Käsesorten

TARTUFO 16€
Tomate, mozzarella, setas porcini y 
crema de trufa negra
Tomato mozzarella porcini mushrooms and
black truffle cream 
Tomatensosse, Mozzarella, Steinpilze und
schwarze Trüffelsauce
Con trufa fresca / With fresh truffle / P.S.M.
Mit frischem Trüffel         Precio según mercado

VULCANO  14,5€
Tomate, mozzarella, salami picante,
champiñones, gorgonzola y pimientos 
Tomato, mozzarella, spicy salami, mushrooms,
gorgonzola cheese and peppers
Tomatensosse, Mozzarella, scharfe Salami,
Champignons, Gorgonzola und Paprika

DIAVOLA            13€
Tomate, mozzarella y salami picante
Tomato, mozzarella and spicy salami
Tomatensosse, Mozzarella und scharfe Salami

HAWAIANA  13,5€
Mozzarella, jamón york y piña fresca
Mozzarella, ham and fresh pineapple
Mozzarella, Kochschinken und frische Ananas

CAPRI MOON 14€
Trío de tomate, albahaca, burrata 
y tomate seco
Trio tomato, basil, burrata cheese 
and dry tomato
Trio aus Tomatensosse, Basilikum, 
Burrata und getrockneten Tomaten

BIANCO E ROSSO 14€
Mitad tomate, mozzarella de búfala, tomate
cherry y parmesano. Y otra mitad, mozzarella, 
gorgonzola, pera y piñones
Half tomato buffalo mozzarella, cherry tomatoes 
and parmesan cheese. And other half mozzarella, 
gorgonzola cheese, pears and pine nuts
Hälfte Tomatensosse, Búfala-Mozzarella, 
Cherry-Tomaten und Parmesan. Die andere Hälfte,
Mozzarella, Gorgonzola, Birne und Pinienkerne

SOPHIA LOREN 14,5€
Mozzarella de búfala, salsa de tomate, 
tomate cherry y parmesano
Buffalo mozzarella, tomato, cherry tomatoes
and parmesan cheese
Búfala-Mozzarella, Tomatensosse, 
Cherry-Tomaten und Parmesan
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SPECK 15,5€
Tomate, mozzarella, queso burrata, 
tomate cherry, spek (jamón curado) y
escamas de parmesano
Tomato, mozzarella, burrata cheese, cherry
tomatoes, speck (cured ham) and parmesan flakes
Tomatensosse, Mozzarella, Burrata, 
Cherry-Tomaten, Speck und Parmesanflocken

PISTACCHIONA 15,5€
Mozzarella, pesto de pistacho, burrata,
mortadela y granel de pistacho
Mozzarella, pistachio pesto, burrata cheese, 
mortadela, pistachio flakes
Mozzarella, Pistazienpesto, Burrata, Mortadella 
und Pistaziengranulat

MARILYN MONROE 15,5€
Mozzarella, queso de cabra, puré de remolacha, 
rúcula y salmón marinado con cítricos
Mozzarella, goat cheese, cream beet, rocket and 
salmon marinated with citricus
Mozzarella, Ziegenkäse, Rote-Bete-Püree, Rucola 
und in Zitrusfrüchten marinierter Lachs

CUORE AL SUD 14,5€
Tomate, mozzarella, panceta, calabacín, 
tomate Cherry amarillo, berenjenas 
y tomate semi-seco
Tomato, mozzarella, italian bacon (pancetta), 
zucchini, yellow tomato, aubergines and 
semi-dry tomato
Tomatensosse, Mozzarella, Pancetta, 
Zucchini, gelbe Cherry-Tomaten,
Auberginen und halbgetrocknete Tomaten

BELLA NAPOLI 16,5€
Tomate, mozzarella de búfala, olivas negras, 
alcaparras, tomate seco y anchoas del Cantábrico
Tomato, buffalo mozzarella, black olives, 
dried tomato, cappers and Cantabrian anchovies
Tomatensosse, Mozzarella di Bufala, 
schwarze Oliven, Kapern, getrocknete, Tomaten 
und Anchovis aus dem Kantabrischen Meer 
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BUFALINO 15,5€
Mozzarella de búfala, albahaca y tomate con
final de jamón de Parma, escamas de 
parmesano, rúcula y tomate cherry
Bufalino, buffalo mozzarella, basil and tomato, 
Parma ham, parmesan flakes, rocket and 
cherry tomatoes
Mozzarella di bufala, Basilikum und Tomaten 
mit Parmaschinken, Parmesanflocken, Rucola 
und Cherry-Tomaten

CLASSICO            14€
Tomate, mozzarella, jamón york y champiñones
Tomato, mozzarella, coked ham and mushrooms
Tomatensosse, Mozzarella, Kochschinken und 
Champignons

LUCIFER             16€
Tomate, mozzarella, salami picante, pollo, 
pecorino, pimiento y huevo
Tomato, mozzarella, spicy salami, chicken,
pecorino cheese , pepper and egg
Tomatensosse, Mozzarella, scharfe Salami,
Hähnchen, Pecorino, Ei und Paprika
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ATÚN TAGLIATA EN COSTRA 24€ 
DE PISTACHO 
Tuna tagliata in a Pistachio crust
Thunfisch-Tagliata in Pistazienkruste

LUBINA MEDITERRÁNEA CON ALCAPARRAS,   22,5€  
ACEITUNAS NEGRAS Y TOMATES CHERRY
Mediterranean sea bass with capers, 
black olives, and cherry tomatoes
Wolfsbarsch aus dem Mittelmeer mit Kapern,
schwarzen Oliven und Kirschtomaten

BACALAO CON SOBRASADA, 24€ 
MEMBRILLO Y ALIOLI
Cod with sobrasada, quince, and aioli
Kabeljau mit Sobrasada, Quittenpaste und Aioli

ENTRECOT ARGENTINO, TAGLIATA                       29€
CON RÚCULA, CHERRY Y PARMESANO
Argentine tagliata entrecote with arugula, 
cherry tomatoes, and Parmesan
Argentinisches Entrecôte Tagliata 
mit Rucola, Kirschtomaten und Parmesan

SOLOMILLO DE TERNERA ARGENTINO 33€ 
CON SALSA DE PIMIENTA O GORGONZOLA
Argentine beef tenderloin with 
peppercorn sauce or Gorgonzola
Argentinisches Rinderfilet mit Pfeffersauce 
oder Gorgonzola

HAMBURGUESA DOBLE DE ANGUS                       18€
Double Angus burger 
Doppelter Angus-Burger
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PIZZA BAMBINO 8,5€  
Margherita o Prosciutto
Margherita or Prosciutto
Margherita oder Prosciutto

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE O TOMATE 8,5€  
Spaghetti alla bolognese or tomato
Spaghetti alla bolognese oder tomate

“Recordamos a nuestros clientes que trabajamos
solo con productos de primera calidad”
“We remind our customers that we only work 
with first-class produce”
“Wir erinnern unsere Kunden daran, dass wir nur 
mit Produkten von höchster Qualität arbeiten.”

Precios en euros / IVA incluido   ·    Prices in euros / VAT included   ·   Preise in Euro / inklusive Mehrwertsteuer
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AFFOGATO 5,5€

TIRAMISÚ 6,5€

PANNA COTTA CON FRUTOS DEL BOSQUE 6,5€
Panna cotta with forest fruits
Pannacotta mit Waldfrüchten

BROWNIE CON HELADO DE VAINILLA  6,5€
Brownie with vanilla ice cream
Brownie mit Vanilleeis

TARTA DE QUESO CON FRESAS 6,5€
Y FRAMBUESA
Cheese cake with strawberry and raspberry
Käsekuchen mit Erdbeeren und Himbeeren

SORBETE DE LIMÓN CON FRESAS 6€
Y HIERBABUENA (No delivery)
Lemon sorbet with strawberry and 
mint (No delivery)
Zitronensorbet mit Erdbeeren und
Minze (Keine Lieferung)

TARTA DE QUESO AL PISTACHO 7,5€
Pistachio Cheesecake
Pistazien-Käsekuchen

FOCACCIA NUTELLA Y FRESAS  8€
Focaccia with Nutella and strawberry
Focaccia mit Nutella und Erdbeeren
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Por las características de nuestra instalación, manipulación 
y elaboración del establecimiento, todos nuestros productos 
son susceptibles de contener de manera directa o a través 
de contaminación cruzada, algún tipo de alérgeno.

Due to the characteristics of our kitchen facilities, 
handling and processing, our products may contain 
allergenic substances, in the form of natural ingredients 
or through cross-contamination.

Aufgrund der Eigenschaften unserer Einrichtungen, 
Handhabung und Verarbeitung unserer Küche können
unsere Produkte allergene Substanzen enthalten, in Form 
von natürlichen Inhaltsstoffen oder durch Kreuzkontamination.

Sólo una cuenta por mesa / Only one invoice per table
Nur eine Rechnung pro Tisch
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COPA SANGRÍA (B / R / T) / Glass / Glas 8€
COPA SANGRÍA (B / R) / Glass / Glas 9€
PITCHER SANGRÍA 1 L. (B / R / T) 29€
PITCHER SANGRÍA 1 L. (B / R) 34€
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TÍA MARÍA 6€
ORUJO 6€
FRANGELICO 6€
RICARD 6€
FERNET 6€
BRANCA 6€
APEROL 6€
CAMPARI 6€
PACHARÁN 6€
CRÈME DE CASSIS 6€
JÄGERMEISTER 6€
TÚNEL 14 6€
MALIBÚ 6€
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MUNTANER ROJO 6€
MUNTANER BLANCO 6€
MARTINI BLANCO 6€
MARTINI EXTRA DRY 6€
MARTINI ROSSO 6€
ANTICA FORMULA 6€
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ESPRESSO 2€
ESPRESSO DOPPIO 3,5€
AMERICANO 3€
CAPPUCCINO 4€
LATTE MACCHIATO 4,5€
CAFÉ CON LECHE / White coffee / Milchkaffee 3€
TÉ / Tea / Tee 3€
CHOCOLATE CALIENTE / Hot / Heisse 3,5€
CARAJILLO / Liqueur coffee / Kaffee mit Likör 5€
AFFOGATO 4,5€
LECHE AVENA / Oat milk / Hafermilch         +1€
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AGUA / SIN GAS  0,5 L. 3,5€
Still or sparkling water
Stilles Wasser oder Sprudelwasser

AGUA / SIN GAS 0,7 L. 5,5€
Still or sparkling water
Stilles Wasser oder Sprudelwasser

     0,2 L.        0,5 L.
REFRESCOS 3€         5,5€
Soft drinks / Getränke

Cola / Zero / Fanta / Fuze Tea / Aquarius / Zumo de piña /
Manzana / Naranja / Juices / Säfte / Ginger Ale
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     0,3 L.        0,5 L.
CERVEZA   3,5€          5,5€
SHANDY 3,5€          5,5€
CLARA 3,5€          5,5€
ESTRELLA GALICIA 1906 5,5€
CORONA 3,5€
ESTRELLA GALICIA 0,0 3,5€
ESTRELLA GALICIA SIN GLUTEN / Gluten free 3,5€
ROSA BLANCA 4€

Precios en euros / IVA incluido   ·    Prices in euros / VAT included   ·   Preise in Euro / inklusive Mehrwertsteuer


