s A|O|| (Ei, Sf, La)

Unser Vinaigrette beinhaltet Senf "

10

11

12
13

15

16

17

18

19

Aperitif

Martini

Aperol

Ouzo plomari (4 cl) auf Eis

Suppen
Tomatensuppe ©9
Hihnersuppe

Fischsuppe ©9

Kase

Haloumi aus der Pfanne ¢
eine typische Kdsespezialitat aus Zypern. Der Haloumi wird auf
traditionelle Weise aus Kuh-, Schaf- und Ziegenmilch hergestellt

Manouri mit Nusskruste (gebraten) 65"
Molkeneiweil3kédse aus Schaf- und Ziegenmolke

Feta-Kase gebraten (La, 61, B, 5)

Feta-Kase ,Fournou” (aus dem Backofen) @ &s
mit Tomaten, Peperoni und Zwiebeln (Auf Wunsch mit Knoblauch)

Salate

5,80
5,90
3,90

6,50
6,50
7,50

7,50

8,50

7,50
9,50

(Zu allen Salaten reichen wir Brot)

Mesogiaki—Mittelmeersalat )
Tomaten, Gurken, Feta-Kdse, Tako (kretanischer Zwieback), Kritamo
(Meeresfenschel), Olivenpaste, Zwiebeln und Vinaigrette®”

Lachs mit Avocado "
Lachsstreifen gegrillt, griiner Salat, Minitomaten und Avocado mit Vinaigrette

Hahnchenbrustfilet mit frischen Champignons @
griner Salat, frische Champignons, Hdhnchenbrustfilet in
Streifen gegrillt, Minitomaten und Gorgonzolasauce

Scampi-Salat &5
grtner Salat, frische Champignons, gegrillte Scampi,
Minitomaten, Vinaigrette und Aioli-Dip

Quinoa Salat - gesund und sattigend®” (glutenfrei & vegan)
mit Tomatini, Gurken Avocato, Minze, Limette, Olivendl und Vinaigrette

14,50

17,00

16,00

18,00

12,50




Vorspeisen

25 Meses,,AioIi” (Ei, Fi, Kr, La, Nu, Gl, SF, W, SF%) 34,50
verschiedene kalte und warme Vorspeisen und eine Flasche Ouzo 200ml

26 Oktopusalaat ™ 13,50

27 Tzatziki @ 5,50

28 Melitzanosalata ,Agiorgitiki“ 6,20
Auberginensalat

29 Tarama, Lefkos” @ 6,50
Fischrogensalat

30 Pantzaria "® 6,00
Rote Bete Salat nach ,Aioli” Art

31 Bruschetta ,Trilogie” @ Finieneme 7,50
Bruschetta in drei verschiedenen Geschmacksrichtungen

32 Kolokithakia @ 8,20
gebratene Zucchiniin Scheiben

33 Melitzana @ 8,20
gebratene Auberginen in Scheiben

34 Gefillte Champignons " 8,50
mit Hackfleisch gefullt (Auf Wunsch auch vegetarisch)

35 Lachanika 5" 13,50
verschiedenes Gemuse gegrillt und mit Frischkase garniert

36 Calamari gegrillt 13,50

37 Gavros ,Tiganitos” 10,50

Sardellen gebraten

38 Oktopus gegrillt ™5 17,50

kandierte Zwiebeln und Fawa (Plattbohnen auf griechischer Art)

39 Scampi Saganaki ®4 12,50

mit einer Tomaten-Basilikum-Sauce serviert

40 Bugatsa ,Almiri” © 6,50
griechisches Gebéack aus Blatterteig mit Kaseflillung
und mit Honig und Sesam garniert

- L e
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M

45

46

47

48

50

51
52
54

55

56

Pasta-Nudelgerichte

Linguine mit Scampi @&t
mit Basilikum-Tomatensauce

Linguine mit Lachs @875
mit Basilikum-Tomatensauce

Linguine mit Hdhnchenbrustfilet © &
mit Gorgonzola-Sahne-Sauce serviert

Pasta Primavera mit Gemuse ©%(Vegetarisch)

Fischgerichte

(Alle Fischgerichte servieren wir mit einer Fischsuppe oder Salat)

Lachs (ca. 200 g) mit Quinoa-Joghurt-Sauce 55"
Lachs gegrillt

Doradenfilet mit gegrilltem Gemiise 555"
Wolfsbarschfilet mit gegrilltem Gemiise 55"

Forellenfilet auf Gemuse 5685

(eine Hausspezialitat!)
Forelenfilet gegrillt

Scampi Saganaki ®&
Scampi (ohne Kopf und Schale) mit Basilikum-
Tomatensauce und Basmati Reis serviert

Scampi_SpieB (Kr, SI, Sf, La)
Scampi (ohne Kopf und Schale)
mit gegrilltem Gemuse und «Aioli"-Krdutersauce»

20,50

19,90
21,50
18,50

23,00

22,50




60

61

62

63

64
65

66
67
68
69

70

71

72

73

75
76
77
78
79

Fleischgerichte

(Alle Fleischgerichte werden mit Salat und Vinaigrette™ serviert)

Schweinefilet gefullt ¢ 19,50
mit Kdse (Parmesan und Kefalotyri - griech. Hartkdse) und Gemdse,
auf KartoffelpUree serviert und mit Pflaumensauce verfeinert

Schweinemedaillons ©.¢:57 18,50
auf KartoffelpUree und Gemuise serviert und mit Pflaumensauce verfeinert
Rumpsteak (ca. 220 g) @ 25,50
mit Pfeffersauce, Hasselback-Potatoes und GemuUse

Rinderfilet (ca. 200 g) © 5" 26,00
mit Pfeffersauce, Hasselback-Potatoes und Gemduse

Lammbkarree " mit Honig und Senf, dazu Quinoa und Babypotaotes 28,90
Souvlaki aus Schweinefilet 17,50

mit Farmer-Potatoes und Joghurt Dip
Bifteki @ gefillt mit Feta-Kase mit Farmer-Potatoes und Joghurt Dip 16,50
Hihnerbrustfilet ©mit Basmati-Reis und Joghurt Dip 15,50

Rinderleber mit Rostzwiebeln und Steakhaus Pommes 15,50

Rindermedaillons ¢ mit Champignons und Sauce Café de Paris 23,50 & S

Hasselback-Potatoes

Gerichte nach ,Chef-Art”

Alle Gerichte nach,,Chef-Art” werden mit Salat serviert

Lammhaxe in WeilBwein und Krautern mariniert ©.65 21,00
mit Kartoffelpiree serviert

Schweinefilet aus der Pfanne ¢ 18,90
mit Paprika Tricolore, Champignons, abgeschlossen
mit Honig und Senf, dazu Basmati-Reis

Hldhnerbrustfilet «@ 17,90

mit Ananas und Gorgonzolasauce, dazu Basmati-Reis

Rinderfilet auf Tomatensauce mit Kartoffelptree 23,50

Saucen

Tomatensauce 3,50 7 Bellagengndgrung
berechnen wir einen

Pflaumensauce 3,80 Aufschlag!

+Aioli“-Krautersauce “9% 3,50 Hasselback-Potatoes — 2,00€

Pfeffersauce 3,80 Rosmarin-Babypotaotes »  2,00€

Café de Paris @ 4,50 | Gegrilltes Gemuse- 2,50€




Nachspeisen

80 Joghurt mit Honig und Walntissen " 5,50
Warme Getranke
85 Kaffee 1,90
86 Cappuccino @ 2,20
87 Latte Macchiato © 2,50
88 Espresso 1,80
89 Mocca 1,80
Alkoholfreie Getranke
100 Certsly F.021 2,90 041 4,90
101 Cetoly tighic > 021 290 041 4,90
102 @Quﬁzero Lo 11 .02 290 041 4,90
103 G““l%g’”[’?@ Om'rgen&'mmmde 12 F.025 2,90
104 (,EY\OL-:gIEIN[,f@ Zitronenlimonade % F.0251 2,90
105 GEROLSTEINEp: Wasser medium/Stilles F.0251 2,60
106 v Wasser medium/Stilles H.0,751 5,50
107 “‘““l:ig'”f’f' APFELSCHORLE F.0251 2,90
108 ; Bitter lemon ° F.021 2,90
109 5/ Ginger Ale! F.021 2,90
11 @ilamalz‘ F.0331 3,00
Safte
110 Orangensaft F.021 2,90
112 Apfelsaft F.021 2,90
B er 3
113 FASS%USEERHABABBEB 5 F.0331 3,20
D)
114 KiBa 041 4,70




115
116
118
119
120
121
124
125
126
127

128
129
130

131
132

133

134

135

136
137
138

140
141

Spirituosen
Sambuca - 4%
Metaxa 7* - 40%
Ramazzotti - 30%
Tsipouro - 40% (traditioneller griechischer Tresterbrand )
Fernet Branca - 4%
Jagermeister - 38%
Whisky - 40%

Jim Beam - 3%

Ouzo plomari - w%
Ouzo pfomem' - 40%

Wodka-Lemon
Wodka - 40%

Bacardi-Cola

Sekt

Sekt - 11,5% " trocken, spritzig und temperamentvoll, dabei weinig & harmonisch

Sekt - 11,5% " trocken, spritzig und temperamentvoll, dabei weinig & harmonisch

FIaschenbiere
8] i“u“’”@—OO
D Bitoutger = 0.0=

Kostritger - 456

KomigIilsener  alkoholfreies Bier ©

Benediktiner - 55% © hell, dunkel oder alkoholfrei

R ek - 5,3% ©

Ein nostalgisches Kellerbier der besonderen Klasse

Bier vom Fass

4,8% @
KemigTelsener

4,8% @

2

2

2

2d

2d

2d

2

2

Flasche 200 ml
Flasche 0,71

2d

H.0,21
H.0.751

0,331

0331

0331

0331
051
0331

031
051

3,80
4,50
3,90
4,20
2,90
2,90
4,50
5,50
13,50
38,50
6,50
3,50
6,50

6,50
19,50

3,50
3,50

3,50

3,50
4,80
3,70

3,00
4,80




145

147

150

151

155

156

157

158

158

Griechische Weillweine Glas 0,2
PARANGA tou Kir-Yianni - 12,3 % vol. ¥ 5,90

Trockener Weil3wein aus drei Rebsorten.

Moschofilero BOUTARI - 11%vol. 5"

Der sortenreine Moschofilero zeigt im Geschmack
Aromen von Zitrusfriichten und Melonen.

Apelia Gold Label -11%yvol. 4,80
Lieblicher Weil3wein in DOC Qualitat.
Moschofilero NEMEA - 12%vol. " 5,50

Gut strukturierter erfrischender WeilSwein
mit vollem Korper und langem Abganag.

Griechische Rotweine Glas 0,21

Apelia Black Label - 11,5%vol. ® 4,90
Lieblich. Das Bouquet des Apelia ist blumig, im
Abgang ist er weich und nachhaltig.

King of Hearts ,Nico Lazaridi” - 14%vol. 5,90
Ein vollmundiger und kraftiger Rotwein aus Cabernet Sauvignon

und Merlot, mit einem eleganten Aroma von Waldfrichten

und siBen Gewdrzen.

Yannakohori - 14%vol.
Trocken. Ein tiefroter Wein, der durch den Merlot den
korperreichen Xinomavro deutlich aufwertet.

PARANGA tou Kir-Yianni - 13,6%vol. 5,90
Trockener Rotwein aus drei Rebsorten:; kraftvoll mit leicht
pfeffrigem Sauerkirschenaroma vom Weingut Kir-Yianni.

Griechische Roséweine Glas 0,21

AKAKIES tou Kir-Yianni - 13%vol. , 5,90
trocken, 100% Xinomavro, Alterung 2-3 Jahre,
aromatisch, balanciert, sehr fruchtig \

FI.O,75 1
22,50

26,50

16,00

FI.0,751
17,50

23,50

27,50

23,50

FI.O,751
23,50




14 Zutaten und Stoffe, die Allergien und

Unvertraglichkeiten auslosen konnen

gemafR Lebensmittel-Informationsverordnung (LMIV) (Verordnung (EU) Nr. 1169/2011)

i. EIER

FISCH

. KREBSTIERE

. MILCH

. SELLERIE

.SESAMSAMEN

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

En.ERDNUSSE

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

. GLUTENHALTIGES
GETREIDE

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

. LUPINE

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

.SCHALENFRUCHTE

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

. SENF

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

.SOJABOHNEN

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

*) Wt.WEICHTIERE

und daraus gewonnene Erzeugnisse.

Sw.SCHWEFELDIOXID
UND SULFITE
in Konzentrationen von mehr als 10

mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt
vorhandenes SO 2

,Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt
enthalten sind”

JTrotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden!

5 Eier ' Fisch " Krebstiere " Milch °* Sellerie °* Sesarmnsamen °" Schwefeldioxid & Sulfite ™™ Erdniisse ©" Glutenhaltiges Getreide "
Lupine " Schalenfriichte Sih Gyl Sojabohnen W weichtiere
# kann Spuren von Gluten, Milch, Ei und Sellerie enthalten

Das Gesetz verpflichtet uns Zusatzstoffe, die in Speisen und Getranken enthalten sind, anzugeben. Die Zubereitung aller Produk-
te erfolgt in unserm Haus unter groter Sorgfalt. Produkte, die Zusatzstoffe enthalten, sind durch die entsprechenden Zahlen ge-
kennzeichnet: (1) mit Farbstoff , (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Geschmacksverstarker, (5) geschwe-
felt, (6) Sauerungsmittel, (9) koffeinhaltig. (10) chininhaltig, (11) mit StBungsmittel, (12) enthélt eine Phenylalinquelle, (14) mit Taurin.

Bildernachweis Seite 4: PhotoSG - Fotolia, Seite 5: Corbis - Fotolia, singidavar- Fotolia , Seite 7: dolphy_tv - Fotolia, Seite 9: food pictures studio - Fotolia, Seite 10: lily - Fotolia




