
P I Z Z E  R O S S E

Margherita
Tomates/Basilic/Mozzarella Fior di Latte/Origan/Olives Taggiasche

Marinara
Tomates/Basilic/Ail/Olives Taggiasche/Origan/Roquette/Huile d’Olive Extra-Vierge 

Romana
Tomates/Basilic/Mozzarella Fior di Latte/Anchois/Câpres/Origan/Olives Taggiasche

Diavola
Tomates/Basilic/Mozzarella Fior di Latte/Spianata/Oeuf/Origan

Regina
Tomates/Basilic/Mozzarella Fior di Latte/Jambon/Champignons

Calzone
Tomates/Basilic/Mozzarella Fior di Latte/Jambon/Jaune d’Oeuf

Vegetariana
Tomates/Basilic/Mozzarella Fior di Latte/Aubergines Grillées/Courgettes Grillées/Poivrons
Marinés/Champignons/Pesto de Basilic

Salmone
Tomates/Basilic/Mozzarella Fior di Latte/Saumon Fumé/Crème Fraîche 

Bresaola
Tomates/Basilic/Mozzarella Fior di Latte/Champignons/Bresaola/Roquette/Burrata des
Pouilles

Vongole
Tomates/Basilic/Olives/Roquette/Vongole/Persillade

Burrata
Tomates/Basilic/Ail/Tomates Cerises/Roquette/Burrata/Huile d’Olive Extra-Vierge

13,5€

13,5€

16€

17€

16,5€

16,5€

16,5€

19€

21,5€

23€

19,5€



P I Z Z E  B I A N C H E

18€

21€

21,5€

Cinque Formaggi
Crème Fraîche/Mozzarella Fior di Latte/Provolone/Gorgonzola/Pecorino au
Poivre/Stracciatella

Parma
Crème Fraîche/Mozzarella Fior di Latte/Funghi Porcini/Jambon de
Parme/Roquette/Parmiggiano Reggiano

Tartufo
Crème de Truffe/Mozzarella Fior di Latte/Champignons/Roquette/Speck

Pizza Margherita ou Jambon
ou

Pasta Tomate ou Jambon
ou

Croustillant de Poulet, Frites Maison
+

Un Jus de Fruits ou Un Sirop à l’Eau
+

Une Glace

M E N U  B A M B I N I
11€

F O R M U L E S  M I D I
D e  1 2 h  à  1 5 h  d u  L u n d i  a u  V e n d r e d i  s a u f  J o u r s  F é r i é s

Plat du Jour + Café 15,5€

Entrée du Jour + Plat du Jour ou Plat du Jour + Dessert du Jour  17€

Entrée du Jour + Plat du Jour + Dessert du Jour 23€



A N T I P A S T I

P A S T A

La Melanzane
Aubergine Rôtie/Roquette/Pesto de Basilic/Pignons de Pin/Tomates 
Cerises/Mozzarella di Bufala Campana

L’Antipasti de Légumes
Courgettes Grillées/Poivrons marinés/Tomates confites/Aubergines
Grillées/Huile d’olive Extra-Vierge/Roquette

La Burrata
Burrata des Pouilles/Tomates Cerises/Roquette/Pain Maison/Huile
d’Olive/Crème de Balsamique

Le Tartare de Melon
Melon/Avocat/Tomates Cerises/Stracciatella/Basilic/Pistache/Roquette

13€

12€

15€

14€

La Carbonara
Conchiglioni/Guanciale/Jaune d’Oeuf/Parmiggiano Reggiano 

La Stracciatella
Linguine/Pesto de Basilic/Tomates Cerises/Stracciatella/Pignons de Pin

La Tartufata
Linguine/Crème de Truffe/Bresaola/Copeaux de Parmiggiano
Reggiano/Tomates Confites

Les Pâtes Fraîches du Jour

Les Cacio e Pepe
Conchiglioni/Pecorino/Poivre Noir

Les Vongole
Conchiglioni/Persillade/Vin Blanc/Palourdes/Huile d’Olive Extra-
Vierge/Piment

18,5€

19,5€

20€

17,5€

23€

18,5€



C A R N E  E  P E S C E

R I S O T T I

21€

19€

Le Pollo e Funghi
Crème de Parmiggiano Reggiano/Cèpes/Champignons/Croustillant de
Poulet

La Primavera
Coulis de Tomate/Légumes Grillés/Copeaux de Pecorino

L’Osso Bucco
Osso Bucco de Veau/Coulis de Tomate/Risotto au Parmesan

Le Carpaccio de Boeuf
Boeuf VBF/Pesto de Basilic/Roquette/Câpres à Queue/Tomates
Confites/Stracciatella/Croûtons de Focaccia/Frites Maison

La Bavette Italienne
Bavette de Boeuf/Provolone/Speck/Tomates Confites/Basilic/Frites
Maison

Le Tartare de Thon
Thon Mariné au Soja/Mangue/Avocat/Oignons Rouges/Tomates
Cerise/Pesto de Basilic/Mesclun/Frites Maison

La Pêche du Jour
Poisson du Jour (voir ardoise)

20,5€

21€

22,5€

24€

F O R M A G G I

L’assiette de Fromages
Provolone/Gorgonzola/Pecorino

11€

22€



I N S A L A T E

D O L C I

La Verdi
Mesclun/Mozzarella di Bufala Campana/Jambon de Parme 18
mois/Tomates Cerises/Câpres à queue/Tomates Confites/Copeaux de
Parmiggiano Reggiano/Olives Taggiasche

La Caesare
Coeur de Romaine/Tomates Confites/Croustillant de Poulet/Oeuf
Mollet/Croûtons de Pain à l’Ail/Copeaux de Parmiggiano Reggiano/Sauce
Caesar

La Genovese
Conchiglioni/Pesto de Basilic/Avocat/Burrata des Pouilles/Tomates
cerises/Roquette/Pignons de Pin/Huile d’olive Extra-Vierge/Crème de
Balsamique

18,5€

18€

19€

La Fragola
Fraises/Basilic/Coulis de Fruits Rouges

La Panna Cotta
Vanille de Madagascar/Coulis de Fruits

Le Moelleux
Chocolat/Glace Vanille/Crème Fouettée

Le Tiramisù
Mascarpone/Savoiardi/Amaretto/Café/Vanille

Le Pain Perdu 
Brioche Italienne Façon Pain Perdu/Crème Anglaise/Vanille de
Madagascar/Glace Caramel au Beurre Salé

Le Café/ Thé Gourmand
Moelleux au chocolat, Tiramisù, Panna Cotta, Dessert du jour 

10€

10€

10€

10€

10€

12,5€/13,5€



C A F É  L I M OC A F É  L I M OC A F É  L I M O

A  L ’ H E U R E  D E  L ’ A P E R O
T o u s  l e s  j o u r s  d e  1 8 h  à  2 0 h

Pain à l’Ail Gratiné à la Mozzarella 12€
Assiette de Frites Maison 6€
Planche de Charcuterie 22€
Planche de Fromages 24€

Planche Mixte 28€

H A P P Y  H O U R S
T o u s  l e s  j o u r s  d e  1 6 h  à  1 9 h 3 0

La Pinte de Blonde 6,5€
Le Verre de Vin 5€

La Coupe de Prosecco 5€
Le Mojito, Le Mule ou Le Spritz 8€

La Margarossa 5€

L E  B O N  P L A N  D U  L I M O
T o u s  l e s  j o u r s  d e  1 8 h  à  1 9 h 3 0

 Une Bouteille de Vin Commandée 
= Un Pain à l’Ail Offert

Prix nets, taxes et service compris - La maison n’accepte pas les chèques - CB à partir de 10€ - 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération - La liste des allergènes est disponible sur demande.
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