ENTRETES

Foie Gras mi-cuit a la Noce Royale IGP Sud Ouest,Pate de

clémentine (Supplément 5 € au menu) 18€

ou <

Pavé de Saumon Bomlo fumé et mi-cuit, condiment de bettera

jaune au citron confit 14€
ou

Blanquette de cuisses de Grenouilles et Escargots14€

i

PLATS

Filet de Sériole, Bisque de Saint Jacques
cremé 24€
ou
grenadin de Veau basse température, sauce aux Girolles24€
ou
Pavé de Boeuf, petit jus de biere fumé a la feuille de cigare 24

&
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DESSERTS

By

Assiette de fromages affinés 9,50€
ou
Tatin aux pommes ganache creme de marron et
chocolat blanc 9,50€
ou
Pain d’épices au miel du village et crémeux a I’orange 9,50€
ou
Créme Brulée du moment 9,50€
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S UGGESTIONS DU CHEF:
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*Pavé d’Entrecote de Boeuf Wagyu (environ 80g)45€
*Entrecéte de Boeuf (environ 300g) 28€



