DALLA CUCINA PROPONIAMO | NOSTRI PIATTL...

ANTIPASTI

Piatto Crudo Bufala ' €15,00
Mozzarella di bufala Dop 250g, prosciutto crudo

Piatto Burrata'”™® €14,00
Burrata Pugliese farcita con pesto di pistacchio su un letto di rucola,

sbriciolata di tarallo napoletano mandorlato, mortadella di Bologna

e granella di pistacchio

Piatto Bufala Dop 1-7 €13,00
Mozzarella di bufala Dop 250g su un letto di rucola e pomodorini

freschi accompagnata da una focaccia al rosmarino

Piatto Verdure grigliate 5 €12,00

Burrata Pugliese, melanzane, zucchine, peperoni alla griglia

Piatto Caprese’” €11,00
Pomodoro fresco, mozzarella di bufala Dop, olio evo, basilico

PRIMI PIATTI
ASSOCIAZIONE Rl
VERACE Lasagne alla Bolognese* 1-3-7-9 o

PIZZA ;

NAPOLETANA Spaghetti al Pomodoro* A €8,00
Spaghetti Carbonara* ™" €9,00
Tagliatelle al Ragu* **7° €9,00
SAN Mezzi Paccheri con ragu di seppia* = €10,00
. GENNA®
N in Parmigiana di Melanzane*’ €10,00
SECONDI PIATTI
Calamari Fritti* super morbidi e croccanti " €15,00
Accompagnati da un’ insalatina
Tagliata diPollo ™~ €14,00
Con rucola, pomodorini freschi e scaglie di grana
Milanese di Pollo con patatine fritte* 7 €14,00

Per il servizio di ristorazione coperto €2,00 a persona

*| nostri prodotti possono essere freschi congelati o surgelati all’origine

*Gentile cliente, per conoscere gli ingredienti considerati come allergeni
nelle nostre preparazioni chiedi al personale di sala.

ANTIPASTI FREDD

PRIMI
SECONDI



DALLA CUCINA PROPONIAMO | NOSTRI FRITTI ...

Frittatina di Pasta*

Patate Fritte Maxi Chips*

€3,50
Bucatini, besciamella artigianale, prosciutto cotto, piselli, cipolla rossa,
provola affumicata
Olive Ascolane* (6 pz) ™°™° €4,00
Olive ripiene con carne macinata
Crocche di Patate* (2 pz e €4,00
Patate schiacciate, mozzarella, pepe, prezzemolo
gt
Mozzarella in Carrozza* | €3,50
Pane ripieno con mozzarella impanato e fritto
Zeppoline Napoletane (6 pz)* €4,00
Sfiziose frittelle salate
Polpettine di Melanzane e mozzarella* (5 pz )*” €4,00
Filetti di Pollo croccanti* (4 pz)""’ €5,00
Fiori di Zucca ripieni prosciutto e mozzarella* (2 pz )"’ €6,00
Arancini di Riso**"** €350
Ragu e mozzarella
i 4 1-3-7-9-12
Arancini del giorno*
Chiedere per i gusti
OFFERTA SPECIALE 3 PEZZI MISTI €9,00
Angioletti Salati”’ €8,50
Straccetti di pasta fritti, rucola, pomodorini ciliegino semi secchi,
scaglie di grana
Frittura mista Napoletana* "’ €12,00
ASSOCIAZIONE Mozzarella in carrozza Frittatina di pasta Crocche di patate
g IIE %‘}7— CE Zeppoline Calzoncino fritto
NAPOLETANA  Montanarine pizzette fritte (4 pz misti)™*"* €14,00
Classica pomodoro e grana
Mortadella, ricotta e granella di pistacchio
Pesto alla genovese, pomodorini freschi e mozzarella di bufala
Stracciatella di burrata, pomodorini semi secchi, acciughe
Bruschette con Pane Artigianale (3 pz misti) i €10,00
Classica pomodorini ciliegino freschi conditi con olio evo, aglio,
origano e basilico
Fresca stracciatella di burrata con pomodorini semi secchi
SAN Caprese pomodorini ciliegino conditi con olio evo, aglio, origano,
GENNA® basilico, mozzarella di bufala
RAPOLTLLA
Patatine Fritte Classiche* €500
Patatine Fritte Americane* €6.00
€6,00

Per il servizio di ristorazione coperto €2,00 a persona

*| nostri prodotti possono essere freschi congelati o surgelati all’origine

*Gentile cliente, per conoscere gli ingredienti considerati come allergeni
nelle nostre preparazioni chiedi al personale di sala.

ANTIPASTI
FRITTI



LE NOSTRE PIZZE ROSSE
LE MARGHERITE SPECIAL ...

Margherita *” €7,50
Pomodoro, fiordilatte, olio evo, basilico

Margherita di Bufala *7 €10,00
Pomodoro, mozzarella bufala Dop, olio evo, basilico

Margherita Gialla*’ €12,00
Pomodoro giallo, mozzarella bufala Dop, grana padano, olio evo, basilico
Margherita 3.0*7 €13,00
Cornicione ripieno di ricotta, pomodoro, fiordilatte,

alluscita bocconcini di bufala, scaglie di grana, olio evo, basilico

Margherita Special *” €13,00
Crema pomodorini semi secchi, mozzarella bufala Dop

" olio evo affumicato con legno naturale, basilico

Marinara ! €6,50
Pomodoro, aglio, origano, olio evo
Cosacca’’ €7,00

Pomodoro, pecorino romano, olio evo, basilico

Provola Pepe*” €8,00
Pomodoro, provola affumicata, pepe, basilico

Napoletana** €10,00
Pomodoro, pomodorini freschi, olive riviera, acciughe, aglio, origano,
olio evo, basilico

Puttanesca™*”’ €10,00
Pomodoro, fiordilatte, olive riviera, capperi, acciughe,olio evo, basilico

associazionge Bufalina*” €11,00
VERACE Pomodoro, mozzarella bufala Dop, pomodorini freschi, origano,

P I Z z A olio evo, basilico

NAPOLETANA

Romana®*’ €9,50
s AN Pomodoro, fiordilatte, acciughe, origano, olio evo, basilico
PIZERIA. Cotto” €950
el Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, olio evo, basilico

Funghi*” €9,50

Pomodoro, fiordilatte, funghi champignon, olio evo, basilico

Cotto Funghi *” €10,50
Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi champignon,

olio evo, basilico

Salame Dolce*”’ €11,00
Pomodoro, fiordilatte, salame Napoli, olio evo, basilico
Wurstel*” €9,50

Pomodoro, fiordilatte, wurstel, olio evo, basilico

Per il servizio di ristorazione coperto €2,00 a persona

BASE PIZZA SENZA GLUTINE €3,00 (Non garantiamo la contaminazione)
Supplementi in genere da € 2,00 a€ 4,00

Il nostro impasto viene realizzato solo con farine di alta qualita

poco raffinate e macinate a pietra

*| nostri prodotti possono essere freschi congelati o surgelati allorigine

*Gentile cliente, per conoscere gli ingredienti considerati come allergeni

nelle nostre preparazioni chiedi al personale di sala.



LE NOSTRE PIZZE ROSSE

Diavola'"J €9,50
Pomodoro, fiordilatte, salame piccante, olio evo, basilico
Capricciosa*’ €11,50

Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, carciofi, funghi champignon,

olive riviera, olio evo, basilico

4 Stagioni*” €11,00
Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, carciofi, funghi champignon,

olio evo, basilico

Bufala Crudo 7 €14,00

Pomodoro, mozzarella bufala Dop, prosciutto crudo, olio evo, basilico

_ Pomodoro Assoluto*” €14,00
Crema pomodorini semi secchi, pancetta, alluscita stracciatella di

burrata, pomodorini ciliegino semi secchi, chips di grana padano, basilico

Nduja "/ €12,00
Pomodoro, fiordilatte, nduja, stracciatella di burrata, olio evo, basilico

Ortolana” €i200

Pomodoro, fiordilatte, verdure alla griglia: melanzane, peperoni, zucchine,
olio evo, basilico

Fresca®’ €12,00
Pomodoro, pomodorini ciliegino semi secchi, stracciatella di burrata,

olio evo, basilico

Melanzanella*” €11,00
Pomodoro, fiordilatte, melanzane a funghetto fritte ripassate

nel pomodoro, olio evo, basilico

ASSOCIAZIONE ~ Messicana'J €14,00
VERACE Pomodoro, fiordilatte, melanzane grigliate, salame piccante;

P | Z Z A alluscita: rucola, stracciatella di burrata, olio evo, basilico
NAPOLETANA

San Daniele *7 €13,00
Pomodoro, fiordilatte, prosciutto crudo, olio evo, basilico

Parmigiana di Melanzane” €11,00

»

Pomodoro, fiordilatte, parmigiana di melanzane*, grana padano,

SAN

olio evo, basilico

GENNA®

PIZZERIA o

AREEIANA Amatriciana *’ €12,00
Pomodoro, fiordilatte, guanciale, pecorino, olio evo, basilico
Wourstel e Patatine ™’ €11,00
Pomodoro, fiordilatte, wurstel, patatine fritte*, basilico
Boscaiola *7 €11,00

Pomodoro, fiordilatte, salsiccia, funghi champignon, olio evo, basilico

Per il servizio di ristorazione coperto €2,00 a persona
BASE PIZZA SENZA GLUTINE €3,00 (Non garantiamo la contaminazione)
Supplementi in genere da € 2,00 a € 4,00
Il nostro impasto viene realizzato solo con farine di alta qualita
poco raffinate e macinate a pietra
*| nostri prodotti possono essere freschi congelati o surgelati allorigine
*Gentile cliente, per conoscere gli ingredienti considerati come allergeni
nelle nostre preparazioni chiedi al personale di sala.

PIZZE
ROSSE



Tonno Cipolla™” €13,00
Fiordilatte, filetti di tonno, cipolla rossa, zest di limone, erba cipollina,
olio evo, basilico

4 Formaggi

Fiordilatte, provola affumicata, gorgonzola, grana, olio evo, basilico
Pulled Pork *"* €14,00

Spalla di maiale sfilacciata cotta a bassa temperatura,

€13,00

fiordilatte, cipolla caramellata, chips di patate*, olio evo, basilico
Tripla P’ €14,00
Fiordilatte, porchetta di Ariccia, provola affumicata, patate al forno,

olio evo, basilico

Crocche *’ €13,00
Fiordilatte, prosciutto cotto, crocche di patate*, olio evo, basilico
Orto 100%1_7 £14.00

Crema di zucca, fiordilatte, % funghi porcini, % patate al forno,
¥4 peperoni grigliati, % friarielli napoletani, olio evo, basilico

Rucola Crudo"”’ €12,00
Fiordilatte, rucola, prosciutto crudo, pomodorini freschi,

scaglie di grana, olio evo basilico

Americanata’”’ €12,00
Fiordilatte, provola affumicata, wurstel, patate americane*,

olio evo, basilico

Curiosa */ €13,00
Fiordilatte, pancetta, pomodorini freschi, zucchine, rucola,

stracciatella di burrata, olio evo basilico

ASSOCIAZIONE : Wi
VERACE Made in Sud**7J €14,00

PIZZA Crema friarielli napoletani, mozzarella bufala Dop, porchetta di Ariccia,
NAPOLETANA  nduja, olio evo, basilico

Nduja Salsiccia’’J €14,00
Salsa pomodoro giallo, fiordilatte, nduja, salsiccia fresca,

pomodorini semi secchi, fili di peperoncino, olio evo, basilico

Diavola Gialla'’J €14,00
Salsa pomodoro giallo, fiordilatte, spianata calabra, burrata,

»

fili di peperoncino, olio evo, basilico

Suprema'”’ €14,00
Crema di cacio pepe, guanciale, provola affumicata, pomodorini

SAN

GENNA”
PIZZERIA

MNAPOLETAMNA

semi secchi, olio evo, basilico

Brontese!’® €15,00
Crema di pistacchio, fiordilatte, funghi porcini, speck in cottura,

pistacchio macinato, olio evo, basilico

Maremma Mia **’ €15,00
Salsa pomodoro giallo, fiordilatte, tonno a filetto,

pomodorini semi secchi, polvere di olive riviera, olio evo, basilico

Polpetta della Nonna 37 €14,00
Cornicione ripieno di ricotta, provola affumicata,

patate al forno, pancetta, polpettine di manzo, olio evo, basilico

Rustica'” €14,00
Fiordilatte, provola affumicata, patate al forno, porcini saltati,

guanciale, olio evo, basilico

Per il servizio di ristorazione coperto €2,00 a persona

BASE PIZZA SENZA GLUTINE €3,00 (Non garantiamo la contaminazione)
Supplementi in genere da € 2,00 a € 4,00
*| nostri prodotti possono essere freschi congelati o surgelati allorigine
*Gentile cliente, per conoscere gli ingredienti considerati come allergeni
nelle nostre preparazioni chiedi al personale di sala.

PIZZE
BIANCHE



SAN

GENNA*

PIZZERIA
MNAPOLETANA

PIZZE

ASSOCIAZIONE
VERACE
PIZZA

NAPOLETANA

BIANCHE

Speck Brie™” €12,00
Fiordilatte, speck, brie, olio evo, basilico
Gold*” €14,00
Fiordilatte, pancetta arrotolata, patate al forno, stracciatella di burrata,
olio evo, basilico
Al Viale*"® €12,00
Provola affumicata, speck in cottura, zucchine grigliate, noci,
olio evo, basilico
Nerano*’ €13,00
Crema di zucchine, fiordilatte, provola affumicata, chips di zucchine,
olio evo, basilico
La Caramellata'™* €14,00
Fiordilatte, pancetta arrotolata stagionata, cipolla caramellata,
grana padano, olio evo, basilico €14,00
Sorrentina®’"*®
Cornicione ripieno di ricotta aromatizzata con menta e limone,
mozzarella bufala Dop, pomodorini semi secchi, sbriciolata di tarallo
Salsiccia Patate’”’ eiioo
Fiordilatte, salsiccia fresca, patate al forno, olio evo, basilico ¥

. . . . o1-7
Salsiccia Friarielli €12.00
Fiordilatte, salsiccia fresca, friarielli napoletani, olio evo, basilico
Porcini Salsiccia*’ €14,00
Fiordilatte, funghi porcini, salsiccia, grana padano, olio evo, basilico
Tarallo™"* €13,00
Crema di friarielli, mozzarella bufala Dop, salsiccia fresca,
sbriciolata di tarallo napoletano mandorlato, olio evo, basilico
SanGenna*"® €14,00
Cornicione ripieno di ricotta e salame napoli,
salsa pomodoro giallo, pomodorini semi secchi, mozzarella bufala Dop,
granella di pistacchio, olio evo, basilico
Parmigiana in Giallo*"* =R 00
Salsa pomodoro giallo, melanzane fritte, stracciatella di burrata,
scaglie di grana padano, gocce pesto al basilico
Burratella*™® €14,00
Fiordilatte, pomodorini freschi, burrata, prosciutto crudo,
gocce pesto al basilico
Pistacchielld"® €14,00
pesto di pistacchio, fiordilatte, mortadella, granella di pistacchio,
olio evo, basilico
Burratella 2.0 €14,00
Crema di burrata al pesto, fiordilatte, pomodorini freschi,
mortadella, granella di pistacchio, olio evo, basilico
Pesto*™® €12,00
Pesto di basilico ,mozzarella bufala Dop, pomodorini freschi,
olio evo, basilico
Zuccona*’ €13,00
Crema di zucca, fiordilatte, provola affumicata, salsiccia fresca,
funghi porcini, olio evo, basilico
Tartufata'”’ €14.00

Crema di funghi e tartufo, fiordilatte, funghi porcini,
prosciutto crudo, olio evo, basilico

Per il servizio di ristorazione coperto €2,00 a persona
BASE PIZZA SENZA GLUTINE €3,00 (Non garantiamo la contaminazione)
Supplementi in genere da € 2,00 a € 4,00
*| nostri prodotti possono essere freschi congelati o surgelati all’'origine
*Gentile cliente, per conoscere gli ingredienti considerati come allergeni
nelle nostre preparazioni chiedi al personale di sala.



ASSOCIAZIONE

VERACE
PIZZA

NAPOLETANA

»

SAN

GENNA®
PIZZERIA

MNAPOLETANA

CALZONI
PANUOZZI

CALZONI FORNO/FRITTI

Salsiccia Friarielli*”’ al forno €12,00 fritto €13,00
Fiordilatte, salsiccia fresca, friarielli napoletani, olio evo, basilico
Cotto ' al forno € 12,00 fritto € 13,00

Ricotta, fiordilatte, prosciutto cotto, pomodoro, grana padano,

olio evo, basilico

Napoli al forno € 12,00 fritto € 13,00
Ricotta, fiordilatte, salame Napoli, pomodoro, grana padano,

olio evo, basilico

Mortazza "¢ al forno € 14,00 fritto € 15,00
Mozzarella bufala Dop, pesto di pistacchio, mortadella,

granella di pistacchio, olio evo, basilico

Tronchetto di ricotta®’ al forno € 14,00

Tronchetto ripieno di ricotta, fiordilatte, a fine cottura: rucola,
pomodorini freschi, prosciutto crudo, scaglie di grana

PANUOZZI (PANINO-PIZZA)

Gragnano €13,00
Provola affumicata, pancetta, funghi champignon

Cotto ¥’ €12,00
Fiordilatte, prosciutto cotto

Crudo™’ €13,00
Fiordilatte, prosciutto crudo

Salsiccia Friarielli™”’ €13,00
Fiordilatte, salsiccia fresca, friarielli napoletani

Salsiccia e patate’”’ €13,00
Fiordilatte, salsiccia fresca, patate al forno

Parmigiana®”’ €13,00
Fiordilatte, parmigiana di melanzane*, grana padano

Capreset”’ €13,00
Mozzarella bufala Dop, pomodorini freschi, olio evo, basilico

Fresco'’ €13,00

Rucola, prosciutto crudo, pomodorini freschi,

stracciatella di burrata
1-7-12

Toto €15,00
Pollo croccante impanato fritto*, cipolla caramellata,

provola affumicata, melanzane grigliate

Pulled Pork " €15,00
Pulled Pork (spalla di maiale sfilacciata cotta a bassa temperatura),

fiordilatte, chips di patate*, cipolla caramellata,

Porchettone ™ €14,00
Porchetta romana, provola affumicata, patate al forno

Supremo™”’ €14,00

Crema cacio e pepe, provola affumicata, guanciale,

pomodorini semi secchi, olio evo, basilico
Delizioso*"* €14,00
Crema di pistacchio, ricotta, fiordilatte, mortadella

Per ogni Panuozzo I'aggiunta di patatine fritte €3,00

Per il servizio di ristorazione coperto €2,00 a persona

Supplementi in genere da € 2,00 a € 4,00

Il nostro impasto viene realizzato solo con farine di alta qualita

poco raffinate e macinate a pietra

*| nostri prodotti possono essere freschi congelati o surgelati all’origine

*Gentile cliente, per conoscere gli ingredienti considerati come allergeni
nelle nostre preparazioni chiedi al personale di sala.



FOCACCE (BASE DI PIZZA CONDITA CON...)

1-7-8

Pesto €13,00
Pesto di basilico, pomodorini freschi, mozzarella di bufala Dop,

scaglie grana padano

Caprese*’ €13,00
Mozzarella di bufala Dop, pomodorini freschi, origano,

olio evo, basilico

Rucola””’ €13,00
Rucola, prosciutto crudo, pomodorini freschi,

¥ » scaglie grana padano

Verdure Grigliate *"® €13,00
Verdure alla griglia: melanzane, zucchine, peperoni,

fiordilatte, rucola, noci, basilico

Tonno ™* €13,00
Rucola, filetti di tonno, pomodorini freschi, olive riviera

INSALATONE

CON PANE ARTIGIANALE COTTO NEL FORNO A LEGNA

Frescda €12,00
Rucola, pomodorini semi secchi, stracciatella di burrata, olive riviera

Al Tonno* €12,00
Insalata mista, filetti di tonno, pomodorini freschi, cipolla, olive riviera

Al Pollo **"* €12,00
Insalata mista, filetti di pollo*, pomodorini ciliegino freschi, cipolla, noci

Rucola’ €12,00
Rucola, prosciutto crudo, scaglie di grana padano

Saporita*”* €12,00

Insalata mista, pomodorini freschi, olive riviera,
sbriciolata di tarallo napoletano mandorlato, scaglie grana padano

Gustosa "* €12,00
Rucola, pomodorini semi secchi, olive riviera, scaglie grana padano, noci

ASSOCIAZIONE

VERACE
PIZZA SAN

NAPOLETANA oy

NAPOLETANA

Per il servizio di ristorazione coperto €2,00 a persona

Supplementi in genere da € 2,00 a € 4,00

Il nostro impasto viene realizzato solo con farine di alta qualita

poco raffinate e macinate a pietra

*I nostri prodotti possono essere freschi congelati o surgelati all’origine
*@Gentile cliente, per conoscere gli ingredienti considerati come allergeni

nelle nostre preparazioni chiedi al personale di sala.



SAN

GENNA®
PIZZERIA

MNAPOLETAMA

DOLCI

CAFFETTERIA

X

T A s e

E PER FINIRE IN DOLCEZZA....

DOLCI

Calzone Nutella®7"2

Calzone ripieno di nutella

al forno € 7,00 fritto € 8,00

Tiramisu classico %7 € 5,00
Tiramisu speciali **°7® € 6,00
.. Pistacchio
. Pandi Stelle
Limoncello
Pastiera Napoletana'®” € 5,00
Baba classico'®” € 5,00
Angioletti dolci* " € 8,00
Straccetti di pasta fritti, ripassati nello zucchero semolato
con nutella o pistacchio
Delizia al limone **” € 6,00
Dolci speciali del giorno ** %7 € 6,00
Limoncello Meloncello’ Pistacchielld € 4,00
Sorbetto analcolico € 3,50
Sorbetto alcolico € 4,00
CAFFETTERIA
Espresso € 1,50
Cappuccino piccolo € 1,50
Cappuccino grande € 2,50
Latte macchiato € 2,50
Americano € 2,50
Shakerato € 3,50
Decaffeinato
Espresso €170
Cappuccino piccolo €170
Cappuccino grande € 2,70
Latte macchiato € 2,70
Americano € 2,70
Shakerato € 3,70
Altro
Cioccolata calda € 3,50
Te caldo £ 350
Ammazza Caffe
Amaro a partire da € 3,50
Grappa bianca/barricata a partire da € 4,50




BIBITE ANALCOLICHE

E ALCOLICHE

A

SAN

GENNA®

PIZZERIA
NAPOLETAMA

BIBITE

Acqua € 2,00

Acqua naturale Goccia di Carnia 0,50 cl

Acqua frizzante Goccia di Carnia 0,50 cl

Bibite lattina 0,33 20l

Coca Cola

Coca Cola Zero

Fanta

Sprite

Te Limone/Pesca

Limonata Artigianale € 3,50

Gingerino/ Crodino € 3,00

Acqua tonica € 3,00

Red Bull € 4,00
BIRRE E VINI

Birra alla spina

Chiara

Angelo Poretti 4 luppoli media  0.50 cl €6,00

Angelo Poretti 4 luppoli piccola 0.20 cl € 3,00

Rossa

Grimbergen media 0.50 cl €6,50

Grimbergen piccola 0.25cl € 3,50

Blanc

Blanc 1664 media 0.50 cl € 6,50

Blanc 1664 piccola 0.33cl € 4,50

Vino al calice

Bianco

Greco Sannio D.O.P (abbinamento perfetto con la pizza) € 4,50

Falanghina Benevento 1.G.P € 4,00

Prosecco € 4,50

Rosso

Aglianico Benevento 1.G.P € 4,00

Vino in Bottiglia

Bianco

Greco Sannio D.O.P (abbinamento perfetto con la pizza) € 18,00

Falanghina Benevento 1.G.P €16,00

Prosecco €18,00

Rosso

Aglianico Benevento .G.P € 16,00

Birre in bottiglia Artigianale Napoletane 0,33cl €600

non filtrate e non pastorizzate
Oro

Lager bassa fermentazione 4,8%

Bianca
Blanche alta fermentazone 4,5%

Senza Glutine £

Lager bassa fermentazione 4,8% 0:0
BIRRIFICIO

Ambrata ARTIGIANALE

Veracemente Na

Pale Ale alta fermentazione 5,8%

Rossa
Lager bassa fermentazione 4,8%

Doppio Malto
Strong Ale alta fermentazione 7,0%

poletana




»

SAN

GENNA®
PIZZERIA

MNAPOLETANA

SPRITZ

COCKTAIL

SPRITZ

Spritz Bianco vino bianco frizzante, soda € 3,50
Spritz Rosso vino rosso, soda € 3,50
Spritz Lemon limonata, prosecco, soda € 4,00
Spritz Rose sarti rosa, menta, prosecco, soda € 450
Spritz Hugo sambuco, menta, prosecco, soda € 4,50
Spritz Aperol aperol, prosecco, soda € 4,50
Spritz Campari campari, prosecco, soda € 4,50
Spritz Midori midori, prosecco, soda € 4,50
Spritz Blue blue curacao, prosecco, soda € 4,50
Spritz Limoncello limoncello, menta, prosecco, soda € 5,00
COCKTAIL
Americano martini rosso, campari, soda € 7,00
Negroni martini rosso, campari, gin € 7,00
Negrosky martini rosso, campari, vodka € 7,00
Negroni Sbagliato  martini rosso, campari, prosecco € 7,00
Caipiroska rhum, canna, vodka € 7,00
Caipirissima rhum, canna, lime € 7,00
Caipirita rhum, canna, tequila € 7,00
Long Island sour, gin, vodka, rhum, triple sec, cola € 7,00
Texas Ice Tea sour,tequila, vodka, rhum, triple sec, cola € 7,00
Japan Ice Tea sour, gin, vodka, rhum, midori, lemon €700
Miami lce sour, gin, vodka, rhum, blue curachao, lemon €7,00
Whisky Sour sour, whisky € 7,00
Giin Tonic gin, acqua tonica € 7,00
Gin Lemon gin, sour € 7,00
Vodka Redbull vodka, redoull € 7,00
Vodka Tonic vodka, acqua tonica €700
Vodka Lemon vodka, sour € 7,00
Mojito lime, canna, menta, rhum, soda € 7,00
Virgin Mojito succo lime, canna, menta, soda € 6,00




ELENCO ALLERGENI (Reg.1169/2011) ﬂ.u

pppppp

- ﬁ’?{r 1’ CEREALI CONTENENTI GLUTINE (cioé grano, segale, o1zo, avena, farro,
% 4 kamut o 1 loro ceppi ibridati) e prodotti derivati
2 @ CROSTACEI e prodotti derivati
3 UOVA e prodotti derivati.
4 €9 PESCE e prodotti derivati, tranne:
P gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino
5 ARACHIDI e prodotti derivati.
6 SOIA e prodotti derivati
7 LATTE e prodotti derivati, incluso lattosio
FRUTTA A GUSCIO, cioé mandorle (Amygdalus commmunis L.). nocciole (Corylus
8 avellana). noci comuni (Juglans regia). noci di anacardi (Anacardium occidentale). noci di pecan
(Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch). noci del Brasile (Bertholletia excelsa). pistacchi (Pistacia
vera). noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati
9 SEDANO e prodotti derivati
10 SENAPE e prodotti dervati
11 Semi di SESAMO e prodotti derivati
12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10
mg/Kg o 10 mg/1 espressi come S0,.
TPINI e prodotti derivati
13 LUPINI e prodotti derivat
14 MOLLUSCHI ¢ prodotti derivati

GLI ALLERGENI SONO INDICATI SUL MENU’ CON IL NUMERO DI RIFERIMENTO o SUL
REGISTRO ALLERGENI

LE PRODUZIONI INTERNE HANNO CARATTERE ARTIGIANALE: NON E QUINDI POSSIBILE GARANTIRE
LA TOTALE ASSENZA DI TRACCE DI ALLERGENI NEI PRODOTTI FINITI, ANCHE QUANDO NON
PREVISTI IN RICETTA .IL PERSONALE E A DISPOSIZIONE PER ULTERIORI INFORMAZIONI




