
K a i s e k i  M e n ü
Edamame-Tofu mit Dashi-Gelee, Seeigel, Wasabi und Shiso-Blüten

Tintenfisch-Sashimi mit Kaviar

Klare Suppe mit Mais

S a i s o n a l e  S a s h i m i  

G e k o c h t e r  R e i s  m i t  A a l ,  M a i s  u n d  g e t r o c k n e t e n  j u n g e n  S a r d i n e n
E i n g e l e g t e s  G e m ü s e  u n d  M i s o s u p p e

M a t c h a / P e t i t  F o u r s

S t a r t e r

V o r s p e i s e n

S a s h i m i

※F i s c h

N a c h t i s c h

S p e z i a l i t ä t

F l e i s c h

S u p p e

R e i s  G e r i c h t e

( F ü r  9  G ä n g e  M e n ü )

 Frittierter Wolfsbarsch mit Aubergine

Orangensorbet / Mango-Kompott

F i n a l

Rinder-Ribeye mit Sesam-Ponzu-Sauce
Oder (+Aufpreis)

Gunma Prefecture TORIYAMA UMAMI WAGYU-Roastbeefsteak 

Gegrillte Forelle mit Yūan-Sauce/ Zart frittierter Oktopus/ Fisch-Tatar/ 
In Rotwein gedämpfte Tomate/ Eingelegte Okra mit Pflaumenpaste/ Feige mit Sesamcreme/ 

In süßem Essig eingelegter Myoga-Ingwer/ Süß geschmorter Hering/ 
Leicht eingelegter Sellerie und Paprika/ Tomaten-Somen-Nudeln



K a i s e k i  M e n ü
Edamame Tofu with Dashi Jelly, Sea Urchin, Wasabi, and Shiso Blossoms

Squid Sashimi with Caviar

Clear Soup with Corn

S e a s o n a l  A s s o r t m e n t

C o o k e d  R i c e  w i t h  E e l ,  C o r n ,  a n d  D r i e d  Y o u n g  S a r d i n e s
P i c k l e s  a n d  M i s o  S o u p

M a t c h a
P e t i t  F o u r s

S t a r t e r

S o u p
S a s h i m i
※F i s h

D e s s e r t

S p e c i a l t y  D i s h

M e a t

A p p e t i z e r

R i c e  D i s h e s

( F o r  9  C o u r s e  M e n u )
Deep-Fried Sea Bass with Eggplant

B e e f  R i b e y e  w i t h  S e s a m e  P o n z u  S a u c e

Orange Sorbet/ Mango Compote
F i n a l

Grilled Trout with Yūan Sauce/ Deep-Fried Tender Octopus/ Fish Tartare/
 Tomato Steamed in Red Wine/ Pickled Okra with Plum Paste/ Fig with Sesame Cream/

Pickled Myoga Ginger in Sweet Vinegar/ Sweet-Simmered Herring/ 
Lightly Pickled Celery and Bell Peppers/ Tomato Somen Noodles

Or (+Additional Charge)
Gunma Prefecture TORIYAMA UMAMI WAGYU Sirloin Steak



K a i s e k i  M e n ü
枝 豆 豆 腐 、 出 汁 ジ ュ レ 、 ウ ニ 、 山 葵 、 花 穂 紫 蘇

先付

ス ペ シ ャ リ テ ィ 　 イ カ の お 造 り と キ ャ ビ ア

清汁仕立て　とうもろこし真丈

季 節 の 盛 り 合 わ せ

鰻ととうもろこし、雑魚の炊き込みご飯
香 の 物 　 味 噌 汁

抹 茶
小 菓 子

お椀

お造り

※魚料理

デザート

進肴　

強肴

前菜

御食事

( 9 品 コ ー ス の み )
鱸 の フ ラ イ と 翡 翠 茄 子

牛リブロース　胡麻ポン酢

オ レ ン ジ シ ャ ー ベ ッ ト /  マ ン ゴ ー コ ン ポ ー ト

ファイナル

又 は  ( + 追 加 料 金 )
群 馬 県 産 　 鳥 山 旨 味 和 牛  サ ー ロ イ ン ス テ ー キ

鱒幽庵焼き/ タコ柔らかに揚げ/ 魚タルタル/トマト赤ワイン蒸し/
オクラ酢浸し　梅肉添え/無花果胡麻クリーム/茗荷甘酢漬け/

ニシン甘露煮/セロリとパプリカの浅漬け/トマトソーメン



K a i s e k i  M e n ü

T a g e s f l e i s c h

F l e i s c h

N a c h t i s c h

V o r s p e i s e n

S u s h i

L u n c h

S p e z i a l i t ä t
Tintenfisch-Sashimi mit Kaviar

Oder (+Aufpreis)
Gunma Prefecture TORIYAMA UMAMI WAGYU-Roastbeefsteak

6  S t ü c k e

Orangensorbet/ Mango-Kompott
Matcha

S a s h i m i
Saisonale Sashimi

Gegrillte Forelle mit Yūan-Sauce/ Zart frittierter Oktopus/ Fisch-Tatar/ 
In Rotwein gedämpfte Tomate/ Eingelegte Okra mit Pflaumenpaste/ Feige mit Sesamcreme/ 

In süßem Essig eingelegter Myoga-Ingwer/ Süß geschmorter Hering/ 
Leicht eingelegter Sellerie und Paprika/ Tomaten-Somen-Nudeln



K a i s e k i  M e n ü

S a s h i m i

D e s s e r t

M e a t

A p p e t i z e r s

S u s h i

T o d a y ’ s  M e a t  D i s h

L u n c h

O r  ( + A d d i t i o n a l  C h a r g e )
G u n m a  P r e f e c t u r e  T O R I Y A M A  U M A M I  W a g y u  S i r l o i n  S t e a k

S e a s o n a l  A s s o r t m e n t

6 Pieces

Orange Sorbet/ Mango Compote
Matcha

S p e c i a l t y  D i s h
S q u i d  S a s h i m i  w i t h  C a v i a r

Grilled Trout with Yūan Sauce/ Deep-Fried Tender Octopus/ Fish Tartare/
 Tomato Steamed in Red Wine/ Pickled Okra with Plum Paste/ Fig with Sesame Cream/

Pickled Myoga Ginger in Sweet Vinegar/ Sweet-Simmered Herring/ 
Lightly Pickled Celery and Bell Peppers/ Tomato Somen Noodles



K a i s e k i  M e n ü

強肴

デザート

前菜

寿司

L u n c h

季 節 の お 造 り
お造り

６貫

オ レ ン ジ シ ャ ー ベ ッ ト /  マ ン ゴ ー コ ン ポ ー ト
抹 茶

本 日 の 肉 料 理
又 は  ( + 追 加 料 金 )

群 馬 県 産 　 鳥 山 旨 味 和 牛 サ ー ロ イ ン

進肴
ス ペ シ ャ リ テ ィ 　 イ カ の お 造 り と キ ャ ビ ア

鱒幽庵焼き/ タコ柔らかに揚げ/ 魚タルタル/トマト赤ワイン蒸し/
オクラ酢浸し　梅肉添え/無花果胡麻クリーム/茗荷甘酢漬け/ニシン甘露煮/

セロリとパプリカの浅漬け/トマトソーメン


