
A LA CARTE 

Notre Cuisine est Faite Maison, 
Nos plats sont susceptibles de contenir des traces d'Amour. 

A PARTAGER 
Mezza variées froides et chaudes 

 
Mezza deux personnes    
                                       50,00 
 

 
Mezza trois personnes    
                         75,00 
 

 
Mezza quatre personnes    
                                           100,00 
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MEZZA & HORS D’ŒUVRE FROIDS 
Toutes les entrées sont végétariennes  
 

Houmous              9,00 
Crème de pois chiche, crème de sésame, citron 
  

Moutabal              9,00 
Aubergines grillées, citron, crème de sésame  
 

Taboulé               9,00 
Persil, tomates, oignons, blé concassé, citron, huile d’olive  
 

Moussaka              9,00 
Aubergines, tomates, oignons, pois chiches   
 

Warak Inab              7,00 

Quatre feuilles de vignes farcies de riz parfumé et citronné   
 

Fattouche              9,00 
Salade de crudités, sumac, pain libanais frit  
 

Laban bi khiyar             9,00 
Yaourt, concombre, menthe séchée, ail  
 

Makdous               9,00 
Aubergines farcies aux noix   
 

Salade du moine             9,00 

Aubergines grillées, poivrons, tomates, oignons, persil, huile d’olive, citron   
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Notre Cuisine est Faite Maison, 
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MEZZA & HORS D’ŒUVRE CHAUDS 
(V) : Végétarien 
 

Falafel (V)            5,00 

Deux boulettes de fèves et pois chiches frites   
 

Kebbé               6,00 

Deux boulettes de viande de bœuf et blé concassé farcies à la viande et 
oignons  
 

Samboussik lahme             5,00 

Deux beignets farcies à la viande de bœuf 
 

Samboussik jebneh (V)            5,00 

Deux beignets farcies au fromage (mélange de fêta, halloumi et mozzarella, 
ciboulette ou persil)  
 

Safiha              5,00 

Deux pièces de pâte fine cuites au four et garnies de viande de bœuf, 
tomates et oignons 
 

Safiha végétarien (V)            5,00 

Deux pièces de pâte fine cuites au four et garnies de poivrons, tomates et 
oignons 
 

Fatayer (V)             5,00 

Deux pièces de pâte fine cuites au four et garnies d’épinards assaisonnés et 
oignons  
 

Rakkakat jebneh (V)            5,00 

Deux rouleaux de fromage fondu (mélange de fêta, halloumi et mozzarella)   
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ASSIETTES DE GRILLADES  
*Accompagnements : houmous, moutabal et taboulé 
 
+5,00 : pommes de terre sautées à la coriandre/frites/boulghour à la 
tomate  
 

Falafel (V)        18,00 
Quatre pièces de falafel et sa sauce tarator (crème de sésame, citron) et 
accompagnements* 
 

Plat végétarien (V)        18,00 
Quatre mezza froids et trois mezza chauds  
  

Plat mezza         20,00 
Quatre mezza froids et trois mezza chauds  
 

Chawarma poulet       24,00 
Blancs de poulet émincés, marinés et grillés, crème d’ail et 
accompagnements* 
 

Chiche taouk       24,00 
Deux brochettes de blancs de poulet marinés et grillés, crème d’ail et 
accompagnements* 
 

Chawarma bœuf       25,00 
Viande de bœuf émincée, marinée et grillée, sauce tarator (crème de 
sésame, citron) et accompagnements*   
 

Kafta        25,00 
Deux brochettes de viande de bœuf avec oignons et persil et 
accompagnements* 
 

Grillades mixtes       25,00 
Assortiment de 2 brochettes (kafta, chiche taouk) et accompagnements*    
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Notre Cuisine est Faite Maison, 
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DESSERTS 
Peuvent varier selon disponibilités 

 
Baklawa       3,00 
Deux pièces de feuilletés aux noix de cajou et pistaches  
 
 

Maamoul                    3,00 
Un sablé fourré de pistaches saupoudré de sucre glace 
 

Mouhalabillé      7,00 
Crémeux libanais à la fleur d’oranger saupoudré de pistaches 
 
 
 


