
東



ALL YOU CAN EAT
PREMIUM

(PRANZO & CENA)
Coperto + € 2.00

€24.90
COPERTO ESCLUSO

-Bevande e dolci esclusi

- Possibilità di scegliere tutti i piatti nel menù illimitatamente

- I piatti in cui è presente il simbolo EAST         sono ordinabili 
una sola volta a persona

Vi da la possibilità di scegliere tra la modalità 
ALL YOU CAN EAT o ALLA CARTA

Coperto € 2.00

REGOLAMENTO ALL YOU CAN EA5T: 

1. IL CIBO NON DEVE ESSERE SPRECATO
	
in caso di avanzo eccessivo del cibo ordinato, il ristorante applicherà un supplemento al 
conto finale.  Questo per evitare gli sprechi, per rispetto del cibo e del lavoro altrui.

2. O TUTTI O NESSUNO  

tutti i componenti della tavolata sono obbligati a scegliere la stessa formula:
ALL YOU CAN EAT o ALLA CARTA;

3. BAMBINI
sotto 1,20m: Menù Premium € 12.00;

4. Prima di ordinare nuovi piatti occorre aver terminato quelli già serviti. 
    È possibile effettuare più ordinazioni.



LE PROMOZIONI

SPECIAL BOX

€25.00
5 piatti a scelta da tutto il menù

(esclusi i piatti in cui è presente il simbolo EAST        )

TAKE AWAY
sia a pranzo che a cena

&
DELIVERY

solo a cena

-10% su ordini alla carta superiori ai 20€

N.B. 

- I piatti in cui è presente l’asterisco (*) protebbero contenere ingredienti e/o prodotti surgelati solo in 
caso di mancanza del prodotto fresco;

- TUTTO IL PESCE CRUDO SERVITO AL NOSTRO RISTORANTE VIENE SOTTOPOSTO ALLA 
PROCEDURA DI ABBATTITURA IN CONFORMITA’ ALLA LEGGE ITALIANA; 

- Tutte le foto presenti nel menù sono a scopo illustrativo;

- LE QUANTITA’ DELLE PORZIONI INDICATE SUL MENU’ VALGONO PER LE ORDINAZIONI 
ALLA CARTA, POTREBBERO VARIARE PER LA FORMULA AYCE;

- Qualora si riscontrassero problematiche nelle portate, la clientela è pregata di 
informare tempestivamente il personale in modo da poter garantire un servizio migliore.



				          LE NOSTRE TIPOLOGIE di SUSHI

Nigiri Hosomaki GunkanSashimi UramakiTemaki

		  IL SUSHI-BAR  by  EA5T Asian Kitchen

Onigiri

H
O

SO
M

A
KI

H1. Salmone

 € 4.50

H4. Ebiten         
€ 5.00

H5. Avocado
€ 4.00

H6. Cetriolo
€ 4.00

H7. Crispy cream
Hosomaki fritto con 

salmone, kataifi,
philadelphia, teriyaki

€ 6.00

H8. Crispy spicy 
salmon

Hosomaki fritto con 
salmone, tartar spicy
salmon, cipolla fritta,

teriyaki
€ 6.80

H9. Salmon fruits 
mix

Hosomaki fritto con 
salmone, philadelphia, 

mango e ananas 
fresco, salsa agli agrumi

 € 6.80

H3. Ebi 
gambero cotto

€ 4.50
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H2. Tonno
 

€ 5.00



TE
M

A
KI

T1. Salmone
Salmone, avocado, 
maionese, insalata

€ 4.00

T2. Tonno
Tonno, avocado,

maionese, insalata

€ 4.50

T3. Ebiten
Gambero* in tempura, 

maionese, insalata, 
teriyaki
€ 4.50

T4. Spicy salmon
Tartar spicy 

salmon, avocado, 
erba cipollina, 

tobiko, spicy maio
€ 4.50

T5. Spicy tuna
Tartar spicy tuna, 
avocado, erba 
cipollina, tobiko, 

spicy maio
 € 4.50

T6. Vegetariano
Insalata, avocado, 
cetrioli, maionese 

 € 3.80

SASHIMI 9 pezzi a porzione

SA1. Salmone 
€ 7.90

SA2. Tonno
€ 8.90

SA3. Branzino
€ 6.90

SA4. Sashimi mix
€ 8.90
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N
IG

IR
IN1. Salmone 

€ 3.50
N2. Tonno

 € 4.00
N3. Branzino

€ 3.50

N6. Unagi
anguilla* teriyaki

€ 4.50

N8. Salmone flambè
Salmone, salsa miso, 

teriyaki

€ 4.00

N11. Nigiri mix classico
Salmone, tonno, branzino,
gambero* cotto, polpo*, 

anguilla*
€ 7.90

N12. Nigiri mix flambè
Riso venere, salmone,
branzino, tonno, salsa 

miso, teriyaki
€ 8.90   

  N
IG

IR
I 

BL
A

C
K N7. Black salmon 

Riso venere, salmone
€ 3.50

N9. Black tuna
Riso venere,tonno

€ 4.00

N10. Black&white
Riso venere, branzino

€ 3.50
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N4. Ebi
gambero* cotto

€ 3.50

N5. Polpo

€ 4.00



URAMAKI
8 pezzI a porzione

U2. Tuna avocado roll                    
Tonno, avocado, philadelphia, sesamo

€ 8.90

U3. California roll		
Surimi*, gamberi* cotti, avocado, cetrioli, maionese, tobiko*                                                     
€ 7.90

U1. Salmon avocado roll	
Salmone, avocado, phildelphia, sesamo    
€ 7.90

U4. Miura maki roll
Salmone cotto, cetrioli, insalata, philadelphia, sesamo, teriyaki     

€ 7.90                                              

U6. Crispy crab roll
Surimi* in tempura, maionese, cipolla fritta, sesamo, teriyaki

€ 8.90
                                                         

U5. Ebiten roll				               	            
Gamberi* in tempura, maionese, teriyaki, kataifi*, sesamo           
€ 8.90
                                                      

U7. Veggie roll			              	  	            
Cetrioli, insalata, avocado, philadelphia, sesamo, glassa 
balsamica, pomodorini                          
€ 6.90

U8. Spicy salmon roll
Salmone, avocado, tartar spicy salmon, tobiko*, erba cipollina, 

kataifi*, spicy maio, sesamo, filetti di peperoncino                         
€ 9.90



U12. Spicy tuna roll
Tonno, avocado, tartar spicy tuna, erba cipollina, sesamo, granella 

di pistacchio, spicy maio, filetti di peperoncino                   
€10.90

U13. Tiger roll							     
Gamberi* in tempura, maionese, carpaccio di salmone, mandorle 
tostate, teriyaki
€9.90

U14. Dragon roll
Gamberi* in tempura, maionese, spicy maio, avocado, kataifi

€9.90

U15. Butterfly roll	 						    
Salmone cotto, philadelphia, insalata, cetrioli, anguilla in salsa 
teriyaki, tobiko*, teriyaki
€12.90

U16. Mango roll
Gamberi* in tempura, maionese, carpaccio di salmone, 

philadelphia, salsa agli agrumi, mango fresco
€10.90

U17. Makinho roll	 						    
Pollo* fritto, maionese, avocado, cheese flambè, spicy maio,
jalapeno, cipolla fritta, peperoncino a fili
€10.90

U18. Cali king roll
Salmone, avocado, tartar di granchio*, gamberi*cotti e surimi* con 

salsa alla maionese, tobiko*, erba cipollina, olio al limone              
€11.90

U19. Amaebi special roll	 				  
Salmone, avocado, philadelphia, sesamo,  gambero rosso*, 
pomodorini, granella di pistacchio, glassa balsamica, olio al limone              
€12.90

U9. Rainbow roll	        		             		              
Surimi*, gamberi* cotti, cetrioli, maionese, tobiko*, carpaccio misto, 
avocado                               
€ 9.90



U20. Futofritto
Futomaki fritto in panko con salmone, tonno, surimi*, cetrioli, 

teriyaki, maionese, avocado 
€10.90

U21. Tuna flower roll						    
Fior di zucca in tempura, avocado, maionese, carpaccio di tonno, 
philadelphia, ananas, salsa passion fruit, kataifi             
€11.90

U22. Urafry special roll
Uramaki fritto con salmone, avocado, phila, tartar spicy 

tuna e granella di pistacchio, tartar spicy salmon e 
kataifi, tartar di granchio* e mandorle, teriyaki (6 pz)             

€10.90

URAMAKI      
8 pezzI a porzione BLACK

U10. Black salmon crispy roll	 				     
Riso venere, salmone, cetrioli, philadelphia, kataifi
€ 8.90

U11. Black spicy ebiten roll
Riso venere, gamberi* in tempura, spicy maio, teriyaki, cipolla fritta, 

filetti di peperoncino          
€  8.90

U23. Black white flambè roll	 				  
Riso venere, gamberi* in tempura, maionese, salsa miso, teriyaki, 
carpaccio di branzino flambè, mandorle tostate  
€ 9.90

U24. Black salmon flambè roll
Riso venere, salmone, cetrioli, carpaccio di salmone flambè, 

salsa miso, teriyaki, philadelphia, kataifi     
€9.90

U25. Black smoked roll						    
Riso venere, fior di zucca, avocado, maionese, salmone 
affumicato, philadelphia, cipolla fritta, salsa senape special
€11.90



ONIGIRI 1 pezzo a porzione
SP

EC
IA

LS

C5. Oshi cheesy fry
Oshi fritto con avocado e 
formaggio fuso, tartar di 

polpa di granchio* 
cipolla fritta, teriyaki

€  6.90

C6. Oshi spicy fry
Oshi fritto con avocado e 
formaggio fuso, tartar di 
spicy tuna e granella di 

pistacchio, tartar di spicy 
salmon e kataifi, spicy maio

€  6.90

C7. Tacosushi 
spicy salmon

Tacos messicani 
con tartar spicy 
salmon, insalata, 
jalapeno, cipolla 
fritta, spicy maio

€  5.90

C8. Tacosushi 
spicy tuna

Tacos con tartar di 
tonno in salsa spicy,  
insalata, jalapeno, 
cipolla fritta, spicy 

maio
€  6.90

C9. Tacosushi 
salmon fruit

Tacos con salmone, 
avocado, kataifi, 

insalata, salsa 
mango

€  5.90

C10. Tacosushi 
tuna fruit

Tacos con tonno, 
avocado, kataifi, 

insalata, salsa 
passion fruit

€  6.90

C1. Spicy salmon						                 €  3.50
Tartar spicy salmon, erba cipollina, tobiko, spicy maio, sesamo      

C2. Spicy tuna						                   €  4.00
Tartar spicy tuna, erba cipollina, tobiko,  spicy maio, sesamo          

C3. Salmon cream special       				              €  3.50
Salmone, philadelphia, sesamo				              

C4. Tuna mayo                           				                €  4.00
Tonno, maionese, sesamo					              



GUNKAN

G1. Spicy salmon
Riso avvolto dal 

salmone e ricoperto 
di tartar spicy salmon

€  4.00

G2. Spicy tuna
Riso avvolto dal 

tonno e ricoperto 
di tartar spicy tuna

€  5.00

G3. Salmon cream 
mango

Riso avvolto dal 
salmone e ricoperto da 

philadelphia, mango 
e salsa mango

€  4.00

G5. Tunanas cream
Riso avvolto da 

tonno e ricoperto 
da philadelphia,  

ananas fresco 
e salsa agrumi

€  5.00

G6. California king 
special

Riso venere avvolto 
dal salmone flambè, 
tartar di granchio* e 
teriyaki, cipollina e 

tobiko
€  5.00

G7. Ebiten special
Gambero* in 

tempura avvolto da 
carpaccio di salmone, 
teriyaki, philadelphia 

e kataifi

€  5.00

G8. Fior di zucca 
special

Fior di zucca in tempura 
avvolto da carpaccio 
di salmone affumicato, 

philadelphia e
 salsa senape special

€  5.00

2 pezzi a porzione

TARTAR
TA1. Salmone

Salmone, sesamo,
avocado, salsa 

ponzu
€  7.90

TA2. Tonno
Tonno, sesamo,
avocado, salsa 

ponzu
€  8.90



TA3. Tartar crispy 
mix

Tartat di salmone, 
tonno, branzino, 

salsa ponzu, kataifi 
€  8.90

TA4. Tartar crispy 
salmon

 Tartar di salmone, 
salsa yuzu, 
mandorle

€  7.90

TA5. Tartar tuna 
pistacchio

Tartar di tonno, 
salsa yuzu, granella 

di pistacchio
€  8.90

TA10. Carpaccio 
misto passion

Salmone, tonno, 
branzino, 

salsa passion fruit
€  8.90

TA11. Carpaccio 
misto mango

Salmone, tonno, 
branzino, 

salsa mango
€  8.90

CARPACCI

TA7. Salmone
Salmone, sesamo,

salsa ponzu

€  7.90

TA8. Tonno
Tonno, sesamo,

salsa ponzu

€  8.90

TA9. Branzino
Branzino, sesamo,

salsa ponzu

€  7.90

9 pezzi a porzione



TA12. Polpo
Polpo*, 

salsa yuzu

€  8.90

TA
TA

KI
TA18. Tataki di salmone 

con salsa al mango e kataifi
€  9.90

TA16. Tataki di salmone al 
sesamo in salsa ponzu

€  9.90

TA19. Tataki di tonno con salsa al 
passion fruit e granella di pistacchio

€10.90

TA20. Tataki di capesante* 
con salsa yuzu e kataifi

€12.90 (3pz)

TA17. Tataki di tonno al 
sesamo in salsa ponzu

€10.90

TA13. Carpaccio special 
1 Gambero rosso*, 

1 capesante*, 
1 scampo*, salsa ponzu, 

salsa mango  
€12.90
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		  LA CUCINA  by  EA5T Asian Kitchen

A1. Involtini primavera
Verza, carote, 
cipolle (2pz)

€  2.80

A2. Involtini thailandesi 
Spaghettini di soia, carne di 

maiale, carote, funghi shiitake, 
spezie, germogli di soia (2pz)

€  3.00

A3. Involtini 
giapponesi

Gamberi*, surimi*, 
asparagi* (2pz)

€  3.00

A4. Pane Cinese* fritto
Farina di grano, 

latte, zucchero (2pz)

€  3.00

 A5. Nuvole 
di drago

Chips a base di gamberi 
e farina di tapioca

€  2.50

A6. Polpette alla 
thailandese (3pz)

Gamberi*, carne di maiale, 
erba cipollina, spezie

€  4.00

A8. Takoyaki (3pz)
Farina di frumento, 

polpo*, verdure, spezie, 
maionese, teriyaki

€  4.50

GLI ANTIPASTI

A9. Goma wakame*	
Alghe giapponesi

€  4.00

A10. Kimchi koreano
Cavolo fermentato

€  4.00

A11. Edamame*
Fagiolini di soia giapponesi

€  4.00



A12. Insalata mista con 
gamberi e salsa a base 

di sesamo
Misticanza, gamberi*, 

surimi*, mais, pomodorini, 
carote, salsa sesamo 

€  5.80

A13. Insalata mista con 
pollo fritto e salsa a base 

di sesamo
Misticanza, pollo* fritto alla 
tonkatsu, mais, pomodorini, 

carote, salsa sesamo
€  5.80

A15. Zuppa 
di miso

Miso, tofu, 
alghe

€  3.50

A16. Zuppa di 
kimchi

Kimchi, cipolla, erba 
cipollina, pancetta, 

tofu, spinacino
€  4.00

I RAVIOLI

R1. Ravioli gyoza 
special

Ravioli fritti con carne 
di pollo e salsa teriyaki

€  4.00

R2. Ravioli gyoza 
brasati

Ravioli con carne di 
pollo, verdure e spezie

€  4.00

R3. Ravioli Canton 
brasati

Ravioli con carne 
di maiale e spezie

€  4.00

R4. Ravioli shaomai 
al vapore

Ravioli con carne di 
maiale, gamberi*, 
carote, mais, erba 
cipollina e zenzero

€  4.50

3 pezzi a porzione

R5. Ravioli crystal 
al vapore

Ravioli di farina di 
tapioca con gamberi* 

€  4.50

R6. Ravioli gyoza 
cod fish brasati

Ravioli al nero di seppia 
con merluzzo nordico, 

verdure e spezie
€  4.20



R7. Ravioli gyoza 
di verdure

Ravioli agli spinaci, 
verdure miste e spezie

€  4.00

R8. Ravioli xiaolongbao 
al vapore

Ravioli con carne 
di maiale e spezie

€  4.00

I PRIMI

P1. Riso East special 
Uova, pancetta, jalapeno, 
carote, cipolla, verza, salsa 

pepe nero, mandorle
€  4.50

P2. Riso alla cantonese
Uova, piselli, 

prosciutto cotto

€  3.80

P3. Riso alla giapponese
Uova, salmone, calamari*, 

edamame*, teriyaki, 
cipolla fritta

€  5.00

P4. Riso alla thailandese
Uova, carote, zucchine, 
gamberi*, surimi*, curry, 

ananas, anacardi 
€  5.00

P5. Riso alla koreana
Uovo occhio di bue, 

kimchi, carne di vitello, cip., 
spinacino, erba cipollina, 
salsa gochujang    €  5.50

P6. Riso primavera
Uova, mais, piselli, 
carote, gamberi*

€  4.50

P19. Riso bianco
RIso, sesamo

€  2.50

P20. Riso con verdure
Uova, carote,

 zucchine, verza
€  3.80



P7. Spaghettini di soia 
con verdure

Carote, zucchine, 
germogli di soia

€  4.50

P8. Spaghettini di soia 
con gamberi

Carote, germogli di soia, 
zucchine, gamberi*

€  5.00

P9. Spaghettini di 
soia alla Sichuan

Cipolla, peperoni, maiale, 
erba cip., salsa piccante,

peperoncino fresco
€  5.00

P10. Vermicelli di 
riso con verdure

Uova, carote,
 zucchine, verza

€  4.50

P11. Vermicelli di 
riso con gamberi

Uova, carote, verza, 
 zucchine, gamberi*

€  5.00

P12. Vermicelli di 
riso con vitello

Uova, carote, zucchine, 
verza, carne di vitello

€  5.00

P13. Vermicelli di riso 
alla HongKong

Uova, carote, cipolla, 
peperoni, gamberi*, 
surimi*, curry, sesamo

€  5.50

P14. Udon con verdure	 	
Uova, carote, 

pak choi, zucchine, 
salsa teriyaki

€  5.50

P15. Udon di mare
Uova, carote, zucchine, 

pak choi, gamberi*, 
surimi*, calamari*,

salmone, salsa teriyaki
€  6.50

P16. Udon di carne
Uova, carote, zucchine, 

pak choi, carne di 
pollo, carne di vitello,

pancetta, salsa teriyaki
€  6.00



I SECONDI

S1. Pollo con mandorle 
Carne di pollo*, 

zucchine, mandorle
€  4.50

S2. Pollo con patate 
Carne di pollo*, patate

€  4.50

S3. Pollo fritto 
al limone

Carne di pollo* fritto in 
panko, salsa al limone

€  4.80

S5. Pollo piccante
alla cinese

Carne di pollo*, cipolla, 
peperoni, salsa

 piccante, peperoncino
€  4.80

S6. Pollo in 
salsa agrodolce

Carne di pollo*, cipolla, 
peperoni, ananas 

fresco, salsa agrodolce
€  4.80

S7. Pollo con verdure
Carne di pollo*, carote, 

zucchine, bambù, 
pannocchiette di mais, 

funghi shiitake
€  4.80

S8. Vitello con 
patate

Carne di vitello, 
patate

€  5.50

S4. Pollo al curry giallo
thailandese

Carne di pollo*, latte di 
cocco, curry giallo, 

bambù, pannocchiette 
mais, peperoni, jalapeno

€  5.90

P17. Ramen saltati 
con gamberi

Uova, carote, zucchine, 
pak choi, gamberi*

€  5.80



S9. Vitello in salsa 
al pepe nero

Carne di vitello, cipolla, 
peperoni, salsa a base 

di pepe nero
€  5.90

S11. Vitello con 
bambù e funghi
Carne di vitello,
bambù, funghi 

shiitake
€  5.50

S12. Gamberi in 
salsa agrodolce
Gamberi*, cipolla, 
peperoni, ananas 

fresco, salsa agrodolce
€  5.80

S13. Gamberi piccanti 
alla cinese

Gamberi*, cipolla, 
peperoni, salsa piccante, 

peperoncino fresco
€  5.80

S14. Gamberi in 
sale e pepe

Gamberi*, cipolle, 
panko, peperoni, 

erba cipollina

€  5.80

S15. Gamberi al curry 
rosso thailandese

Gamberi, latte di cocco, 
curry rosso, bambù, 

pannocchiete di mais, 
peperoni, jalapeno

€  6.20

S17. Gamberi con 
verdure miste

Gamberi*, carote, 
zucchine, bambù, 

pannocchiette di mais
€  5.80

S20. Bambù 
e funghi
Bambù, 

funghi shiitake

€  4.50

S21. Pak choi 
saltati

Pak choi, 
aglio

€  4.50

S24. Branzino 
fritto al limone

Branzino fritto in panko, 
salsa al limone

€  6.00



LE FRITTURE

F2. Tempura 
di gamberi*

(5 pz)

€  6.00

F3. Tempura 
di verdure

Zucchine, peperoni,
 fior di zucca, carote

€  4.50

F5. Tempura 
di pollo

€  5.00

F6. Patatine 
fritte*

€  3.50

F4. Tempura 
di calamari* 

(6 pz) 
€  5.50

S23. Verdure 
miste saltate

Zucchine, carote, germogli 
di soia, verza, spinacino, 
pannocchiette di mais, 
pak choi, funghi shiitake

€  4.50

F7. Tempura 
di branzino 

(6 pz)
€  5.50

S22. Germogli 
di soia saltati

Germogli di soia, 
carote, erba cipollina

€  4.00



LA GRIGLIA

B2. Spiedini di gamberi* 
in salsa teriyaki 

(3 pz)
€  5.80

B3. Filetto di salmone 
alla griglia

€  6.80

B7. Calamari* 
alla griglia 

(3 pz)
€  5.80

B8. Gamberoni* 
alla griglia 

(3 pz)
€  6.80

B11. Spiedini di 
pollo e cipolla 
in salsa teriyaki 

(3 pz)
€  4.80

B12. Spiedini di 
pancetta e pomodorino 

alla griglia
 (3 pz)
€  4.80

B13. Spiedini di 
pancetta e jalapeno 

alla griglia 
(3 pz)
€  5.80

B14. Spiedini di 
pancetta e asparagi 

alla griglia 
(3 pz)
€  5.80

B15.Funghi shiitake 
in salsa teriyaki 

(3 pz)
€  4.00

B17. Asparagi alla 
griglia in salsa teriyaki 

(5 pz)
€  4.80



B18. Zucchine
alla griglia (5 pz)

€  4.00

B19. Peperoni 
alla griglia (5 pz)

€  4.00

LE NOSTRE SALSE

 1.  Salsa agrodolce

  2.  Salsa agropiccante

  3.  Olio piccante cinese

  4.  Salsa di soia

  5.  Sriratcha

  6.  Salsa ponzu

  7.  Salsa teriyaki

  8.  Salsa yuzu & wasabi

  9.  Spicy maio

10.  Maionese al wasabi



Mochi
Dolce di riso farcito 

con gelato
€  6.00

Dorayaki al
cioccolato

€  4.00

Gelato fritto alla 
crema

€  4.50

Ananas fresco

€  4.00

Profiteroles

€  4.80

Sorbetto al limone
(Corretto 

vodka + €1)

€  4.00

Golden hazelnut
Mousse con cuore al 
caramello salato e 

cremoso alle nocciole 
pralinate, spirale di 

cioccolato fondente 
d’oro e cioccolato ruby, 
glassato con cioccolato 

Rocher su base 
quadrato croccante 

Eclat d’Or 
€  6.90

Tropical cheesecake
Cheesecake tropicale 
al cocco, quenelle al 
mango e frutta della 

passione, 
accompagnato da 

una simpatica e 
gustosa pippetta 
ai frutti tropicali

€ 6.90

Coffee baileys
Mousse al caffè, 

bisquit morbido al 
cacao con bagna al 

liquore Baileys, 
ganashe montata alla 

vaniglia glassato da 
uno strato croccante 

rocher

€  6.90

I DOLCI

Shiroi
Mousse al cioccolato 
bianco, con gelée al 

limone, namelaka 
montata allo 

yuzu e cake al lime

€  6.90

BEVANDE E DOLCI NON SONO 
INCLUSI NEL ALL YOU CAN EAT

Moana
Desser al cocco 

ripieno di cremoso 
all’ananas e 

gelatina al mango e 
maracuja in crosta 

di cioccolato 
fondente Valrhona

€  6.90

Matcha goloso
Dessert al thè verde 

con caramello salato 
e gelée al ribes nero

€  6.90



BEVANDE
ACQUA MINERALE NATURALE / FRIZZANTE 0.50 L				    €  1.50

ACQUA MINERALE NATURALE / FRIZZANTE 0.75 L				    €  2.00

COCA COLA / COCA ZERO / FANTA / SPRITE 0.33 L			   €  2.50

ESTATHE’ AL LIMONE/PESCA 0.33 L						      €  2.50

TE’ CALDO CINESE	 AL GELSOMINO						      €  4.50

TE’ CALDO GIAPPONESE	AL TE’ VERDE					     €  4.50

ROERO ARNEIS				    DOCG	 €19.90

CHARDONNAY				    DOC	 €19.90

GEWURTZTRAMINER			   DOC	 €19.90

ANTHILIA					     DOC					     €19.90

PINOT GRIGIO				    IGT	 €19.90

GRECO DI TUFO				    DOCG	 €19.90

MULLER THURGAU				    IGT	 €19.90

PROSECCO SUP. DI VALDOB		  DOCG				    €19.90

DOLCETTO D’ALBA			   DOC	 €19.90

NEBBIOLO LANGHE			   DOC	 €19.90

BARBERA D’ALBA				    DOC	 €19.90

GRIGNOLINO D’ASTI			   DOC	 €19.90

I BIANCHI

I ROSSI



LE BIRRE

CINESE 
TSINGTAO 0.64L

€  5.00

GIAPPONESE
ASAHI 0.50L

€  5.00

THAILANDESE
SINGHA 0.63L

€  6.00

ITALIANA
MORETTI 0.66L

€  3.80

DANESE
CERES 0.33L

€  3.50

SCOZZESE
TENNENT’S 0.33L

€  3.50

BELGA
HOEGAARDEN 
BLANCHE 0.33L

€  3.50

VINO ALLA SPINA: BIANCO FRIZZANTE / BIANCO FERMO / ROSSO
- CALICE	 €  2.50
- 0.25 L										          €  3.50
- 0.50 L					     €  5.00
- 1.00 L	 €10.00

BIRRA ALLA SPINA: ANGELO PORETTI 4 LUPPOLI	
- PICCOLA 0.20L	 €  3.00
- MEDIA      0.40L	 €  4.50

ALLA SPINA

FRANCESE
KRONENBOURG 

1664 BLANC 0.33L
€  3.50



CAFFE’ (espresso, macchiato, decaffeinato, orzo, ristretto, lungo)	 €  1.20

CAFFE’ CORRETTO									        €  1.50

CAPPUCCINO									         €  2.00

GRAPPA CINESE (rose, bambù, ginseng, riso, prugna, 5 erbe)		  €  1.50

LIMONCELLO / MIRTO								        €  3.50

AMARO / LIQUORE / GRAPPE							       €  3.50
(San Simone, Amaro del Capo, Jagermeister, Montenegro, Averna, 
Sambuca, Baileys, Julia, Nonnino, J&B, Glen Grant)

SAKE’ CALDO GIAPPONESE (riso, prugna) 					     €  4.50

CAFFETTERIA



Gentile ospite, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari, chiedi pure 
informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE 
(REGOLAMENTO UE 1169/2011): 
  1. Cereali contenenti glutine, cioe‘: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut 
o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne: 
a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1 ); 
b) maltodestrine a base di grano (1 ); 
c) sciroppi di glucosio a base di orzo; d) cereali utilizzati per la fabbricazione di 
distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola. 
  2. Crostacei e prodotti a base di crostacei. 
  3. Uova e prodotti a base di uova. 
  4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: 
a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o 
carotenoidi; 
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino. 
  5. Arachidi e prodotti a base di arachidi. 
  6. Soia e prodotti a base di soia, tranne: 
a) olio e grasso di soia raffinato (1 ); 
b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo 
acetato Dalfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia; 
c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia; 
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di 
soia. 
  7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: 
a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol 
etilico di origine agricola; 
b) lattiolo.   
8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole 
(Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiu’ (Anacardium 
occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del 
Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci 
del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a 
guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di 
origine agricola. 
  9. Sedano e prodotti a base di sedano. 
10. Senape e prodotti a base di senape. 
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. 
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/
litro in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi’ come proposti 
pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti. 
13. Lupini e prodotti a base di lupini. 
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.


