ENTREES

- Rillette de poisson aux herbes fraiches toast et mesclun~ 8,60 €
- T arte T atin revisitée a andouille de Dinan-  840€
~Tatai<i de bocumc, soja sésame et son mélangc de salade ~ 8,70€

~ Gravlax de saumon Labcl rouge a l’ancth, tartare de légumcs, créme citron~ 9,40€

FLATS

-~ Filct de Bar sauce au grué de cacao, mousseline de légumcs~ 2%,00€

- Foisson de la Pécl'rc rot, panure cl’algucs, Iégumcs du moment, - 19,90 €

-]:aux-f=ilct de boeuf sauce Poivrc pommes de terre grcnaiuc- 22,00€
~]>|uma de cochon sauce barbecue maison, grcnai“c et chamPignons - 19,90€
-Tartare de boeuf VB non préparé, frites et salade -~ 17,30 €

~ Assictte végétarienne : assortiments de nos légumcs de saison ~ 14,00 €

DESSERTS

-Sc’:]cction de p) Fromagcs au lait cru, confiture et salade ~ 8,50€
~Moc"cux coulant au chocolat, sans glutcn, glacc blé noir (ﬁ_ric E_licn) ~8,20€
ﬂ -Sablé Preton, crémeux café et Poirc rétie aux éPiccs - 8,10€

~(Créme brulée au par'Fum du moment ~ 7.60€
~Crumble pommes et raisins, glacc noix de pecan ~ 8,40€
-(afé outhe gourmancl (sélection de nos desserts) — 9,60€

i ~-Glace (Parf:ums au choix) 1 boule 2,90€ , 2 boules 5. 40€ -

Sl

Mcnu enfant gusqu’a‘\ 10 ans) 12.00€ Stcack haché ou Poisson/{:ritcs ou légumcs

Gilaces 2 boules au choix +jUS de fruits (ananas, pomme ou orange ou limonade)







