Sideolni lictol

POLEVKY

Domaci slepi€i bujon s masem a domacimi nudiemi
Zvérinova danci gulasova polévka s bramborem

MASA Z NASEHO GRILU (200g)

Marinovana veprova panenka
Kureci prsni steak

Hovézi flanksteak

Grilované kachni prsicko

KE GRILOVANYM STEAKUM DOPORUCUJEME OMACKY

Pepiova ze étyf druh(i pepre
Smetanova s pravymi hiibky

TRADICNI JIDLA (150g)
Do zlatova pecené husi stehno vykostané (330g), dusené bilé a cervené zeli, bramborové knedliky
Grilované kachni prsiéko na vidnich a portském viné

Smaze ny Fizek (teleci, vepfovy nebo kufeci, pfipadné mizeme pfipravit smazeny syr)
Rez z vepl"ové kotlety zapeCeny suSenou Sunkou a uzenym syrem
Grilované medailénky z vepiové panenky na pravjch hiibkach

Filatka pstruha potoéniho namasie
Filatko z ¢erstvého candata (200g) na grilu s tymianem i

VELKE SALATY

V9|ky michany salats balkénskym s;'/rem, olivami a toastem, jogurtovy dresink s bylinkami
V9|ky salat s veprovou panenkou, kiupavym toastem , francouzska zalivka

NABIDKA PRO NASE NEJMENSI HOSTY (759)

Détska jidla podavame pouze pro déti a na pozadani pfipravime i mensi porce vétSiny ostatnich jidel

Vepl"ovy medailének na masle, varené brambory
Kureci minifizek s jemnou bramborovou kasi a okurkou

NASE NABIDKA PRO VEGETARIANY
Cerstvé téstoviny se smetanovym Spenatem a parmazanem
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PRILOHY

Varené brambory masténe maslem

Restované brambory s divokjm m kminem a lahiidkovou cibulkou
Smazené bramborové hranolky

Grilovana zelenina (lilek, cuketa, paprika, rajéata, cibulka, Zampiony)

Zeleninové saléty k jl'd|L°|m = rajatovy salat, okurkovy salat, maly Sopsky salat
Hnizdo z erstvé zeleniny

Studené omééky — tatarské omacka, jogutovo-bylinkova omacka, dabelska omacka, kecup

NASE MOUCNIKY, DEZERTY A POHARY

Ochutnejte naSe domaci Wafle a francouzské palacinky

Nas domaci cheesecake

Marinovana hruska v karamelu s vanilkovou zmrzlinou, ¢okolada
Ostruiinovy zmerinovy pOohar s vanilkovou zmrzlinou

Visné v ¢okoladeé - cokoladova zmrzlina,viSné,griotka a Slehacka
BOI‘CIVkOVY pohér s vanilkovou zmrzlinou,borCivkami a Slehackou
Horké maliny s vanikovou zmrzlinou

Cokopohar

NECO MALEHO K VINU

Hovézi ,,Tatarék“ dle starofrancouzské receptury s kapary a marinovanym éesnekem, topinky (85g)
Prazska Sunka dusena s cibulkou glazovanou na masle, okurek (200g)

Talif naSeho étamgasta (klobasa, slanina, korbacek, hermelin, gouda, okurka, marinovana zelenina) (200g)
Pastyfﬁv syrovy talir (gouda, ostépek, niva, hermelin) (200g)

Misa krupavych topinek s ¢erstvym ¢esnekem

Grilovany oétépek podavany s omackou z vina a brusinek (125g)

Grilovana klobasa se zeleninovou marmeladou, kienem a hoféici (150g)

Pikantni vepfova smés na topince (100g)

Vybérové reckeé olivy (100g)

Velky talif na cely vecer, kde je od kazdého néco ... (400g)

Cerstvé domaci brambrky (100g)

Cerstvé prazené mandle (60g)

DOPORUCUJ EME PRO ViCE OSOB (pouze na objednani min 1 den pfedem, cena dle domluvy)

Do zlata pe¢ena kachna sypana smazenou cibulkou a slaninou,
bilé i Cervené zeli a jako pfiloha variace knedliku

Nadivana pecena husa dle staroceského receptu
s kfupavou karcickou a éervenym zelim, obloZena tfemi druhy knedlikl

Vesnicka hostina pro kamarady
(pe€ené husi stehna, uzena krkovice, pecené kure, grilovana panenka, vepfové Spalky, bramboracky,
statkar'ské brambory, houskovy a bramborovy knedlik, Cervené a bilé zeli)

Polovicni porce bude Gctovana 75% z ceny celé porce.

Informace o alergenech obsazenych v pokrmech Vam na poZzadani poda personal restaurace.
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