
 

 

 

Les Entrées 
Ceviche de poisson   ……Poisson cru ,citron vert, céleri,   

coriandre et condiments ...10,90€  

Cagouilles à la charentaise… 

Cuisinées au vin rouge  et chair à saucisses, recette tradition-

nelle des Charentes …...10,30€  

Chèvres panés aux noisettes et sa confiture de cerise 

noire ...10,20€  

6 Huitres de Fouras ...8,00€  

Raviolis frits de poisson et coriandre… salade de 

wakamé  Sauce barbecue ...8,50€  

Bouchons réunionnais… salade d’achards de  

légumes ...9,20€  

Assortiment  de crevettes roses et bulots   

Accompagné de sa mayonnaise maison……….8,50€ 

Terrine de lapin au cognac. Pistaches torréfiées et son 

chutney de pruneaux à la sauge ……….8,50€ 

Assiettes Apéros 
LES 6 ACCRAS de morue  

et son rougail ..  5,20€         

LES 12 ACCRAS de morue  

et son rougail ..   9.20€ 

  La ti-antillaise. Achards de légumes, accras de morue, bouchons réunion-

nais, samoussas de crabe ,rougail et  

barbecue ... 8,00€    

Et pourquoi pas des huitres ?! 

 

Nos assiettes 
composées 
La tarte fine au caviar d’aubergines, légumes marinés, tomates   confites, 

roquette et copeaux de Parmesan ...15,80€  

Salade créole Achards de légumes, salade verte, samoussas de crabe, 

avocat, ananas, crevettes roses, vinaigrette aux épices ..14,50€  

Trilogie de la mer 6 huîtres, 6 bulots, 6 crevettes roses,  

beurre demi-sel et vinaigrette échalotes ...18,50€  

Salade indienne choux blanc, salade romaine, poulet, pommes, raisin, 

sauce au yaourt et au curry...13,80€  

Salade italienne  Mozzarella di Bufala, salade verte, jambon de pays, 

 anti-pasti de légumes maison, tomates confites, pesto  ...13,80€  

Huîtres de Fouras vinaigre échalotes, beurre, citron 

     Les 12: 14,50€   Les 9: 10,80€    Les 6: 8,00€ 

  


