VORSPEISEN / ANTIPASTO

crema di pomodoro

tomatensuppe
7,90 €

Pizza Bruschetta Trapanese
Abgeschmeckt mit frischen Tomaten, Knoblauch & Basilikum
8,90 €

Parmigiana Di Melazane
Auberginen, Tomaten, Mozzarellq, iiberbacken
12,50 €

Antipasto Vegetario
Gegrilltes & eingelegtes Gemiise
14,90 €

Antipasto Corona
Eine Inspiration vom Kiichenchef - pro Person
12,90 € (ab 2 Personen)

Vitello Tonnato
Kalbsbraten, diinn geschnitten mit Kapern, mit Thunfischsauce

iiberzogen
16,50 €

Carpaccio di Manzo
Rinder Carpaccio auf Rucola, mit gehobeltem Kése in
Zitronenvinaigrette
16,50 €

Carpaccio di Polpo
Oktopus Carpaccio in Zitronenvinaigrette an Rosa Pfeffer
16,50 €
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SALATE

Insalata Mista

Gemischter Salat der Saison an hausgemachtem Dressing
8,90 €

Insalata con Straccetti di Pollo
Frischer Markt-Salat mit gebratenen Héahnchenstreifen & Mais an

hausgemachtem Dressing
15,90 €

Insalata con Tonno BA
Gemischter Salat mit Thunfisch und Ei an hausgemachtem

Dressing
12,90 €

Insalata Salmone.n
Bunter Salatteller mit feinen Lachsstreifen an hausgemachtem
Dressing
17,50 €

Insalata con Straccetti di Carne
Frischer Markt-Salat mit gebratenen Rindfleischstreifen, sautiert
mit Pilzen an hausgemachtem Dressing
17,50 €

Insalata ltalia 240.0
Frischer Markt-Salat mit Schinken, Ké&se und Ei an

hausgemachtem Dressing
12,90 €

Caprese

Tomate, Mozzarella auf Rucola-Bouquet
11,90€




PIZZA

Margherita
Tomatensofie, Mozzarella
10,00 €

Capodorlando
Tomatensofie, Kése, Salami, Pilze, Paprika
12,50 €

Tonno
Tomatensofle, Kéase, Thunfisch, Zwiebel
13,50 €

Marinara
Tomatensofle, Kase, Meeresfriichte, Knoblauch
15,50 €

Mare e Monti

Tomatensofle, Kése, Pilze, Scampi, Knoblauch
14,90 €

Diavolo
Tomatensofle, Kése, Peperoniwurst, Pilze, Peperoni, Scharf
13,50 €

Rustica
Tomatensoflie, Kése, Schinken, Zwiebel, Knoblauch
12,50 €

Rucola
Tomatensoflie, Kéase, Rohschinken, Rucola, Hartkése
14,50 €

Zucchini Cotto
Tomatensofle, Kése, Zucchini, Schinken, Schafskése
13,50 €

Firenze
Tomatensofle, Kése, Gorgonzola, Spinat
12,50 €

Norvegese
Tomatensofie, Kése, Spinat, Lachs
1450 €
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PASTA / NUDELN

Spaghetti alla Puttanesca
Sardelle, Oliven, Kapern, Knoblauch, Tomatensauce - etwas pikant

1490€

Spaghetti ai Frutti di Mare
Mit Meeresfriichten & Knoblauch an Weiiweinsauce,

Cocktailtomaten & Krautern
1790€

Pennette alla Chef
Penne mit Rindfleisch und Pilzen an Chefsauce
16,90 €

Penne Mari e Monti
Penne mit Garnele & Pilzen, Knoblauch an cremigem Sud
16,90 €

Tagliatelle alla Bolognese
Frische Bandnudeln mit Hackfleischsauce

1490€

Tagliatelle al Salmone

Frische Bandnudeln mit frischem Lachs an cremigem Sud
1690€

Tagliatelle ai Funghi Porcini
Frische Tagliatelle mit Steinpilzen
16,90€




Carne / Fleisch

Pollo alla Griglia
Héhnchenbrustfilet vom Grill mit Rosmarinkartoffeln & Gemiise
1790 €

Filetto di Maiale al Gorgonzola

Schweinelende an Gorgonzolasauce dazu Tagliatelle
19,90 €

Filetto di Maiale ai Porcini

Schweinelende mit Steinpilze dazu Tagliatelle
2390€

Piccata alla Milanese
Kalbsfleisch, in Ei & Kése paniert dazu Spaghetti in
Tomatensauce
2590 €

Saltimbocca alla Romana
Kalbsfleisch, Schinken, Salbei in Weiflweinsauce dazu Gemiise &
Kartoffeln
25,90 €

Bistecca di Manzo Madagascar

Gegrilltes Rumpsteak in Cognacpfeffersauce dazu Tagliatelle
2990 €

Bistecca di Manzo al Caffé de Paris
Gegrilltes Rumpsteak mit Kréuterbuttersauce, Rosmarinkartoffeln
& Gemiise
27,90 €




PESCE / FISCHGERICHTE

Luccioperca alla Griglia
Lander vom Grill dazu Rosmarinkartoffeln & Gemiise
2290€

Calamaro alla Trapanese
Gegrillter Tintenfisch mit frischen Tomaten, Oliven, Kapern
dazu Spaghetti
23.80€

Gamberoni alla Griglia
Riesen-Garnele auf Spaghetti Aglio Olio & Shrimps
2950€

Salmone alla Griglia
Lachs vom Grill, dazu Butterkartoffeln & Spinat
2280€

Polpo alla Griglia
Oktopus vom Grill auf Rucola & Cocktailtomaten
2790€
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KAFFEE & CO

DESSERT
Tiramisu Tradizionale
750€

Panna Cotta con Salsa di Fragole
Panna Cotta an Erdbeersofie

6,50 €

Dessert Wein Marsala
Weinlikér, aromatisiert mit Ei
5¢cl-550€

Kaffee
Tasse - 2,50€

Kaffee (koffeinfrei)
Tasse - 2,50 €

Espresso
Tasse - 2,50 €

Cappuccino
Tasse - 3,00€

Latte Macchiato
Glas - 3,30 €

Milchkaffee
Tasse - 3,00€

Heifle Schokolade

Tasse - 2,50 €

Tee (verschiedene Sorten)
Tasse - 3,00€
Glas - 250€

Espresso Doppio
Tasse - 450€

Espresso Corretto
Tasse - 4,50 €
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OFFENER WEIN

WEISSWEIN

Pinot Grigio

Trockener Wei3iwein mit delikater

Frucht im Abgang
021 -440€

Chardonnay
Halbtrockener Weifiwein mit
elegantem Bukett
021 -440€

Weifie Weinschorle
041 -550€

ROSE
Bardolino Chiaretto
02| - 440€

Rosato Pipoli
021 -750€

Rosé Weinschorle
04| -550€

ROTWEIN
Lambrusco - Perlwein aus
Modena
Lieblicher Rotwein
02| - 440€

Nero D'avola
Sizilien, trocken, wiirzig,
Bittermandel-Duft
021 - 460€

Montepulciano
Halbtrocken, samtig,
harmonischer Rotwein
021 -440€

Primitivo
Apulien, trockener Wein bei
gutem Kérper
021 -490€

Weinschorle Rot
041 -550¢€




BIERE

Bitburger / Erdinger

Pils (alkoholfrei)
Flasche 0,33 | - 350€

Pils

Flasche 0,33 | - 3,50€
Flasche 05| - 490€

Hefeweizen (alkoholfrei)
Flasche 0,3 | - 490€

Hefeweizen
Flasche 05| - 490 €

Kristallweizen
Flasche 051 - 490€

Radler
Flasche 051 - 490 €

Radler (alkoholfrei)
Flasche 0,33 | - 3,50€

Hefeweizen (dunkel)
Flasche 051 - 490€
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KALTE GETRANKE

Coca-Cola Zero Sugar
Flasche 0,33 | - 350 €

Coca-Cola
Flasche 0,33 | - 350€

Coca-Cola light
Flasche 0,33 | - 3,50 €

Fanta
Flasche 0,33 | - 350€

Sprite
Flasche 0,33 | - 350€

Mezzo Mix
Flasche 0,33 | - 350€

Apfelschorle (fertig
gemischt)
031-350¢€

Orangenschorle
031-350€

Apfelsaft
021 -350€

Orangensaft
021 -350€
San Pellegrino
0251 - 300€
0751 - 690 €
Acqua Panna
025] - 300€
0,751 - 6,90 €
Tafelwasser
031-250€
Orangina
0251 -390€

Bitter Lemon
021 -350€

Tonic Wasser
021 -350¢€

Johannisbeernektar
021 -300€

Johannisbeerschorle
031-350€
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DIGESTIFS / APERITIF

Fernet Branca
4cl - 550€

Jagermeister
4cl-550€

Cynar (Kréuterlikor)
4cl-550€

Vecchia Romagna (Brandy)
4cl - 550€

Grappa Della Casa
4cl-550€

Grappa Nonino
2cl - 450€

Williamsbirne

2cl - 590€
Sambuca (Anislikér)
4cl -550€

Limoncello (Zitronenlikér)
4cl-550€

Ramazzotti (Kréuterlikor)
4cl-550¢€

Averna (Kréuterlikér)
4cl -550€

Marsala (Weinlikér)
4cl - 490€

San Bitter (alkoholfreier Aperitif)

01l-350€
Martini (weifier Wermut)
5cl - 500€
Prosecco

01l -550€

Aperol Spritz

011 -550€

Bellini (Pfirsich Cocktail)
021-550€
Campari Soda
021-550€
Hugo
021 -550€
Campari Orange
021 -550€
Fragolino (aromatisierter Erdbeerwein)
021 -490€
Crodino (alkoholfreier Cocktail)
021-390¢€
San Pellegrino (alkoholfreier Cocktail)

041-350€
4cl-550€
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