LES PLATS

SPECIALITEES DU MONDE

LE TAJINE DE POULET OLIVES ET CITRON CONFIT

LE CURRY DE GAMBAS AU LAIT DE COCO, PETITS LEGUMES

LE CURRY DE LOTTE AU LAIT DE COCO, PETITS LEGUMES

LE PARMENTIER DE CANARD CONFIT

LE ROUGAIL A LA REUNIONNAISE

LE CURRY DE POULET AU LAIT DE COCO, PETITS LEGUMES

LES LASAGNES LEGUMES GRILLES ET CHEVRE

LE GRATIN DAUPHINOIS ET SAUMON GRAVLAX

LE PALERON DE BEUF CONFIT AU VIN ROUGE ET POMMES BIRON

LE TOURNEDOS DE SAUMON, CABAILLAUD ET ECRASE DE POMMES DE
TERRE

SAINT-JACQUES SNACKEE, BEURE BLANC ET RISOTTO

SOURRIS D'AGNEAU ET GRATIN DAUPHINOIS

Votre artisan est ann dans

annonceur
LE GUIDE REGIONAL

GaultsMillau

NOUVELLE AQUITAINE
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