
Notre Carte 
 

LES ASSIETTES A PARTAGER 

Charcuterie         5.10 € 

« assiette de charcuterie, pain grillé, cornichons » 

Foie Gras          5.90 € 

« tranche de foie gras de canard, pain grillé 

 

LES SALADES 

          Entrée Grande 

Salade de Saumon Fumé & Foie Gras    9.20 €  13.90 €  

« Salade, Saumon fumé, Foie gras, Tomate, Œuf, toast » 

Salade de Poulet        5.90 €    9.20 € 

« Poulet, Salade, Tomates, Oeuf, Emmental, Croûtons de pain grillés » 

Salade de Chèvre        6.70 €    9.90 € 

« Chèvre chaud sur toast, Salade, Tomates, Oeuf » 

Salade Verte         2.90 €   4.10 € 

*Les Assiettes à Partager, Petites Salades et Salades Vertes doivent être accompagnées d’un plat 

 

GRATIN DE PÂTES (Pennes ou Fusillis ~ Sauce au choix)   8.90 € 

 Accompagné d’une salade 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

MENU CANAILLOU  « jusqu’à 10 ans »       6.90 € 

Pennes ou Fusillis sauce au choix + Verre 25cl Sirop ou Soda *³ + 1 Boule de Glace2cl soft 

ou sirop à l’eau + 1 boule de glace 

CONSULTEZ NOTRE ARDOISE 

PÂTES FRAÎCHES & SUGGESTIONS 



 

LES PÂTES ou GNOCCHIS (Sauce au choix) 

           Normal  Maxi 

PENNES ou FUSILLIS           6.70 €  7.70 € 

TORTELLINIS           7.20 €  8.20 € 

         Normal  450gr 600gr 

GNOCCHIS         7.20 €   8.60 €  9.60 € 

LES SAUCES 

NAPOLITAINE   « Sauce & Dés de tomates, Basilic, Huile d’olive » 

PESTO    « Basilic, Huile d’olive, Rapé Italien, Pignons de pin grillés » 

PIMENT    « Tomates, Poivrons, Piment de Cayenne » 

BOLOGNAISE   « Bœuf haché, Tomates, Carottes » 

CARBONARA   « Crème, Lardons, Croûtons de pain grillés » 

     « Supplément Œuf 0.70 € » 

JAMBON    « Crème, Jambon, Champignons » 

MERGUEZ    « Merguez, Tomates, Poivrons » 

CHORIZO    « Chorizo, Tomates, Poivrons » 

CURRY    « Poulet, Curry, Ananas » 

3 FROMAGES   « Raclette, Emmental, Rapé Italien » 

SAUMON    « Saumon « Label Rouge », Crème – Supplément 0.80 € » 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

LES MENUS PÂTES *⁴ 

1 Assiette de Pâtes avec une Sauce au Choix 

+ 1 Boisson Soft 25 cl ou Eau 50 cl*³ 

+ 1 Dessert du Jour 

           Normal  Maxi 

Pennes ou Fusillis          9.90 € 10.90 € 

Tortellinis            10.40 € 11.40 € 

         Normal   450gr  600gr 

Gnocchis           10.40 € 11.80 € 12.80 € 

*⁴ Uniquement le Midi du Lundi au Vendredi – Etudiants Midi & Soir sur présentation justificatif 

*³ Hors boissons alcoolisées, en fonction des stocks disponibles                                       * Prix Nets 



 

LES DESSERTS 
 

SMOOTHIES      Eau : 3.50 €  Lait :  3.80 € 

VACHERIN GLACE          4.90 € 

BOULE DE GLACE          1.60 € 

GAUFRE            Au Sucre : 2.90 €      Au Chocolat : 3.60 € 

GAUFRE GOURMANDE         4.80 € 

« Gaufre au chocolat, 1 boule de glace, chantilly » 

PROFITEROLES                  3 pièces : 4.20 €      5 pièces : 6.20 € 

« Sauce chocolat, chantilly » 

DAME BLANCHE          5.50 € 

« 3 boules vanille, chocolat fondu, chantilly » 

MERINGUE GLACEE          5.50 € 

« 2 boules de glace au choix, meringue, chantilly » 

GÂTEAU CHOCOLAT CŒUR FONDANT      4.90 € 

« 1 boule vanille, chantilly »          

CAFE GOURMAND          4.90 € 

TARTE MAISON « selon saison »        3.70 € 

TARTE Maison GOURMANDE        4.90 € 

« 1 boule de glace, chantilly » 

*Supplément Chantilly          0.70 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



LES BURGERS « Maison »  
 

 

 

 

 

 

BURGER CLASSIQUE          11.90 € 

« Pain, Steak 150gr*¹, Lard, Emmental, Tomate, Salade, Sauce » 

Accompagné de Potatoes et d’une Salade 

BURGER DOUBLE          15.90 € 

« Pain, Double Steak 150gr*¹, Lard, Emmental, Tomate, Salade, Sauce » 

Accompagné de Potatoes et d’une Salade 

BURGER TRIPLE          19.90 € 

« Pain, Triple Steak 150gr*¹, Lard, Emmental, Tomate, Salade, Sauce » 

Accompagné de Potatoes et d’une Salade 

BURGER « BLACK ANGUS »        15.90 € 

« Pain, Steak 200gr*², Lard, Emmental, Tomate, Salade, Sauce » 

Accompagné de Potatoes et d’une Salade 

SUPPLEMENTS :  Tranche de Foie Gras  2.50 € 

Au Munster    1.30 € 

Au Poivre    0.50 € 

 

*  Prix Nets 

*¹ Origine France, Poids avant cuisson 

*² Origine Irlande, Poids avant cuisson 

 


