
 

 

  

Mire se vini! 
 

Erleben Sie eine kulinarische Reise nach 
Albanien im VABA.  

Genießen Sie das authentische Ambiente und 
lassen Sie sich von traditionellen albanischen 

Spezialitäten verführen. Für Liebhaber der 
internationalen Küche bieten wir zudem 
saftige Steaks, einzigartige Pasta und die 

beste Pizza der Stadt an. Dazu servieren wir 
unseren hauseigenen VABA-Edition Wein 
oder einen unserer exquisiten Cocktails. 
Lassen Sie sich bei uns verwöhnen und 

überzeugen Sie sich selbst von der Vielfalt 
unserer Küche. 

 
 
 



 

 
Rraki     3.50    6.50 
Jack Daniel´s    3.90    7.80 
Johnnie Walker Black  4.50    8.00 
Ramazotti Amaro   3.50    6.50 
Havana Club    3.50    6.50 
Belvedere Vodka   5.00    9.00 
Gin Hendricks   5.00    9.50

     
 

Tonic 0.2l 
Bitterlemon 0.2l 
Ginger ale 0.2l 

 
 
  
 

       
 
 
 
       

 

 
 
 
 
 
  
 
  
 
 
 
 

Prosecco // 4.80  
 
Aperol Spritz // 7.80  
Prosecco, Aperol, Orange 
  
Limoncello Spritz // 7.80 
Prosseco, Limoncello, Zitrone 
 
Lillet Wildberry // 7.80  
Lillet, Wildberry 
 
 
 

Gëzuar! 
 

Filler // 3.20 
 

2cl 4cl 

Mojito // 7.50        Berry Mojito // 7.50  
Rum, Limette, Minze Rum, Beeren, Minze, Grenadine 
 
NO-jito // 6.80         Berry NO-jito // 6.80 
Alkoholfreier Mojito     Alkoholfreier Berry-Mojito 
 

NO-perol Spritz // 7.50   
Alkoholfreier Aperol 0,0% 



 

Augustiner Edelstoff 0.5l    // 5.50 
Helles Exportbier        
 
Birra Peja 0.33l      // 4.50 
Ein Pils aus dem Herzen Kosovos 
 
Schönbuch Hefe-Weizen 0.5l  // 5.00 
Fruchtig, hefetrüb und angenehm spritzig 
 
Schönbuch Natur Radler 0.33l  // 4.50 
Erfrischend, leicht und zitronig 
 

Pils Alkoholfrei 0.0% 0.33l      // 4.50 
Bittburger Flasche 
 
 
 
 



 

  

Pite me djathë // 7.90 
Hausgemachte Teigrolle, 
gefüllt mit Käse, serviert mit eingelegten Paprika 
 
Pite me spinaq // 7.90 
Hausgemachte Teigrolle, 
gefüllt einer frischen  
Sahne-Spinat Mischung,  
serviert mit Joghurt   
Ein Klassiker der albanischen Küche! 
 
Mantia // 9.20 
Handgemachte Teigtaschen,  
gefüllt mit würzigem Fleisch,  
serviert mit Knoblauchjoghurt  
Traditionell zubereitet und unwiderstehlich lecker! 
 
Fli Freitag – Sonntag // 8.90 
Zart geschichtete Teiglagen, 
goldbraun gebacken und  
mit Joghurt-Butter verfeinert, 
serviert mit Hirtenkäse und eingelegten Paprika. 
Ein traditioneller albanischer Genuss! 
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 Qebapa 7 Stk. // 15.80 
Cevapcici nach albanischer Art 
Mit Kajmak, Ajvar, Pommes und Salat 
 
Pleskavica 200g // 15.80 
Hackfleischfrikadelle nach albanischer Art 
mit Kajmak, Ajvar, Pommes und Salat 
 
Mish Kombinim Grillteller 350g // 26.80 

Ein köstlicher Fleischmix aus  
Pleskavica, Qebapa, Rinderfilet  
Suxhuk und Hähnchenbrustfilet 
mit Kajmak, Ajvar,  
Pommes und Salat 
 
Mish Kombinim // 47.80 
per 2 Persona    
Ein Fleischmix für 2 
aus Pleskavica, Qebapa, Rinderfilet  
Suxhuk und Hähnchenbrustfilet 
mit Kajmak, Ajvar, Bratensoße,  
Pommes, Gebratenen Champignons   
und Grillgemüße 
 
 
 
 
+ ½ Brot t´shpis // + 1.80 + Süßkartoffeln //+2.90 
+ je extra Qebapa // +1.60 + Grillgemüse //+3.80 
+ Feta Fries    + Extra Dip //+1.20 
& Jalapenõs // +2.20  + Extra Lëng //+2.20  

Extra´s
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Bruschetta – a lá VABA // 7.50 
Knuspriges Ciabatta-Brot, Tomaten 
Pesto, Hirtenkäse und Parmesan  
 
Gebratene Champignons  // 6.80 
Champignons, Knoblauch, Schnittlauch  
 
Buk me Lëng (Pizzabrot) // 8.50 
Knusprig gebackenes Pizzabrot, serviert  
mit einem köstlichen, albanisch traditionellen,  
hausgemachten Dip aus eingelegten Paprika  
und einer cremigen Sahnemischung 



 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

            Klein I Groß 
Gemischter Salat  // 6.80 I 9.80   
Salat, Kirschtomaten,  
Gurken, rote Zwiebeln 
 
Caprese // 10.20 
Tomate, Mozzarella, Basilikum 
 
Salat Shopë // 11.90 
Gurken, Tomaten, Hirtenkäse,  
rote Zwiebeln, Oliven 
 
Salat Tuna // 12.80 
Salat, Thunfisch, Kirschtomaten, 
rote Zwiebel, Oliven 
 
Caeser Salat // 13.50 
Eisbergsalat, Kirschtomaten, 
Hähnchenbrust, Croutons, Parmesan 
 
Salat Gamberetti // 14.30 
Salat, 5-Garnelen, Kirschtomaten,  
rote Zwiebel, Parmesan 
 



 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

Margherita // 10.20   
Tomatensoße, Mozzarella 
 
Funghi // 11.20 
Pilze, Mozzarella 
 
Salami // 12.00 
Rindersalami, Mozzarella 
 
Tonno // 12.00 
Thunfisch, Zwiebel, Mozzarella  
 
VABA // 14.90 
Rinderprosciutto,  
geräucherte Knoblauchwurst, 
Pilze, Mozzarella 



 

  Linguine Pomodoro // 9.50   
Cremige Tomaten-Sahnesoße, 
Kirschtomaten 
 
Linguine Aglio e olio // 10.50 
Knoblauch, Olivenöl, Paprika,  
Kirschtomaten  
 
Penne Bolognese // 12.90 
Tomatensoße, Rinderhackfleisch  
 
Penne Pesto // 12.20 
Cremige Pesto-Sahnesoße, 
Kirschtomaten  
 
Penne al forno VABA  // 13.30 
Bolognese, Rinderprosciutto,  
geräucherte Knoblauchwurst 
 
Penne Steak // 15.80 
Cremige Bratensahnesoße, 
Rinderfiletstreifen, Champignons 
Kirschtomaten 
 
Linguine Gamberetti  // 15.20 
Tomatensoße, Garnelen, Knoblauch 
Kirschtomaten 
 
Linguine Frutti di Mare // 16.50 
Tomatensoße, Knoblauch 
Gemischte Meeresfrüchte  



 

Argentinisches  Rinderfilet       
von der heißen Steinplatte  200g – 31.50   
Pommes, Süßkartoffeln oder Salat 
Mit Cocktailsoße und BBQ-Sauce 
 
Argentinisches Rinderfilet      
a lá Chef         200g – 30.50 
Bratensoße  
Pommes oder Süßkartoffeln 
Und Grillgemüse 
 
Hähnchenbrustfilet // 19.80 
Bratensoße 
Pommes oder Süßkartoffeln 
und Grillgemüse 
 
 
 
       

  



 

  

Muscheln 500g // 10.90  
Muscheln mit Zitronensaft  
und Knoblauchöl  

 
Garnelen // 14.90  
Garnelen mit Kirschtomaten,  
Knoblauchöl und einer  
Cremigen-Tomatensahnesoße   

 
Lachsfilet // 25.90 
Gegrilltes Lachsfilet mit 
Penne Pomodoro 
 
Meeresplatte // 54.80  
für 2 Personen    
Die besten Aromen des Meeres! 
Frischen Meeresfrüchten, Garnelen, 
Lachfilet mit gebratenem Gemüse 
und Pommes  
 
 
       



 

Cheesecake // 7.80  

Schokosoße  

Lotuscreme  

Früchtetraum  

 
 
Schokoladensoufle // 7.50 
mit Vanilleeis  
 
 
       



 

  

Pommes // 5 .50  
Pommes mit Ketchup und Mayo 
 
Nudeln // 6.80 
mit Tomatensoße 
Penne mit cremiger Tomaten-Sahnesoße  
 
4-Qebapa 
mit Pommes // 8.60 
Cevapcici nach albanischer Art 
und Pommes mit Ketchup und Mayo 

 
       



 

  

Teinnacher Gourmet 0.25l // 2.90  

Still/Medium  
 
Teinnacher Gourmet 0.75l // 5.50  

Still/Medium  
 
 
Coca Cola 0.33l // 3.50 
Cola Zero / Fanta / Sprite / Mezzo Mix  
 
Schweppes 0.20l // 3.20 
Tonic / Ginger ale / Bitterlemon 
 
Elephant Bay-Eistee 0.33l // 3.80  
Pfirsich / Zitrone 
 
Teinnacher       
Genuss-Schorle 0.33l // 3.80    
Rhabarber-Mirabelle/ Zitrone/ Apfel 
/Apfel-Johannisbeere 
  
Golden Eagle 0.25l // 3.20    
Der Classic Energy Drink aus dem Kosovo 
 
 
 



 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Espresso // 2.20 

Espresso Doppio // 3.00 
Kaffee Crema // 3.20 
Espresso Macchiato // 3.00  

Macchiato  // 3.50 

Cappuccino // 3.70 

Latte Macchiato // 4.00 

Heiße Schoki // 3.50 
Tee // 2.80 
Pfefferminz / Kamille / Waldfrüchte / Schwarztee 
 
  
 
 
 
 
       



 

  
VABA Edition - Lemberger 

Ein Ortstypischer Qualitätswein aus besten Lagen des 
Bottwartals. Im Schwabenland ist dieser kräftige, 
dunkelrote, trockene Wein nicht wegzudenken. 

Flasche – 21.50    0.1l – 5.50 
    Schorle 0.2l  – 5.90       0.2l – 6.80 
 

Prior 
Dieser einzigartige trockene und nachhaltige, nach 
EU-Biorichtlinien erzeugte Piwi-Wein, stammt aus 

Steinheimer Steillagen. International mit Gold 
ausgezeichnet.  

Flasche – 24.00    0.1l – 5.90 
    Schorle 0.2l  – 6.20       0.2l – 6.90 

Monarch 
Unbehandelt und ungespritzt zeigt sich der Monarch 
kraftvoll und fruchtbetont – nicht umsonst bekannt als 
der „deutsche Primitivo“. Ein naturbelassener Rotwein 

mit Tiefe und Charakter. 
Flasche – 27.00    0.1l – 6.00 

             0.2l – 7.20 
  

Stonecastle 
Die Stolzstücke unserer Heimat Kosovo - Vereint 

Tradition, Leidenschaft und exzellentes Handwerk.  
Welche besondere Sorte wir euch heute empfehlen, 

teilt euch unser Team gerne persönlich mit. 
Flasche – 48.00      

          
 

 
       



 

  
VABA Edition –  

Carbanet blanc mit Riesling 
Cabernet Blanc und Riesling vereinen sich zu einer 
frischen, aromatischen Cuvée mit feiner Säure und 

regionalem Charakter. 
Flasche – 21.50    0.1l – 5.50 

    Schorle 0.2l  – 5.90       0.2l – 6.50 
 

Carbanet Blanc  
Handgelesen, ungespritzte Trauben. Erzeugt nach EU-
Biorichtlinien- Eine zukunftsweisende Sorte welche auf 

Muschelkalkboden des Bottwartals gewachsen und 
gereift ist. 

Flasche – 20.50    0.1l – 5.20 
    Schorle 0.2l  – 5.50       0.2l – 6.20 
 

Weißburgunder 
Der Weißburgunder zeigt sich im Glas in einem 
zarten Strohgelb. Dabei verführt er mit Aromen 
von reifen Pfirsichen, Limetten und heimischen 

Äpfeln.   
Flasche – 22.00      0.1l – 5.60 

   Schorle 0.2l  – 5.90      0.2l – 6.80 
 

 
       



 

  ´

VABA Edition – Rosé 
Der Ortstypische Riesling wurde mit einem modernen 

Cabernet-Blanc harmonisch zu einer Einheit 
verschmolzen.  

Flasche – 21.50    0.1l – 5.50 
     Schorle 0.2l  – 5.90       0.2l – 6.50 
 

Schillerwein 
Ein Cuveé der bedonderen Art. Eine Komposition 

unserer Kellermeister, aus roten sowie weißen Trauben 
des Bottwartals 

Flasche – 20.50    0.1l – 5.20 
    Schorle 0.2l  – 5.50       0.2l – 6.20 
 
 

 
       


