MENU

Paccheri aux cepes et mortadelle maison Bedogni

Dhal de lentilles vertes du Puy, pain libanais
Poulpe grillé a I'huile de sésame, purée a la courge 19,00 €

Poitrine de cochon du perche confite, poélée de girolles, pommes grenailles 18,50 €

Butter chicken, riz blanc de Camargue 15,50 €
Poire de beeuf, béarnaise ou sauce aux cepes et frites maison 19,50 €
Parmentier d’ailes de raie a la purée de courges 17,50 €
Confit de canard maison, creme de cépes, pommes grenailles 18,50 €
Crumble aux pommes, glace vanille 5,50 €
Assiette de fromages de la maison LASNIER 9,00 €
Mousse au chocolat du B.A-BA 6,00 €
B.A-BA au rhum, quenelles de mascarpone a la vanille, shot de rhum 10,00 €
Crepe au sucre, a la Nocciolata ou a la confiture 4,00 €
Panna cotta a la vanille du Mexique 5,00 €
Café gourmand/ Thé gourmand 8,50 €/10,00 €
Champagne gourmand (Brut ou rosé - 8cl) 14,00 €

Sélection de glace RAIMO (glacier parisien) :
Sorbets : citron bio, abricot bio, framboise bio,
poire william

Glaces : vanille de Madagascar, chocolat noir bio,
noisette du Piémont, caramel au beurre salé,

noix de coco, marron glacé

1 boule 3,50 € - 2 boules 6,50 € - 3 boules 8,50 €

LE

Tous nos plats sont disponibles en format enfant au prix forfaitaire de 10€
Taxes et service compris, prix nets en euros TTC. Chéques non acceptés.
N’hésitez pas a nous demander la liste des allergenes.

Origine des viandes France et UE : Beeuf Porc Volaille




