
                          Tageskarte 6. November  2026              

                „Kerns“ hausgemachte Weintrauben-Holler- Limonade 0,4l 5,40 
 
                   Der „Steirische Junker“ vom Wildbacher ist da ! 1/8l 4,80 
 
                      Cremiges „Oggauer“ Ganslsupperl mit Bröselknöderl  7,60 
 
                1/4 ofenfrisches Weidegansl mit knackigem Apfel-Rotkraut 
 
                         und knusprigem Erdäpfel-Serviettenknödel  36,80 
 

                Sie wünschen ich koche: 
         Sagen Sie mir Ihr Lieblings-Gericht! Ich werde es für Sie zubereiten!  
 
                         Zarter „Waldviertler“ Hirsch-Kalbsbraten 
 
               im Wurzel-Rahmsaftel mit Butternockerln      26,80 
 

    Menü: Tagessuppe und Hauptspeise   
   
Tagessuppe:    Feines Junglauch-Cremesupperl mit Kresse 
 
                       Hausgemachte Rindsuppe mit Frittaten 
   
Menü 1:   „Taormina“ Hühnerfilet-Nudelpfanne 
 
      Freilandhuhn, Linguine, Paprika, Obers, Kräuter,  
 

     Ruccola, Parmesan        20,80 
 

Menü 2:  Gebackene Leber vom Weidegansl  
 
              mit Sauce Tartare und Petersiel-Erdäpfeln      24,80 

   
Menü 3:  Veggi: „Claudias“, „Steirer“ Kürbis-Risotto 
 
              Kürbis, Zucchini, Schafkäse, Kernöl     20,80 

 
Menü 4:  Gebackene heimische Fischfilets  
 
              mit Kräuterrahm  
 
              und gemischtem Salat       22,80 
 

 
Tagesdessert:  „Mamas“ flaumige Topfentorte 
     mit Waldbeerensauce und Oberstupf    7,00  
 

  Gefüllter „Salzburger“ Schokoladeauflauf 
  mit Schokoladesauce und Oberstupf     7,00 
                              
 

Mahlzeit    
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