ANTIPASTI FREDDI

Prosciutto

Piatto di affettati “Buscina”

Carpaccio di manzo istriano “boscarino”

Piatto di formaggi misti

Antipasto freddo di pesce
Scampi crudi
Carpaccio di branzino

Tartare di tonno pinna blu adriatica

ANTIPASTI CALDI

Capesante

Capesante ai tartufi

Brodo di manzo istriano “boscarino”

Frittata con tartufi

PASTE

Pljukanci ,,Buscina” - mare

Fusi al sugo di manzo istriano ,,Boscarino
Gnocchi al ragu

Fusi ai tartufi

Ravioli ripieni con la ricotta, gamberetti e tartufo
Pasta con salsa di pomodoro fatta in casa

Pasta con astice o aragosta

C D P,
G DP
A C G,

G P
B, C G,
A GG,
G D
C DL

GL

100 g
100 g
100 g
130g¢

150¢g
120¢g
120¢g
80¢g

pezzo

pezzo

por.
por.
por.
por.
por
por

1kg

85,00 kn
80,00 kn
80,00 kn
70,00 kn

90,00 kn

100,00 kn
120,00 kn
100,00 kn

30,00 kn
50,00 kn
25,00 kn
140,00 kn

95,00 kn
75,00 kn
60,00 kn
140,00 kn
140,00 kn
50,00 kn
700,00 kn



PIATTI ALLA GRIGLIA
Filetto

Filetto al pepe verde

Filetto ai tartufi

Fiorentina (Lombata di manzo)
Tagliata di “boscarino”
Stracotto di manzo ,,Boscarin“
Lombata di maiale

Salsicce

Piatti preparati su ordinazione

Siete pregati di ordinare in anticipo — tempo di preparazione: 3 ore

Agnello cotto sotto la campana
Vitello cotto sotto la campana

Stinco di vitello cotto sotto la campana

SECONDI PIATTI

Filetto di pesce in salsa alle erbe mediterranee
Filetto di pesce al tartufo

Scampi alla griglia

Scampi alla busara con polenta o pasta

Pesce bianco di 1° categoria

Pesce bianco di 1° categoria in campana
Pesce bianco di 1° categoria in sale

Scorfano, dentice, san Pietro

...nhon e sempre disponibile

Piatti preparati su ordinazione

Siete pregati di ordinare in anticipo —tempo di preparazione: 3 ore

Polpo cotto sotto la campana

Calamari cotti sotto la campana

G H,
C, D H,

I T T T O &
-~

250¢g
250¢g
2509
1kg

2009
200¢g
200¢g
250¢g

1lkg
1kg
1 kg

por.
por.
300g¢g
2509
1kg
1kg
1kg
1 kg

1kg
1 kg

150,00 kn
170,00 kn
220,00 kn
280,00 kn
150,00 kn
130,00 kn
65,00 kn

55,00 kn

230,00 kn
230,00 kn
220,00 kn

140,00 kn
180,00 kn
150,00 kn
130,00 kn
350,00 kn
380,00 kn
400,00 kn
440,00 kn

300,00 kn
350,00 kn



CONTORNI

Patate in forno

Polenta

Verdura (stagionale)

Verdura / Vegetables / Gemlise (Seasonaly)
Bieta e patate

Crauti (stagionale)

Patate col tartufo

INSALATE
Lattuga, cavolo

Insalata mista
Salata istriana (radicchio, fagioli, uovo e cipolla)

Salata ,,Buscina”
Insalata di stagione, mela, finocchio, semi e pesce

Ricotta e pomodori (stagionale)

DOLCI
Torta al cioccolato con I olio d oliva

Panna cotta

Torta al limone

A B, C D,
D,
B, C D,

questo dessert rinfrescante combina il gusto agro del limone con quello delle noci

Mille foglie

A G

Non e sempre presente nel nostro menu. Ma quando c e, non perdetevelo!

Prugne o ficchi arrosti con gelato (dolce estivo)

Strudel di mele, ricotta o amarene

Sufle di pistacchio con gelato alla crema

Gelato allo yogurth con sale, olio EV d‘oliva e aceto

Sorbetto

Gelato

A B, C D,
B, C

A B, C D,
D,
D,
D,

por.
por.

por.

por.
por.

por.

por.

por.

por

por.

por.

por.
por.

por.

por.

por.

por.

por.
por.
por.

por.

25,00 kn
25,00 kn
30,00kn

25,00 kn
25,00 kn
60,00 kn

25,00 kn
25,00 kn
35,00 kn
50,00 kn

40,00 kn

32,00 kn
25,00 kn
30,00kn

30,00 kn

32,00 kn
25,00 kn

40,00 kn
32,00 kn
25,00 kn
16,00 kn



LISTA ALERGENA / ALLERGEN LIST

A —Jaja / Eggs / Eier / Uova

B — Orasasti plodovi / Nuts / Schalenobst / Frutta a guscio

C - Zitarice i gluten / Grains and gluten / Getreide und Gluten / Cereali e glutine
D — Mlijeko / Milk / Milch / Latte

E — Soja / Soybeans / Sojabohnen / Soia

F — Kikiriki / Peanuts / Erdnusse / Arachidi

G — Celer / Celery / Sellerie / Sedano

H — Ribe / Fish / Fisch / Pesce

L — Rakovi / Crustaceans / Krustentiere / Crostacei

M — Sjeme gorusice / Mustard seeds / Senfkorner / Semi di senape

N — Sezamovo sjeme / Sesame seeds / Sesamkorner / Semi di sesamo

O — Sumporni dioksid / Sulphur dioxide / Schwefeldioxid / Anidride solforosa

P — Mekusci / Molluscs / Mollusken / Molluschi



