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Soupe ;2 potiran et chitagnes : 8.00E

Pounti maison, entrée tiade, : 850

(blettes, prungaux. viande de port, osuf, faring)

, lard, sauce diverses steak de boeu

Composition de nos burgers : pa

€1 05 pammes 08 ferre Sautees

DECILY, fromages, moliosor

mason

Tartelette maison : champi

fondus Au chaix, ble, saint

s, fromages:

Claire, canta

Le Bougnat avec de |3 tome fraiche et du Cantal - 15€
Le Saint Nectaire uniquement saint nectaire - 16£

ine maisan 3 hase de nore &t fole de volalle  8.50¢ : A AN o
Terrine maison 2 hase g porc & foe de volalle: 8.30€ Le & cheval avec | saul pain, de 2 maza du che

lar et un oeufa cheval - 16€
e Vegetarien avec uns galett de légume, sezame et amande fromage de chévre
Le Cantalou avec du cantal entre deux senv avec de |2 truffade et de |z salade -

Le Rossin 1 seul pain dessous, un foie gras poglé fondant sur le dessus - 19

Qeufs en meurette 2 oeuf pochés dans une sauce auvin aves du lerd

des echalotes, des champignons: 11.00€

1

Tartare de saumon maison (sauman frais, fume, aneth, fines herbes

hule d'olive agrumes). |

Foie gras mi- cuit Maizon (fole gras de canard aux figues): 16.00€

&

Foie gras podle (2 obes): 16.00€ W(fld P/afd i(’lg({ﬁnd(lx

Aligot avec saucisse pays et salade : 15.00€

Andouillette du bougnat (explasée dans la créme, |z moutarde de
Charrou et

85 pommes de terre, senvie

Truffade traditionnelle avec charcuteries et salade: 16.00€

Truffade salade seulement dea salade : 12008

Truffade de mamie ( aw: 5 fromages dauvegne avec charcuteries et

salace ). 18k

Auvergnate : Noix, jamaon de pays, pommes, bleu dAuvergne -

Normale 12,00€ / Grande 16,006

Ques, SaUMOn, Crévettes, Surim, Sauce agrume - Chous farci maison fagan feuilete accompagné de salade: 15.006

ME

e

Fondue de saint nectaire, f/2saint nectaire de 00gr fondu seny
3 charcuterie dzuvergne pommes deterre, de 3 salade:

2000

an
on-

Périgaurdine  Noix, pommes, gesier, magret fum, fole
¢ 1500¢/ Grande 19,00€

crudités du jour - Normale 1200 / Grande

Vegétarienne : 52

Potée SUVergnate, viande d2 porc, choux, patates, carottes, navets

AR

Pave de boeuf, sauce Cantal avec truffade et saladeverte: 1900 €

Téte de veau sauce griiche, légumes variés - 19,006



Nes p&zvéo traditionnels

Poissons

Poisson du jour : 15.00£

Truite au lard et sux

Grenouilles en per

Grenouilles aux morilles

de saint Jacques
ON gErossaur

Magret entier aux fruits ro

Filet de boeuf avec sa sauce sux N>

Ris de veau sauce morille

Gamitures: ligot ou truade +4£

/( Wen s

o« Autour de 'Auvergne » 26 €
Entrée au choix

Saiade auvergna

nons et fromage

Plat au choix
traditionnelle avec charouterie
Saud Aligot salade

7 - - C x farc
Livraison 2 bmial

ruite au

ou fromages
Certains de nos plats sont eégalement disponibies 3 emporter.

Voir sur le site Deliveroo




