T

ENTREE + PLAT + CAFE
ou
PLAT + DESSERT + CAFE

25€

ENTREES AUX CHOIX :

Oeuf poché au maroilles

Ficelle picarde

Croustillant aux maroilles sur salade
d’endives

Os a moelle (suppl. 3 €)

Cuisse de grenouille au beurre a d’ail
(suppl. 5€)

Cassolette d’escargots au beurre d’ail
(suppl. 5 €)

LES PLATS AUX CHOIX :

Welsh complet ou ch’ti welsh
Filet mignon aux maroilles
Carbonnade Flamande
Sauté de Poulet a la biere
Steak a cheval fagcon

petit rat porteur

burger aux choix

DESSERTS AUX CHOIX :

Tiramisu maison

Mousse au chocolat maison
Dame blanche

Créme brilée maison

Café ou chocolat liégeois

T e

30€

ENTREES AUX CHOIX :

Oeuf poché au maroilles

Ficelle picarde

Croustillant aux maroilles sur
salade d’endives

Os a moelle

Cuisse de grenouille au beurre d’ail
(suppl. 5 €)

Cassolette d’escargots au beurre
d’ail (suppl. 5€)

LES PLATS AUX CHOIX :

Welsh complet ou ch’ti welsh
Filet mignon aux maroilles
Carbonnade Flamande

Sauté de Poulet a la biere
Steak a cheval fagon petit rat
porteur

Potjeveleesch

Andouillette d’Arras

Burger aux choix

DESSERTS AUX CHOIX :

Tiramisu maison

Mousse au chocolat maison
Créme br(lée maison

Coupe de glace Petit Rat Porteur
Coupe de glace nougatine

Tarte maison /dessert maison

DES FORMUILLES

ENTREE + PLAT + DESSERT +CAFE ENTREE + PLAT + DESSERT *+ CAFE

45€

ENTREES AU CHOIX :

Planche apéro Fromage

( boite a fromage fondu le chaud
biloute, charcuterie, cornichons, pain
grillé)

Foie gras

Fricassée de Saint Jacques

Cuisse de grenouille au beurre d’ail
Os a moelle

Cassolette d’escargots au beurre d’ail

LES PLATS AU CHOIX :

Welsh Royal ou Ch’ti welsh Royale
Trio du Nord

(carbonnade, sauté de poulet a la
biére, potjevleesch )

Quattro du Ch’ti

(carbonnade, sauté de poulet a la
biére, potjevleesch, mini welsh )
Piéce de Boeuf

Filet de saumon

Filet de Poisson

Magret de canard

DESSERTS AU CHOIX :

Tiramisu maison

Mousse au chocolat maison
Creme brilée maison

Tarte maison / dessert maison
Carte des glaces

Café ou Thé Gourmand

*UN DROIT DE COUVERT DE 5€ SERA APPLIQUE PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT
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DECOUVREZ NOS BIERES PRESSION

25CL  33CL 50CL

LA PAGE 24 BIERE LOCALE, RESERVE HILDEGARDE BLONDE A 6,5° 4,00€ 510€ 7.50€

LA GOUDALE AMBREE BIERE AMBREE A 7.2° 530€ 7,00€ 8,80€
LA BIERE DU MOIS  BIERE BLONDE A 6,5 ° 540€ 7,00€ 8,90€
LA TRIPLE SECRET DES MOINES  BIERE BLONDE A 8 ° 5,50€ 7,20€ 9,00€

BIERES BOUTEILLES 33CL

'Duvel | Chimay blcuc | Rarmeliet Rasteel Rouge |

7,50€ 7,50€ 7,80€

7,80€

BIERES BOUTEILLES 25CL

CIDRE BRUT OU DOUX | BIERE 0°C|

5,50€ 5,50€

BIERES DE LA BRASSERIE DES 7 BONNETTES 33CL

| LA BONNETTE TRIPLE | LA BONNETTE IMPERIAL IPA | LA BONNETTE BRUNE |
LA BONNETTE BLANCHE A LA FRAMBOISE | LA BONNETTE DU MOMENT |

7,80€

*UN DROIT DE COUVERT DE 5€ SERA APPLIQUE PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT
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C DES BOISSONS

APERITIFS

COUPE DE CHAMPAGNE 12CL 1,50€
RICARD / PASTIS 2CL 3,80€
MARTINI BLANC / MARTINI ROUGE 7CL 5,50€
PICON BIERE 3CL/25CL | PICON VIN BLANC 3CL/12CL.  5,50€
PORTO / MUSCAT 7CL 5,50€
KIR VIN BLANC | 10CL 5,50€
CASSIS | MURE | PECHE | FRAMBOISE | VIOLETTE

KIR PETILLANT 10CL 6,50€
CASSIS | MURE | PECHE | FRAMBOISE | VIOLETTE

WHISKY COCA / VODKA ORANGE 7.00€

WHISKY 10 ANS D'AGE (4CL) WHISKY CLASSIQUE (4CL)
GLENMORANGIE/TALISKER

J&B RARE/JAMESON/JACK DANIE'LS
8,50 € 8,00 €

WHISRY 12 ANS D’AGE (4CL) WHISKY 14 ANS D'AGE (4CL)
GLENKICHIE/KNOCKANDO/CHIVAS/ OBAN 9.50 €

GLENLIDDICH/CARDHU/GRAGGANMORE

9,00 €
WHISKY 16 ANS D'AGE (4CL)
LAGAVULIN 10,00 €

BOISSONS SOFTS

COCA COLA /COCA COLA ZERO / COCA COLA CHERRY 33CL 3,80€

ORANGINA /FUZE TEA PECHE 3,80€

SCHWEPPES TONIC /AGRUMES 25CL 3,80€

DIABOLO 3,20€

SIROP A L'EAU : 2,50€

MENTHE/ GRENADINE / FRAMBOISE / FRAISE / MURE / KIWI / CITRON / VIOLETTE / PECHE / CERISE/PAMPLEMOUSSE
JUS DE FRUITS : 3,80€

ORANGE / ANANAS / POMME / FRAISE / ABRICOT/ TOMATE

PERRIER 3,80€

EAUX VILLERS DE SAINT AMAND PLATE OU GAZEUSE 20CL | 50CL | 1L
320€ | 450€| 550¢€

*UN DROIT DE COUVERT DE 5€ SERA APPLIQUE PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT
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COKTAIL SIGNATURE

MANGO VICTORIA (SANS ALCOOL) 7,50 €

MOCKTAIL SIGNATURE MAISON
BASE DE MANGUE, ANANAS SIROP DE FRAISE ,CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, JUS DE POMME 20 CL

MOJITO AMARETO MAISON 9,00 €

COCKTAIL SIGNATURE MAISON
BASE AMARETO, JUS DE POMME 10 CL

MOJITO SANS ALCOOL 7,50 €
SIROP DE MONIN DE RHUM, JUS DE POMME

PINA COLADA 9,00 €

COCKTAIL SIGNATURE MAISON
BASE DE RHUM AMBREE, RHUM BLANC, COCO, ANANAS 21 CL

PINA COLADA SANS ALCOOL 7,50 €

SIROP DE MONIN DE RHUM AMBREE, COCO, ANANAS

APPLE ROSE 9,00 €

COCKTAIL SIGNATURE MAISON
BASE DE CHAMBORD, VODKA, JUS DE POMME, BARBE A PAPA 15 CL

EL DORADO 9,00 €

COCKTAIL SIGNATURE MAISON
BASE DE RHUM AMBREE, RHUM BLANC, PASSOA, FRUITS EXOTIQUE, SIROP DE GRENADINE 10 CL’

SPRITZ ORIGINAL/SPRITZ LIMONCELLO 9,00 €

COCKTAIL SIGNATURE MAISON
BASE APEROL OU BASE LIMONCELLO, PROCESCO, PERRIER 12 CL*

LE PETIT RAT PORTEUR 9,50 €

COCKTAIL SIGNATURE MAISON
BASE DE RHUM BLANC, CURACAO BLEU, ANANAS, LAIT DE COCO, SIROP DE CANNE 20 CL®

: AMERICANO MAISON -HOME MADE 12,00 €

RECETTE ORIGINAL CREE AU HARRY'S BAR EN 1892
BASE DE ANGOSTURA, NOILLY PRAT, GIN, MARTINI ROUGE,CAMAPRI, PERRIER 12 CL

*UN DROIT DE COUVERT DE 5€ SERA APPLIQUE PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT



) NOS PLANCHES APERITIFS A PARTAGER
LES ENTREES

Ocuf poch¢ au maroilles 10.50 € Planche Apéro a partager 2pers 20.50€
( 2 tranches de foie gras maison. 2 croustillants
. . - maroilles. 2 camemberts roti. charcuterie. cornichons
LLa Ficelle picarde 11.50 € ’ :
Planche Ap¢ro Fromage 12.50€
( boite a fromage fondu le chaud biloute, charcuterie.
cornichons, pain grill¢)

Croustillant aux maroilles sur salade
d’endives 10.50 €

Os a moelle (330g) 12.50 €

Cuisse de grenouille au beurre d’ail
13.50 €

Cassolette d’escargot au beurre d’ail
13.50 €

Foie¢ gras Maison 14.50 €
Fricassce de Saint Jacques 14.50 €
LES SALADES ENTREE PLAT
Salade Camembert Roti 8.00 € 16.00 €
( Salade firaiche. tomates. camembert roti. pomme de terre. jambon Serrano.)
Salade de Chevre 8.00 € 16.00 €
( Salade firaiche. tomates. chevre. lard fiime. pomme de terre)
Salade Vegetarienne du Chef 8.50 € 17.00 €
( Salade firaiche. tomates. légumes selon saison. steak vegétarien. Grana Padano)
Salade du Ch'ti 8.50 € 17,00 €
( Salade firaiche. tomates. pommes de terre. toast de maroilles. andouillettes )
Salade P¢rigourdine 9.50 € 19.50 €
[ Salade firaiche. tomates. aiguillettes de canard. foie gras maison. gesiers)
Salade Terre & Mer 10.50 € 20.50 €

(Salade Fraiche. tomates. Noix de Saint Jacques Poélées fiaiches. champignons. lard fumeé. Grana
Padano )

*UN DROIT DE COUVERT DE 5€ SERA APPLIQUE PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT
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DES PLATS BRASSERIE
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LES PLATS BRASSERIE

Bruschetta aux maroilles

Steak Tartare prépare * VBE”

Steak a Cheval facon petit rat porteur
Carbonnade Flamande ( Bocuf)
Potjevleeseh du Chef

Aiguillettes de volaille aux maroilles
Andouillette d’Arras de chez M.Becquart
Le Sauté¢ de Poulet a la Bicre

Joue de Porc a I'ancienne

Filet mignon a la sauce Maroilles

La Boite a fromage & charcuteric

I.e Trio du Nord

( Carbonnade. Sauteé de Poulet a la biere. potjevieesch)

Le Quattro du Ch'ti

16.50 €

17.50 €
18.50 €
17.50 €
18.50 €
17.50€

18.50 €
17.50 €
18.00 €
18.00 €

17.90 €

23,90 €

LES WELSHS

Welsh Complet au Cheddar Galloway 16.90 €
Ch'ti Welsh au Cheddar Galloway et Maroilles 17.50 €
Welsh V¢getarien (avee cheddar Galloway 16.50 €
Welsh Royal Végétarien 18.50 €
(avec steak veégétal et cheddar Galloway )

Welsh Royal 20.90 €
(avec steak hache et cheddar Galloway)

Ch’ti Welsh Royal 21,90 €

(avec steak haché. cheddar Gallowavy et maroilles )

LES BURGERS

Welsh Burger 17.50 €
Salade. tomate. steak. cheddar galloway. ceuf’)
Barbecue Bacon Burger 17,00 €

(Salade. tomate. steak. tranche de lard fiimé, sauce
barbecue )

Cheese Burger 16.50 €
( Salade. tomate. steak. cheddar galloway. sauce
burger )

( Carbonnade. Sauté de Poulet. potjevieesch.. mini welsh)

Magret de Canard
Picce de Boeuf

L’Entrecote

Plat Maison

Mini welsh/steak hacheé/Burger Maison
filet de poulet / filet de poisson

v8.1

23,90 €

Ch’ti Burger 16.50 €
(Salade. tomate. steak. sauce maroilles )
Burger Végétarien 16.50 €
21.90 € ( Salade. tomate. steak végétal. sauce burger )
LES POISSONS
Filet de Poisson Frais & Ses Petits Iégumes 18.90 €
Filet de Saumon & Ses Petits legumes 19.90 €
Poclée de Saint Jacques (fraiche, 23.90 €
Marmite du pécheur faccon Waterzoi 24.90 €

19.50 €

23,90 €

MENU ENFANT 12ANS MAX

( Poisson blanc selon arrivage. Saumon. Saint Jacques

Desserts

12,90€ . .
! @ Glace vanille avec smartie’s
mousse chocolat maison
o @ tarte maison
Boissons

limonade/ siropa I'ecau/cau plate/
verre de coca / diabolo / tropico

salade de fruit (frais)

v

*UN DROIT DE COUVERT DE 5€ SERA APPLIQUE PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT
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DES VINS

VIN ROUGE
VALLEE DE LOIRE AOP 10CL 37,5CL
Chinon 7,00 € 16,90 €
Saint Nicolas de Bourgueil 7.50 € 17.00 €
VALLEE DU RHONE BIO AOP
Cote du rhone Bio 7,500 € 17.00 €

BORDELAIS AOP

Chateau Maucaillou 2019 (Bordeaux sup¢rieur )
Chateau lLLa Papeterie 2021 (Montagne Saint Emilion)

VIN ROSE
CAMARGUE IGP
Domaine de pive gris bio 8,50 €
LA PROVENCE AOP
Maime coOte de provence 7,00 €

ou
Notre Dame des Anges

LES PICHETS 25CL

Vin de pays de vaucluse 6,50C
Rouge, Rose. Blanc

*UN DROIT DE COUVERT DE 5€ SERA APPLIQUE PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT

—— e

75CL

26,00 €

RIKSIORS

28,50 €

28.50 €

32.50 €

32.50 €

29.00 €

50CL

12,00 €

- i s
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ﬂ DES VINS

VIN BLANC 10CL 37,5CL 75CL
BLANC DE CASCOGNE IGP
Villa Chambre D’Amour (blanc 6,500 € 25,50 €
moelleux)
Page blanche ( blanc sec [ruite 6.50 € 22.90 €

BLANC D'ALSACE AOC

Gewurztraminer 2021 vieilles vignes 3550 €
Moelleux)

i 7 ~r; 3 1 ‘ ) r, f— ~
Gewurztraminer 2018 [fronholz 54,00 €

vendanges tardives (doux)

BLANC DE BOURGOGNE AOP

Bourgogne Aligote (blanc sec | 6.50€ 15,00€ 28,00 ¢C
Chablis 2022 7.50 € 28,90 €
Chablis 1 er cru Mont milieu 2022 39.90 €

BLANC DE LOIRE AOP

Cotcaux du layon ( blanc moelleux ) 6,00 C 28.00 €
CHAMPAGNE
Champagne Rollin grande reserve brut 55.00 €

sans sulfites ajoutées

*UN DROIT DE COUVERT DE 5€ SERA APPLIQUE PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT
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4 1.cs Cocktails dessert : 9,596' STRE

irish coffee : base de whisky

French coffee : base de Cognac
Jamaicain coffee : base de rhum ambré
Ch'ti coffee : base de geniévre
Normandie coffee : base de calvados

Bailey’s coffee : base de bailey’s

Espresso Martini : base de vodka

+ Boissons chaude :

Chocolat Chaud 4,50€

Espresso 2,30€

Café au lait 2,60€

Décaféineé 2,80€

Café allongé 3,20€

i : Café double 3,80€

e Cappuccino 4,50€

g % Latte Machiatto 4,50€

& Thé 3,20€

4 Mocha 4,50€
-~ - .

( o Supplément Chantilly, Caramel, Chocolat, ( 50¢

E

& noisette
Y . ; . .q .’ - ¥
» '

L : ; s ¥ e= .
- ’*UN«DROlT: PECOUVERT.DE 5€ SERA APPLIQUE PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT
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LES DIGESTIFS
7 8,00 €

o

GENIEVRE BOUTEFEU DES HAUTS DE FRANCE
EAU DE VIE DE BIERES DES HAUTS DE FRANCE
EAU DE VIE DE MIRABELLE
EAU DE VIE DE POIRE

LA VEIILLE PRUNE

RHUM BLANC TROIS RIVIERES

RHUM BRUN ORATOIRE 40 °

CALVADOS

COGNAC

ARMAGNAC

GET 27 / GET 31

GRAND MARNIER

COINTREAU

LES CAFES GOURMANDS

CAFE OU THE GOURMAND 9.00 €
IRISH GOURMAND 12,00 €
CHAMPAGNE GOURMAND 15,50 €

*UN DROIT DE COUVERT DE 5€ SERA APPLIQUE PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT



