
la carte
D E S  F O R M U L E S  

Entrée + plat + café 
ou 

Plat + dessert + café 

25€

Entrées aux choix :

Oeuf poché au maroilles 
Ficelle picarde 
Croustillant aux maroilles sur salade
d’endives 
Os à moelle (suppl. 3 €)
Cuisse de grenouille au beurre à d’ail
(suppl. 5€)
Cassolette d’escargots au beurre d’ail
(suppl. 5 €)

Les plats aux choix : 

Welsh complet ou ch’ti welsh 
Filet mignon aux maroilles 
Carbonnade Flamande 
Sauté de Poulet à la bière 
Steak à cheval façon
petit rat porteur 
burger aux choix 

Desserts aux choix : 

Tiramisu maison
Mousse au chocolat maison
Dame blanche 
Crème brûlée maison
Café ou chocolat liégeois

Entrées aux choix :

Oeuf poché au maroilles 
Ficelle picarde 
Croustillant aux maroilles sur
salade d’endives 
0s à moelle
Cuisse de grenouille au beurre d’ail
(suppl. 5 €)
Cassolette d’escargots au beurre
d’ail (suppl. 5€)

Les plats aux choix : 

Welsh complet ou ch’ti welsh 
Filet mignon aux maroilles 
Carbonnade Flamande 
Sauté de Poulet à la bière 
Steak à cheval façon petit rat
porteur 
Potjeveleesch
Andouillette d’Arras
Burger aux choix 

Desserts aux choix : 

Tiramisu maison
Mousse au chocolat maison
Crème brûlée maison 
Coupe de glace Petit Rat Porteur 
Coupe de glace nougatine  
Tarte maison /dessert maison

Entrées au choix  :

Planche  apéro Fromage 
( boite à fromage fondu le chaud
biloute, charcuterie, cornichons, pain
grillé)
Foie gras 
Fricassée de Saint Jacques 
Cuisse de grenouille au beurre d’ail 
Os à moelle
Cassolette d’escargots au beurre d’ail 

 Les plats au choix  :

Welsh Royal ou Ch’ti welsh Royale
Trio du Nord
( carbonnade, sauté de poulet à la
bière, potjevleesch ) 
Quattro du Ch’ti 
( carbonnade, sauté de poulet à la
bière, potjevleesch, mini welsh )
Pièce de Boeuf 
Filet de saumon 
Filet de Poisson 
Magret de canard 

Desserts au choix  :

Tiramisu  maison 
Mousse au chocolat maison
Crème brûlée maison
Tarte maison / dessert maison
Carte des glaces
Café ou Thé Gourmand 

Entrée + plat + dessert +café 

30€

Entrée + plat + dessert + café 

45€

*un droit  de couvert de 5€ sera appliquÉ PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT



la carte
D E S  B I È R E S  

D É C O U V R E Z  N O S  B I È R E S  P R E S S I O N

LA PAGE 24 

LA GOUDALE AMBRÉE 

LA TRIPLE SECRET DES MOINES 

Bière locale, réserve hildegarde blonde  à 6,5°

BIÈRES BOUTEILLES 33CL 

 | Duvel |          Chimay bleue |         Karmeliet |         Kasteel Rouge | 

BIÈRES DE LA BRASSERIE DES 7 BONNETTES 33CL

Bière Ambrée à  7,2°

25cl     33cl      50cl 

LA BIÈRE DU MOIS 

| La Bonnette triple | La Bonnette Imperial IPA | La Bonnette Brune | 
La Bonnette Blanche à la framboise| La Bonnette du moment | 

7,50€ 7,50€ 7,80€ 7,80€

5,50€ 5,50€

7,80€

Bière Blonde à 6,5 °

BIÈRES BOUTEILLES 25CL 

cidre brut ou doux | Bière 0ºc|

4,00€   5,10€     7,50€

5,50€   7,20€    9,00€

5,30€   7,00€    8,80€

5,40€    7,10€    8,90€

Bière Blonde à 8 °

*un droit  de couvert de 5€ sera appliquÉ PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT



Coca cola /Coca Cola Zéro / Coca cola cherry 33cl    3,80€
Orangina /Fuze tea pêche                                                       3,80€
Schweppes Tonic /Agrumes 25cl                                            3,80€ 
Diabolo                                                                                      3,20€ 
Sirop à l’eau :                                                                             2,50€ 
menthe/ grenadine / framboise / fraise / mûre / kiwi / citron / violette / pêche / cerise/pamplemousse

Jus de fruits :                                                                             3,80€ 
Orange / Ananas / Pomme / Fraise / Abricot/ Tomate 

Perrier                                                                                          3,80€ 
Eaux Villers de saint Amand Plate ou Gazeuse     20cl |    50cl   |     1L 
                                                                                         3,20€ |    4,50 € |     5,50 €

WHISKY CLASSIQUE (4CL)

la carte
D E S  B O I S S O N S

BOISSONS SOFTS 

APÉRITIFS 
     Coupe de Champagne 12cl                                             11,50€ 
     Ricard / Pastis 2cl                                                           3,80€
     Martini blanc / Martini rouge 7cl                              5,50€ 
     Picon bière 3cl/25cl | Picon vin blanc 3cl/12cl.       5,50€
     Porto / Muscat 7cl                                                         5,50€
     Kir vin blanc | 10cl                                                          5,50€
     cassis | mûre | pêche | framboise | violette
     Kir Pétillant 10cl                                                              6,50€ 
     cassis | mûre | pêche | framboise | violette
    Whisky Coca / Vodka orange                                         7,00€ 

WHISKY 10 ANS D’AGE (4CL)
Glenmorangie/Talisker        J&B rare/jameson/jack danie’ls

WHISKY 12 ANS D’AGE (4CL)
GlenKichie/Knockando/chivas/
Glenliddich/cardhu/Gragganmore

8,00 €8,50 €

9,00 €

WHISKY 14 ANS D’AGE (4CL)

oban 9,50 €

WHISKY 16 ANS D’AGE (4CL)
Lagavulin 10,00 €

*un droit  de couvert de 5€ sera appliquÉ PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT



la carte
C O K T A I L  S I G N A T U R E

Mango victoria (SANS ALCOOL)  7,50 €  
Mocktail signature maison 

Base de mangue, ananas sirop de fraise ,citron vert, sucre de canne, jus de pomme  20 cl 

AmEricano maison -home made  12,00 €
RECETTE ORIGINAL CRÉE AU HARRY’S BAR EN 1892

BASE DE ANGOSTURA, NOILLY PRAT, GIN, MARTINI ROUGE,CAMAPRI, PERRIER 12 CL

APPLE ROSE 9,00 €
COCKTAIL SIGNATURE MAISON

BASE DE CHAMBORD, VODKA, JUS DE POMME, BARBE À PAPA 15 CL

MOJITO AMARETO MAISON 9,00 €
COCKTAIL SIGNATURE MAISON

BASE AMARETO, JUS DE POMME 10 CL 

Mojito sans alcool 7,50 €
sirop de monin de Rhum, jus de pomme

 

PINA COLADA 9,00 €
COCKTAIL SIGNATURE MAISON

BASE DE RHUM AMBRÉE, RHUM BLANC, COCO, ANANAS 21 CL

pina colada sans alcool 7,50 €
sirop de monin de rhum ambrée, coco, ananas

 

EL DORADO 9,00 €
COCKTAIL SIGNATURE MAISON

BASE DE RHUM AMBRÉE, RHUM BLANC, PASSOA, FRUITS EXOTIQUE, SIROP DE GRENADINE 10 CL`
 

SPRITZ ORIGINAL/SPRITZ LIMONCELLO 9,00 €
COCKTAIL SIGNATURE MAISON

BASE APÉROL OU BASE LIMONCELLO, PROCESCO, PERRIER 12 CL`
 

le petit rat porteur 9,50 €
COCKTAIL SIGNATURE MAISON

BASE DE RHUM BLANC, CURAÇAO BLEU, ANANAS, LAIT DE COCO, SIROP DE CANNE 20 CL`
 

*un droit  de couvert de 5€ sera appliquÉ PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT



la carte

Oeuf poché au maroilles                   10,50 €

La Ficelle picarde                                11,50 €

Croustillant aux maroilles sur salade
d’endives                                               10,50 €

Os à moelle (330g)                              12,50 €

Cuisse de grenouille au beurre d’ail      
                                                                 13,50 €

Cassolette d’escargot au beurre d’ail
                                                                 13,50 €

Foie gras Maison                                14,50 €

Fricassée de Saint Jacques               14,50 €

 

Les Entrées 

 Salade Camembert Rôti                                                                                               8,00 €                        16,00 €
( Salade fraîche, tomates, camembert rôti, pomme de terre, jambon Serrano.)
 Salade de Chèvre                                                                                                            8,00 €                        16,00 €     
( Salade fraîche, tomates, chèvre, lard fumé, pomme de terre)
 Salade Végétarienne du Chef                                                                                      8,50 €                        17,00 €
( Salade fraîche, tomates, légumes selon saison, steak végétarien, Grana Padano)
 Salade du Ch’ti                                                                                                                8,50 €                         17,00 €
( Salade fraîche, tomates, pommes de terre, toast de maroilles, andouillettes )
 Salade Périgourdine                                                                                                      9,50 €                        19,50 €
( Salade fraîche, tomates, aiguillettes de canard, foie gras maison, gésiers)
Salade Terre & Mer                                                                                                        10,50 €                      20,50 €
(Salade Fraîche, tomates, Noix de Saint Jacques Poêlées fraîches, champignons, lard fumé, Grana
Padano )

Les Salades 

nos planches aperitifs à partager

Planche Apéro à partager 2pers            20,50€
( 2 tranches de foie gras maison, 2 croustillants
maroilles, 2 camemberts  rôti, charcuterie, cornichons

Planche Apéro Fromage                            12,50€
( boîte à fromage fondu le chaud biloute, charcuterie,
cornichons, pain grillé)

plat entree 

*un droit  de couvert de 5€ sera appliquÉ PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT



Welsh Complet au Cheddar Galloway                    16,90 € 
Ch’ti Welsh au Cheddar Galloway et Maroilles    17,50 €  
Welsh Végétarien (avec cheddar Galloway          16,50 €
Welsh Royal Végétarien                                             18,50 €
(avec steak végétal et cheddar Galloway ) 
Welsh Royal                                                                  20,90 €
( avec steak haché et cheddar Galloway) 
Ch’ti Welsh Royal                                                         21,90 €
( avec steak haché, cheddar Galloway et maroilles )

Welsh Burger                                                              17,50 €
( Salade, tomate, steak, cheddar galloway, œuf )
Barbecue Bacon Burger                                           17,00 €
(Salade, tomate, steak, tranche de lard fumé, sauce
barbecue )
Cheese Burger                                                             16,50 €
( Salade, tomate, steak, cheddar galloway, sauce
burger )
Ch’ti Burger                                                                  16,50 €
(Salade, tomate, steak, sauce maroilles ) 
Burger Végétarien                                                      16,50 €
( Salade, tomate, steak végétal, sauce burger )

  Bruschetta aux maroilles                                  16,50 €

  Steak Tartare préparé “ VBF”                          17,50 €
 
  Steak à Cheval façon petit rat porteur          18,50 €  

  Carbonnade Flamande ( Boeuf)                       17,50 €

  Potjevleeseh du Chef                                          18,50 €

  Aiguillettes de volaille aux maroilles             17,50€

  Andouillette d’Arras de chez M.Becquart    18,50 €
`
  Le Sauté de Poulet à la Bière                            17,50 €

  Joue de Porc à l’ancienne                                   18,00 €

  Filet mignon à la sauce Maroilles                    18,00 €    

  La Boîte à fromage & charcuterie                   17,90 €

  Le Trio du Nord                                                     21,90 €
( Carbonnade, Sauté de Poulet à la bière, potjevleesch)

  Le Quattro du Ch’ti                                              23,90 €
( Carbonnade, Sauté de Poulet, potjevleesch,, mini   welsh) 

  Magret de Canard                                                23,90 €

  Pièce de Bœuf                                                        19,50 €

  L’Entrecôte                                                             23,90 €

la carte
D E S  P L A T S  B R A S S E R I E  

Les Plats Brasserie Les Welshs 

Les Burgers 

Les Poissons 

          Filet de Poisson Frais & Ses  Petits légumes          18,90 €
          Filet de Saumon & Ses  Petits légumes                    19,90 €    
          Poêlée de Saint Jacques (fraîche)                             23,90 €
          Marmite du pêcheur facçon Waterzoi�                     24,90 €
           ( Poisson blanc selon arrivage, Saumon, Saint Jacques ) 

Menu Enfant 12ans Max
12,90€ Glace vanille avec smartie’s

mousse chocolat maison
tarte maison

salade de fruit (frais)Boissons
limonade/ siropà l’eau/eau plate/
verre de coca / diabolo / tropico

Mini welsh/steak haché/Burger Maison
filet de poulet / filet de poisson

DessertsPlat Maison

*un droit  de couvert de 5€ sera appliquÉ PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT



la carte
D E S  V I N S  

Vallée de Loire AOP 

Vin rouge 

Chinon 
Saint Nicolas de Bourgueil 

10cl           37,5cl             75cl
 7,00 €              16,90 €           26,00 €

Vallée du rhône BIO AOP 
Côte du rhône Bio 

Bordelais AOP 
Château Maucaillou  2019 (Bordeaux supérieur)
Château La Papeterie 2021 (Montagne Saint Emilion)

Vin rosé 

Camargue IGP 
Domaine de pive gris bio 

La provence AOP

Maîme côte de provence 
ou

Notre Dame des Anges  

 7,50 €              17,00 €           28,50 €

 7,50 €              17,00 €           28,50 €

                                                       28,50 €

                                                       32,50 €

 8,50 €                                         32,50 €

 7,00 €                                         29,00 €

Les Pichets    25cl                                        50cl 

Vin de pays de vaucluse 
Rouge, Rosé, Blanc

6,50€                                          12,00 €

*un droit  de couvert de 5€ sera appliquÉ PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT



la carte
D E S  V I N S  

VIN BLANC 

Blanc de cascogne IGP 
Villa Chambre D’Amour  (blanc
moelleux) 
Page blanche ( blanc sec fruité )

  6,50 €                            25,50 €

   6,50 €                             28,00 €

Blanc de Bourgogne AOP

Bourgogne Aligoté (blanc sec )
 
Chablis 2022 

Chablis 1 er cru Mont milieu 2022                                                           39,90 €

Blanc de Loire AOP

Coteaux du layon ( blanc moelleux ) 

Champagne 

Champagne Rollin grande réserve brut
sans sulfites ajoutées  

   6,50 €        15,00 €      28,00 €  

55,00 €

  10cl        37,5cl        75cl

  6,50 €                              22,90 €

  7,50 €                              28,90 €  

Blanc d’alsace  AOC
Gewurztraminer 2021 vieilles vignes
(Moelleux)
Gewurztraminer 2018 fronholz
vendanges tardives (doux)

                                          35,50 €

                                          54,00 €

*un droit  de couvert de 5€ sera appliquÉ PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT



Les Cocktails dessert :  9,50€
i r i s h  c o f f e e  :  b a s e  d e  w h i s k y

F r e n c h  c o f f e e  :  b a s e  d e  C o g n a c  

J a m a ï c a i n  c o f f e e  :  b a s e  d e  r h u m  a m b r é  

N o r m a n d i e  c o f f e e  :  b a s e  d e  c a l v a d o s

B a i l e y ’ s  c o f f e e  :  b a s e  d e  b a i l e y ’ s  

M o c h a  

C h o c o l a t  C h a u d  
E s p r e s s o

C a p p u c c i n o
 L a t t e  M a c h i a t t o

T h é

4 , 5 0€
2 , 30€

3 , 20€
3 , 80€

4 , 50€

4 , 50€

Boissons chaude : 

Coffee

C h ’ t i  c o f f e e  :  b a s e  d e  g e n i è v r e  

E s p r e s s o  M a r t i n i  :  b a s e  d e  v o d k a  

S u p p l é m e n t  C h a n t i l l y ,  C a r a m e l ,  C h o c o l a t ,
n o i s e t t e  

0 , 50€

D é c a f é i n é

C a f é  a l l o n g é

C a f é  d o u b l e

C a f é  a u  l a i t  2 , 60€
2 , 80€

3 , 20€
4 , 50€

la carte

*un droit  de couvert de 5€ sera appliquÉ PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT



la carte
L E S  D I G E S T I F S  

Genièvre Boutefeu des hauts de france

Eau de vie de bières des hauts de france

Eau de vie de mirabelle

eau de vie de poire

la veiille prune

Rhum blanc trois rivières

rhum brun oratoire 40 °

calvados

cognac

armagnac

get 27 / get 31

grand marnier

cointreau

8,00 €

L E S  C A F E S  G O U R M A N D S  

café ou the gourmand                                                                 9,00 € 
 
irish gourmand                                                                             12,00 €

champagne gourmand                                                                 15,50 €

*un droit  de couvert de 5€ sera appliquÉ PAR PERSONNE NE CONSOMMANT PAS DE PLAT


