
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

FORMULES 
 
ENTREE + PLAT   17 
PLAT + DESSERT  17 
ENTREE + PLAT + DESSERT 20 

SEUL OU A PARTAGER 
 

Zacusca, confiture de légume rouges      6 

Ardei, poivron aigre doux, feta      5 

Icre de fasole, caviar de haricots blancs, compotée d’oignons   6 
Feuilletés au fromage/saucisse      5 

Rulata de branza, roulé au fromage      5 
Plateau à partager, assortiment de trois apéritifs                14
   

 
 
 
 
 

ENTREES 
 

Soupe du jour        6 

Caviar d’aubergines, aubergine braisées et compotées   8 
Macédoine de légume, pomme, viande de poulet   8 

Courgettes pannées        8 

Polenta accompagnée de fromage et crème fraiche    6 
      

SALADES 
 

Salade chèvre chaud, tomates, olives, noix                    12 
Salade, mozzarella, tomates, olives, œuf, jambon sec, pignon de pin 12 

 
 
 
 
 
 

PLATS 
 

Les traditionnels 
Mici, saucisse sans peau, viande de porc               12 
Snitel, viande de poulet panée                                  10 
Sarmale, feuilles de chou farcies à la viande de porc           12 
Chiftele, boulette de viande bœuf                  10 

Pain de viande de volaille                    10 
 

Les incontournables 
Blanc de poulet        8 
Portefeuille, cordon bleu maison                      8 
Pavé de saumon (uniquement le vendredi)                   12 

 
 
 
 
 
 

DESSERTS 
  3   6   7   45 (sur commande) 
 
Dobos, montage de couches de génoise, crème au beurre au chocolat 
Salam de biscuit, gâteau sans cuisson au chocolat, morceau de biscuit, rehaussé avec une crème au citron 
Maya, gâteau à étages avec de fine couches de génoise au miel 
Isler, biscuits au noix, crème au beurre au chocolat, glaçage miroir 

Favorit, génoises moelleuses, crème vanille, nappage coco  
Renette, génoises gourmande, compoté de pomme 
Pavotin, génoises au pavot, crème vanille 
Noissette, génoises, crème aux noix meringué 
Amandine, gâteau tout chocolat 
 
 
 

 

Les accompagnements 
Frites maisons   
Polenta crémeuse  

Tchou-la-ma courgette  
Haricot vert   
Purée de pomme de terre 

Les sauces 
Sauce au poivre   
Sauce à l’aneth  
Fond de veau/volaille 
 

Café Gourmand 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Cafés 
Espresso     2,5 
Cappuccino     3,5 
Café/thé gourmand    6 
Thé parfum au choix    2,5 

Thé caramel maison     4 
 

Boissons froides 
 

Limonade, eau au citron, miel   4 
Tropicana, 0,5cl\1l                   3           6 
Limonade BIO, 0,5cl\1l                    3           6 
Coca cola, 0,5cl\1l                    3           5 
Jus d’ananas, 20cl    3 
Seven UP, 33cl      3 
Coca cola, zero, cherry, 33cl   3 
Ice Tea, 33cl     3 
Schweppes, 33cl    3 
Oasis, 33cl     3 

 
 
 

Vins rouges 
 

Les Vergnes, Bordeaux 2016     16 
Montagne, Saint Emilion 2018     18 
Coteaux d’Aix en Provence      12 
Château les Vergnes, Bordeaux, 2018     16 
Merlot         6       3 

 
Vins Blancs 

Wolfberger, Pinot blanc 2018      24 
Vin d’alsace Gewurztraminer, Vieilles Vignes Arthur Metz 2018 24  
Chardonnay         6       3 
 

 
 

Bières 
1664     3 
Tourtel, sans alcool   3 

 
Champagnes 

Champagne brut de Castellane   48  

 Le Cocktail Favorit 
 

Jus d’orange, sirop fraise des bois, 

limonade      5 
 

 Les eaux 
 

Volvic, la plate    3 
San Pellegrino, Badoit, Perrier, les 
pétillantes  3 
 

Spécialités Franco-Roumaine 

 
 


