Classiques, Créations, royaux
& Mocktails

Classiques

Mojito 4o0cl 12€

Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, Rhum blanc, Perrier
(Fresh mint, lime, cane sugar, white rum, sparkling water)

Caipirinha socl 10€
Citron vert, sucre de canne, cachaca
(Lime,cane sugar, cachaca: brazilian rum)

Margarita 2ocl o€
Tequila, triple sec, jus de citron vert
(Tequila, triple sec, lime juice)

Pina Colada 3ocl 10€
Rhum ambré, purée de coco, jus d'ananas

(Dark rum, coconut puree, pineapple juice)

Cuba Libre 3oc¢l 10€
Citron vert, rhum ambré, cola

(Lime, dark rum, cola)

Gin Fizz 3o0c¢l 10€

Gin, jus de citron, sucre de canne, Perrier
(Gin, lemon juice, cane sugar, sparkling water)

Americano 3ocl 11€

Martini blanc, Martini rouge, Campari, Perrier
(Martini bianco, Martini rosso, Campari, sparkling water)

Long Island Iced Tea 3o0cl 12€

Vodka, gin, rhum blanc, tequila, triple sec, jus de citron, cola
(Martini bianco, Martini rosso, Campari, sparkling water)

Royaux

Spritz Royal 3ocl 15€

Apérol, rondelle d'orange, Perrier, champagne
(Apérol, orange slice, sparkling water, champagne)

St Germain Spritz 3ocl 15€

St Germain, rondelle de citron, Perrier, champgane
(St Germain, lemon slice, sparkling water, champagne)

Mojito Royal socl 15€
Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, Rhum blanc, champagne
(Fresh mint, lime, cane sugar, white rum, champgne)

Creations

Mojito aromatisé 4ocl 12€

Au choix: fraise, fruit de la passion ou violette
(Taste of your choice: Strawberry, passionfruit, violet)

Mojito do Brazil socl 12€

Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, Cachaca, Perrier
(Fresh mint, lime, cane sugar, cachaca: brazilian rum, Perrier)

Miami Vice 3ocl 10€
Rhum blanc, purée de coco et de fraise, jus d'ananas

(White rum, coconut puree, strawberry puree, pineapple juice)

Magny Beach socl 11€

Vodka, cremes de mure, péche, framboise, jus d'ananas
(Vodka, blackberry, peach, raspberry, pineapple juice)

Cosmo Fraise zocl 10€

Vodka, triple sec, purée de fraise, jus de citron
(Vodka, triple sec, strawberry puree, lemon juice)

Pink Lady 25cl 10€
Gin, jus de citron, puree de fraise
(Gin, lemon juice, strawberry puree)

Passion 25cl 1€
Vodka, purée & jus de fruits de la passion, citron vert
(Vodka, passion fruit puree and juice, lime)

Mocktails

Virgin Mojito 4ocl 9€

Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, Perrier
(Fresh mint, lime, cane sugar, sparkling water)

L] ® LX) ® )4
Virgin Mojito aromatise 4ocl 9€
Au choix: fraise, fruit de la passion ou violette
(Taste of your choice: strawberry, passionfruit, violet)

Panthere Rose 3o0c¢l 9€

Purée de coco et de fraise, jus d'ananas
(Coconut puree, strawberry puree, pineapple juice)

Bora Bora 3ocl o€
Purée de fruits de la passion, jus d'ananas, jus de citron, grenadine
(Passionfruit puree, pineapple juice, lemon juice, grenadine syrup)

Virgin Spritz 3ocl o€
Martini Vibrante, rondelle d'Orange, Schweppes Tonic
(Martini Vibrante, orange slice, Schweppes Tonic)

Liste allergenes
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Apéritifs, bieres, alcools
sodas & eaux

4 ®_©o e \ e
Aperitifs Bieres pression
Martini 6c¢l Dianco / rosso 5€ Heineken 25c¢l 4€  Heineken so0c¢l €
Ricard | Pastis zcl 4€ Affligem 2z5cl 5€  Affligem 50cl o€
Campari 6c¢l 5€ Panaché 25cl 4€  Panaché 3o0cl 7€
Suze 6¢l 5€ Monaco 25cl 4€  Monaco 5socl 7€
Porto 6c¢l rouge / blanc =€ ° 2 o
. | - Bieres bouteille
Kir 12¢l cassis / framboise / mure / peche 5€
Kir Royal 1zcl cassis / framboise / miire / peche o€ Desperados 33c¢l  aromatisé tequilla 5€
Coupe de champagne 12¢l veuce pelictior brut - 9€ Hoegaarden 25cl  Blacilie 5€
Pelforth 33c¢l Brune 5€
Whisk - .
y Sodas. jus. eaux minérales
&EB 4¢l Rare /E €
J 4 o _ COSs,e , Y Coca-cola / Coca-cola Zero 33cl 4€
Jameson ¢l 1riple distilled / Irlande o€ ]
. ) Orangina 25cl 4€
Chivas Regal 4cl 2ans / Ecosse 12€ X
. ) Fuze tea 25c¢l Pcche 4€
Jack Daniel's 4cl 7/ Tennessee. USA 12€ .
. - ) Limonade 25c¢l 4€
Glenfiddich ycl /2 ans Original Single Malt / Ecosse 12€. .
Scheweppes tonic 25c¢l 4€
Alcools Perrier 33cl 4€
] ] Vittel sirop / Diabolo 25cl 4€
Gin / Rhum Blanc / Tequila / Vodka 4cl 8€ Fraise, grenadine,menthe, peche, citron, violette
Rhum Ambre ¢l 8¢ Jus Granini zocl 4€
Hendrick's 4cl  cin/ Eeosse 12€ Orange, pomme, ananas, abricot, tomate
Diplomatico 4cl Vantuano /Rhum Ambré/ Venezuela 14€ Vittel 25¢l 3€  Vittel socl 4€ Vittel 1. 6€
Glenfiddich ¢l 72 ans Original Single Malt / Ecosse 12.€ San Pellegrino 50c¢l 1€ San Pellegrino 11. 6¢

Ardoises

A partager...Ou pas

Simple / XL Simple / XL
Charcuterie 16€ / 26€
Jambon italien cru, jambon blanc, chorizo, paté basque,
saucisson aux noix & cornichons Mixie 16€ / 26€
(Plate of cold cuts: italian raw ham, ham, chorizo, basque pateé, sausage
with nuts & pickles) (Plate of cold cuts & cheeses) Liste allergénes
Fromagere 16€ / 26€

Brie de Meaux, Cabécou, Bleu d'Auvergne, Comté & Reblochon
de Savoie (Plate of cheeses)




Ardoises a partager... Ou pas

Simple / XL
Charcuterie 16€ / 26€

Jambon italien cru, jambon blanc, chorizo, paté basque,
saucisson aux noix & cornichons

(Plate of cold cuts: italian raw ham, ham, chorizo, basque paté,
sausage with nuts & pickles)

Fromagere 16€ / 26€
Brie de Meaux, Cabécou, Bleu d'Auvergne, Comtée & Reblochon
de Savoie

(Plate of cheeses)

Mixte 16€ / 26€
(Plate of cold cuts & cheeses)

Salades:
César 15€

Salade iceberg, filets de poulet croustillant, oeufs, sauce César
& copeaux de Parmesan

(Salad, crispy chiken fillet, eggs, Caesar sauce & Parmesan)

Comptoir paysanne 16€

Mesclun, crudités, toasts de chévre, reblochon, brie
de Meaux & lardons

(Salad, vegetables, goat cheese toast, reblochon, brie
Meaux and bacon)

Paradise (Mi salade, mi poke) 22€

Mesclun, tomates, concombre, avocats, poulet croustillant, oeufs
durs, burrata, oignon rouge, grenade & sauce aigre douce

(Mesclun, tomatoes, cucumber, avocado, crispy chicken, hard-
boiled eggs, burrata, Red onion, grenade & sweet and sour sauce)

Liste allergenes

Enlrees:

Mini Camembert roti 10€
Miel & noix
(Mini camembertroasted in the oven with honey & nuts)

Foie gras maison mi-cuit 15€
Confiture de figues & toasts

(Home-prepared foie gras with fig marmalade & toasts)

Ravioles a la Truffe blanche 12€
Sauce forestiére

(White truffle ravioli with forest sauce)

Belle Burrata de 1252 11€

Tomates cerises & velour de balsamic

(Beautiful burrata, 125g - cherry tomatoes and balsamic velor)

Pokes:

Saumon 19€
riz gluant, dés de saumon cru, chou rouge, avocat,

concombre, tomates cerises, sauce soja, mayonnaise

epicée & graines de sésame

(Sticky rice, diced raw salmon, red cabbage, avocado,

cucumber, cherry tomates, soya sauce, spicy mayonnaise &
sesame seeds)

Poulet croustillant 17€
Riz gluant,poulet croustillant, chou rouge, avocat,
concombre, tomates cerises, sauce soja & mayonnaise épicée

(Sticky rice, crispy chiken, red cabbage, avocado, cucumber,
cherry tomatoes, soya sauce & spicy mayonnaise)



Plats:

Mignon de pore

Gratiné au brie de Meaux avec sa purée maison
(Cute pork, gratin with Brie de Meaux & homemade mashed potatoes)

22€

Meédaillons de poulet

Aux saveurs Thai, lait de coco, curry & riz
(Chicken medallion With Thai flavors, coconut milk, curry & rice)

22€

Magret de canard
Sauce framboise & purée de patate douce
(Duck breast, raspberry sauce & sweet potato puree)

24€

Souris d'agneau confite

Risotto forestier
(Lamb mouse confit & Forest risotto)

26€

Grillades:

Entrecole ~ 300¢g

Avec frites maison & salade
(Entrecote 300g with homemade french fries & salad)

30¢€

Pave de rumsteak ~ 250¢ 23€

Avec frites maison & salade
(Rump steak ~ 250g with homemade french fries & salad)

Brochette de boeuf & chorizo 3502

Avec frites maison
(350g skewered beef & chorizo with homemade french fries)

30€

Sauces: Brie, Bleu, Echalote, Poivre, Béarnaise, BBQ

@
Poissons:
Pavé de saumon 25€
Avec riz et ratatouille
(Salmon steak with red pesto vegetables)
Risotto de Gambas (4unités) 26€

(Prawn Risotto (4 units))

P [ )
Pates :
Linguines bolognaise ou carbonara 15€
(Bolognese pastas or Carbonara pastas)
Pennes 4 fromages ou all'arrabbiata 15€
(4 Cheeses sauce pastas or Spicy tomato sauce pastas)
Pennes au foie gras 24€
(Penne with foie gras)
Supplément Burrata / exitra Burrala 5€
Tartares:
Boeuf 19€

Préparé facon Comptoir Lounge, avec frites maison & salade
(Prepared beef tartare with homemade french fries & salad)

Saumon 21€
Préparé facon Comptoir Lounge, avec frites maison & salade
(Prepared salmon tartare with homemade french fries & salad)
Burgers:

Cheeseburger 17€
Avec frites maison

(With homemade french fries)

Smash burger 17€
Avec frites maison

(With homemade french fries)

Chickenburger 17€
Au filet de poulet croustillant avec frites maison

(Crispy with homemade french fries)

Suppléments:
Bacon, chorizo, sauces poivre ou BBQ 2€
Brie. bleu. chevre, reblochon. 3€

Cascade de cheddar ou sauce brie
avec ou sans Crispy oignon versée
directement sur le burger




Pizzas sauce tomate

Margherita 11€
Sauce tomate maison & mozzarella

(Homemade tomato sauce & mozzarella)

Regina 15€

sauce tomate maison, mozzarella, jambon blanc & champignons
(Homemade tomato sauce, mozzarella, ham & mushrooms)

4 fromages 17€
Sauce tomate maison, mozzarella, Brie, Chévre & bleu

(Homemade tomato sauce, mozzarella, Brie, goat & blue chesse)

4 saisons 17€

Sauce tomate maison, mozza, jambon blanc, champignons,
artichaut & olives

(Homemade tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, artichoke
& olives)

Pizzas creme fraiche

Italienne 24€

Sauce tomate maison, mozzarella, créme de truffe & a la sortie
du four : Roquette, jambon italien, burrata & parmesan
(Homemade tomato sauce, mozzarella, truffle cream & fresh from
the oven: Arugula, Italian ham, burrata & parmesan)

Burger 17€
sauce tomate maison, mozzarella, viande hachée & a la sortie du
four : cheddar, tomates fraiches, salade iceberg, oignon rouge &
sauce barbecue

(homemade tomato sauce, mozzarella, ground meat and straight from

the oven: cheddar, fresh tomatoes, iceberg lettuce, red onion &
barbecue sauce)

Calzone 17€

Sauce tomate maison, mozza, jambon blanc, champignons & oeuf
(Homemade tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms & egg)

Chicken 17€
Creme fraiche, mozzarella, émincés de filet de poulet,
champignons & oeuf

(Sour cream, mozzarella, minced chicken, mushrooms & egg)
Chevre miel 16€

Creme fraiche, mozzarella, chévre & miel
(Sour cream, mozzarella, goat cheese & honey)

Calzone blanche
Creme fraiche, mozza, jambon blanc, champignon & oeuf

(Sour cream, mozzarella, ham, mushrooms & egg)

17€

Supplément burrata / extra Burrata 5€

Desserts :

Mousse au chocolat au caramel beurre salé o€
(Chocolate mousse with salted butter caramel)

Tiramisu du moment o€
(Tiramisu of the moment)

Fondant tout chocolat & creme anglaise o€
(Fondant all chocolate and custard)

Fromages :
Assiette 3 fromages 10€

Brie de Meaux, comteée & Cabécou

Brioche perdue

Café gourmand

Creme brulee
(Créme brulée)

o€

10€
Nutella, caramel beurre salée & glace vanille

(French toast, Nutella, salted butter caramel and vanilla ice cream)

o€

Mousse au chocolat, tiramisu, creme brulée



Menu Bouillon du midi

Menu enfant jusqu'a 10 ans

Du lundi au vendredi :
Boisson + Plat + Dessert 12€
4 Sirops aux choix
Entree + Plat ou Plat + Dessert 14’9O€ Burger frites, Nuggets frites, Pates carbonara ou bolognaise, pizza margherita
, Mousse au chocolat ou 1 boule glace vanille
Entree + Plat + Dessert 18.90€ ,
Menu kids up to 10 years:
Syrups of your choice
Suggestion du jour a retrouver sur ardoise

Burger and fries, Chicken nuggets and fries, Pasta carbonara or bolognese, Margherita pizza
Chocolate mousse or 1 scoop of vanilla ice cream

Boissons chaudes

Expresso / Noisette / Allongée / Décaféiné 2.50€C Cappuccino / café viennois / Chocolat viennois 5€
Double / Creme / Thé / infusion / Chocolat  4€ Irish coffee

10€
Digestif
Allez juste pour bien finir...
Armagnac / Calvados / Cognac /Poire Williams o€ Baileys / Get 27/ Get 31/ Limoncello o€
Cognac XO Delaitre 14€ Rhum Diplomatico Reserva Exclusiva 15€
Vins & ch L)
° Verre Ppichet Pichet Bouteille ° Verre Pichet Pichet Bouteille
vins rouges ud  ad wad  ma VIS Blanes ud 2 s6el 73
Bordeaux : Coles de Blaye /. Les Faix 5€  10€  18€ 27€ Chardonay .ipricres 5€ 10€ 18€ 27€
Bordeaux : Puisseguin Saint Emilion 7€ B3€  24€  36€ Chablis 1« chablisienne 8¢ 15€ 28€  40€
Champs d'Elise
Coteaux du Layon ch. dela Roulerie  8€ 15€ 28€ 40€
Bordeaux : Lalande de Pomerol . sergan 50€
° , Verre Pichet Pichet Bouteille
Bordeaux : Mal'gaux Sirene de Giscourst 70€ Vlns Roses 14¢l 25cl 46¢l 75¢l
Loire : St Nicolas de Bourgueil 7€ 13€ 24€ 36€ Gris Blane cérard Bertrand 5€ 10€ 18€ 27€
Maison Audebert et Fils
Rhone : Cotes du Rhone trmand partois 7€ 13€ 24€ 36€ Mlllllty M de Minuty ot 166 30¢ 44¢
. . Bouteille
Rhéne : Gigondas  » tnadic s¢ e ¢ 40¢  Champagnes 25cl
Beauiolais . Bl'()lli“y La Chapelle de Venenge 7€ 13€ 24€ 36€ Veuve Pelletier 5ru 45€
5C
Bourgogne : Haules cotes de nuits 8¢  15€ 28€  40€ Piper Heidsieck s 60€

Nuiton - Beaunoy R de Ruinart zru
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