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Vegane Spezialititen - Vegan dishes

6 Pizzabrotchen mit veganem Kaseersatz* 8,00
gefillt mit veganem Kaseersatz, Pizzasauce und veganer Frischcreme

6 pizza rolls filled with vegan cheese substitute,-pizza sauce and vegan cream
Penne funghi italiano* 9,00
kurze Nudeln mit Seitan, Champignons, Brokkoli und Knoblauch

in einer Cremesauce, mit veganen Parmesanflocken

short noodles with seitan, mushrooms, broccoli and garlic

in @ vegan cream sauce, with vegan parmesan flackes

Seitansteak” 11,50
mit Oliven, Knoblauch, Kapern, Paprika und Tomatensauce,

dazu Rosmarinkartoffeln und Gemiise

with olives, garlic, capers, pepper and tomato-sauce,

served with rosemary potatoes and vegetables

Seitanschnitzel Milanese e Funghi* 12,50
vegan paniert mit veganer Champignon-Cremesauce,

dazu Pommes frites und Gemiise

vegan breaded with vegan mushroom

cream sauce, french fries and vegetables

Pizza Margherita nuova* 8,50
mit Tomaten, veganem Kaseersatz und Basilikum

with tomatoes, vegan cheese substitute and basil

Pizza Salami Vegan* mit veganem Kaseersatz und veganer Salami 9,00
with vegan cheese substitute and vegan salami
Pizza Seitan e Rucola* 11,90

mit Seitan, veganem Kaseersatz, Rucola,

Babytomaten und veganen Parmesanflocken

with seitan, vegan cheese substitute, arugula,

cherry tomatoes-and vegan parmesan flackes

Pizza Matterhorn* 12,50
mit veganem Kaseersatz, roter Bete, Radieschen, Ahornsirup

und veganer Frischcreme (ohne Tomatensauce)

with vegan cheese substitute, beetroot, radish, maple syrup

and vegan fresh cream (without tomato sauce)

Pizza Carciofini* 10,50
mit veganem Kaseersatz, Kapern, Oliven und Artischocken

with vegan cheese substitute, capers, olives and artichokes

Pizza Landwirt? 10,50
mit veganem Kaseersatz, Spinat, griinen Bohnen, Zucchini und Rucola

with vegan cheese substitute, spinach, green beans, courgette and arugula

Zusitze auf Speisen (Extras) - Extras only on dishes

GroBe Portion Pasta A 3,80 615 Champignonrahmsauce ¢ 3,50
Frischer Parmesan ¢ 2,00 mushroom cream sauce
Ein Ei €/ one egg 2,00 616 Gorgonzolarahmsauce € 3,50
Butter ¢ 2,00 gorgonzola cream sauce
Krauterbutter ¢ / herb butter ~ 2,50 617 Pfefferrahmsauce ¢ 3,50
Kase ¢ / cheese 2,00 pepper cream sauce
Mozzarella ¢ 2,00 618 mehr Sauce zum Gericht 2,50
Gorgonzola © 2,00 619 Champignons/ mushrooms 2,00
Salami 128 2,00 620 Zwiebeln/ onions 2,00
Rauchwurst / smoked salami 2,00 621 Peperonis/ peperonis 2,00
Schinken* / turkey ham 2,00 622 Basilikum/ basil 2,00
Parmaschinken / Parma ham 3,00 623 Rucola/ rucola 2,00
Scampi ® 3,50 624 Knoblauch/ garlic 2,00
Thunfisch ®/ tuna 2,00 625 Ananas/ pineapple 2,00
Lachs P/ salmon 3,00 626 Spinat/ spinach 2,00
Hahnchen/ chicken 3,50 627 Tomaten/ tomatoes 2,00
Broccoli 2,00 628 Cherrytomaten 2,00
Ketchup 0,50 cherry tomatoes
Mayonnaise ¢ 0,50 629 Oliven/ olives 2,00
Desserts
Tiramisu?¢6° 4,00
Panna Cotta®® mit Himbeersauce / with raspberry sauce 4,00

Unsere Desserts sind frisch-& hausgemacht. Ohne Alkohol & Schweinegelatine.
Our desserts are non alcoholic and without pork gelantin.

Wasserflaschen mit Kohlensaure - Sparkling water bottle

San Pellegrino 0,200 2,50 0,50 3,50 0,75 6,50
Wasserflaschen Still - Still water bottle

Aqua Panna 0,200 2,50 0,50 3,50 0,751 6,50
Tafelwasser / Table water 0,301 1,50
Softgetrianke in Flaschen - Softdrinks in bottle

Coca-Cola 57° 0,33l 3,50 Fanta 6713 0,331 3,50
Coca-Cola Zero 157:1012 0,331 3,50 Sprite 71013 0,331 3,50
Mezzo Mix 67:° 0,33l..3,50 _ Schweppes 0,201 2,50

Tonic Water”**/Ginger-Ale’/Bitter Lemon*>7

Nachfolgende Getranke nur-im-Haus-/-Fellowing-drinks-only-in restaurant
Glas/Glass Glas/Glass

Markische Fassbrause 7 0,201 2,50 0,401 3,50
Eistee Pfirsich *7 / Ice tea peach 0,201 2,50 0,401 3,50
Saftschorlen - Juice spritzers

Apfelschorle / Apple spritzer 0,201 2,50 0,40l 3,50
Kirschschorle / Cherry spritzer 0,201 2,50 0,401 3,50
Rhabarberschorle / Rhubarb spritzer 0,201 2,50 0,401 -3,50
Maracujaschorle / Passion fruit spritzer 0,201 2,50 0,401 3,50
Mangoschorle / Mango spritzer 0,20l..2,50 0,401 3,50
Johannisbeerschorle / Currant spritzer 0,200 2,50 0,401 3,50
Sifte - Juices

Apfel / Apple 0,201 2,50 0,401 -3,50
Orange / Orange 0,201 2,50 0,401 3,50
Johannisbeer / Currant 0,201 2,50 0,401 3,50
Sauerkirsche / Sour cherry 0,201 2,50 0,401 3,50
Maracuja / Passion fruit 0,201 2,50 0,401 3,50
Mango / Mango 0,201 2,50 0,401 3,50
Bananennektar / Banana nectar 0,201 2,50 0,401 3,50
Kiba / Banana and cherry 0,201 2,50 0,40l - 3,50
Kaffee - Coffee

Espresso (single) ° / Espresso (single) Tasse / Cup 2,00
Espresso (doppelt) ° / Espresso (double) Tasse / Cup 3,00
Kaffee ° / Coffee Tasse / Cup 2,00
Cappuccino °¢ Tasse/ Cup 2,50
Milchkaffee °¢ / Milk coffee Tasse / Cup 3,50
Latte Macchiato *€ Glas / Glass 3,50
HeiBe Schokolade mit Milchschaum ¢ / Hot chocolate with milk foam 2,60
Tee - Tea

Pfefferminze / Peppermint tea 2,50
Frischer Pfefferminztee / Fresh peppermint tea 4,50
mit Zitrone und Honig / with lemon and honey

Frischer Ingwertee / Fresh ginger tea 4,50
mit frischer Minze und Honig / with fresh mints and honey

Kamille / Camomile tea 2,50
Kréduter / Herbal tea 2,50
Schwarztee / Black tea 2,50
Griiner Tee / Green tea 2,50

Weillwein offen " - Open white wine

Glas/Glass Karaffe/Carafe Karaffe/Carafe

f Avola (trocken, dry) 0,201 5,00 0,501 11,90 1,001 18,90
WeiBBweinschorle (wine spritzer) 0,201 5,00 0,50/ 11,90 1,00/ 18,90
Frizzantino (lieblich, lovely) 0,201 5,00 0,501 11,90 1,001 18,90

Rotwein offen - Open red wine

Glas/Glass Karaffe/Carafe ~Karaffe/Carafe Flasche/Bottle

0,201 5,00 0,50 11,90 1,00 18,90 0,75} 21,00
0,201 5,00 0,501 11,90 1,001 18,90

Spirituosen - Spirits

Nero D "Avola (trocken, dry)
Lambrusco (lieblich, lovely)

Liqore - Liqueurs

Limoncello ¢ 2c 2,50 Martini Bianco ' / Rosso* 5c 3,50
Jagermeister ¢ 2c 2,50 Vodka 2c 2,50
Sambuca 2cl 2,50 Borbon Whisky ° 5cl 6,00
Amaretto © 2cl 2,50  Jim Beam, Jack Daniels

Bailey s ¢ 5c 3,50 Scotch Whisky ¢ 5c 6,00
Ramazzotti ¢ 4cl 4,50 Johnnie Walker red lable, Ballantines

Averna ¢ 4cl 4,50 Vecchia Romagna 2c 2,90

Berliner Luft 4cl 3,00 Grappa 4cl 4,00

Pils vom Fass - Blond draught beer

Warsteiner * 0,31 3,00 0,5 4,00
Alster A mit Sprite gespritzt / Beer with sprite 0,31 3,00 0,5 4,00
Diesel * mit Cola gespritzt / Beer with cola 0,31 3,00 0,5 4,00
Schwarzbier vom Fass - Black draught beer
Konig Ludwig Dunkel * 0,3l 3,00 0,5 4,00
Lager vom Fass - Pale lager draught beer
Ludwig Hell # 0,31 3,00 0,5 4,00
Weizen Hell vom Fass * / White barrel beer 0,31 3,00 0,5 4,00
Bananenweizen * / Beer with banana juice 0,31 3,00 0,5 4,00
Weizen Dunkel * / Dark wheat 0,5 4,00
Weizen Kristall # / Crystal wheat 0,5 4,00
Flaschenbiere - Beer bottles
Pilsener Urquell (tschechisch) # 0,5/-4,00
Heineken Pure Malt Lager * 0,331 4,00
Kindl WeiBle * mit Schuss Rot / red 0,331-4,00
Alkoholfreie Biere - Non-alcoholic beer
Malzbier Alkoholfrei » / Non-alcoholic malt beer 0,331- 3,00
Warsteiner Pils Alkoholfrei # / Non-alcoholic blond beer 0,331 3,50
Weizen Hell Alkoholfrei * / Non-alcoholic wheat beer 0,5 4,00
Cocktails

Alkoholfrei - non-alcoholic

Fruit Punch 6,90

Orangensaft, Ananassaft, Grapefruitsaft, Maracujasaft, Grenadine
Orange juice, pineapple juice, grapefruit juice, passion fruit juice, grenadine

Moskito 6,90
Minze, Limette, brauner Zucker, Sprite, Soda / Mint, lime, brown sugar; sprite, soda
Solero 6,90

Maracujasaft, Mangosaft, Sahne, Vanillesirup

Passion fruit juice, mango juice, cream, vanilla syrup

Coconut Kiss 6,90
Ananassaft, Orangensaft, Kokossirup, Sahne / Pineapple juice, orange juice, coconut syrup, cream

mit Alkohol - alcoholic

Caipirinha 7,90
Cachaca, brauner Zucker, eine Limette / Cachaca, brown sugar, lime
Mojito 7,90

WeiBer Rum,_eine Limette, Minze, brauner-Zucker, Soda

White rum, lime, mints, brown sugar, soda

Sex on the Beach 8,00
Wodka, Ananassaft, Zitronensaft, Pfirsichsirup, Cranberry Juice

Wodka, pineapple juice, lemon juice, peach syrup, cranberry juice

Zombie 8,20
WeiBer Rum, brauner Rum, Wodka, Triple Sec, Grenadine, Orangensaft

White rum, brown rum, vodka, triple sec, grenadine, orange juice

Mai Tai 8,50
Brauner Rum, Stroh 80% Rum, Lime Juice, Orangenlikor, Triple Sec

Brown rum, 80% rum, lime juice, orange liqueur, triple sec

Long Island Ice Tea 8,90
Gin, weiBer Rum, Stroh 80% Rum, Wodka, Triple Sec, Zitronensaft, Cola

Gin, white rum, 80% rum, vodka, triple sec, lemon juice, cola

Pina Colada 7,90
WeiBer Rum, Ananassaft, Sahne, Kokossirup / White-rum, pineapple juice, cream, coconut syrup
Swimming Pool 7,90

Wodka, weiBer Rum, Sahne, Ananassaft, Kokossirup, Blue Curacao
Vodka, white rum, cream, pineapple juice, blue curacao

Spritz
Aperol Spritz 7,00
Aperol, WeiBwein, Soda / Aperol, white wine, soda
Hugo 7,00

Holundersirup, Prosecco, Limette, Minze, Soda / Elderberry syrup, prosecco, lime, mints, soda

1 Konservierungsstoffe, 2 Antioxidationsmittel, 3 Geschmacksverstarker, 4 Emulgatoren,
5 Verdickungsmittel, 6 Farbstoffe, 7 Saurungsmittel, 8 geschwefelt, 9 koffeinhaltig,
10 StiBungsmittel, 11 enthdlt eine Phenylalaninquelle, 14 taurinhaltig, 15 chininhaltig.
A glutenhaltiges Getreide (Weizen), B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdniisse, F Sojabohnen,
G Milch (Laktose), H Schalenfriichte, I Sellerie, J Senf, K Sesam, L Schwefeldioxid und Sulfite,
M Lupinen, N Weichtiere, * gekochter Formfleischvorderschinken aus Formteilen zusammengefiigt.
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KEINE KARTENZAHLUNG !
NO CARD PAYMENT, CASH ONLY!

Wir ampfenlen frische Porto

A Rote Beete Gnocchi ¢ 14,50
gefillt mit Walnuss und Mascarpone
in brauner Butter und Parmesanflocken

B Ravioli gefiillt mit Ricotta und Spinat A¢¢ 14,50
mit frischem Basilikum in- Tomatensauce

C Gnocchi gefiillt mit Ziegenkase und Triiffel " 14,50
geschwenkt in brauner Butter
mit getrockneten Tomaten, Knoblauch-Mandelbldttchen,
frischen Chilis und Parmesan

Wir winsehen guten Appetity



Nachos
1 Nachos Inferni*¢ 7,00
Tortillachips mit Huhn und Jalapenos in Tomaten-Sahnesauce,
mit Kase tiberbacken, dazu Sauerrahm
Tortilla chips with chicken and jalapenos in tomato cream sauce,
baked with cheese, served with sour cream
2 Nachos Quattro Formaggio*¢ 7,00
Tortillachips mit Gorgonzola, Edamer und Mozzarella iberbacken,
dazu Sauerrahm
Tortilla chips baked with gorgonzola, Edam and mozzarella,
served with sour cream

Antipasti - Vorspeisen - Starters

75 Focaccia®€ Pizzaboden (30 cm aus dem Steinofen 7,50
mit Ziegenkdse, Tomaten, roten Zwiebeln, Basilikum und Knoblauch
Pizza bases 30 cm with goat cheese, tomato;, red onions, basil-and garlic

76 6 Bruschetta”® 6,00
warme belegte Baguettescheiben-mit Tomaten, Zwiebeln und Knoblauch
6 warm baguette slices with tomato, onions and garlic

77 6 Pizzabrotchen mit Kase*S 8,00
geflllt mit Kdse und Pizzasauce, dazu Krauter-Creme-Dip
6 pizza rolls filled with cheese and pizza sauce, served with herbal cream dip

80 Mozzarella caprese® 7,50
Italienischer Weichkase mit Tomaten, Olivendl und Basilikum
Italian soft cheese with tomato, olive oil and basil

81 Pecorino Toscana al forno® 8,30
Hirtenkase gebacken mit frischen Tomatenscheiben und Knoblauch
Herder 's cheese baked with fresh sliced tomato and garlic

82 Funghi ripieni® 9,50
gebackene Champignonkopfe gefiillt mit Spinat und Gorgonzola-Sahnesauce
Mushrooms stuffed with spinach and gorgonzola cream sauce

83 Antipasti misto 14,80
Parmaschinken auf Honigmelone, pikante Salami, Champignons,
Paprika, Zucchini, Aubergine und Artischocken
Parma ham with melon, spicy salami, mushrooms, pepper,
curgette, eggplant and artichoke

87 Carpaccio di manzo® 11,90
rohes Rinderfilet mit Rucola, frischen Champignons, Olivendl und Parmesankase
raw.beef tenderloin with rucola, fresh mushrooms, olive oil and parmesan cheese

Kartoffelgerichte - Potato Dishes

22 Portion Pommes frites / portion french fried 5,00

Insalata - Salate - Salads

Alle Salate mit Balsamico und Olivendl Vinaigrette. / All salads with balsamico olive oil vinaigrette

26 Insalata Pomodoro 5,90
Tomatensalat mit Zwiebeln und frischem-Basilikum
Tomato salad with onions and fresh- basil

28 Insalata Misto 6,90
Blattsalat, Tomate, Gurke, Radieschen und Rucola
Leaf salad, tomato, cucumber, radishes and arugula

30 Beilagesalat 4,90
mit Blattsalat, Tomate, Gurke, Radieschen und Rucola
Side salad with leaf salad, tomato, cucumber, radishes and arugula

33 Insalata con Capra® 8,90
gratinierter Ziegenkase, Honig, rote Bete, Blattsalat, Tomate, Gurke,
Radieschen und Rucola
gratinated goat cheese, honey, beetroot, leaf salad, tomato, cucumber,
radishes and arugula

36 Insalata con Tonno®? 7,90
Thunfisch, Ei, Kapernapfel, Blattsalat, Tomate, Gurke, Radieschen und Rucola
Tuna, egg, capture, leaf salad, tomato, cucumber, radishes and arugula

42 Insalata di Mare®®" 11,60
Meeresfriichte mit Olivendl, Zitrone, Knoblauch und Petersilie
Seafood with olive oil, lemon, garlic and parsley

44 Mista di Stagione con Petto di Pollo 11,90
Hahnchenbrustfilet, Champignons, Blattsalat, Tomate, Gurke,
Radieschen und Rucola
chicken breast fillet, mushroms, leaf salad, tomato, cucumber, radishes and arugula

per Bambini - for Children

70 Pizza Bambino*¢ mit Rindersalami / with beef salami 5,90
72 Penne Bambino*© mit Tomatensauce / with tomato sauce 5,90
74 - Pollo nuggets*©S 6 Stk. / 6 pieces 5,90

mit Pommes frites / with french fries

Zuppa - Suppen - Soups

54 Minestrone Gemiisesuppe / vegetable soup 5,50
55 Creme pomodoro® Tomatencremesuppe / tomato cream soup 5,50
56 Zuppa di broccoli€ Brokkolisuppe / broccoli soup 5,50
59 Zuppa di cipolla®® 5,50

Zwiebelsuppe mit einer-Baguettescheibe und Kase gebacken
italian onion soup -baked-with cheese on a slice of baguette

61 Zuppa di pesce’N 8,00
Fischsuppe mit Meeresfriichten und-Lachs, leicht tomatisiert
Soup with-seafood and fresh salmon filet

62 Zuppa di Aglio® 5,50
Knoblauchcremesuppe mit griinem-Pesto’/ Garlic cream soup with green pesto

Italienische Steinofenpizza @ 30 cm
Italian stone-baked pizza O 30 diameter

90 Margherita (Ursprung)*® 8,00
mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum / with tomato, mozzarella-and-basil
91 Quattro formaggi*®¢ 9,50

mit Mozzarella, Gorgonzolakdse, Hirtenkdse und Parmesan
with mozzarella,-gorgonzola, herder ‘s cheese and-parmesan

92 Funghi*® 8,00
mit frischen Champignons / with-fresh- mushrooms

93 - Napoli*?S 8,00
mit frischen Tomaten und Sardellenfilet /- with fresh tomato-and anchovy filets

94 Mont Blanc?¢ mit Ziegenkase, Honig, roter Bete und-Radieschen 8,50
with goat cheese, honey, beetroot and radishes

95 Prosciutto®®2** mit Putenschinken / with turkey ham 8,00

97 Salami*®2-mit Reinrindsalami / with pure beef salami 8,00

99 Parma*® 12,50

mit Parmaschinken, Rucola, Cherrytomaten und frischen Parmesanflocken
with parma ham, rucola, cherry tomatoes and parmesan flakes

101 Tonno e Cipolla*P€ mit Thunfisch-und Zwiebeln / with tuna and onions 8,50

103 Scampi*®€ mit Scampi und Knoblauch /-with scampi and garlic 12,50

105 Frutti di Mare?BP6N 9,00
mit Meeresfriichten und Knoblauch / with seafood and garlic

107 Hawaii*c%2** 8,50
mit Putenschinken und Ananas / with turkey ham and pineapple

109 Mista* 512 9,10

mit Reinrindsalami'?, Putenschinken?, Champignons und Peperoni
with pure beef salami, turkey ham, mushrooms and-peperoni
111 Calzone*¢12** 9,00
gefllt mit Puten-Rindsalami, Putenschinken, Champignons. und Peperoni
filled with turkey beef salami, turkey ham, mushrooms and peperoni

113 Spinaci e Gorgonzola*® 8,50
mit Spinat und Gorgonzola / with spinach and gorgonzola
115 Vegetaria e Rucola*® 9,00

mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, Karotten und Rucola
with courgette, capsicum, broccoli, carrots and arugula

117 Capricciosa®®2** mit Putenschinken, Artischocken und Oliven 9,50
with turkey ham, artichockes and olives
118 Mascarpone®® mit Maskarponecreme, Parmaschinken, 11,00

Babytomaten, Rucola und Parmesanflocken (ohne Tomatensauce)
with mascarpone cream, parma ham, cherry tomatoes,
rucola-and parmesan flakes (without tomato sauce)
119 Alpenpizza*® 10,50
mit Pfifferlingen, Knoblauch, getrockneten Tomaten, Oliven und Maskarponecreme
with chanterelles, garlic, sun-dried tomatoes, olives and mascarpone cream
120 Diavolo* 612 10,90
mit pik. ital. Salami vom Schwein, Zwiebeln, Knoblauch und scharfen Pfefferonis
with piquant pork salami, onions, garlic and chili peppers

Pasta
121 Spaghetti bolognese*¢ 7,50
in Tomatenfleischsauce vom Rind / in tomato meat sauce from beef
125 Spaghetti aglio olio e chili*¢ 8,00

mit Olivendl, Oliven, Knoblauch und Chilis (scharf)
with olive ail, olives, garlic and chili (spicy)
127 Spaghetti carbonara*©62** 8,00
mit Putenschinken und Ei in Rahmsauce
with turkey ham and egg in cream sauce

129 Spaghetti pescatore®=:¢PN 8,50
mit Meeresfriichten in Tomatensauce /-with seafood in tomato sauce
130 Tagliatelle Reef n Beef*&< 12,30

mit Rindfleisch, Scampi, Karotten, Zucchini-und Cherrytomaten in Hummersauce
with beef, scampi, carrots, curgette and cherry tomatoes-in lobster sauce

131 Spaghetti con scampi*®¢ 13,90
mit Scampi, Cherrytomaten, Knoblauch und frischem Basilikum
with scampi, cherry tomatoes, garlic-and fresh basil

134 Penne con petto di pollo e funghi*<¢ 9,70
mit Hahnchenbrustfiletspitzen und frischen Champignons in Rahmsauce
with chicken breast fillet strips and fresh mushroms in cream sauce

135 Penne gorgonzola*¢S¢ 8,00
mit Brokkoli und Gorgonzola-Sahnesauce
with broccoli and gorgonzola cream sauce

137 Penne arrabbiata** 8,00
mit scharfer. Tomatensauce, Kapernapfeln, Oliven.und Knoblauch
with hot tomato sauce, capers, olives and garlic

139 Tortellini panna*©¢1.2** 8,00
Vegetarische Tortellini (gefiillt mit Spinat und Ricotta)
mit Putenschinken in Rahmsauce
vegetarian (with spinach and ricotta) with ham in cream sauce

141 Tortellini gorgonzola?¢c2** 8,00
Vegetarische Tortellini-(gefiillt mit Spinat und Ricotta) in Gorgonzola-Rahmsauce
vegetarian (with spinach and ricotta) with gorgonzola cream sauce

143 Lasagne al forno*<¢ 9,50
mit Bolognese vom-Rind / with meat sauce from beef

144 Lasagne vegetaria®® 9,50
GemUselasagne mit Kase Uiberbacken / vegetarian Lasagne baked with-cheese

145 Canelloni ripieni*<¢ 8,00

gefilit mit Spinat und italienischem Weichkdse in Tomaten-Sahnesauce
filled with spinach and Italian soft cheese in tomato cream sauce

147 Tagliatelle al salmone*<® 11,70
Bandnudeln mit Lachsstiicken und Cherrytomaten
with salmon pieces and cherry tomatoes

420 Gnocchi con pollo e funghi*¢ 9,50
mit Hahnchenbrustfilet in Champignon-Rahmsauce
with chicken breast fillet and mushroom cream sauce

426 Gnocchi Rusticana®€(scharf) 9,50
mit getrockneten Tomaten, Knoblauch, Parmesan und Rucola
with.sun-dried tomatoes, garlic, parmesan.and.arugula (spicy)

Fleischgerichte vom Rind - Beef Dishes

156 Bistecca alla griglia® 20,00
Argentinisches Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter,
serviert mit Tagesgemiise und Rosmarinkartoffeln
grilled Argentinian rump steak with herb butter,
served with daily vegetables and rosemary potatoes
158 Bistecca ai funghi€ 21,00
Arg. Rumpsteak mit frischen Champignons-in Rahmsauce,
serviert mit Tagesgemiise und Rosmarinkartoffeln
grilled Argentinian rump steak with fresh mushrooms in cream
sauce, served with daily vegetables and rosemary potatoes
161 Bistecca al pepe verde® 21,00
Argentinisches Rumpsteak-mit griiner Pfeffer-Rahmsauce,
serviert mit Tagesgemiise und Rosmarinkartoffeln
grilled Argentinian rump steak with green pepper cream sauce,
served with daily vegetables and rosemary potatoes

163 Fegato Veneziano®
Kalbsleber mit roten Zwiebeln in lieblicher Rotweinsauce,
serviert mit Tagesgemiise und Rosmarinkartoffeln
Calf s liver with red onions in a sweet red wine sauce,
served with daily vegetables and rosemary potatoes

165 Fegato con cipolle
Kalbsleber mit geschmorten roten Zwiebeln und Lorbeerblatt,
serviert mit Tagesgemiise und Rosmarinkartoffeln
Calf s liver with red onions and bay leaves,
served with daily vegetables and rosemary potatoes

Hahnchenbrustfilets - Chicken Breast Fillet

181 Pollo grilglia e funghi®
gegrillt mit separater Champignon-Rahmsauce im Saucier,
serviert mit Tagesgemiise & Rosmarinkartoffeln
grilled with seperatly mushroom cream sauce,
served with daily vegetables and rosemary potatoes

183 Pollo milanese e funghi*“¢
paniert, mit-Champignon-Rahmsauce, mit Pommes frites
breaded chicken breast fillet with-mushroom cream sauce,
served with french fries

Gerichte vom Schwein - Pork Dishes

191 Scaloppine milanese e funghi*©¢
paniertes Schnitzel in einer Champignon-Rahmsauce,
serviert mit Pommes frites
Pork escalope beef breaded in a mushroom cream sauce,
with french fries
192 Scaloppine ai funghi¢
Schweinemedaillons in Champignon-Sahnesauce;
serviert mit Tagesgemiise und Rosmarinkartoffeln
Pork escalope in mushroom cream sauce,
served with daily vegetables and rosemary potatoes
193 Scaloppine al gorgonzola®
Schweinemedaillons in Gorgonzola-Sahnesauce,
serviert mit Tagesgemiise und Rosmarinkartoffeln
Pork escalope in gorgonzola cream sauce,
served with-daily- vegetables and rosemary potatoes
194 Scaloppine Hawaii*<%**
paniertes-Schnitzel mit Schinken, Ananas und Kase (iberbacken,
serviert mit Pommes frites
Pork escalope breaded with ham and pineapple scalloped,
served with french fries

Pesce - Fisch - Fish

197 Dorade alla griglia®

Dorade auf dem Lavasteingrill gegrillt,

mit Rosmarinkartoffeln und Spinat

Dorade grilled on a lava rock grill,

served with rosemary potatoes and-spinach
198 Filetto di salmone al griglia®

frisches Lachsfilet auf dem Lavasteingrill gegrillt,

serviert mit Rosmarinkartoffeln und Spinat

fresh salmon fillet grilled on a lava rock grill,

served with rosemary potatoes and spinach
204 Scampi alla griglia®®

GroBgarnelen auf dem Lavasteingrill, gegrillt mit frischem Knoblauch,

serviert mit Rosmarinkartoffeln, Spinat und hausgemachtem Krauterquark

Prawns grilled on a lava rock grill, with fresh garlic, served
with rosemary potatoes, spinach and homemade herb quark
205 Calamari fritti*ccN
Tintenfischringe paniert, mit hausgem. Krauterquark und Pommes frites
Squid rings breaded, with herb quark and french fries

15,00

14,50

14,00

14,00

14,00

14,00

14,00

15,00

15,50

15,90

17,90

11,00



