NOS ENTREES

Salade de chévre chaud XXL - Assortiment de salade, aumonieres de chevre chaud - 12.00 €
Salade de chévre chaud - Assortiment de salade, aumoniere de chevre chaud - 6.50 €
Salade a la Truite Fumée XXL - Assortiment de salades, croutons, tomate cerises, truite fumée, sauce citronnée - 13.90 €
Salade de truite fumeée - Assortiment de salades, crottons, tomate cerises, truite fumeée, sauce citronnée - 7.00 €
Carpaccio de boeuf XXL (VBF) - Accompagné de copeaux de Cantal et de Salade - 12.00 €
Carpaccio de boeuf (VBF) - Accompagné de copeaux de Cantal - 6.50 €

NOS PIZZAS

La Margherita - Tomate, mozzarella, emmental et olives - 10.00 €

La Végétarienne - Tomate, mozzarella, emmental, légumes grillés, olives- 11.00 €

La Régina - Tomate, mozzarella, emmental, champignons frais, jambon blanc et olives - 11.00 €

La 5 Fromages- Tomate ou Creme, mozzarella, emmental, Cantal, Bleu d’Auvergne, St Nectaire, olives - 12.00 €
La Cantaloune - Creme, mozzarella, emmental boeuf haché (VBF), Bleu d’Auvergne, Cantal et olives - 12.00 €

La Chevrette - Creme, mozzarella, emmental, Chévre, Miel, Jambon de Pays et olives - 12.00 €

La Truyere - Creme, mozzarella, emmental, Truite fumée, pesto a l'ail des ours et olives - 12.00 €

La Bolognaise - Tomate, mozzarella, emmental , boeuf haché (VBF), oignons et olives - 12.00 €
L'Orientale - Tomate, mozzarella, emmental, merguez, poivrons et olives - 12.00 €

Supplément ceuf sur ma pizza - Un ceuf délicatement ajouter en fin de cuisson - 1.00 €
Ingrédient supplémentaire - modifiez la composition de votre pizza et rendez la unique - 1.50 €

A LA CARTE

Tortellinis Ricotta et Epinard - Tortellinis enrobées de creme mozzarella - 14.00 €
Saltimbocca de Volaille - Avec de fines tranches de jambon de Pays, Cantal et sauge- 15.00 €
Pieds Paquets - Pieds et panse d'agneau farcie, accompagnés de pomme de terre vapeur - 16.00 €
Ris d'Agneau aux Morilles - Sauce creme fraiche et Morilles - 21.00 €



NOS DESSERTS

Assiette de Fromages de Pays - Avec du St Nectaire, Cantal et Bleu d’Auvergne ou Fourme d’Ambert - 7.00 €
Dessert du jour - Demandez nous... - 5.50 €
Tarte tatin - Tarte aux pommes carameélisées, caramel, glace vanille et chantilly - 6.90 €

NOS COUPES DE GLACES

Dame Blanche - Glace Vanille, Chocolat chaud, Chantilly - 6.90 €
Café ou Chocolat Liégeois - Glace vanille avec glace café et café chaud ou glace chocolat et chocolat chaud, chantilly - 6.90 €
Le Cépe de la Margeride - G/ace vanille, meringue maison, chocolat chaud et chantilly - 7.60 €
La Cévenole - G/ace vanille, Chocolat blanc et Marron, creme de marron, chantilly - 7.60 €
Tutti-Frutti - Glace Fraise, Cassis et Framboise, coulis de fruit rouge et chantilly - 7.60 €
L'Exotique - Glace Rhum-Raison, Mangue et Noix de coco, coulis de mangue, chantilly - 7.60 €
EuréKa - Glace Vanille, Caramel beurre salé et Spéculoos, sauce caramel beurre salé, chantilly - 7.60 €

NOS COUPES ENIVRANTES

Limoncello - Sorbet Citron et Limoncello - 7.50 €
Freez - Glace Menthe-Chocolat et Jet 31-7.50 €
William - Sorbet Poire et Liqueur Poire William - 7.50 €

NOS PARFUMS DE GLACES

Créer votre coupe de glace en choisissant les parfums, coulis et croquants...

Nos parfums
Vanille, Chocolat, Café, Chocolat blanc,Pate a tartiner Noisette, Caramel beurre salé, Spéculoos de Belgique,
Mangue, Noix de coco, Menthe chocolat, Framboise, Fraise, Cassis, Citron, Rhum-Raison, Poire, Marron

2 boules au choix - voir parfums si dessus - 3.90 €
3 boules au choix - voir parfums si dessus - 5.50 €
Nos coulis - Chocolat chaud - Coulis de fruits rouge - Caramel beurre salé - 1.00 €
Nos croquants - Brisure d'Oréo - Brisure de Tuiles dentelle - Brisure de Spéculoos - Brisure de Granola - Meringue Maison - 1.00 €
Supplément chantilly - 0.50 €



