[ A\ RDOISE

23 chemin de tournenfils, 91540 Ormoy

Quvert du mardi au samedi de 12h a14h -19h a22h / 22h30 le week-end

CARTE DES TAPAS

MIDI : 6€ / SOIR 8€

- BOUCHEES DE CAMEMBERT PANE
- CALAMARI FRITT]
- DEMI-LUNES VEGETARIENNE
- HOUMOUS AU CURRY ET PATATE DOUCE
- SAMOUSSA A LA FETA ET MENTHE
~BEIGNETS D'AUBERGINE, YAQURT GRECQUE CITRONNE
- CROQUETTES AU CANARD ET ALIGOT
- RILLETTE DE THON ET SES TOASTS AU BASILIC

- QUESADILLA AU PROVOLONE

A PARTAGER

MIDI : 16€ / SOIR 19€

LA FOCACCINA :
Longue tranche de focaccia, cceur de burrata, mortadelle et pistache
PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES :
Jambon cru, saucisson, chorizo, chevre, camembert, bleu d'auvergne
ASSORTIMENT DE TAPAS
Croquettes au canard et aligot, demi-lune de vége, polenta frits, calamars frits,
samoussa a la feta et menthe
BRUSCHETTA A L' ITALIENNE :
Sauce tomate napolitaine, mozzarella fior di latte, salade roquette, jambon cru,
copeaux de parmesan



['ARDOISE

23 chemin de tournenfils, 91540 Ormoy

Ouvert du mardi au samedi de 17h & Formule du midi
14h =190 & 22h / 22h30 le week-end Tapas ou Entree + Plat; 21€
/ \ Plat + Dessert : 1€
A PARTAGER 15€ Tapas ou Entrée + Plat + Dessert :
2b€
- ASSORTIMENT DE TAPAS
- PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES Tapas ou Entrée : 6€
\ - BRUSCHETTA A L' ITALIENNE / Plat ou Salade géante : 16€
, Dessert : /€
ENTREES
- TARTE TATIN DE LEGUMES, REDUCTION DE BALSAMIQUE - SALADE D'ENDIVES ROUGE AU NOIX ET BLEU D'AUVERGNE
- PAIN CAMPAGNARD AU CHEVRE, MIEL ET NOIX - PAIN BRIOCHE AU GUACAMOLE, CEUF POCHE ET LARD GRILLE
- BURRATA CREMEUSE AU PESTO +1.5 - MELIMELO DE JAMBON CRU ET MELON
PLATS

- BELLE ENTRECOTE DE RACE SIMMENTAL ET SA SAUCE AU BLEU D'AUVERGNE, FRITES MAISON +5.5
- CHICKEN FRESH BURGER : CHEESE CREAM AUX OIGNONS CARAMELISES, ROQUETTE, OIGNONS FRIT ET CHEDDAR
- BURGER AU SAUMON : ROQUETTE, AVOCAT TRANCHES, CONCOMBRE, SAUMON, CREME CITRONNEE +2.5
- EL TORD BURGER : STEAK HACHE, GALETTE DE POMME DE TERRE, SAUCE AU CHORIZO
- 1/2 MAGRET DE CANARD ET SES POMMES DE TERRES GRENAILLE, SAUCE A L'ORANGE +3.5
- QUEUE DE LOTTE A LA PLANCHA, CREME AU BEURRE BLANC CITRONNEE ET SA RATATOUILLE
- ANDOUILLETTE GRILLEE, SAUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE ET FRITES
- SAINT-JACOUES SNACKEES, CREME AU VIN BLANC ET RISOTTO AU PARMESAN +5.5
- [ARTARE DE BIEUF CLASSIQUE OU THAT : HUILE DE SESAME, OIGNONS FRITS ET CEBETTES, CORIANDRE
- CARPACCID DE BOEUF A LA GRECOUE : OLIVES,SALADE ROQUETTE, OIGNONS ROUGES, FETA, COMCOMBRE
- PASTA - TORTELLONI ALLA CARNE, SAUCE AU CHEVRE, MIEL ET JAMBONS CRU
- CHOUX FLEUR ROTI, HOUMOUS ET LENTILLES CORAIL
- POKE BAWL DE ['ARDOISE - RIZ BLANC, FEVE DE SOJA, CUBE DE THON, AVOCAT, MANGUE, HUILE DE SESAME

SALADES GEANTES
- CONTINENTALE : TOAST DE CHEVRE CAMPAGNARD AU MIEL, (EUF POCHE, LARDONS
- SALADE CAESAR : POULET FRITS, SALADE ROMAINE, SAUCE CAESAR, PARMESAN ET CROUTONS DE PAIN
~ LA PARISIENNE : CUBES DE JAMBONS BLANC ET EMMENTALS, CHAMPIGNONS DE PARIS A L'AIL

DESSERTS
- L'ENTRE DEUX AU CHOCOLAT GLACE VANILLE - FARANDOLE DE DESSERTS
- ILE FLOTTANTE AUX FUITS ROUGES - COUPE MONTELIMAR : 3B NOUGAT, CARAMEL, CHANTILLY
- BRIOCHE FAGON PAIN PERDU AU CARAMEL BEURRE SALE - CRUMBLE FONDANT AUX POIRES VANILLE
- PROFITEROLE GEANTE AU CHOCOLAT ET GLACE VANILLE - SALADE DE FRUITS ET SA BOULE FRAMBOISE
- CHEESECAKE AUX SPECULOOS ET CARAMEL BEURRE SALE COUPE EXOTIQUE : 2B PASSIONS, 1B MANGUE, SAUCE CHOCOLAT,
CHANTILLY




L'ARDOISE

23 chemin de tournenfils, 91540 Ormoy

Formule du soir, week-end, jour férié
Ouvert du mardi au samedi de 17h a Tapas ou Entrée + Plat 25€
14h =19ha22h / 22h30 le week-end ~ ™\ Plat + Dessert : 25€
Tapas ou Entrée + Plat + Dessert :
29€
Tapas ou Entree : 8€
Plat ou Salade géante : 18€

A PARTAGER 19€

- ASSORTIMENT DE TAPAS
- PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES
- BRUSCHETTA A L' ITALIENNE

Dessert : 9€
ENTREES
- TARTE TATIN DE LEGUMES, REDUCTION DE BALSAMIQUE - SALADE D'ENDIVES ROUGES AU NOIX ET BLEU D'AUVERGNE
- PAIN CAMPAGNARD AU CHEVRE, MIEL ET NOIX ~ PAIN BRIOCHE AU GUACAMOLE, CEUF POCHE ET LARD GRILLE
- BURRATA CREMEUSE AU PESTO +1.5 - MELIMELO DE JAMBON CRU ET MELON
PLATS

- BELLE ENTRECOTE DE RACE SIMMENTAL ET SA SAUCE AU BLEU D'AUVERGNE, FRITES MAISON +5.5
- CHICKEN FRESH BURGER CHEESE CREAM AUX 0IGNONS CARAMELISES, ROQUETTE, OIGNONS FRITS ET CHEDDAR
- BURGER AU SAUMON : ROQUETTE, AVOCAT TRANCHES, CONCOMBRE, SAUMON, CREME CITRONNEE +2.5
- EL TORD BURGER : STEAK HACHE, GALETTE DE POMME DE TERRE, SAUCE AU CHORIZO
- 1/2 MAGRET DE CANARD ET SES POMMES DE TERRES GRENAILLE, SAUCE A L'ORANGE +3.5
- QUEUE DE LOTTE A LA PLANCHA, CREME AU BEURRE BLANC CITRONNEE ET SA RATATOUILLE
- ANDOUILLETTE GRILLEE, SAUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE ET FRITES
- SAINT-JACOUES SNACKEES, CREME AU VIN BLANC ET RISOTTO AU PARMESAN 5.5
- [ARTARE DE BIEUF CLASSIQUE OU THAI: HUILE DE SESAME, OIGNONS FRITS ET CEBETTES, CORIANDRE
- CARPACCID DE BOEUF A LA GRECOUE : OLIVES,SALADE ROQUETTE, OIGNONS ROUGES, FETA, COMCOMBRE
- PASTA - TORTELLONI ALLA CARNE, SAUCE AU CHEVRE, MIEL ET JAMBONS CRU
- CHOUX FLEUR ROTI, HOUMOUS ET LENTILLES CORAIL

- POKE BAWL DE ['ARDOISE - RIZ BLANC, FEVE DE SOJA, CUBE DE THON, AVOCAT, MANGUE, HUILE DE SESAME
SALADES GEANTES

- CONTINENTALE : TOAST CAMPAGNARD DE CHEVRE AU MIEL, (EUF POCHE, LARDONS
- SALADE CAESAR : POULET FRITS, SALADE ROMAINE, SAUCE CAESAR, PARMESAN ET CROUTONS DE PAIN
- [ A PARISIENNE : CUBES DE JAMBONS BLANC ET EMMENTALS, CHAMPIGNONS DE PARIS A L'AlL

DESSERTS
- L'ENTRE DEUX AU CHOCOLAT ET GLACE VANILLE - FARANDOLE DE DESSERTS
- ILE FLOTTANTE AUX FRUITS ROUGES - COUPE MONTELIMAR : 3B NOUGAT, CARAMEL, CHANTILLY
- BRIOCHE FAGON PAIN PERDUE AU CARAMEL BEURRE SALE - CRUMBLE FONDANT AUX POIRES VANILLE
- PROFITEROLE GEANTE AU CHOCOLAT ET GLACE VANILLE - SALADE DE FRUITS ET SA BOULE FRAMBOISE
- CHEESECAKE AUX SPECULOOS ET CARAMEL BEURRE SALE COUPE EXOTIQUE : 2B PASSIONS, 1B MANGUE, SAUCE CHOCOLAT,
CHANTILLY







