
K a i s e k i  M e n ü
Rettich mit Wolfsbarsch

Kaviar

Klare Brühe mit Garnele

S a i s o n a l e  S a s h i m i  

R e i s  m i t  D o r a d e  u n d   S t e i n p i l z e n
E i n g e l e g t e s  G e m ü s e  u n d  M i s o s u p p e

M a t c h a / P e t i t  F o u r s

S t a r t e r

V o r s p e i s e n

S a s h i m i

※F i s c h

N a c h t i s c h

A u s w a h l  d e s  K ü c h e n c h e f s

F l e i s c h

S u p p e

R e i s  G e r i c h t e

( F ü r  9  G ä n g e  M e n ü )

Adlerfisch mit Sesamessig

Matcha-Mousse und Sake-Kasu-Eis

F i n a l

Rinderfilet

Oder (+Aufpreis)
Gunma Prefecture TORIYAMA UMAMI WAGYU-Roastbeefsteak 

Japanisches Omelett / Ente mit Feige / Myoga-Ingwer
Oktopus / Sesame-Tofu/ Weißfisch

Shimeji-Pilze/ Spinat mit Lachsrogen



K a i s e k i  M e n ü
Daikon Radish with Sea Bass

Caviar

Clear Broh with Shrimp

A s s o r t e d  S e a s o n a l  S a s h i m i

R i c e  C o o k e d  w i t h  S e a  B r e a m  w i t h  P o r c i n i  M u s h r o o m s
P i c k l e s  a n d  M i s o  S o u p

M a t c h a
P e t i t  F o u r s

S t a r t e r

S o u p
S a s h i m i
※F i s h

D e s s e r t

C h e f ’ s  S e l e c t i o n

M e a t

A p p e t i z e r

R i c e  D i s h e s

( F o r  9  C o u r s e  M e n u )

Meagre with Sesame Vineger

B e e f  F i l e t

Matcha Mousse und  Sake-Kasu Ice Cream

F i n a l

Japanese Omelet / Duck with Fig / Myoga Ginger
Octopus / Salmon / Sesame Tofu
White Fish / Shimeji Mushrooms

Spinach with Salmon Roe

Or (+Additional Charge)
Gunma Prefecture TORIYAMA UMAMI WAGYU Sirloin Steak



K a i s e k i  M e n ü
風呂吹き大根とスズキ
先付

キャビア

清汁仕立て　海老真丈

季節の盛り合わせ

ポルチーニと鯛の炊き込みご飯
香の物　味噌汁

抹茶
小菓子

お椀

お造り

※魚料理

デザート

一品

強肴

前菜

御食事

( 9 品 コ ー ス の み )

にべ若さ焼き　胡麻酢

牛フィレ

抹茶ムースと酒粕のアイス

ファイナル

又 は  ( + 追 加 料 金 )
群 馬 県 産 　 鳥 山 旨 味 和 牛  サ ー ロ イ ン ス テ ー キ

だし巻き/ 鴨味噌漬けと無花果ワイン煮/茗荷甘酢漬け/ タコ柔らか煮揚げ
サーモン低温調理だしあんかけ/胡麻豆腐/白身魚おかき揚げ

しめじの白和え / ほうれん草お浸しといくら



K a i s e k i  M e n ü

T a g e s f l e i s c h

F l e i s c h

N a c h t i s c h

V o r s p e i s e n

S u s h i

L u n c h

A u s w a h l  d e s  K ü c h e n c h e f s
Kaviar

Oder (+Aufpreis)
Gunma Prefecture TORIYAMA UMAMI WAGYU-Roastbeefsteak

6  S t ü c k e

Matcha-Mousse und  Sake-Kasu Eiscreme 
Matcha

S a s h i m i
Saisonale Sashimi

Japanisches Omelett / Ente mit Feige / Myoga-Ingwer
Oktopus / Sesame-Tofu/ Weißfisch

Shimeji-Pilze/ Spinat mit Lachsrogen



K a i s e k i  M e n ü

S a s h i m i

D e s s e r t

M e a t

A p p e t i z e r s

S u s h i

T o d a y ’ s  M e a t  D i s h

L u n c h

O r  ( + A d d i t i o n a l  C h a r g e )
G u n m a  P r e f e c t u r e  T O R I Y A M A  U M A M I  W a g y u  S i r l o i n  S t e a k

A s s o r t e d  S e a s o n a l  S a s h i m i

6 Pieces

Matcha Mousse und Sake-Kasu Ice Cream
Matcha

C h e f ’ s  S e l e c t i o n
C a v i a r

Japanese Omelet / Duck with Fig / Myoga Ginger
Octopus / Salmon / Sesame Tofu
White Fish / Shimeji Mushrooms

Spinach with Salmon Roe



K a i s e k i  M e n ü

強肴

デザート

前菜

寿司

L u n c h

季節のお造り

お造り

６貫

抹茶ムースと酒粕のアイス
抹茶

本日の肉料理

又 は  ( + 追 加 料 金 )
群 馬 県 産 　 鳥 山 旨 味 和 牛 サ ー ロ イ ン

一品
キャビア

だし巻き/ 鴨味噌漬けと無花果ワイン煮/茗荷甘酢漬け/ タコ柔らか煮揚げ
サーモン低温調理だしあんかけ/胡麻豆腐/白身魚おかき揚げ

しめじの白和え / ほうれん草お浸しといくら


