:hanten

Sie liefern den Grund zum Feiern -
wir das passende Buffet!




Von herzhaft rustikal bis zum Feinschmecker-Menu gestalten wir jedes Buffet individuell
nach Ihren Vorstellungen und beraten Sie gerne. Wir freuen uns auf Ihre Wiinsche und
Vorstellungen und helfen gern bei der Umsetzung.

Hier eine kleine Auswahl:

Party-Buffets — viel Party fir wenig Geld

Partybuffet | Partybuffet Il
Hausgemachte, kraftige Wahlweise heiller Fleischkdse
Gulaschsuppe mit viel Fleischeinlage nach bayrischem Rezept

und/oder Krustenbraten —
knusprig kross gebraten,

Schnittchen, gemischt mit Wurst frischer Krautsalat mit oder ohne Sahne,
und Kase belegt
(2 halbe Graubrot- oder Roggenbrot- dazu reichen wir einen Brotkorb
schnitten pro Person) mit Brotchen und ofenfrischen Brezeln,

Butter und Krauterquark
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Partybuffet IlI
Hausgemachte Salate:
Rheinischer Kartoffelsalat mit Mayonnaise,
klassischer Nudelsalat mit Salami und feinen
Paprikastreifen in Essig/Ol, frischer Krautsalat
Platte: Hanten's Party-Klassiker
Kleine hausgemachte Leckereien bestehend aus Mini-Schnitzelchen,
halben Hahnchenkeulen und kleinen Frikadellen, reichhaltig garniert
Party-Mettigel mit reichlich Zwiebelringen garniert
SpielBbraten mit Mett und Zwiebel gefillt und Kartoffelgratin

Sahnequark mit Schattenmorellen und Mousse au Chocolat

Brotkorb mit verschiedenen Stangenbroten,
dazu reichen wir Butter und Krauterquark
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Einfache, rustikale Buffets —
reichlich essen fiir einen kleinen Preis

Buffet Bayern
Krustenbraten, knusprig kross gebraten
von der Jungschweinschulter

und/oder Fleischkése

Kartoffelgratin und Sauerkraut
Sommerliche Alternative: Kartoffelsalat und frischer Krautsalat

Buffet Dusseldorf *
* Alternativ bieten wir lhnen dieses

Dusseldorfer Senfrollbraten Buffet auch mit Diisseldorfer
Schweinenackenbraten aufgeschnitten in feiner SenfsoRe Senfroastbraten — rosagebratenes
Roastbeef vom argentinischen
Kartoffelgratin und Speckbohnen Angusrind — an:
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Buffet Dusseldorf Plus *

Bunter gemischter Balttsalat
mit unserer hausgemachten
Krauter-Vinaigrette und Sahne-Dressing

Disseldorfer Senfrollbraten
Schweinenackenbraten aufgeschnitten
in feiner SenfsolRe
Kartoffelgratin und Speckbohnen

Rote Gritze mit Vanillesol3e

* Alternativ Buffet Disseldorf Plus
mit Senfroastbraten

coker/

Buffet Schwaben
Schwabischer Kartoffelsalat
Stangengurkensalat mit Essig/Ol
Blattsalat mit Krauterdressing
Maultaschen gerdstet mit Ei
Kasespatzle mit Rostzwiebel

Gulasch halb & halb mit Spatzle

Kleiner Apfelblechkuchen






Buffet Spanferkel

Milchspanferkel
gerne auch in Kombination
mit Spanferkelbraten

dazu servieren wir deftiges Sauerkraut
und Rostkartoffel

Sommerliche Alternative:
Bayrischer Kartoffelsalat
und frischer WeiRkrautsalat

Spanferkel ohne Beilagen,
moglich ab 15 Personen:



Buffet American

Hamburger zum Selbstbauen
mit allem was dazu gehort:
Gewiirzgurke, Tomate, Bacon, Kase,
Salatblatter, Zwiebeln

Sandwitches belegt mit frischem Blattsalat
und Putenbraten

Knusprige Chicken Wings mit
Kartoffelwedges und Krauterdip

Grol3es Salatbuffet
Gemischter bunter Blattsalat,
Rheinischer Kartoffelsalat, Nudelsalat Neapolitana,
Krautsalat und griechischer Bauernsalat

Auswahl an verschiedenen Grillspezialitaten:
Neanderthaler Nackensteaks, Putensteaks,
verschiedene Lummersteaks, Fleischspielie,

und Neanderthaler Rostbratwurst

Drillinge in Rosmarin
mit Krauterdip sowie Grillgemuse

Brotkorb mit verschiedenen Stangenbroten,
Tomaten- und Krauterbutter, Krauterquark
sowie eine reichhaltige Auswahl an GrillsoRen
Nachspeise nach Wahl

Bei Bedarf sorgen wir auch fiir einen groRen Grill
und den kompetenten Grillmeister.



Auswahl an Streetfood

Pulled Pork oder Pulled Chicken im Brotchen
mit original Missisippi BBQ-SoRe
Flammlachs
Beefburger vom Grill in verschiedenen Varianten
Currywurst

Beilagen:

Grol3es Salatbuffet
Vegetarischer Cesar Salad, Coleslaw-Krautsalat
Kartoffelvedges mit Krauterdip
Grillgemise

Brotkorb mit verschiedenen Stangenbroten,
dazu reichen wir Tomaten- und Krauterbutter,
Krauterquark sowie eine reichhaltige Auswahl

an verschiedenen Grill- und BBQ-SofRRen

(dieses Buffet ist nur in Kombination mit

Grillstand und Fachpersonal, ab 40 Personen buchbar)

(tallenisch!

Buffet Bella Italia

Kleine Italienische Vorspeisenplatte
Auswahl von italienischem
gegrillten Gemuse, Pilzen, feine Oliven,
Schafskase, luftgetrocknete Salami
und Parmaschinken

Brotkorb mit Ciabatta, Tomaten- und
Krauterbutter sowie Ajoli

Caprese-Platte
Feine Tomatenscheiben mit
Mozzarella Kase und Basilikum
mit Olivendl und Balsamico abgerundet

Lasagne a la Bolognese
Italienischer Braten
mit Rosmarinkartoffeln und Speckbohnen

Panna Cotta aus dem Weckglas




Frisches Salatbuffet
Griiner Blattsalat, Tomaten, Gurken, Mais, Mohren
mit unserer hausgemachten Krauter-Vinaigrette,
Joghurt Dressing oder French Dressing

Schinkenbrett ,,Neanderthal“
Erlesene Roh- und Kochschinken,
feine Spargel-Schinken-Rollchen
mit hausgemachter Senf-Creme

Neandertaler Rotweinschinken
Kartoffelgratin und buntes Sommergemiise

Victoriabarschfilet
mit rosa PfeffersofRe und
Petersilien-Butter-Kartoffel

Kasebrett
mit verschiedenen Kasespezialitaten,
reichlich mit Friichten garniert

Hausgemachte Rote Griitze mit VanillesoRe
aus dem Weckglas




Buffet Wilddieb

Frisches Salatbuffet
Griner Blattsalat, Tomaten, Gurken, Mais,
Mohren mit unserer hausgemachten
Krauter-Vinaigrette, Joghurt Dressing oder French Dressing

Brotkorb mit verschiedenen Stangenbroten,
dazu reichen wir Butter und Krauterquark

Kleine Fischplatte
Variationen von Raucherfisch, Gravedlachs,
Raucherlachs, Forellenfiletstiicke,
Makrelenfiletstlicke, gerducherter Heilbutt
mit Preiselbeer- oder Meerrettichsahne

Hirschbraten aus der Keule in Wildsol3e
mit Preiselbeer-Birne,
Eierspatzle und Apfelrotkohl

Krustenbraten, knusprig kross gebraten
von der Jungschweinschulter
Kartoffelgratin und Speckbohnen

Leckeres aus dem Weckglas:
Mousse au Chocolat und

hausgemachte Rote Griitze mit VanillesoRe

Ab 25 Personen




Elegante Buffets flr besondere Anlasse

Buffet Florenz
Zum Empfang feines Fingerfood:
Tomate-Mozzarella-SpielSe
Marinierte Puten-Picker mit Friichten
Tramezzinis mit Lachs und Rucola
Tramezzinis mit Parmaschinken und Rucola
Vorspeisen:

Entenbrust auf Balsamico-Linsensalat
Brotkorb mit Tomatenbutter und frischer Ajoli
WVitello Tonnato”

Feine Kalbfleischscheiben in einer
delikaten Thunfisch-Kapern-Creme
Champignon-Carpaccio

Champignonscheiben auf Rucola mit
Parmesanhobel

Hauptspeisen:
Spanferkelrollbraten "Florentiner Art"
Rosmarin-Drillinge

und buntes Sommergemise

Lachsmedaillons
mit Sauerampfer-SoRe und Butterreis

Nachspeisen aus dem Weckglas:
Panna Cotta mit Himbeermark

Frische Buttermilchmousse
mit Schattenmorellen

Ab 30 Personen



Buffet Gaumenfreude
Vorspeisen:

Italienische Vorspeisenplatte
Auswahl von italienischem gegrillten Gemiise, Pilzen,
feine Oliven, Schafskdse, Tomate-Mozzarella
und luftgetrocknete Salami und Serrano-Schinken,
kleine Brotauswahl mit gesalzener Butter

Melonenschiffchen mit Parmaschinken

,Vitello Tonnato”
Feine Kalbfleischscheiben
in einer delikaten Thunfisch-Kapern-Creme

Entenbrust auf Balsamico-Linsensalat

Grol3e Fischplatte
Salm Bellevue — ganzer Lachs pochiert
mit griiner KrautersoRe, Variationen von
Raucherfisch, Gravedlachs, Raucherlachs,
Forellenfiletstliicke, Makrelenfiletstlicke, gerducherter
Heilbutt mit Preiselbeer- oder Meerrettichsahne
sowie Riesengarnelen mit Ajoli

Hauptspeisen:

Riesengarnelen in Safransofie
mit Mandelbroccoli und Butterreis

Kalbsrouladen Saltimbocca
gefillt mit Parmaschinken und Salbei,
Selleriepiiree und glasierte Karotten
Hahnchenbrustfilet in weiller Basilikumsofle mit
in Butter geschwenkten Drillingen
Nachspeisen:
Grappa-Creme mit gerdsteten Amerettini,

GrieRflammerie auf FruchtsolRe und
Bayrisch Creme mit marinierten Beerenfriichten

Ab 30 Personen
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Buffet Kurhaus

Brotkorb mit verschiedenen Stangenbroten,
dazu reichen wir Tomatenbutter und Krdauterquark

Wildkrdutersalat
mit hausgemachtem Sahnedressing
und gerosteten Walnlissen

Karottencremesuppe
Rinderfilet-Medaillons
auf HummersoRe

mit Bandnudeln und Bohnen-Biindchen

Steinbuttfilet mit Garnelen-Dill-WeiBwein-SoRRe
und Rahmpiiree

Leckeres aus dem Weckglas:
Grappa-Creme
und Himbeer-Tiramisu

Ab 25 Personen



Buffet Gourmet

Brotkorb mit verschiedenen Stangenbroten,
dazu reichen wir Tomatenbutter und Krauterquark

Frische Blattsalate fruchtig mit
Weintraubenhélften und Cantaloup-Melone dekoriert,

dazu reichen wir hausgemachtes Sahnedressing

Lachsstrudel auf Blattspinat
mit Sauce Hollandaise

Feine Kalbsfiletscheiben
mit getriffelten Bandnudeln

Seeteufel
in Champagnerschaumsolle,
Kartoffelschnee und glasierte Moéhren
Leckeres aus dem Weckglas:
Klassische Mousse au Chocolat

Frischer Obstsalat mit Limetten-Sahnequark

Ab 25 Personen

aus dem Fherband ”

Buffet Rheinischer Festtag

Rheinlandische Tapas
Metthappchen, Flonz, Mini-Frikadellen,
Mettwoscht, Erkroder Jonges,
grobe Hausmacherleberwurst, Fleischwurst mit reichlich
Zwiebelringen und original Dusseldorfer ABB-Senf

Rheinischer Sauerbraten mit Rosinen,
Eierspatzle und Rosenkohl in Speckrahm

Disseldorfer Senfrollbraten
Schweinenackenbraten aufgeschnitten in feiner SenfsoRRe
Kartoffelgratin und buntes Gemiise

Leckeres aus dem Weckglas:
Frische Buttermilchmousse mit Schattenmorellen

Sahnequark mit Mandarinen

Brotkorb mit verschiedenen Stangenbroten,
dazu reichen wir Butter und Schmalz

Ab 25 Personen



,Leicht-Verdauliches” fir klare Kopfe —
damit Ihre Businessmeetings nicht die Bestimmung verlieren!

Tagungsbuffet Neanderthal
Kaffeepause |
1/2 belegte Brotchen mit Wurst und Kase
belegt und dekoriert,
verschiedene Mini-Plunder,
Obstplatte mit ganzem Obst und Musli-Riegel

Business-Lunch

Putenbrustgeschnetzeltes in RahmsoRe
mit Butterreis und buntem gemischten Salat

Kaffeepause Il

Blechkuchen (Kirsch, Apfel, Butterkuchen)
Sahnequark mit Schattenmorellen aus dem Weckglas




Mogliche , herzhafte” Komponenten zur Auswahl, Mindestbestellmenge 15 Stk./Sorte

- % belegte Brotchen mit Lachs, Schinken, Salami und Kase einzeln dekoriert

- Laugenbrezeln oder Kase-Schinken-Croissants

- % Wraps mit Salat und Thunfisch oder Hahnchenbrust

- % Bagel - verschiedene Sorten (Sweet-Chilli Hdhnchen, Birne-Brie, Lachs-Meerrettich)

- % Sandwiches verschieden belegt mit Salat, Tomate, Gurke und wahlweise mit Pute,
Schinken oder/und Kase

Mogliche ,stiRe” Komponenten, Mindestbestellmenge 15 Stk./Sorte
- Mini-Plunder

- Blechkuchen (Kirsch, Apfel, Butterkuchen)

- Sahnequark mit Schattenmorellen aus dem Weckglas

- Helle und dunkle Mousse aus dem Weckglas

- Obstplatten (mundgerecht geschnitten oder mit ganzem Obst)

- Auswahl an verschiedenen Musli- und Schokoriegeln

- Nisse, Studentenfutter, ...

Business-Lunch-Ideen, ab 10 Personen

- Putenbrustgeschnetzeltes in RahmsoRe mit Butterreis und buntem gemischten Salat

- Hadhnchenbrust Thai Curry (angenehm scharf) mit Basmatireis und buntem gemischten Salat

- Kartoffelcremesuppe (500ml p. Person) mit Mettwurststiicken oder Lachs und StangenweiRbrot
- Verschiedene Sandwiches belegt mit frischem Blattsalat und Putenbraten oder Thunfisch

- Tomate-Mozzarella, bunter gemischter Salat und Lasagne a la Bolognese

- Chinesische Nudelpfanne mit Asia-Gemiise und Hahnchenbruststreifen

- Hausgemachte Gulaschsuppe (500ml p. Person) mit Roggelchen und Stangenbrot

Wanlen Ste aus ...



Handlich aufgespieRt / Stehempfang

Tomate-Mozzarella-SpieRe Neanderthaler Schinkenspeck auf

Mini-Frikadellen-Picker gefillter Kirschtomate

Marinierte Puten-Picker mit Friichten Garnelen-SpieRe

Tramezzini-SpieRe mit Lachs FrichtespieRe Eine groRere
Tramezzini-Spiefe mit Parmaschinken Roastbeef-Réllchen Auswahl finden
Tramezzini-SpieRe vegetarisch Schnitzel-Picker (Pute oder Schwein) Sie in unserer
Bayrische Fleischkas’ Happchen Stremellachs-Picker Fingerfood“-

Aus dem Fingerfood-Schalchen oder im Weckglas

Tomate-Mozzarella mal anders Roter Heringssalat mit Pumpernickel
Frischer Curcuma Krautsalat mit Mini-Gefligelcocktail

marinierten Puten-Ananas-Picker Verschiedene Vital-Burger

Rheinischer Kartoffelsalat mit (Kése/Schinken/Pute)
Mini-Frikadellen-Picker verschiedene 1/2 Wraps

Vitello Tonnato (vegetarisch/Hahnchen oder Thunfisch)
Carpaccio vom Rind oder verschiedene 1/2 Sandwiches

vom Lachs auf Rucola Salat (vegetarisch/Pute-Kase/Schinken-Kase)




Das Highlight des Sektempfangs!

Wir bieten lhnen eine Vielzahl méglicher Varianten,
dabei ist jedes Canapés hochwertig fir Sie dekoriert.

Unsere Empfehlung: 3 - 4 Canapés pro Person zum Empfang.

Entenbrust

Roastbeef

Schweinefilet

Gekochter oder roher Schinken
Franzosische Salami
Parmaschinken
Kernrauchschinken

Putenbrust

Kasseler Braten

Frisches Mett und Zwiebelringe

Raucheraal (Vorbestellung)
Raucherlachs

Forellenfilet

Heilbuttfilet

Matjes

Verschiedene Kasesorten
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,ltalienische Vorspeisenplatte”
Auswahl von italienischem gegrillten
Gemiise, Pilzen, feine Oliven,
Schafskase und luftgetrockneter Salami
sowie Parmaschinken

»Rohkostplatte mit Krauterdip”
Mohren, Stangengurken, Paprika, Kohlrabi,
Stangensellerie mundgerecht auf Platte
serviert mit feinem hausgemachten Krauterdip

,Jomate-Mozzarella-Platte”
Feine Tomatenscheiben mit Mozzarella Kase
und Basilikum mit Olivendl und Balsamico
abgerundet

»Melonenschiffchen mit Parmaschinken”

,Feine Entenbrust auf Balsamico Linsensalat”

»,Carpaccio Rind“
Hauchzart dragierte rohe Rinderfiletscheiben
auf Rucola, abgerundet mit feinem
Olivenal, Zitrone und gehobeltem Parmesan

,Champignon-Carpaccio”
Diinne Champignonscheiben auf Rucola,
mit einer Krauter-Zitronen-Vinaigrette
und gehobeltem Parmesan

,Vitello Tonnato”
Feine Kalbfleischscheiben in einer delikaten
Thunfisch-Kapern-Creme

»Fischplatte klein“

Variationen von Raucherfisch, Gravedlachs,
Raucherlachs, Forellenfiletstlicke,
Makrelenfiletstlicke, gerducherter Heilbutt
mit Preiselbeer- oder Meerrettichsahne

Weitere mogliche Vorspeisen finden Sie auch unter , Feines auf Platte”.
Alle Vorspeisen sind auch als Fingerfood-Variante moglich.




Unsere Salate sind hausgemacht und werden taglich frisch zubereitet.
In den Sommermonaten sind sie von keinem guten Buffet wegzudenken.

Frisches Salatbuffet

Saisonal bunte Auswahl verschiedener Salate, wie z. B. Blattsalat, Rotkohlsalat
oder Porreesalat mit hausgemachter Krauter-Vinaigrette, Sahnedressing.

Auf Wunsch mit Croutons sowie mit gerésteten Sonnenblumen- und Kirbiskernen

Vegetarischer Cesar Salad oder wahlweise mit
gegrillter Hdhnchenbrust

Griechischer Bauernsalat
Krautsalat natur oder mit Sahne

Rheinischer Kartoffelsalat mit Mayonnaise
Bayrischer Kartoffelsalat mit Essig, Ol und Speck
Schwabischer Kartoffelsalat mit Essig und Ol
Mediterraner Kartoffelsalat

Italienischer Bohnensalat mit weien Bohnen und Thunfisch
Fruchtiger Gefligelsalat

Schweizer Wurstsalat

Roter Heringssalat mit Preiselbeeren und Niissen

Bergischer Nudelsalat mit Mayonnaise, Erbsen/Mohren und Fleischwurst
Klassischer Nudelsalat mit Salami und feinen Paprikastreifen in Essig/Ol
Nudelsalat Neapolitana mit Kirschtomaten und Porreestreifen
Nudelsalat Penne mit Flusskrebsen



Feine ansprechend dekorierte Platten dienen sowohl als gelungene Vorspeise
beim Kalt/Warmen-Buffet oder als Hauptbestandteil fir lhr selbst
zusammengestelltes Kaltes Buffet.

Rheinisches Original

Deftige Spezialitaten aus der Landmetzgerei: FIonz, Mini-Frikadellen,
Mettwoscht, Erkroder Jonges, frisches Schweinemett, grobe
Hausmacherleberwurst, Fleischwurst mit reichlich Zwiebelringen
und original Disseldorfer ABB-Senf

Hanten's Party-Klassiker
Kleine hausgemachte Leckereien bestehend aus Mini-Schnitzelchen,
halben Hahnchenkeulen und kleinen Frikadellen, reichhaltig garniert

Deftige Bratenplatte

Feines, rosa-gebratenes Roastbeef, Kasseler- und Schweinebraten aus
dem Riicken, Neanderthaler Rotweinschinken und Putenbraten,
serviert mit hausgemachter Remoulade

Rheinische Tapas

Metthappchen, Mini-Frikadellen, Mini-Schnitzelchen, Mettenden,
Pfefferbeiller und Kasewdirfel, reichhaltig garniert

Fermes aaf Flat:




Putenbratenplatte ,,Hawai“
Feiner Putenbraten mit reichlich Friichten wie Birnen, Ananas,
Mandarinen oder Orangenscheiben garniert.

Schinkenbrett ,,Neanderthal”
Erlesene Roh- und Kochschinken, feine Spargel-Schinken-Rollchen
mit hausgemachter Senf-Creme

Fischplatte klein

Variationen von Raucherfisch, Gravedlachs, Raucherlachs,
Forellenfiletstlicke, Makrelenfiletstiicke, gerducherter
Heilbutt mit Preiselbeer- oder Meerrettichsahne

Fischplatte grofR

Salm Bellevue — ganzer Lachs pochiert mit griiner KrautersoRe,

Variationen von Raucherfisch, Gravedlachs, Raucherlachs, Forellenfiletstiicke,
Makrelenfiletstiicke, gerducherter Heilbutt mit Preiselbeer- oder
Meerrettichsahne sowie Riesengarnelen mit Ajoli

Auf Wunsch auch mit Hummer und Languste (Preis auf Anfrage, Tagespreise).

Vegetarisches Rote Beete Carpaccio
mit Parmesanflocken und Pinienkernen
auf einem Ruccola in Balsamico-Olivendl

Internationales Kasebrett
Verschiedene internationale Kasespezialitaten reichlich mit Friichten garniert.
Auf Wunsch auch mit den passenden Honig-Senf- oder Aprikosen-Senf-Solien




Wir bieten lhnen unsere hausgemachten Suppen in zwei verschiedenen Grofien an:
Klein ausschliefilich als Vorspeise im Rahmen eines Buffets — groll mit Brotchen oder
Roggelchen als ganze Mahlzeit (Klein 250 ml/GroR 500ml pro Person)

Deftige Suppen: (kleine und groRe Portion moglich)

Deftige Gulaschsuppe

:hanten's Erbsensuppe

Linsensuppe mit Wiener Wiirstchen und Speck aus der Pfanne
Chili con Carne

Kartoffelcremesuppe mit gerdsteten Mettwurstscheiben

Rindfleischsuppe mit Gemiise und Fleisch

(oder Fladle, Eierstich, MarkkloRchen, Backerbsen)
Ochsenschwanzsuppe

Speckknodelsuppe

Hihnersuppe mit Gemise und Fleisch

Kalte spanische Gazpacho: (kleine und groRRe Portion moglich)

O Feine Creme-Suppen: (kleine und groRRe Portion moglich)

' Kartoffelcremesuppe, Spargelcremesuppe, Knoblauchcremesuppe,

\- Q‘. Waldpilzcremesuppe, verschiedene Gemiisecremesuppen,
Tomatencremesuppe, Karottencremesuppe, Kiirbiscremesuppe (Saison),
Rote Paprikaschaumsuppe

Q\ Lachscremesuppe

Hummercremesuppe




Lachsmedaillons mit Sauerampfer-SoRe und Butterreis
Victoriabarschfilet mit rosa PfeffersoRe und Petersilien-Butter-Kartoffel
Rotbarschfilet mit Pommery-Senf-SoRe, Mandelbroccoli und Salzkartoffel
Riesengarnelen in SafransofRe mit Mandelbroccoli und Butterreis
Lachsforellenfilet a la Millerin mit Zitronenbutter und Salzkartoffel

Duett von Lachs & Seeteufel ChampagnerrahmsolRle, Kaviarsol3e
mit Butterreis und glasierten Mohren

Lachsstrudel auf Blattspinat mit Sauce Hollandaise
Seezungenfilet auf HummersoRRe mit Kartoffelschnee und Butterbohnen

Steinbuttfilet mit Granelen-Dill-WeiweinsoRe auf feinem Rahmpiiree




Rind & Kalb

Rinderbraten, aufgeschnitten in Sol3e

Sauerbraten, aufgeschnitten in Sol3e
Rindergeschnetzeltes Stroganoff — aus der Hiifte
Rinderfilet im Ganzen gebraten

Rinderfiletsteak Chateau Briand mit verschiedenen Sof3en
Rinderhiftsteaks mit verschiedenen SoRen
Rinderfiletmedaillons auf Hummersolie
Rinderfiletstreifen in GorgonzolasoRe

Disseldorfer Senfroastbraten, Roastbeef vom Argentinischen Angus in Senfsole
Rinderroulade Hausfrauenart

Rindergulasch nach Art des Hauses

Tafelspitz in MeerrettichsoRRe

Ziuricher Kalbsgeschnetzeltes in RahmsoRe

Kalbsfilet in WeiRweinsoRe

Kalbstfilet in MorchelrahmsoRe

Wiener Schnitzel vom Kalb

Cordon Bleu vom Kalb

Osso Bucco, geschmorte Kalbshaxenscheiben in Tomaten-Gemiise-SolRe
Kalbsrouladen Saltim Bocca gefiillt mit Parmaschinken und Salbei

Wildspezialitaten

Wildschweinbraten in PreiselbeersoRe od. gemischter PilzsoRRe
Wildragout in WacholderrahmsoRe

Hirschbraten in WildsoRe mit Preiselbeerbirne

StrauBenfilet mit Mango-Chutney od. in PfeffersofRe z / P ;



Schwein

Schweinebraten aufgeschnitten in SoRe

Krustenbraten natur im Ganzen oder aufgeschnitten in Sol3e
Italienischer Braten Florentiner Art

Neanderthaler Rotweinschinken

SpieRbraten natur, SpieBbraten gefiillt mit Mett und Zwiebel
Spanferkel natur (ab 15 Personen), Spanferkelkrustenbraten
Senfrollbraten aufgeschnitten in SenfsolRe
Schweinemedaillons in RahmsoRe od. Champignonrahmsole od. Pfefferrahmsolie
Schweinegeschnetzeltes Ziricher Art

Bayrischer Fleischkdse — eine Spezialitat unseres Hauses
Grillhaxen, Sparerips oder Pulled Pork

Schnitzel Wiener Art

Lamm

Braten aus der Lammbkeule aufgeschnitten in Rosmarinsofe
Lammgulasch mit griinen Bohnen

Lammmedaillons mit Rosmarinjus

Geschmorte Lammhaxen in Tomaten-Gem{iise-Sol3e mit Blattspinat

r

Gefligel
Putenrollbraten, deftig aus der Oberkeule oder gefiillt mit Frischkdse und getrockneten Tomaten
Putengeschnetzeltes in Friichtecurry, in Rahmsofe, in ChampignonrahmsofRRe od. in PfefferrahmsoRe
Putenschnitzel

Thai Curry, Hdhnchengeschnetzeltes in scharfer KokosmilchsoRe

Hahnchenkeulen oder % Hahnchenkeulen knusprig gebraten

Hahnchenbrustfilet in weiller BasilikumsoRe

Cog au Vin oder Hiihnerfrikassee mit Spargel und Champignons

Pulled Chicken

Gansekeulen und Gansebrust (Saisongericht)




Gemiisebeilagen:

Gemischtes Sommergemise
Buttererbsen und Zuckermohren
Blumenkohl mit Buttersemmelbrosel
Mandelbroccoli

Speckbohnen

Butterbohnen

Apfelrotkohl

Rahmwirsing

Rosenkohl in RahmsoRe mit oder ohne Speck
Blattspinat

Kaisergemise

Leipziger Allerlei

Ratatouille Gemise

Glasierte Karotten

Selleriepiiree
Rote Bete Plree
Frisches Plree aus griinen Erbsen

Beilagen:

Butterspatzle
Petersilienkartoffel
Sahnekartoffelplree
Semmelknodel

Gebratene Serviettenknddel

KartoffelkloRe
Kartoffelgratin
Butterreis
Basmatireis
Gemiisereis
Edelpilz Risotto
Rosti-Taler
Kroketten
Kartoffelecken
Kartoffelschnee
Drillinge in Rosmarin
Rostkartoffeln

Und was y/z e daza”




Nudeln & Co.

Lasagne Bolognese

Lachs Lasagne

Spaghetti Frutti di Mare
Tortellini in SchinkensahnesolRe
Tagliatelle oder Penne e Salmone
Cannelloni tiberbacken

Penne in Thunfisch-Tomatensolie
Getriffelte Bandnudeln

Chinesische Nudelpfanne mit Hiihnerfleisch

Vegetarisches

Gemuse Lasagne
(Lasagne mit gemischtem Sommergemiise
in heller SoBe mit Kase tiberbacken)

Gemiuse Lasagne Mediterran
(Lasagne mit Auberginen und Zucchini

in TomatensoRe mit Kase Uberbacken)

Gefillte Zucchini (Schafskdse/Tomate)
mit Kase iberbacken

Allgauer Kasespatzle mit Rostzwiebel
Semmelknodel mit Pilzragout
Gemise-Kartoffelauflauf

Buntes saisonales Gemise mit Kartoffeln
und mit Kase Uberbacken



Tiramisu klassisch
(ohne Frischei)

Himbeer Tiramisu
Erdbeer Tiramisu

Sahnequark mit Mandarinen,
Ananas oder Sauerkirschen

Himbeermousse

Buttermilchmousse
mit Schattenmorellen

Hausgemachte Rote Griitze
mit VanillesoRRe

Milchreis mit Kirschen

Bountycreme

Frischer Obstsalat gerne auch mit

Limettensahnequark

Bunte ObstspieRe

Mousse au Chocolat
Mousse au Vanille

Bayrisch Creme
(mit Himbeermark oder mit
marinierten Beerenfriichten)

Panna Cotta

mit frischem Himbeermark

Weincreme
Grappa Creme, feine Mascarpone-Sahne-Creme
auf Amarettini abgerundet mit Grappa

Neanderthaler Krautercreme,
Mousse mit Original Neanderthaler Krauterlikor

In der Winterzeit:

Helle Mousse auf Zimtpflaumen
Lebkuchenmousse






Dies wnd das ...

Preise

Alle Preise auf Anfrage, da sie von der jeweiligen Auswahl und
Personenzahl abhdngen)

Anlieferung

Anlieferung je nach Kilometer ab 8,50 € je Stecke

Weitere Lieferorte oder Abholung entsprechend individueller
Vereinbarung.

Allgemeine Geschaftsbedingungen
Bitte beachten Sie unsere AGB’s fur Buffetlieferungen
und Equipmentverleih.

Hinweis fur Allergiker oder Nahrungsmittelintoleranz
Bitte weisen Sie uns auf Allergien und Nahrungsmittel-
intoleranzen hin, wir beachten dies gerne bei der
Erstellung lhres Buffets.




ir beliefern Sie
uch mit unserem
eanderthaler
andbier in der

Sektempfang, Rotwein und Weillwein 331 Bigelflasche.

Neanderthaler Landbier, Altbier vom Fass
Antialkoholische Getranke

BERGARIG, URIG,
UFFIG

Pauschale pro Person ab 20 Personen moglich.
Kihlung, Glaser und Zapfequipment inkl.
Dauer: 6 Stunden, nur mit Service buchbar
Preise auf Anfrage.

deal fiir jede Party,
infach aus der
lasche genielRen!




Bendotigen Sie fir lhre Feier auch Personal
oder Leih-Equipment?

Sprechen Sie uns einfach an.
Unser Personal kommt aus unseren
eigenen Reihen und steht Ihnen bei lhrer

Veranstaltung professionell zur Seite.

Wir legen groRen Wert auf Kundenfreundlichkeit,
Hilfsbereitschaft und Teamgeist.

Auch Leih- und Eventequipment liefern wir

Ihnen auf Wunsch passgenau fir Ihre
Veranstaltung.

& fya{wﬂexﬂ‘




Planung, Organisation und Durchflihrung von
Veranstaltungen, Betriebsfeiern, Galas, Kongressen,
Messen oder Produktprasentationen.

Unser Team Ubernimmt die komplette Planung
und Durchfihrung Ihrer Veranstaltung.

Wir organisieren, zusatzlich zu unseren Buffets,
die richtige Beschallung, Bands, DJs, Showeinlagen
sowie die passenden Raumlichkeiten und vieles mehr.

Wir helfen Ihnen Ihre Veranstaltung professionell
auszurichten.

Personal, Getrankeausschank, Buffets, Dekoration oder
Verleih von Veranstaltungsequipment kénnen

Sie komplett bei uns anfordern.

Gerne erstellen wir Ihnen ein maRgeschneidertes
Angebot.

Loents




Fehlt die passende Lokation? Ein ansprechender Partyraum, eine

Partyscheune oder einfach ein netter Raum fir lhre Veranstaltung?
Nutzen Sie unsere Kontakte:

Mit diesen Lokations im Raum Disseldorf arbeiten wir gerne
zusammen, den Link zur entsprechenden Internetseite finden
Sie auf unserer Homepage:

Kurhaus in Erkrath

Mietbar Disseldorf

Lowenburg Disseldorf

Haus am Quall Haan Gruiten
Partyhaus Neanderthal
Gottschalkmihle Hilden
Goldberger Miihle Mettmann
Kerkhofflounge Disseldorf
Eventkirche Velbert Langenberg
Naturfreundehaus Gerresheim



ul beraten .

Jede Veranstaltung, jedes Buffet ist individuell.
Es muss zu lhnen, lhren Gasten und auch zu
lhrem Budget passen.

Deshalb beraten wir Sie gerne personlich.
Vereinbaren Sie einen Termin mit uns.




Landmetzgerei
Catering
Eventservice

Ein starker Partner ganz nach lhrem Geschmack.
Fir jede Feier und jedes Event.




:hanten event

Landmetzgerei Dirk Hanten
Neanderstraf3e 20

40699 Erkrath

Telefon 0211.900 36 28
Telefax 0211.209 74 06
E-Mail: info@hanten-event.de
www.hanten-event.de

www.neanderthaler.net




Landmetzgerei Dirk Hanten

Neanderstral3e 20 « 40699 Erkrath

Telefon 0211.900 36 28
www.hanten-event.de, www.neanderthaler.net
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