BRUSCHETTA CON POMODORO * « 4,50
Pizzaorat mit gehacktan Tomaten,
Ohivend] und Knoblauch

CAPRESE' = 800
Tomaten mit Mozzarella, Basilikum
wnd Olivandl

ANTIPASTO MISTO 282 = TR0 o £ B
werachiedena kassische dalienische
‘forspalsan

CARPACCIO DI MANZO “F = 10,0
hauchdinn geschnitienes Rinderdfilet mit
frisch geraspaltam Grana Padano DOP

PROSCIUTTO DI PARMA CGON MELONE ' ¥ »
10,50
Pammaschinken (tipa) mil Heaigrmalone

GAMBERI ALL"AGLIO 2% "¢ » 10,50
Garnelen mit Knoblauch-Tomalen-Saucs

COZZE GRATINATE *'* = 9,50
gratiniens Migsmuschain

WITELLO TOMMATO & 14 % o g 50
Kalbsfaiach in dinme Scheiban gaschngten mit
Thurfischsaucs doerpassen, verkenar mil Kapern

gjz:Enl-l-' .

&

ZUPPA DI POMODORO ' = 5,00
Tomatencrémesuppe mil Sahne

MINESTROME ° = 5,00
italianizche Gemisesuppe

ZUPFA DI PESCE*='%F = T.0d
Fischsuppa

ZUPPA DI FUNGHI * = 5,00
Champignon Grermie Suppe

FOBMAGGIO MISTD *4% = §.50
wilr verschiadane Kasasoren

INSALATA MIZZA -5 = 850

gemischier Salat mit Tomaten, Gurken, rolan
Zwisbek, Thunlisch, Qliven, Artischockean und
gekochiem Ei

[NSALATA VULGANG ZEA IR CREE o 10,50
ter Salat mit Tormaten, Gurkan, mbean

Fwisbeln, Thunfigsh, Formiaischvordarschinken,

Gigudsa, Olven, Shrimps, Adischacken und

gekochtem Ei
INSALATA TONND © * 7,50

gemlisehier Salat mit Tomatan, Gurkam,
roban 2wiabein und Thunfisch

SEIT 1985



Vfdure of Forme (e

BROCCOLI AL FORNO 1% « 8,50 SALTIMBOCCA ALLA ROMANA "¥ = 19,50
Er_u-:mh in Kroblauch-Sahne-Sauce, Kalbsmedaillons mit Farmaschinken (tipa) und
mit Grana Padana DOP (berbacken Salbei in Weilweinsaucs, dasu dis Tagesbeilaga
SPINACI AL FORNO *'% = 8,50 PICCATA MILAMESE -
E:_:uinat in Knoblasch-Sahne-Sauce, WIEMER ART %% » 14,00
mit Grana Padana DOP Oberbacken als Beilage Spaghetti in Tomatensauce
RIGATOMI AL FORNO ' « B,50 INVOLTINI ALLA SICILIANA *~ = 18,50
mit Fleischeauce Gefillt mit Kise und Schinken mit Tagesbeilage
MACCHERONIE CON MELANZANE SCALOPPINE DI VITELLO AL
tﬁmmﬂ““ *+ 8,00 VIND BIANCO '¥ « 17,00
2 AShrannudeln mit Tematensauce Kalbsmedaill in Wi wel ]
und Aubergine, mit Gouda Oberbacken dazu dia Ta'g:;gﬂmgﬁ s s s
CANNELLONI #%% » @00 EBISTECCA Al F
LINGHI “* = 1850
Grofe Rthrennudeln mit Feischfillung pignts 3
oder Spinat- und Kisefiliung und 'II?:::‘IME':E e

Tomatenspuce mit Gouda Uberbacken

BISTECCA ALLA GRIGLIA*Y « 18,50
gegrilltes Rumpsteak dazu die Tagesbeflage

BISTECCA ALLA PLZZAIOLA = 15,00 4%
Rurmnsteak mit Kapern, Olivan und Oregana in
Widwein-Tormalen-Sauce dezu dis Tagesballage

FILETTO AL PEPE VERDE =% = 10,50
gagrilles Aumpsiazk mil gronem Plaffer

Al TT ARG
CALAMARI FRITTI iy ga:nl-l 4,00 i dazu die Tagesboilage
SALMONE ALLA GRIGLIA 8 T A & RE e 17,00 :ill-?h;ga und Eiﬂ;;m;?;:g.l
gegrillter Lachs dazu die Tagesbeilage die Tagesbailage
'DORADE ODER ZANDER FILET 3¢ "4 c.ht « 17,00 FILETTO BAROLO *¥ » 23,50
dazu die Tagesoeilage. mit Baroko Aiotwein dazu die Tagesbeilage

FILETTO Dl MANZO AL

BIAVOLD (SCHARF) A% TR e o 5§ 00
Filatztask mit Champlgnons, Shrimese und
Feparoni in Tomaten-Sahne-Sauce daz
die Tapesbeiage

FILETT Dl MANZO AL GORGONZOLA 'Y = 32,00
Fileizsteak in Gorgonzoia-Sahne-Sauce dazu dis
Tagesbefage

COTELETTE D'AGNELLO ALLE ERBE*™ = 17,00
e Larmmbotetett mil Kriiubern und Knoblauch,
gt clazu die Tagesbelage

KALBSLEBER = 16,00%¥
Kalbslaber in Butiar und Safbwai, dazy dis Tagesbeilage

Eﬁ]‘i" = SEIT 1965



SPAGHETTI NAPOL| =¥ » 7.00
mit Tomatensaucs

SPAGHETTI AGLID,
ALID E PEPEROMNCING [SCHARF] ™= ¥ & 700
mil Knanlduch, Olvendl und Peperond

SPAGHETTI ALLA BOLOGMNESE %M iau o 7.50
mit Fleisch-Sauce

SPAGHETTI ALLA CARBOMARA “Faaimm 8,50
mit Speck, Ei und Grana Padano DOP

SPAGHETTI ALLA

MATRICIANA (SCHARF) %% 5 7 s wwr 9,00
mit Tomatensauce, Formflaischvarderschinkan
oder Spack, Zwisbaln und Paperoni

SPAGHETTI ALLA VONGOLE = rLsy o 8,50
mit WaiBwelnsauca und Venusmuscheln

SPAGHETTI Al FRUTTI

ol “AHE BE ALK LN -||:|-'|:||:|
mit Waifwein-Tomaten-Sauce,
Muaresfriichten und Tomaten

PENNE Al QUATTRO FORMAGGIO % 1<% « g50
Rahrennudaln mit Sahnecrémasauce,
Gouda, Mozzarslla, Grana Padana DOP

h =11 'l

LLEN
EMEncTeLLen

TORTELLINI SALMONE “%=& & g 5p
it Spinat vnd Lachs

TORTELLINI VULCAND 388 % n st 54 o g o

mit Formiardarschinken, Sahnesavcs
und Erbsan

TORTELLIMNI GILDA * % 8 15 18 0% fe L& i 8.50
ringfarmige mil Fleisch gefiillte Nudain,

mit Zahnecrémesauce, Formieischvordersehinken
und Spinat, mit Gouda Gherbackean

TORTELLINI PANNA * 28 % st da k4 o g &y
Ringfarmige, miét Flaisch gefite Nudaln mit
Sahnecramesauce, Brocoofi, gekochlem
Schinken und Knohlaich

TAGLIATELLE VERDE

ALLA CREMA LA M ds leid gnﬂj
Grine Bandnudeln mil Sahnecrémesaucs
und Formitaissheordarse hinken

ECHWARZE TAGLIOLIMI = cx v 4 13,50
mit Lechs und Zucchin

TAGLIATELLE PITAGORA =¥ = g 00
Bandnudein mit Tomatensauce, Auberginan,
Zucahini und Oliven

TAGLIATELLE TACCHING * A txu o g g
Bandnudein mit Putenflaissh und Chamgigrons
in Rahmsauce

LASAGNE » ™ 4 LXMW & gnop
Schichtnudaln mit Fleiseheaycn
und Gouda Oberbackan

GNOCCHI CAPRESE =~ ¥ » 350
mit Tomatansaica und Mozzarslla

GHOCCHI CREMA DI FORMAGGID SR E Y » g o
mif Kaseoramesauce und Walndissan

ANOCCHI BURRD A SALVIA “ %% « 850
mit Butler und Saibie

- JB I:I,EI:I

ie auif Wunech [he siganes
'.; migristellan,

\ FIZZERIA + SEIT 1885



Fage 6 (il

normahe Fizza (29 cm)
Kine Pizza (24 cm) j@ -1,50

PIZZA MARGHERITA 4/ « 500 FIZZA BELVEDERE **'F » 5,00
mit Basilikurn mit Spinat, Paprika und Tunfisch
PIZZA SALAME ** 2/ « 750 PIZZAPITAGORA > « g 50
it Salami mit gegrillter Aubergine, gegrilten Fucchini
und Knoblasch
PIZZA TONMND 2450 & B EO
mit Thurfisch FIZZA QUATTRO STAGION] 254 5 2t o g
mit Champignonz, Formileischvordersehinkan,
PIZZA FUNGHI *#' » 7,00 Thunfigeh, Artischocken und Olven
mit Champignons
PIZZA Al FRUTTI DI MARE +& "% cit o 10,50
FIZZA T SOLE MID %60 b 1nan i e 4 B00 mit Magresfrichian in Weitwain-

mif Formfleischvarderschinken, Tomatan-Sauce
Salami und Spisgelei
PIZZA VULCANG * &R 18 Im5 it o 40 B

PIZZA HAWAI 2501 40 o g gg mit Champignons, Formifleischvordarschinken,

mit Schinken und Ananas Spinat, Safami, Thunfiseh, Artischockarn,
Cfivan und Zwinbedn

PIZZA PROSCIUTTO 260 s i an i 7.50

mit Farmiisischeardarschinken PIZZA SCAMP] 25 mAcl o 11 Bf
mit Shimps i Cognas-Sahna-Sauca,

PIZZA DIAVOLO [SCHARF) 148 mimar o gag Champignons und Zwiebeln

mi{ Chempignons, Peprisa, Peparond

und Formflalachworderschinksn PIZZA VERDURA * % « g 5(

mit Paprika, Spinat, Champinons und Brakkod
PLZZA MISTA LS8 W ald o oo

mit Fonmieiscivorderschinkan, PIZZA GUATTRO FORMAGGI 245/ - 8,50
Thunfisch, Spinat und Champinons Viar Kisesorian

PIZZa BELLA ITALIA 42! =« 800 PIZZA SALMONE * .51 « g &0

mit Spinat, Paprika und Twickain milt Spinat und Lachs

PIZZA GAPRESE * % » 8,00 PIZZA EMILIANA * %' » 10,50

frische Tomatensawce, Mozzarela, Basiikum mit Rucola, gerisbener Birne und Parmeasan
und Cvend

PR v od . PLZZA CALABRESE 164 1m0 o g 0
PIZZA MAFOL %4515 17400 » 5,00 it scharfer itallenischar Satami und Oliven
i S o Dlivgr uned

PIZZA CARAMELLIZIATA £41 o 10,00
mil karamaligiartar Zwisbal, Rueola
und Parmasan

MNE:Q.; 507 da s g B,00
mit Champigrons, Spinat ung
Formfeischvardarachinken



i Bdifﬂffa lir Ko

CHARDONNAY (12,5 % VOL) ¥ MONTEPULCIAND D'ABRUZZO (13,5 % VoL~
DOG - Friaul - Julisgh - Vianatian DOGC - Abruzzen
kbrparreich und keliflig, zugleich elegam trocken, kirpermeich und samtig
17,50 Aazcha £ 5 00 Giag 15,00 Flasche / 4,50 Giss
PINOT GRIGIO (12,5 % VOL,) ¥ BARBERA D'ALBA (14,0 % VOL.) *
DOG - Friawl - Juksch - Vignatian DOC - Piemont
beichi, spnitzig und frechtig tracken, wiirzig und strukturiert
17,50 Frasche / 5.00 Glag 20,80 Fscha /6,00 Gigg
DONNA GIOVANNA (14,0 % VoL~ DOLCETTO D'ALBA (13,5 % vOL.) ~
ST - Kalabsian DO - Plarmant
trocken, fruchtig und waich fein und ausgaglichan
40,00 Flascha £ 15,00 Glas 2050 Flasahe / 8,00 Giss
GAVI (12,8 % VoL, « BAROLO (14,0 % vOL) ¥
DOG - Fhmn! DOCG - Piemont
trocken, fruchlig und aromatizeh kiirpesrench, ruglelich harrmanisch
21,00 Flagcha / 8,00 Gilas 40,00 Flaseha / T3.00 Gias
VERMENTING DI SARDEGNA (12,0 % VOL) ¥ CANNONAL DI SARDEGHA [14,0 % VOL.| ¥
DOC - Sardinien DO - Sardirian
intenshe, rund wnd fain trizch und aromatiseh

21,00 Fiasche / 6,00 Glas 20,50 Flaschs / 6,00 Glas

CHIAMNTI 12,5 %5 WL, ) 4
DOCG - Toskana
erdig und wirzig

20,50 Fasche £ 6,00 Glas

SANGIOVESE M TOSCANA (13,5 % VoL, #
WdT - Toskana

trackan wnd herb

2,50 Flasche / 6,00 Gias

RUBIMG PRIMITIVO (13,5 % WaL) ~

DOG - Pugle

trackan und ausgagichan

24,50 Flascha ¢ 7,50 Gigs

RIA = SEIT 1985

FAND = |-|'r'l.'"r_;
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S. PELLEGRING = 2,00 / 5,00 ESPRESSO + 2,00

ki. Flasche Wasser [0,25])

gr. Flasche Wasser {0, 75/ GAFE = 2,50

COCA-COLA /0,2] %4 « 2,00 LATTE MACCHIATO
Original, Light, Zero ODER CAPPUCCING ' = 2,80

FAMTA ORANGE (0.2] ¢ = 2,00 TEE = 2,00 _
Sohwarz, Plefferming, Grlin, Kamille

SPRITE (0,70 = 2,00

APFELSAFT (0,2]] = 2,50

APFELSCHORLE /0,2) = 2,00 i

ORANGENSAFT (0,70 » 2,50 m

TOMIG WA I -
sl i Al WARSTEINER PREMIUM VERUM (0,250 “ = 2,50

BITTER LEMOHN (0,20 £¢ = 2,
e a3t FRAMKEMHEIM ALT (033 4= = 3,00

FUCHSCHEM ALT (1), 32/ % = 4,00

KONIG LUDWIG WEISSEIER (0,5) % = 4,50
Wﬁr Cil KONIG LUDWIG WEISSBIER
ALKOHOLFREI (0,5 %% » 4,50

WEISS, ROT ODER ROSE ¥ WARSTEINER ALKOHOLFREI (0,33) = = 3,00
Karafte (0,25) « 4,50
Ha:aﬂﬂ Ea.&n » 8,50 PERONI (0,230 * = 3,50

Karafte (11} * 16.00

) i

APEROL TONIC (0,2 2 « 4.50

AMARETTO (2c *+ = 2,60 APEROL ORANGE 0,20 27 = 4,50
AVERNA (2ol *= 2,50 APEROL SPRITZ (0,2 % 2% » §,00
FERNET-BRANGCA [2c = 2,50 CAMPARI SODA 12,207 = 500
GRAPPA DES HAUSES * (22l = 3.50 CAMPAR| ORAMGE (0,207 = 500
GRAPPA CHARDONMNAY * (2o * 4.50 MARTINI BIAMGO (Scl ¥ = 3,50
RAMAZOTTI (4c = 4,00 MARTIML ROSSO (fcp ¥ 3,50

SAMBLICA (2l = 3,00 PROSECCO (L 1) ¥ = 450

VECCHIA RAMAGNA (2ol = 3,00
LIMOMCELLO (2ci » 3,00

YULCAND = TRATTORIA PIZZERIA = SEIT 1385



Liebe (Gisle der Trattoria Pizzeria Vulcano,

obwohl wir uns stets um die Richtigkeit unserer Angaben bemihen, behaitgn wir Uns And.quﬁgegﬂvﬁijgrﬂ
Krauzkontaminationen der einzelnen Zutaten sowie technalogisch U”'-'Efme"dba’:e 'n.-'igmnf:.mnlgu fq e EROT
Anderungen auf Seiten das Herstellers nicht ausgeschlossen werden Ik-:’jnnen. Diese Au |st;r;gl_

aufgrund von méglichen Rezeptinderungen regelméBig erganzt. Wir Ubernehmen keine 10 e = it
Garantie fir die VollstAndigkeit der Angaben. Wir danken fir Ihr Verstandnis und wiinschen lhnen e

Gutan Appetit,

Ihr Trattoria Pizzeria Vulcans Team

ZUSATZSTOFFE & ALLERGEME

1. mit ShBungsmitteln, 2. chininhalti, 3. mit Farbstoffen, 4, koffeinhaltig, 5. mit Taurin, 6. mit
Antioxidationsmitteln, 7. mit Phosphat ISauerungsmittel), 8. mit MilchwelB, 9. mit Konservierungsstoffen,
10. gewachst, 11. Schwefeldioxid (mehr als 10 marka oder 10 mg/), 12. geschwirzt, 13. enthélt sing
Phenylalaninguella {z.5. Agpartam), 14. mit Geschmacksverstarker, 15, Erhahtar Koffeingehalt. Fir Kinder
und Schwangere oder stilende Fragen nicht eampfohlen (Getranke mit mehr als 180mg Koffein pro Liter -
hier 300mg), 16. hergestelll aus zerkleinertam Fleisch, 17, Stabilisatoren

A. Glutenhaltige Getreide/-erzeugnisse (a Weizen, b. Aoggen, c. Gerste, d. Hafer, e. Dinkel, f. Kamut o, g.
Hybridstamme), B. Sellerie/-erzeugnisse, . Krebstiere/-erzeugnisse, D, Lupine/-erzeugnisse, E,
Sesam/-erzeugnisse, F Fisch/-erzeugnisse, G, Senf/-arzeugnisse, H. Erdnisse/-erzeugnisse, |
Milch/-erzeugnisse {inkl. Laktosa), .. Schalenfrichta (Nisse)-arzeugnisse (a. Mandsal, b. Hazelnuss, .
Walnuss, d. Cashew, e, Pekannuss, f. Paranuss, g. Pistazie, b, Macadamianuss o, Queenslandnuss), K,
Eler/-erzeugnisse, L. Weichtiere/-erzeugnisse, M, Sojal-erzeugnisse, N. Sulfite {mehr alg 10mg/kg oder
10mgyi)

.."- TRATTORIA PIZZERIA » SEIT 1985



