Carte

Entrées

Servine de cochan maison, noiselles o puwneansx 12,006
Fewrine e foie gras de canard Fransaia maison, chulney el buioche maison 20,00€
Ruanioles 2 Saint Facques, cauce carolle, jus d orange el cumin 16,00€
Satin 3 oignons maisan, plewrates et sauce foie gras 12,00€
Coutoans farcis, benre 3'ail ot persil an Ouestia bio 14,00€

Plats

Sownedos de canard qullls, sance tuuffe 25,00€
Filel de cabiffand en croiite de chorize aux deux sauces 26,00€
Pavs de joues de beouf au vin rouge 25,00€
Bncomnets sanlés au jus de poule, vz pilaf 25,00€
Saint Jacques dans louws coquillles ot 0eo qarnitres 25,00

Desserts (A commander en début de repas)

Cusmble cacao ot ganache chacolat, scorces 3 oranges of supréme 10,00€
Brioche perdue maison & ba sanifle, glace prafinée 10,00€
Moka maicon au cafs ot amandes guillées 10,006
Poine pachée maison fagan Befle-FHetzne 10,00€
Bric ati au sirap 3 &rable, salade vedte 6,00€
Coupe Collonel 9,50€



Wa /( a Entrée-Plat-Dessert 42€

Entrée-plat ou Plat-dessert 35€
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Coupe Colonel



