
  

MENU A 35 €

Noix de St Jacques rôties (2 pièces)
Risotto au parmesan, émulsion crustacés et pickles de légumes

Œuf 64°
Purée de champignons noirs, copeaux de pancetta (IGP), pickles de radis Red Blue

et jus réduit St Emilion

Finger de foie gras
Eclats de framboises, jeunes pousses de petits pois et confit de fruits rouges

Saumon mariné
Pomme Granny Smith, Manzana et légumes croquants

Huîtres du Shed (suppl. 3€)

_______________________________

Ballotine de volaille (France) au fois gras
Lisse de panais, légumes rôtis et jus de viande truffé

Filet de bar grillé
Ganache d’artichaut, légumes rôtis et espuma gingembre

Chipirons à la persillade
Frites maison et mesclun

Tartare de bœuf limousin (France) préparé à l’italienne
Bœuf limousin, parmesan, pickles, frites maison et salade verte

_________________________________
Dessert au choix à la carte

____________________________________________________
MENU ENFANT 13,50€

(jusqu’à 12 ans)
Steak haché frais ou Filet de poisson frais

Garniture frites ou riz
Glace (1 boule)
Sirop à l’eau

Allergies : le personnel est à votre disposition si vous souhaitez des renseignements sur les allergènes présents dans nos plats


