
- G A Z P A C H O  A N D A L U Z                           1 0      
 kalte Pikante Gemüsesuppe mit Knoblauchbrot
(A,L,3,5)

- G E B R A T E N E                                        2 1
 J A K O B S M U S C H E L N
auf Erbsenpüree mit rotem Thai Curryschaum, geröstetem 
Blumenkohl und Kürbis süß-sauer
(B,G,L,O,3,5)

V O R S P E I S E

- B L A C K  A N G U S  T A R T A R                        2 1

- B L A C K  T I G E R  P R A W N S                         1 6
mit Knoblauch, Riesling, frischen Kräutern, Baguette und
hauseigenem Garnelen Öl
(B,A,G,O,3,5)

- T A P A S  V A R I A T I O N                                 1 8    
 “ F I R E  &  S M O K E ”

- B U R R A T A                                            1 6
mit 20 Jahre altem Balsamico, serviert auf Carpaccio von der
Ochsenherztomate mit Basilikum und Brot
(G,H,A,O,3,5)

- T A C C H I N O  T O N N A T O                          1 3
Smoked Turkey mit Thunfischsauce, Kapern und Baby Leaf Salat
(D,C,G,L,M,O,3,4,5)

mit krossem Kartoffelrösti,  Wasabi,  Miso Mayo, Wiesenkräuter
und gepökeltem Eigelb
(C,F,G,L,M,O,3,4,5,7)

Verschiedene kleine Leckerbissen aus dem Smoker als Fingerfood
interpretiert, mit frischem hausgemachtem Brot und
Wildkräutersalat
(A,C,G,L,M,O,3,4,5,7)

- S A U T I E R T E  G E F L Ü G E L L E B E R              1 3       
rosa gebratene Geflügelleber mit
Wildkräutersalat und Karamellisierter
Nektarine
(L,G,M,3,5,7)

- E M P A N A D A S                                        1 2
mit Pulled Chicken gefüllte Pikante
Teigtaschen mit Minz-Joghurt
(A,G,I,M,1,2,3,4)



- J O E S  S M O K E R  B E E F -                            4 5
B A R B E C U E  A U S W A H L                                     

FLEISCH AUS DEM SMOKER
Brisket vom US Prime Beef (12h smoked)
Short Ribs vom Black Angus (14h smoked)
Pulled Beef (14h smoked)
Fried Chicken (würzig & knusprig paniert)

BEILAGEN
Ofenkartoffel mit Sourcream
Grillgemüse

SALATE                              DIPS
Coleslaw                                       Aioli
Tomatensalat                               Barbecue Soße 
Gurkensalat                                 Chimi Churri
(A,C,G,I,1,2,3,4)

H A U P T S P E I S E N

- S E A F O O D  C H E F  P L A T E                           5 0

MEERESFRÜCHTE
Black Tiger Prawns
Seeteufel Medaillons
Jakobsmuscheln
Meerbarben Filet

BEILAGEN
Safranrisotto
Mediterranes Gemüse vom Grill

SAUCEN & AROMEN
Garnelen Öl
Roter Thai-Curryschaum
Yuzu-Kaviar
(B,D,L,C,F,G,1,2,3,4)

- M E E R B A R B E N  F I L E T S                          2 6
K R O S S  G E B R A T E N  A U F
G E M Ü S E B E E T                            

mit Tagliatelle, Beurre Blanc und Schnittlauch
Öl
(A,C,D,G,1,2,3)

- G E M Ü S E V A R I A T I O N                             1 6
V E G A N                    

mit sautierten Kräuterseitlingen und
kandierten Nüssen
(H,1,2,3,4)



- T R Ü F F E L - R I S O T T O                              2 2      
 mit Parmigiano Reggiano und frisch gehobeltem
schwarzen Trüffel
(G,1,2,3,4)

- P I L Z - R I S O T T O                                     1 8
mit gebratenen kräutersaitlingen und parmesan
espuma
(G,1,2,3,4)

- M A I S H Ä H N C H E N B R U S T                        2 9
S U P R E M E                  

- B E E F  B R I S K E T  V O M                             2 9
U S  P R I M E  B L A C K  A N G U S
3 0 0 G                  
Saftiges unglaublich geschmackvolles Brisket
vom US Prime Beef 14h im Smoked, mit
Ofenkartoffel & Sourcream, Coleslaw und
Barbecue Dip
(C,E,F,G,1,2,3,4,5)

- R I N D E R H Ü F T S T E A K  M I T      2 0 0 G            2 4
S T E C K R Ü B E N P Ü R E E              3 0 0 G             3 2  

- R O A S T B E E F  V O M  B L A C K      2 0 0 G           3 1
A N G U S                                 3 0 0 G           4 0  
mit Risotto Milanese mit 12 Monate gereiftem
Parmesan und buntem Gemüse aus dem Smoker
(G,1,2,3,4)

Auf Kartoffelstampf, kurzgebratener wilder
Brokkoli, Kürbis süß-sauer, sautierte
Kräuterseitlinge und Rotweinjus
(G,1,2,3,4)

Gemüsebeet und Kräuterseitling Rahmsoße
(G,1,2,3,4)

- E N T R E C O T E  V O M  B L A C K      2 0 0 G          3 3
A N G U S                                  3 0 0 G          4 3       
mit Ofenkartoffel, Sourcream & buntes Gemüse
vom Smoker
(G,1,2,3,4)

auf Safranrisotto, roter Thai-Curryschaum,
wilder Brokkoli, Blumenkohl Auswahl und Yuzu
Kaviar
(B,C,G,1,2,3,4)

- S E E T E U F E L  M E D A I L L O N S                    3 2



- D R Y  A G E D  R O A S T  B E E F        2 0 0 G          4 2
V O M  B L A C K  A N G U S                3 0 0 G          5 3       
mit Ofenkartoffel & Sourcream, Gemüsevariation
und Barbecue Soße
(C,G,1,2,3,4,5)

- D R Y  A G E D  E N T R E C O T E        2 0 0 G          4 3
V O M  B L A C K  A N G U S                3 0 0 G          5 5

- Z W I E B E L R O S T B R A T E N                         3 2
V O M  B L A C K  A N G U S  
E N T R E C O T E            
Gebratenes Entrecote mit Zwiebelsoße und
Steckrübenpüree
(A,G,1,2,3,4)

- G E B R A T E N E S                                       3 1
W O L F S B A R S C H F I L E T
Mit Rahmwirsing und Kräuter Kartoffel auf
Meerrettich Beurre Blanc
(B,G,1,2,3)

- B E E F  M E E T S  G A R D E N                          2 7
rosa gebratenes Roastbeef auf Gemüsebeet mit
Kräuter Öl und Knoblauchbrot
(A,1,2,3,4)

mit Skin-On Pommes, Gemüsebeet und
Kräuterseitling Rahmsoße
(G,1,2,3,4)

- G E B A C K E N E R  B L U M E N K O H L                1 9
auf Rote Beete Humus mit Pistazien,
Pinienkernen und Feta Schaum
(H,1,3)



- O F E N K A R T O F F E L  A U S                           6
D E M  S M O K E R
mit Sourcream
(G,1,2,3)

- K L E I N E R  B U N T E R  S A L A T                     6

- R I S O T T O  K L A S S I S C H                            7
mit Parmigiano Reggiano 12 Monate gereift
(G,1,2,3)

- S T E C K R Ü B E N P Ü R E E                               6

- R I S O T T O                                              8
mit safran
(G,1,2,3,4)

- R I S O T T O                                              8
mit Kräuterseitlingen
(G,1,2,3,4)

- G E M Ü S E  V O M  G R I L L                             8      

(G,1,2,3)

(A,C,E,G,H,1,2,3,4)

(1,3,4)

- S K I N - O N  P O M M E S                                 6     

 mit hausgemachten Dips nach Wahl
(A,C,E,F,G,1,2,3,4,5)

B E I L A G E N



F Ü R  U N S E R E  G Ä S T E  V O N  7  B I S  1 2  J A H R E N
B I E T E N  W I R  F O L G E N D E  G E R I C H T E

F Ü R  U N S E R E  K L E I N E N
G Ä S T E

- F R I E D  C H I C K E N  V O M                          1 0
F R E I L A N D H U H N                       
knusprig und lecker mit Pommes und Dip
(A,E,G,C,1,2,3,4,5)

- H Ä H N C H E N B R U S T  S T E A K                    1 0
V O M  G R I L L                                        
mit Pommes, Gemüse und Dip
(G,C,E,1,2,3,4,5)

mit Pommes und Gemüse
(1,3,4)

- K L E I N E S  R I N D E R S T E A K                      1 1      

U N S E R E  K L E I N S T E N  G Ä S T E  B I S  E I N S C H L I E S S L I C H  6
J A H R E  E S S E N  B E I  U N S  K O S T E N L O S  ( N U R  G Ü L T I G  I N
V E R B I N D U N G  M I T  E I N E R  H A U P T G A N G  B E S T E L L U N G )

- C A E S A R  S A L A D                                    2 0       
 Romanasalatherzen mit Maishähnchenbrust
Supreme, Cherrytomaten, Croutons, Parmesan und
hauseigenem Caesar Dressing dazu frisches
Knoblauchbrot
(A,C,E,F,G,1,2,3,4,5)

S A L A T

Wildkräutersalat mit gerösteten Mandeln und
Mango, dazu Riesengarnelen vom Grill, Brot und
pikantes Tomaten Chutney
(A,B,E,G,H,1,2,3,4,5)

- B L A C K  T I G E R  M E E T S                             2 3
S A L A D



- F E T T U C C I N E  T A R T U F O                     2 1        
in Cremiger Parmesan Soße mit frisch
gehobeltem schwarzem Trüffel, wildem
Brokkoli und Schnittlauch Öl
(A,E,1,2,3,4)

- T A G L I A T E L L E  M I T  P E S T O                 1 8
R O S S O                    
mit Pesto aus getrockneten Tomaten, mit
gerösteten Pinienkernen, Rucola, Parmesan
Schaum und Balsamico Kaviar
(A,E,G,H,1,2,3,4,5)

H A U S G E M A C H T E
P A S T A

- S A L A T V A R I A T I O N  M I T                       2 3
R I N D E R F I L E T  S P I T Z E N                  

Tomatensalat, Gurkensalat, Coleslaw, verschiedene
Blattsalate, Wiesenkräuter, Sprossen, Kresse,
Wildkräutersalat, Tomaten Chutney, Zwiebel Chutney,
Pinienkerne und Mango streifen
(H,1,2,3,4,5)

- P A S T A  B L A C K  T I G E R                         2 5
G A R N E L E N                                                 
 Tagliatelle mit Black Tiger Garnelen,
Krustentiersoße, hauseigenem Garnelen Öl,
Zucchini und Blumenkohl
(A,B,E,1,2,3,4)

- B U R R A T A  P E S T O  P A S T A                     2 4
Tagliatelle mit Tomaten Pesto und Rucola,
serviert mit cremiger Burrata, Pinienkerne
und Basilikum Pesto
(A,E,G,H,1,2,3,4,5)



- S C H A L O T T E N  R E D U K T I O N                 5

- R A H M  S O S S E                                      5

- P I L Z  R A H M S O S S E                               5

- R O T W E I N J U S                                     5

mit süßer Überraschung
(A,G,C,H)

S A U C E N

D E S S E R T S

- E S P R E S S O                                          7

- S E K T  S O R B E T                                    1 1

mit Raffaello Eiscreme aus eigener Herstellung
und gebrannten Baiser
(A,E,G,H,S,1,2,3,4,5)

- W E I S S E S  K A F F E E  E I S                         1 1

mit warmem Schokoladen Brownie und Yuzu
(A,E,G,H,1,2,3,5)

- T A R T E  T A T I N                                   1 1

frisch gebacken, dazu Tonkabohnen-Eis und
Karamell Soße
(A,E,G,2,3,5)

(G,L,C,1,3,4)

(G,L,C,1,3,4)

(A,G,L,C,1,2,3,4)

L,C,1,3,4)




