
La liste des allergènes est disponible au près de notre personnel, n’hésitez pas à la réclamer.
Prix nets 2022 service compris - Nos sauces sont réalisées en utilisant une base de fond industriel.

À L’ABORDAGE DES ENTRÉES
Huitres tièdes, émulsion de potimarron, copeaux de 
châtaignes et gambas caramélisée  

16,00 €

Coquillages du moment au beurre d’ail  15,00 €

Œuf cocotte au foie gras  15,00 €

ACCOMPAGNEMENTS
Le 2ème pour 3,00€ supplémentaires

Frites maison au sel d’algues
Écrasé de pommes de terre à la truffe

Riz noir vénéré
Légumes du moment

LA CROISIERE S’AMUSE
Le Lobster Roll du Fish  pain brioché grillé, chair de homard, 
céleri, pomme, aïoli, avocat, sucrine  

21,00 €

Médaillon de homard et crémeux de crustacés, fondant de 
pommes de terre au poisson    (+ 5€ dans le menu)

26,00 €

La pêche du moment  selon arrivage    (+ 5€ dans le menu) 26,00 €

1/2 homard à l’armoricaine et frites 27€    (+ 5€ dans le menu) 27,00 €

Saint Jacques snackées (6 pièces), tartare de poire et mousse 
de lard,éclats de noisettes    (+ 5€ dans le menu)

26,00 €

MAIS AUSSI
Osso bucco et gremolata d’agrumes  21,00 €

Coeur de faux filet normand au beurre truffé  24,00 €

LES PETITS MOUSSES
(menu enfant jusqu’à 12 ans)

Un plat :
Fish & Chips

Un dessert :
Mœlleux au chocolat ou Glace

13,00€

Scannez le QR Code !
Apprenez-en plus sur Le Fish en nous 
rejoignant sur les réseaux sociaux 
et ne manquez aucune actualité ! 

SAUCES MAISON :
Mayonnaise maison ou Aïoli

ou crustacés ou Beurre blanc ou Neufchatel

LES FRUITS DE MER
L’assiette  6 huitres, bigorneaux, crevettes grises, crevettes roses,
gambas, bulots

35,00 € 
/personne

L’assiette Royale  6 huitres, bigorneaux, crevettes grises, crevettes roses,
gambas, 1/2 homard, bulots

54,00 € 
/personne

UNE PLANCHE À PARTAGER 

Les huitres de Saint Vaast  et son pain de seigle 26,00 € 
(12 pièces)

Fricassée de bulots au beurre d’ail et wakamé 14,00 €

L’assiette de saumon fumé maison  accompagnée de son 
tarama maison et de son blinis 15,50 €

14,00 € 
(6 pièces)

pour~
personnes

LE MENU

43,00€
ENTRÉE, PLAT ET DESSERT

à composer parmi les mets marqués d’un  
(hors suppléments)

TOUCHÉ COULÉ
Mojito  biscuit citron au thé menthe, mousse de citron vert, sorbet citron et rhum givré  9,50 €

Le millefeuille minute passion, crémeux vanille et sorbet passion  9,50 €

L’assiette de 3 chocolats  moelleux chocolat noir, mousse chocolat au lait tonka, 
crémeux chocolat blanc vanille, arachides caramélisées et tuile au grué de cacao  

9,50 €

Dessert à partager 17,00 €

Glaces et sorbets de La Ferme des Noisetiers
Chocolat, caramel, vanille, citron, poire, framboise

6,00 € 
(2 Boules)

Café gourmand 10,00 €

Digestif gourmand 15,00 €

3,50 € 
(1 Boule)


