
c o c k t a i l s  c l a s s i c ’ s

a p e r o l  s p r i t z  9€

l i m o n c e l l o  s p r i t z 9€

H u g o 12€

C u b a  l i b r e

G i n  t o n i c 10€

9€

G i n  a g r u m e s 10€

M a l i b u  a n a n a s 10€

M a l i b u  c o c a 9€

S p e c i a l e  c a s a  i t a l i a 10€

W h i s k y  c o l a 9€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération  
Prix TTC et service inclu



Mojito : 12€
rhum, Menthe, Citron vert, Sucre, Eau gazeuse 

Virgin mojito : 9€ sans alcool
Menthe, Citron vert, Sucre, Eau gazeuse

Moscow mule : 12€
Vodka, Miel d’Acacia, Citron vert, Gingembre, Fleur d’oranger, Eau gazeuse

Virgin mule : 9€ sans alcool
Miel d’Acacia, Citron vert, Gingembre, Fleur d’oranger, Eau gazeuse

Jamaican mule : 12€
Rhum, Miel d’Acacia, Citron vert, Gingembre, Fleur d’oranger, Eau gazeuse

Espresso martini : 12€
Vodka, Café, Noix de Macadamia, Vanille de Madagascar

Virgin espresso martini : 9€ sans alcool
Café, Noix de Macadamia, Vanille de Madagascar, Lait

Marylin kiss : 12€
Vodka, Pamplemousse rose, Fleur de Sakura, Fleur de sureau, Framboise

Geysha Says No : 9€ sans alcool
Pamplemousse rose, Fleur de Sakura, Fleur de sureau, Framboise

Bohemian Rasberry : 12€
Rhum, Pamplemousse rose, Fleur de Sakura, Fleur de sureau, Framboise

Cosmic Garden : 9€ sans alcool 
Concombre, Menthe, Citron Vert, Poivre blanc du Penja, Eau gazeuse

Boréalis : 12€
Vodka, Concombre, Menthe, Citron Vert, Poivre blanc du Penja, Eau gazeuse

Herborium : 9€ sans alcool
Gin, Concombre, Menthe, Citron Vert, Poivre blanc du Penja, Eau gazeuse

Calico Jack : 9€ sans alcool
Baie de passion, Grenade, Ananas, Orange, Citron vert, Amande

Dr. Pineapple : 12€
Rhum, Baie de passion, Grenade, Ananas, Orange, Citron vert, Amande

Vod’Kalypso : 12€
Vodka, Baie de passion, Grenade, Ananas, Orange, Citron vert, Amande

l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 
prix TTC et service inclus

c o c k t a i l s  s p e c i a l ’



l i m o n a d e s  b i o

t h e  g l a c é  b i o  p ê c h e  m e l o n 4,90€

T h é  v e r t  g l a c é  b i o  p a r f u m é  m e n t h e

f l e u r  d ’ o r a n g e r

l i m o n a d e  à  l ’ o r a n g e  d e  r i b e r a  d o p

b i o l o g i q u e

l i m o n a d e  à  l a  m a n d a r i n e  t a r d i v e  d e

c i a c u l l i  b i o l o g i q u e

a r a n c i a t a  r o s s a  o r a n g e s  s a n g u i n e s

d e  s i c i l e  i g p  b i o l o g i q u e

g a z z o s a  b i o l o g i q u e  j u s  d e  c i t r o n  i g p

d e  s y r a c u s e

c h i n o t t o  a g r u m e s  a n c i e n  a u  g o û t

a m e r  e t  d o u x  b i o l o g i q u e

4,90€

4,90€

4,90€

4,90€

4,90€

4,90€

e a u  d e  s o u r c e  d u  v o l c a n  e t n a



s u c c h i

B i r r a

c o c a / c o c a  z e r o  

s c h w e p p e s  a g r u m e s

s c h w e p p e s  t o n i c

e a u  c a r o l a   

s a n  p e l l e g r i n o    

s i r o p s  m o n i n  

 

4,10€

3,90€

3,90€

3,90€

3,90€

2,50€

b e v a n d e

C a f f è / T è  

R i s t r e t t o

E s p r e s s o

c a f é  l o n g

c a p p u c c i n o  

e s p r e s s o  m a r t i n i

t i s a n e  m a i s o n

33cl

25cl

50cl

25cl
     1l

50cl

     1l6€
6€

A n a n a s

T o m a t e
P o m m e

P r e s s i o n  25cl 50cl3,90€ 7,40€

P i c o n

P a n a c h é

4,30€

4,10€
4,10€
4,10€

4,30€

2,50€

2,50€

2,80€

A m e r 4,30€

25cl

25cl

25cl

25cl

25cl

25cl

50cl7,60€

50cl7,60€
50cl7,60€

A p e r i t i v i

C o u p e  d e  m o u s s e u x

K i r  r o y a l e

b l a n c  c a s s i s
R i c a r d

M a r t i n i  b l a n c / r o u g e
C a m p a r i

Kronenbourg

M o n a c o

3,80€

4,30€ 25cl 50cl7,60€

5€

8€

Apéritifs 

D i g e s t i v i
Digestifs

Bières

Jus

G r a p p a
S a m b u c a
A m a r e t t o
L i m o n c e l l o

6,50€
5,50€
5,50€

5€ 4cl

4cl

4cl

4cl

B a i l e y s 6€ 4cl

Boissons

7€
5€
6€
5€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération  
Prix TTC et service inclu

R i c a r d  t o m a t e

6€

C y n a r

a n g e l o  

p o r e t t i  4 Lupoli

4,30€ 7,60€ 50cl

Cafés/Thé

12€

4€

25cl

Menthe fraîche 

C o u p e  p r o s e c c o 6€

W h i s k y 8€ 4cl

25cl

4,50€ 25cl 8€ 50cl

l e s  l i q u e u r s  d u  m o m e n t 5,50€ 4cl
Noisette,melon, cacao



9 €

17 €

a n t i p a s t i  

Assortiment de 4 charcuteries italiennes, fromages
italiens, pain, légumes marinés, petite salade de roquette
aux tomates cerise, huile d’olive de Toscane et sa crème
de balsamiques

s a l a d e  g o u r m a n d e  

À partager / 2 pers.

Mélange de salade, tomates cerises, copeaux de
parmesan vinaigrette aux herbes du chef & croûtons de
pain maison

I l  t a g l i e r e   22 €

Entrées

: végétarien

8 €

a r a n c i n o  a l  r a g u  7 €
boule de riz sauce tomate, mozzarella et viande de
boeuf et petits pois 200g env.

a r a n c i n o  v é g é t a r i e n 7 €

L ’ o e u f  p l u s  q u e  p a r f a i t
Oeuf cuit à basse température, crème de parmesan,
huile de truffe, croûtons et poivre

p i n s a  f r i t t a
sauce tomate maison, basilic, parmesan, huile d’olive
de Toscane

11 €sauce tomate maison, basilic, parmesan, stracciatella
di burrata, poivre 5 baies, huile d’olive de Toscane 

boule de riz sauce béchamel, brocolis,
mozzarella, 200g env.



c a r b o n a r a  c r e m o s a

p o m o d o r o  &  b u r r a t a  
sauce tomate maison, burrata 100gr,
basilic frais

p a s t a  f r e s c a

p â t e s  f r a î c h e s  m a i s o n

p r o d u i t e n t  q u o t i d i e n n e m e n t  

c a p i t a n o
sauce tomate maison, fi let de thon frais snacké,
oignons confit à la crème de balsamique, huile
d’olive de Toscane & câpres 

21€

19€

23€

17€

jaune d’oeuf crémeux, Guanciale d’Italie,
grana padano et pecorino, aux cinq poivres 

: végétarien 

p o u r  l e s  e n f a n t s ,  c h a q u e  p l a t  e s t  d i s p o n i b l e  e n

d e m i - p o r t i o n  ( m o i t i é  p r i x )

A r r a b b i a t a
Sauce tomate maison au piment oiseau

A g l i o ,  o l i o  e  p e p e r o n c i n o
Ail, huile d’olive, persil et piment oiseau

17€

A m a t r i c i a n a
Sauce tomate maison, guanciale, oignons
confits

20 €

v o n g o l e  e  c o z z e 25 €
sauce tomate maison ou sans, palourdes
fraîches, moules de bouchot AOP fraîches,
persillade maison ail frais, persil frais, vin blanc
huile d’olive de Toscane, poivre 5 baies 



G o r g o n z o l a

M a r g h e r i t a
sauce tomate maison, mozzarella, huile
d’olive de Toscane et basilic frais

P i n s a  r o m a n a

M a r i n a r a
Sauce tomate maison, origan, ail frais, huile
d’olive de Toscane

P r o s c i u t t o  c r u d o  

Sauce tomate maison, mozzarella, huile d’olive de
Toscane, artichauts, olives noires et tomates séchées 

19€

22€

14€

21€

Base crème, champignons de Paris frais, mozzarella,
gorgonzola DOP, copeaux de parmesan et noix

p o u r  l e s  e n f a n t s ,  c h a q u e  p l a t  e s t  d i s p o n i b l e  e n  d e m i -

p o r t i o n  ( m o i t i é  p r i x )

13€

sauce tomate maison, mozzarella, jambon cru italien,
roquette, copeaux de parmesan et crème de balsamique

C o t t o  &  f u n g h i
Sauce tomate maison, mozzarella, jambon cuit italien
et champignons frais

18€

E t n a
sauce tomate maison, mozzarella, salami
piquant italien

18€

M o r t a d e l l a  b u r r a t a  &  p i s t a c c h i o
Base crème, Mortadella di Bologna, burrata, huile
d’olive de Toscane et éclats de pistache

C a p i t a n o
Sauce tomate maison, mozzarella, thon, oignons
confits, câpres et huile d’olive de Toscane

P r i m a v e r a

18€

19€

: végétarien 

c a r b o n a r a
Base crème, parmesan, mozzarella, guanciale,
jaune d’oeuf pasteurisé, poivre 5 baies moulue 

21€

c o m p o s e z  v o t r e  p i n s a  s e l o n  v o s  e n v i e s
b a s e  s a u c e  t o m a t e  m o z z a r e l l a  1 5 €  i n g r é d i e n t  s u p p l é m e n t a i r e  1 . 5 0 €  

b a s e  c r è m e  m o z z a r e l l a  1 5 €  i n g r é d i e n t  s u p p l é m e n t a i r e  1 . 5 0 €



gelati & desserts
Crèmes glacées

vanille bourbon

Pistache 

Café 

fraise 

chocolat kacinkoa

noisette

caramel beurre salé 

chocolat browniies

sorbets
citron 

citron basilic

fraise d’Alsace

mangue ananas citron vert

chocolat 

fruit de la passion 

          3.80€ / la boule

           Chantilly + 1€

dessert della casa
tiramisu al caffè                                                                                                                                                8 €

tiramisu limoncello (alcool)                                                                                                                        9 €

tiramisu amaretto (alcool)                                                                                                                          9 €

tiramisu oreo                                                                                                                                                        8 €

tiramisu spéculos                                                                                                                                               8 €

baba au rhum vanille bourbon, agrume                                                                                                   9 €                                       

cannolo siciliano con ricotta di pecora e pistacchio                                                                        8 €

panna cotta coulis fruits rouge, caramel beurre salé ou chocolat                                       8 €                            



l u n d i

h o r a i r e s

m a r d i

jour de fermeture

M e r c r e d i

12h-14h / 19h-22h

12h-14h / 19h-22h

J e u d i
12h-14h / 19h-22h

V e n d r e d i
12h-14h / 19h-22h

S a m e d i
12h-14h / 19h-22h

D i m a n c h e
12h-15h / 19h-22h 


