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oo Weiffwein «—_x_—» s

8 Fassbiere auf einen Blick

Grauburgunder Konigschaffhausen/Kichlinsbergen 0,21 €4,40
Ch efs Lieb lmgs ey Deutscher Qualititswein Baden -weil3- trocken 0,51 €9,20
Py 0,51 € 3,40 Riesling Edition Fugger, 0,21 €4,40
ey o ’ ’ > ] .
Gieves? STIFTUNGSBRAU 0.3 1 € 2.40 QbA - Wiirttemberg -trocken- knackig, frisch 0,51 €9,20
’ ’ Randersackerer Ewig Leben Silvaner Kabinett, 021 €4,40
S -trocken-, fruchtig, mineralisch, ein idealer Wein fiir jeden Tag 0,51 €9,20
Niiseds Andechser Spezial Hell g’gi 2%28 B Gibweinschotle 021 €3,10
: , 0,51 €520
ERDINGER J{itweisse O N RoSéwein s~ o
) Portugieser Weissherbst 0,21 €4,40
ERDINGER gm/ (Dunkles Weizen) 8’§ i g g’gg QDbA - l%falz, -halbtrocken-, fru,chtig, Finesse, hellrose 0:5 1 € 9:20
Kénig Ludwig Dunkel 0,51 €3,60 Rotwein s—x_— ¢
AKTIEN 0,31 €2,60 Blauer Zweigelt, 0,21 €4,40
'Ck l 051 €3.60 Qualitatswein Neusiedlersee -trocken- intensive Farbe, samtig und geschmeidig, 0,51 €9,20
KELLERBIER 0,3 1 € 2’60 mCht SChWCr
& ’ y MeBmer Spitburgunder, 021 €4,40
VEI}INS 0,51 €3,60 QbA - Pfalz, -trocken-, mild und weich, sehr zarter Gerbstoff 0,51 €9,20
0,31 “C Trollinger mit Lemberger Edition Fugger, 0,21 €4,40
Radler hell oder dunkel 0,51 €3,60 QDbA - Wiirttemberg, -trocken- samtig, weich 0,51 €9,20
0,31 €2,60 Rotweinschorle 0,21 €310
Unser Saisonbier (beachten Sie unsere wechselnde Saisonkarte)... 0,51 €5,20
Destilate regen Geist und Sinne an «—~__— s
Unsere Fldscbenbiere " o8 "’ Mal‘iuenbrand Zartes Marillenbouquet. 40 0/0 VOl. i gi 2%‘,18 1R f
. 0 b
B Alkoholfrei 0,331 €2,60 Obstler Der feine vom Bodensee 40 % vol. i g{ ‘2 i,jg
illi in fruchtiges Erlebnis. 40 % 1. 2cl € 2,40
ERDINGER ALkOHOLFREI 0,51 €3,60 s P P 4 21 € 4,10
Williams mit Bienenhonig HozfaB-Selektion. 35%vol. 2cl €2,80
ERDINGER %ot 0,51  €3,60 3 4cl €470
Gebirgs-Enzian Dichtes Aroma von den Wurzeln des gelben Enzians. 40 % vol. 2cl € 2,40
4cl €4,10
. Waldhimbeergeist Hochfeine Qualitit in Duft und Fille. 40 % vol. 2cl €2,40
Avperitif s~ s00 4cl €410
Grappa di Prosecco Von Trestern der Proseccotraube entsteht dieser feine Grappa. 40 % vol. 2cl € 2,40
»Gespritzter Augsburger - urig serviert im Steinkrug 0,21 €4,40 Fugger Fiirsten Kriuter Bitter 32 % vol g g} ::: g "1‘8
- der Augsburger Aperitif - ein erfrischendes Erlebnis mit Prosecco, Limette und Minze I e kosdichc Komposition ciner Viclzahl ) 4¢cl € 4”10
von erlesenen und ausgesuchten Ingredienzien. Angenehm wiirzig, mit bittersiilBem Geschmack.
AperOI SPritZ, HugO . urig serviert im Steinkﬂlg 032 1 € 4’40 ESPI‘CSSO-LikﬁI‘ Ein Kaffeelikor aus feinsten italienischen Espressobohnen zubereitet. 22 % vol. 2cl € 2,40
4cl €4,10
. D 0
Campari (4cl) mit Soda oder Orangensaft 0,251 €4,80 B s cpiciuose 35 Ve % gi 2%1’,‘1‘3
Montifaud Cognac V.S.O.P. 40 % vol. 2cl €3,30
Prosecco dl Valdobbiadene “SPAGO” Piccoloflasche 0,2 1 € 4,90 Sehr weich und mild im Geschmack, feiner Vanilleton. 4 Cl € 6,00
-Vino Frizzante DOC- strohgelbe Farbe, lebhaft, feine Perlage, 0,751 € 15,50 Schnapsnest 2cl €12,00
angenehrnet fruchtiger Duft, nicht ganz trocken 5 verschiedene Stamperl + 1 Stamperl gratis 4cl € 22,00



Aus der Suppenkiiche s~ __—» s+

Fliadlesuppe

hausgemachte Pfannkuchenstreifen in einer kriftigen Rinderbrihe

Leberspitzlesuppe

in einer kraftigen Rinderbrithe

Hausgemachte Kartoffelsuppe
mit Wiener Wiirstlscheiben, deftig gewtirzt

Vorspeisen und Brotzeiten s~ _s_—= s

Brotkorb ( Baguette oder dunkles Brot )
Breze

Flammkuchen klassisch mit deftigen Speckwiirfeln und Zwiebeln
Flammkuchen vegetarisch mit Kirschtomaten, Zwiebeln und Bergkise

Brotzeitbrett’l
mit gemischtem Schinken, kaltem Braten,
Landjiger, Kas, Pressack, Obazda und frischem Brot

Gerduchertes Forellenfilet auf hausgemachten Kartoffelr6sti
mit Preiselbeer- Meerrettich- Schmand

Weitere Brotzeiten nach Verfiigbarkeit!!

Knackige Salate - frisch vom Markt s~ __—= s

Frischer Beilagensalat mit Hausdressing

Grof3er gemischter Salat der Saison

Salat ,,Schloss Neuschwanstein
bunte Salate der Saison mit zarten Putenbruststreifen vom Grill

Salat ,,Kaltenberg*
bunte Salate der Saison mit warmen Hax’nscheiben und Zwiebelringen

Salat ,,Bayerisches Haus am Dom*
bunte Salate der Saison mit gebratenen Rinderstreifen

Dressing nach Wab/:
Hausdressing ( Essig, O, Kréiuter und Senf ), Joghurt-Dressing oder Essig-Ol

Vegetarische und vegane Schmankerln s~ __—= s

Rahmschwammerl mit Semmelknddeln
Champignons in Rahmsof3e, verfeinert mit frischen Krautern

Allgiuer Kisspatz’n mit hausgemachten Réstzwiebeln
dazu ein kleiner gemischter Salat mit Hausdressing
(unsere Rostzwiebeln werden klassisch mit Weizenmehl betsdubt und frittiert!)

Gemiiseteller
Gedunstetes Gemtse der Saison und vegetarische Maultasche mit Kartoffelrésti und einem
Tupfer Sauerrahm

Linsenbratlinge mit Tomaten-Kartoffelstampf (vegan)
dazu ein kleiner gemischter Salat mit Hausdressing

€ 4,20
€ 4,20

€ 5,20

€ 3,50
€7,50

€9,50

€9,50

€ 10,20

€7,80

€9,20

€ 10,50

€12,20

Bayerisch- Schwiibische Schmankerin s~ __—» s

Schweinebraten € 9,50
mit BratensoBe, Kartoffelknodeln und Krautsalat mit Kimmel

1/2 ofenfrische knusprig gegrillte Schweinshax’n €9,70

mit Bratensof3e, Kartoffelknédeln und Krautsalat mit Kimmel

Hax’npfanne € 10,50
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, dazu ausgel6stes Hax‘nfleisch,
ein Spiegelei und Bratensof3e

Schnitzel ,,Oberbayerische Art* € 11,50
Schweineschnitzel mit einer Kruste aus stilem Senf und Brez'n, dazu Bratensol3e

und Spitzle

Sieben-Schwaben-Teller €12,20

Putenschnitzel und gebratene Maultasche mit Bratensof3e an buntem
Gemiise der Saison und Kisspatz‘n

Allgéduer Kiseschnitzel € 12,50

Schweineschnitzel ,,natur® mit Sc. Hollandaise und Kise tibetrbacken,
dazu hausgemachte Butterspatz‘n und Rahmsof3e

1/4 Bayerische Hofente mit kriftiger Entensof3e € 13,20
dazu Blaukraut und Kartoffelknodel

Sauerbraten € 15,20
mit Blaukraut und Semmelknodeln

Filetteller € 15,20
Schweinefilet in Schwammerlsof3e mit Gemuse der Saison und Butterspatz'n

Wiener Schnitzel vom Kalb € 15,80

mit Pommes frites und einem kleinen Salat mit Hausdressing

Zwiebelrostbraten vom Weiderind € 17,80
mit Késspatz'n, hausgemachten Rostzwiebeln, Bratensof3e und einem kleinem Salat mit Hausdressing
(unsere Rostzwiebeln werden klassisch mit Weizenmehl bestidubt und frittiert!)

Ganze Forelle ,,Miillerin Art*, € 15,90

mit Salzkartoffeln und einem kleinen Salat mit Hausdressing

Unsere besondere Empfeblung fiir den grofSen Hunger:

Ganze ofenfrische knusprig gegrillte Schweinshax’n pro Person € 12,50
mit Bratensol3e

pro Beilage (z.B. 2 Knodel, Bratkartoffeln, Krautsalat, Sauerkraut, Blaukraut, usw.) € 2,50
1/2 Bayerische Hofente mit kriftiger Entensofle pro Person € 16,80
dazu Blaukraut und Kartoffelknodel

“Schlosstafel”, fiir zwei und mehr Personen pro Person € 14,80

mit Schweinshax’n, Leberkds, Schweinebraten, Rostbratwirstl, Sauerkraut,
Semmel- und Kartoffelknodel, hausgemachtem Kartoffelsalat und herzhafter Bratensof3e

Fiir den siiffen Gaumen s—~__—» s

Kaiserschmarrn nach Art des Hauses, € 9,10
die siiBe Versuchung mit Niissen, Rosinen und Apfeln, dazu Apfelmus oder Zwetschgentdster
(frisch zubereitet, und daher nicht als kleine Portion erhiltlich)

Fiir den siifsen Hunger nach dem deftigen Genuss fragen Sie nach unserer
Dessertkarte!

Eine frische Kiiche ist flexibel...

...wir sind stets bemiiht, Ihren individuellen Wiinschen gerecht zu werden.

Deshalb scheuen Sie Sich nicht, bei unserem freundlichen Service-Personal nachzufragen!

Alkoholfreie Getriinke HeifSe Getrinke

afri cola 0,31 €2,60 Tasse Kaffee € 2,50
afri cola ohne Zucker 0,31 €2,60 Haferl Kaffee € 3,50
Bluna Orange 0,31 €2,60 Espresso € 2,00
Bluna Zitrone 0,31 €2,60 Cappuccino € 3,50
Bluna Mix Cola Orange 0,31 €2,60 Latte macchiato € 3,50
Eistee 0,331 €2,90 Milchkaffee € 3,50
Almdudler 0,3751 €3,50 Glas Tee (Schwarz, Griin, Kamille, € 2,00
die kultige Kriuterlimonade Friichte, Pfefferminz)

i HeiBe Schokolade mit Sahne €3,50
Apfelschorle 0,31 €2,60

AUS DEM ALLGAU

KRUMBACH

GOURMET

Saftschorlen, 0,31 €2,60
(Maracuja, Kirsch, Traube,
Johannisbeere, Orange, Rhabarber)

Sifte und Nektar, 0,31 €2,90
(Maracuja, Kirsch, Traube,
Johannisbeere, Orange, Rhabarber)

Tafelwasser 0,31 €2,20
Krumbach Gourmet 0,251 € 2,10
(medium oder still) 0,751 € 5,50 . SIAUK |
Liebe Giste, auch wir miissen fiir Leitungswasser bezahlen, % ayer IS CheSJ ¢ L5 2 J‘

weshalb wir dieses auch nicht gratis servieren kénnen!

am Dom

www.bayerischeshaus.de
kontakt@bayerischeshaus.de

Auch fiir unsere Giste, die von Allergien und Unvertriglichkeiten betroffen sind, moéchten wir jederzeit gute
Gastgeber sein. Daher erhalten Sie simtliche Informationen zu den in unseren Speisen und Getrinken ver-
wendeten Zusatzstoffen und allergenen Zutaten in einer separaten Karte! Fragen Sie unsere Mitarbeiter im Service.

Da in unserem Betrieb bzw. bei unseren Lieferanten auch gluten-, milch-, ei-, sellerie-, erdnuss — und nusshaltige Zutaten verarbeitet
werden, kann eine Verunreinigung mit kleinsten Spuren von Allergenen nicht 100 % ausgeschlossen werden!




